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RESUME

Ce travail est une étude des protéines solubles dans I’eau et les solutions salines des graines de
Lablab niger. Les deux parties de la graine, cotylédons et axe germinatif, sont analysées séparément
et comparativement.

1. Solubilité. L’étude des facteurs pouvant exercer une influence sur la solubilisation des pro-
téines a conduit a déterminer les conditions optimales d’extraction et a permis, en outre, de révéler
une fluctuation des caractéres de solubilité. Selon que I’extraction a lieu sur farine fraichement
moulue ou conservée aprés mouture, le taux d’azote solubilisé dans le premier extrait aqueux pourra
varier, toutes conditions égales par ailleurs, de 55 & 22% de I’azote total de la farine. Ceci est di a
la solubilisation par I’eau d’une grande partie des globulines qui normalement ne sont dissoutes que
par des solvants d’une certaine force ionique. Ce serait une association avec les substances phos-
phorées qui conférerait a ces globulines ce caractére inhabituel d’hydrosolubilité; mais cette associa-
tion instable ne serait pas préservée dans la farine. Les globulines d’une farine conservée ne sont plus
hydrosolubles mais sont intégralement extraites par leur solvant propre, les solutions salines (ici de
force ionique au moins égale a 0,68).

2. Analyse des extraits cotylédonaires ; isolement et analyse des familles protéiques. Par I'inter-
vention successive des 3 solvants: eau, solutions de chlorure de sodium a 4%, soude 0, 1N, 989, de
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