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Gastronomia

Infotel

Organisiert wird diese wichtige
Internationale  Hotel-Informatik-
Ausstellung von der Lausanner
Hotelfachschule. Sie hat zum drit-
tenmal GASTRONOMIA als Rah-
men fir die 14. Auflage dieses
Anlasses ausgewdhlt, der die be-
deutendsten Gesellschaften ver-
sammelt, die im Bereich Informa-
tiksysteme fiir Hotellerie und Gast-
gewerbe tdtig sind. So konnen
sich die Fachleute (ber alle auf
dem Markt verfligbaren Informa-
tik-Losungen informieren.

Berufsverbdnde
Die Dachorganisationen der Hotel-

lerie- und Gastgewerbeberufe
(Schweizer Hotelier-Verein,
Schweizer Wirteverband, Union

Helvetia, Vereinigung alkoholfreier
Betriebe) werden am Salon ge-

Vom 24. bis zum 28. Oktober dieses Jahres
wird im Lausanner Palais de Beaulieu zum
viertenmal
Lebensmittel,
stattfinden, die GASTRONOMIA 92. Rund
450 Aussteller, von denen 10 Prozent aus
dem Ausland kommen, werden sich an
diesem Feinschmeckertreffen Dbeteiligen,
das mit folgenden Spezialausstellungen
und Héhepunkten aufwarten kann:

der Intermationale Salon fiir
Gast- und Hotelgewerbe

meinsam an einem Stand vertre-
ten sein, der zugleich Treffpunkt
fur viele Besucher sein wird. Das
Ziel der Berufsverbdnde besteht
namlich darin, die von der Branche
angebotenen Aus- und Weiterbil-
dungsmoglichkeiten vorzustellen.
In diesem Rahmen wird auch der
von der Union Helvetia organisier-
te Lehrlingswettbewerb durchge-
fihrt, dem Jahr fiir Jahr grosser
Erfolg Dbeschieden ist. Immerhin
handelt es sich bei diesem Wett-
bewerb um ein einzigartiges
Ereignis in der Branche.

Restaurant Gastronomia

Zum grossen Vergniigen der Fein-
schmecker haben die sieben gros-
sen Kiichenchefs, die bereits im
letzten Jahr im Restaurant GA-
STRONOMIA  Hand anlegten,
erneut ihre Beteiligung zugesagt.

Einzelzeitfahren und HG Felben (Militarradrennen)

Thurgauer Meisterschaft Matzingen (Militdrradrennen)
Turnier: Mil 3- oder Mod 4-Kampf und Junioren

Sempach (LKUOV) Schlachtfeier und Schiessen

10. Juni
12./13. Juni ~ 100-km-Lauf von Biel (UOV)
13. Juni
13. Juni
3-Kampf in Brugg
14. Juni Poly-Sport-Kriterium Basel
20. Juni Schweizer Meischerschaften MLT, Bremgarten
21. Juni Sempach (LKUOV) Sempacherschiessen
26./27. Juni  Amriswil (UOV) 3-Kampf
27. Juni
4. Juli Zurich Militdrgruppenwettkampf
21./24. Juli  Nijmegen (Stab GA) 4-Tage-Marsch
28. August  Wilen (Stab GA) Sommer-Mehrkampf fiir Instr
29. August Bischofszell (UOV) Internat. Militarwettkampf

Das Septett setzt sich aus den
Herren Adolf Blockbergen, Frédy
Girardet, Jean-Paul Goddard, Henri
Large, Roland Pierroz, Gérard
Rabaey und Bernard Ravet zusam-
men. So werden in Raumlichkei-
ten, die vom Lausanner Unterneh-
men Gabella feudal eingerichtet
werden, tdglich 80 Privilegierte
ein Menii - degustieren kénnen,
das von einem dieser Kiichenchefs
kreiert und in Zusammenarbeit
mit der Kiichenbrigade von
Roland Pierroz aus Verbier reali-
siert wurde.

Truffe d’Or

Das Finale der Schweizer Dessert-
Meisterschaft, das unter dem Pa-
tronat des Schweizerischen Kondi-
tor-Confiseurmeister-Verband von
dessen Waadtldander Sektion orga-
nisiert wird, ist zum zweitenmal
Gast an der GASTRONOMIA. An
der Ausscheidung kénnen sich alle
in der Schweiz tdtigen Personen
beteiligen, die Uber eine abge-
schlossene Konditor- oder Confi-
seur-Ausbildung  oder  einen
gleichwertigen Abschluss verfii-
gen.

Sesame fiir Gastlichkeit«

Die Auszeichnungen «Sesame der
Gastlichkeit» sind anldsslich der
zweiten Auflage von GASTRONO-
MIA 1988 gegrindet worden.
Dank der Stiftung «Pro Gastrono-
mia» erhalten sie dieses Jahr eine
neue Dimension. Diese Stiftung,
die von Nestlé anlésslich des 125.
Geburtstages des Unternehmens
gegrilindet wurde, ist vor allem im

«So», freut sich ein Panzerfah-
rer, der endlich einen Parkplatz
gefunden hat. «Das hdtten wir.
Jetzt miissen wir nur noch her-
ausfinden, welche Stadt das
ist.»
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Bereich der Ausbildung flr die
Gebiete Gastgewerbe, Hotellerie
und Tourismus tdtig. Die von den
Sektionen vorgeschlagenen Betrie-
be (Zwei- und Dreistern-Hotels
und Restaurants in der gleichen
Klasse) werden von einer fachlich
kompetenten Jury anonym gete-
stet. Sie bestimmt anschliessend
die Preistrdger in den Kategorien
«Hotellerie» und «Gastgewerbe».
Den zwei Betrieben wird der Preis
anldsslich des Galaabends (iber-
reicht, mit dem der 100. Geburts-
tag des Waadtlander Hotelier- und
Wirtevereins gefeiert wird.

Workshops

Die mit der zweiten Auflage von
GASTRONOMIA begriindeten
Workshops, die von der Lausanner

Termine

Hotelfachschule geleitet werden,
sind von Anfang an auf ein positi-
ves Echo gestossen. Dieses Jahr
werden den Fachleuten individuel-
le Gratiskonsultationen in funf
Tatigkeitsbereichen angeboten:
Rechtsberatung, Informatik, Unter-
nehmenskontrolle, Werbung und
Marketing. Interessenten koénnen
mit den Organisatoren des Salons
einen Termin vereinbaren

(Tel. 021/643 21 11).

GASTRONOMIA wird im kom-
menden Oktober einen besonders
festlichen Abschluss erleben: Das
100jéhrige  Geburtstagskind, der
Waadtlander Hotelier- und Wirte-
verein, will es sich nicht nehmen
lassen, am letzten Tag sein Ju-
bilaum gebuhrend zu feiern.

13

Im nachsten
DER FOURIER

-r. In der kommenden Nummer
erscheint im DER FOURIER ein
Exklusiv-Bericht Uber «50 Jahre
Fest-Wachtkorps». Kiirzlich lud das
OKK die militdrische Fachpresse zu
einer Tagung ein, an der auch wei-
tere Einzelheiten (iber die Armee
'95 in Erfahrung gebracht werden
konnten. DER FOURIER geht u.a.
der Frage nach, wie kinftig die
Laufbahn des Fouriers aussehen
wird. Selbstverstindlich werden
wir ebenfalls von der Prasidenten-
und Technisch-Leiter-Konferenz im
Raume Luzern berichten.

Bestehend aus:

Preise:
Gewiirzassortiment Kleinpackung

L

Gewiirzassortiment Mittelpackung
Gewiirzassortiment Grosspackung

HAMO -@ PRODUKTE

Gewiirzassortiment «Truppenhaushalt»

Pfeffer, Curry, Paprika, Muskatnuss, Lorbeerblatter, Majoran, Thymian, Nelken, Kiimmel, Rosmarin,
Worcester-Sauce, Oregano

HANS SCHAFFLUTZEL
alte Tiefenaustrasse 6A

Champignons de Paris getr.
Citrofee-Zitronensaft

Aktion

3048 WORBLAUFEN
Telefon 077 51 92 65
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