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IService

RUTLIFEUER 99

I Nun ergeht der Aufruf an dic

M\ll\dlu]xlwnu&lmn zur Teil-
nahme an der Feier zum Jahres-
tag des Riitli-Rapports von Gene-
dl Guisan. Die Aktion «Riitli-
r.‘“tl 99% wird cbenfalls vom
Schweizerischen Fourierverband
unterstiitzt.

\/UI”L\LIKII ist am Sonntag 25.
Juli um 11,15 Uhr cine Gross-
Veranstaltung auf der Ritli-Wie-
S¢ (siche Programm unten). Als
Referenten konnten Dr. Georges-
André Chevallaz, Alt-Bundesrat,
[Pdhn”u Franz Muhecim, Alt-
Sldndual Altdorf, und KKdt Dr.
Hans Senn, Alt-Generalstabschef,
(lllmllﬂm gewonnen  werden.
Mit ciner Teilnahme wollen alle,
dlg dic Zeit des Zweiten Welt-
kf‘lcgcs miterlebt haben, an der
renze standen und die Entbeh-
fungen mitgetragen haben, ¢in
dultlldux Zeichen setzen gegen
die zum liberwicgenden Teil vol-

lig ungerechtfertigten und unbe-
. unser
Land, scine damalige Regierung,
und ihren Oberbe-

rechtigten  Angriffe auf
dic Armee
fehishaber General Henri Guisan.

—

PROGRAMM

Eintreffen auf der Rutliwiese

Alphornduo
Militarspiel

Bruno Maurer, Vorsitzender
OK Ratlifeuer 99
Peter Mattli, Urner Landammann

Hans Senn
Georges-André Chevallaz
Franz Muheim
Militarspiel

1:100 Konzert
1115 General-Guisan-Marsch
Entziinden der Rutliflamme
Begrlissung
1130 Ansprachen
Der Rutlirapport vom 25.7.40
aus militarischer Sicht
aus gesellschaftspolitischer Sicht
; aus heutiger Sicht
1245 Nationalhymne
Vefpﬂegung

Picknick aus dem Rucksack auf der Rutliwiese oder im Restaurant auf dem
Ritli (mit Unterhaltung/Schwyzerorgeli).
A""N%ldung (bis 12. Juli) oder Informationen

Rutlifeuer 99, 3048 Worblaufen

ADropos Militar-Wirtschaftenfiihrer

Bej

ster — ich bin in eciner Nach-
drgemein gross geworden
SCHWEIZER

MILITAR-WIRTSCHAFTEN-
FUHRER 200X

1145 Bigre
Trois Sapins * K K K
3088 Rieggisberg
Gasthof Baren * ok K ok ok
4315 Zuzgen
ReStaurant Rossli K KK
8266 Steckborn

* %k ok % K

estaurant Weingarten

ArME Loaistik 4/1999

I einem kiirzlichen Besuch in |

musste ich zu meinem Leidwe-
sen feststellen, dass das bekann-
te und schr gut gefiihrte Restau-
rant Schweizerhof von Gustav
Schmid nicht mehr existiert und
im «Beizenfiihrer» enthalten war.

Die neue Anschrift lautet «Peking
Garden». Wo frither cin kleverer

Jugo-Kellner die Giste betreute,
springen jetzt sechs Chinesenhis-

chen umher! Das Essen und der

Service waren tadellos. Ob dic
neue Fihrung in den Wirtschaf-
tenfiihrer 200X noch passt, tiber-
lasse ich Thnen.

Marcus Zimmermann

I Koche.

Us Reglis Chuchi:

RISOTTO ALLA TICINESE CON LUGANIGHE

Das Rezept stammt von Mar-
tino Regli, Albergo Piazza,
Ascona. Nach der Absolvierung
der Geb Inf RS 9 besuchte er
1981 die Klichenchefschule in
Thun; 1982 Abverdienen in der
Geb Inf RS 209 in Airolo und
Fourierschule in Bern; 1983
Abverdienen in der Rdf RS 226
in Drognens und Vsg OS in
Bern; 1984 Abverdienen in der
Rdf RS 226 in Drognens. An-
schliessend eingeteilt im SM
Rgt fant mont 30. Verschie-
dene WK auch als Klassen-
lehrer in der Fourierschule;
1994 Stablehrgang 1; ab
1.1.1996 Qm Eisb G Bat 22;
ab 1.1.1998 Qm Eisb Rgt 2.

«Risotto alla ticinese con luga-
nighe» (nach Rezept von der
Fasnachtsgesellschaft  PRO
RISOTTO Ascona; 1996 auch
an der Bahnhofstrasse in
Zurich und 1997 auf dem Bun-
desplatz in Bern angewendet
sowie wahrend seines Abver-
dienens in Drognens und am
Elterntag der San RS in Loso-
ne 1998).

Zutaten fir 4 Personen:

4 luganighe (Tessiner Sied-
wurste) oder 600 g lugani-
ghetta (Tessiner Schnur-Wurst
zum Grillieren)

Kraftbriihe:
1 Suppenhuhn, 1 Nelke, 1
Zwiebel, 2 Ruebli, Lauch, Sel-

lerie, Huhner-Bouillon-Konzen-
trat, Salz

Risotto alla ticinese:

320 g Riso Pasini

2 Zwiebeln, 2 dI O, 1 dI Weiss-
wein, 4 Briefchen Zafferano
Aquila, 150 g Butter, geriebe-
ner Parmesan nach Belieben.
Zwischendurch 1 Bier flr die

Fur festliche Anlasse (wie die-
ses Jahr das 90-Jahr-Jubilaum
der PRO RISOTTO) konnen ge-
trocknete Steinpilze zugefligt
werden; in diesem Fall ver-
wendet man Rotwein (Merlot
del Ticino).

Zubereitung:

Das Suppenhuhn wassern,
anschliessend mit frischem
Wasser und dem Gemise zie-
hen lassen. Nach gut 4 Stun-
den Kochzeit muss minde-
stens 1,2 Liter Kraftbriihe vor-
handen sein. Mit Konzentrat
und Salz abschmecken.

Die Kraftbriihe muss sehr kraf-
tig sein, aber nicht versalzen.
Abschliessend durch das
Spitzsieb passieren.

Das Suppenhuhn fur eine spa-
tere Benutzung in den Frigo
stellen.

Inzwischen die Luganighe im
siedenden Wasser ziehen las-
sen bis sie nicht mehr rosa-
farben sind und sich leicht mit
einer Gabel von der Schnur
entfernen lassen.

Oder die Luganighetta in vier
gleiche Teile trennen, zu einer
Schnecke  zusammenrollen,
mit einem langen Zahnstocher
fixieren und auf einer Grill-Plat-
te grillieren.

20 Minuten vor dem Servie-
ren beginnt man mit dem
Risotto. Ol erhitzen, die fein-
gehackte Zwiebel dunsten,
anschliessend das Riso Pasi-
ni dazu geben und glasieren
(die Reiskorner missen glas-
klar werden). Safran in etwas
Kraftbrihe auflésen und dazu
geben.

Mit dem Wein abloschen und
anschliessend unter standi-
gem Umruhren nach und nach
die Kraftbriihe dazu geben.

Wenn der Reis etwas kornig
und samig gebunden ist, ist
das Risotto servierbereit.

Die Butter und den Parmesan
darunter ziehen und ... Buon
appetito!

-
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