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Tischgarnitur. m .n..n Klnd.rmd\ Die Figuren
sind aus schén Aepfeln, Baumnissen,
Zasiceliors gt smmln-n hergestellt. Aus
Silber- oder Goldpapier wird Kragen und Hut
angefertigl. Bart und Haare sind aus Watte.

i gerlebens N

Nusskuchen. 1 Ei und 1 Tasse Zn:lwr
%, schaumig rihren, dazu 250-300

isse, 1T

Mehl, 1 Tasse Milch und 1 Messer- 77

spitze Backpulver. Alles gut vermischen /i

und in Tortenform backen.
o ;

Weihmachtsgehick pfiemachistekoratinen

Lebensmittel, die nicht rationiert sind, und sicher hat
Hausfrau in Gedanken auf Weihnachten schon lange
ppelt gespart und ein wenig Mehl, Zucker, Eier und
Bufler zuriickgelegt, um sie jetzt verwenden zu kénnen.
Die nebenstehenden Rezepte und Tischdekorationen
den speziell fir die heutige Zeit zusammengestellt
lnd uns in liebenswiirdiger Weise zur Verfiigung ge-

Haushal I £

i von der b hule Bern, Fischerweg 3.

Zu den schénsten Vorbereitungen zum Christest g
das Backen der ,Weihnachfs-Guizeli”. Gross und K
beteiligen sich an diesem wichfigen Geschiff, und
Eifer werden die nétigen Lebensmittel zusa
tragen, um méglichst viele Arten von Siissigkeiten
stellen zu konnen. In diesem Jahr diirfte .das ,Gufzel
machen" elwas schwieriger geworden sein: aber g
- darauf verzichten, miissen wir doch nicht. Immer gib}

Nusspléitzli, (speziell fir die Landira
100 g Baum-, Hasel- und Buchnisse

g s o Komman'100 g e
mehl ond 37 Essefel Zucksrriben
Obstkonzentrat. Von der
Sirers: bataien whd barmanias B
Pléitzli ausgestrichen und knusperig ge

Dérrobstgutzli. 100 g lplzl und 100 g Apriko-
sen einweichen und 100 g Zwetschgen und 100g
Feigen, uneingeweicht, zusammen mit den eln-
geweichten Frichten durch die

Tischfiguren mit Tannenzweigen und Kerze.

treiben. Dazu kommen 50 g Nissse
und 2 Léffel Birnenkonzentrat. Davon formt man

! A e * mit Hilfe von Paniermehl kleine runde Kugeln.

Tcegabu:ln 2 Eier (1 frisches und 1|
g Zucker, throngnsch le, 4 Es
bens Nisse undt 400
oder Mehl werden gu! i
Die Masse wird in ki
Bla:h geg-m und
. Man |

i chnitten. 40 g Butter oder Astra,
i, 22ker, 2 Eier oder Eipulver, 50—100 g
7 Nisse, 3 Esslsffel Kakaopulver, 1 Tasse

i % Péckii Backpulver und 250 g Mehl gut

ander vermischen. Die Masse wird mit
befetteten und bemehlten Papier auf ein
lech ausgestrichen und in  miftlerer
Stbacken. Nach dem Erkalten schneidet
hiflen, die nach Wunsch garniert werden

\Valhnn:hlllt/

deckter Teetisch.

] Sdu

(résten),
AT. Zucker, % T. Weh, sug Sultaninen, % dI Wer-
muth oder Sissmost, Saff und Schale einer- halben
Zitronev.{ Messersptze Backpulver gut miteinand.

avon we
Kl ge(urm0 Ay beteetom Biech gebacken.
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