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Propos du Yignoble

L’année vigneronne, qui avait mal dé-
buté et assez mal continué, s’est achevée
en beauté. Apres ce facheux été, on n’osait
plus espérer le beau temps pour les ven-
danges et il est pourtant venu. Ce temps
exceptionnel a permis de récolter le rai-
sin dans des conditions idéales.

Quel plaisir de voir ces équipes de ven-
dangeuses éparpillées dans les vignes, ces
brantards montant et descendant, de mu-
ret en muret, par les petils escaliers, ces
bossettes et ces cuviers alignés dans les
chemins du vignoble ! Quel contentement
de sentir, en passant devant les caves,
I'odeur forte du mout commencant a fer-
menter !

Quel bonheur d’entendre dans les pres-
soirs, une fois le travail fini, les rires et
les chants d’une belle jeunesse !...

Quelle joie aussi d’admirer les magni-
fiques teintes automnales.

Année apres année, les vignerons ont
toujours plus de difficulté a recruter leur
personnel pour la vendange. Beaucoup de
jeunes, pour la plupart des écoliers de
chez nous et méme de Suisse allemande,
viennent préter main forte. Ils donnent
en géneéral toute satisfaction et travaillent
avec courage et bonne volonté. Cette an-
née spécialement, il faut remercier le ciel
de s’étre montre si clément, car s’il avait
fallu travailler dans la pluie et le froid.
cette jeunesse n’'aurait probablement pas
tenu le coup.

Si le travail était attachant, voire pé-
nible, le salaire n’était pas a dédaigner.
Tel propriétaire ayant une grande bande
a payer, nourrir et loger, ne s’en tirait
pas avec 500 francs par jour. Multipliez
ce montant par le nombre de jours de ven-
dange et vous faites facilement le compte.

Une abondante récolte vient d’étre en-
cavée. Grosse récolte ne signifie pas tou-
jours des sondages élevés. Ce n’est que
dans quelques semaines, une fois la fer-
mentation achevée, que l'on pourra se
rendre compte de la qualité des « 63 ».

Attendons et l'on verra que le « nou-
veau » se comportera tres honorablement.
Il faut que le vin qui se boira lors de
I'Expo 64 soit de bonne qualité et qu’il
réjouisse le cceur, 'esprit et I'estomac de
tous ceux qui en consommeront... M.
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