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Ne manquez pas la tendance: Pulled Meat

Que ce soit comme dîner, souper ou Take-away,

dans un petit pain, dans un bun, avec des frites, des

nachos ou sur une salade croquante, il n'y

a pas de limites à l'utilisation du Pulled

Meat.

Surprenez vos clients avec de délicieuses

combinaisons. Pistor vous propose

l'assortiment adapté pour ce faire (www.pistor.ch).

Déjà culte depuis longtemps aux USA et le must de tous les

barbecues, ce produit se développe désormais aussi comme un

article tendance, se vendant comme des petits pains, dans la scène

européenne du Street Food. Le Pulled Meat est de la viande

effilochée, déchirée, qui est cuite au minimum 16 heures à

basse température, à environ 100 °C. Grâce au processus

de cuisson en douceur, la viande est merveilleusement

tendre et juteuse, si bien qu'elle peut facilement être

effilochée (pulled) avec une fourchette.

Pistor AG, Rothenburg

••• au moins 250 kcal / portion (riche en calories)

••• à teneur en vitamines et minéraux adaptée à l'âge

••• à teneur élevée en protéines

••• à teneur optimale en fibres solubles et insolubles.

••• sans morceaux

Produits spéciaux CuraPlus
UNE NUTRITION OPTIMALE, TOUT AU LONG DE LA JOURNEE

Soupes hypercaloriques, bouillies, desserts et boissons

spéciales pour personnes âgées

curàYpIus
lt*sotz-Ernöhrunl

Préparation simple:

60 grammes de poudre et

150 ml d'eau-et prêt!

curàïplus Hügli Nährmittel AG Tél gratuit: 0800 55 46 92

Bleichestrasse 31 Fax: 071447 29 94
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CuraPlus - Un complément de qualité

En matière de compétence gastronomique et de services aux

gros consommateurs, Hügli est l'un des partenaires préférés des

cuisiniers professionnels. Ces domaines ne représentent toutefois

qu'un pan du marché global. Le secteur du Care, avec ses formes

d'alimentation spéciales, ne cesse de gagner en importance.

Nous avons relevé le défi et ajouté avec le concept CuraPlus un

élément résolument nouveau à notre gamme.

CuraPlus - De quoi s'agit-il?
Tout d'abord, CuraPlus n'est pas un régime équilibré censé couvrir

l'ensemble des besoins journaliers. Ce n'est pas notre but. Les

produits CuraPlus visent au contraire à prévenir les carences

alimentaires chez les personnes âgées.

CuraPlus entre en jeu bien avant qu'une alimentation médicalisée

s'impose, c'est-à-dire à un moment où la qualité de vie des

résidents n'est pas encore significativement altérée.

Découvrez la très large gamme CuraPlus. Du produit de base

le plus simple à la solution spécifique la plus complexe, du

hors-d'œuvre jusqu'au dessert, du petit-déjeuner jusqu'à la

boisson nocturne et de l'unité d'emballage en gros à la portion

individuelle: nous avons la réponse optimale à vos besoins.

Saveur, fonctionnalité et simplicité de préparation:
60 g de poudre et 150 ml d'eau - c'est tout ce dont vous avez

besoin pour préparer toutes sortes de composants alimentaires.

Soupes, bouillies, desserts ou boissons: nous vous proposons
les produits dont vos résidents ont besoin avec - en plus de la

saveur:

• Au moins 250 kcal / portion

• Vitamines et minéraux adaptés aux besoins des personnes

âgées*

• Forte teneur en protéines

• Proportions optimales de fibres alimentaires solubles et non

solubles. Sans morceaux.

• selon les valeurs de référence de l'étude nationale sur

l'alimentation de la DGE (association allemande d'alimentation)
Étude ErnSTES (alimentation des résidents d'établissements

médico-sociaux)

Pour plus d'informations, veuillez contacter notre service

commercial ou consulter notre site Web www.huegli.com.
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