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PUBLIREPORTAGE

Pain smoothfood
Une nouvelle création
Les personnes souffrant de troubles de la mastication

et de la déglutition ont besoin de denrées
alimentaires réduites en purée. Obtenir de bons
plats, qui contiennent tous les nutriments essentiels
et qui ont une consistance agréable, voilà qui met la
restauration Care face à de grands défis.

Ce ne sont pas des plats tels que le riz Casimir
ou la saucisse à rôtiraccompagnée de röstis qui
mettent à l'épreuve les brigades de cuisine des
foyers pour personnes âgées et établissements
de soins, mais la base: le pain quotidien. Un
produit qui s'est taillé une place de choix sur
nos cartes - et de façon très variée. Pour remédier

à ce problème, Gübis Gaumenfreuden
GmbH a élaboré un pain spécial.

Le nouveau pain smoothfood est prêt à l'emploi,

surgelé en tranches. De par sa consistance
tendre, il est facile à mâcher pour les patients
souffrant de dysphagie. De dimensions équiva¬

lentes à un toast, il est fabriqué en Suisse avec
amour et avec des ingrédients de grande qualité,

et ses possibilités d'utilisation sont multiples.

Pourle petit-déjeuner, pouraccompagner
une soupe ou une salade, comme hors-
d'oeuvre, en gratin ou comme toast. Ce pain
spécial peut être tartiné lorsqu'il est congelé; il

suffit alors juste de l'amener à température
ambiante. Il peut être préparé à la vapeur,
poché et régénéré.

Le pain smoothfood de Gübis Gaumenfreuden
est disponible en cartons de 48 x 70 g. Il vient
d'être intégré à l'assortiment de Transgourmet/

Prodega. En plus de 25 000 articles pour le
secteur gastronomique et le commerce de détail,
ce négociant suisse en commerce de libre-service

et de livraison en gros propose un assortiment

riche et varié de produits smoothfood et
d'autres assortiments spécialement conçus
pour la restauration Care. Par exemple, de la

viande en tranches particulièrement petites,
du poisson sans arêtes ni additifs, des fruits et
légumes prêts à l'emploi, ainsi qu'une offre
complète en composants convenience, des

soupes aux plats principaux et aux desserts, en
passant parles hors-d'œuvre.

Transgourmet Suisse SA
Téléphone du Service clients: 0484 000 501
transgourmet.ch/care
transgourmet.ch/care-shop transGourmet
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