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Die sussen Verfuhrer
aus Steinach

Die Hugli Nahrmittel AG in Steinach,
bei Grossverbrauchern bestens be-
kannt, steigt ins Dessertgeschéaft. Ein-
gefihrt werden vorerst vier Grundpro-
dukte, die in Kombination mit Konser-
ven- oder Saisonfriichten usw. ein
reichhaltiges Dessertprogramm erlau-
ben.

Schlagcréme mit Wasser anriihrbar!

— Unabhéangig von Milchfrischproduk-
ten (kein Verlust). Die bendtigte
Menge ist jederzeit in kaltem Was-
ser anrlihrbar und in 3—4 Minuten
im Ruhrwerk aufgeschlagen.

— Kein Ueberschlagen maoglich, her-
vorragende Standfestigkeit.

— Lasst sich tiefkiihlen und nach dem
Auftauen wieder normal aufschla-
gen.

Mousse in den Aromen Vanille, Choco-
lat, Caramel, Mocca, Zitrone und Di-
plomat.

— Unabhéangig von Milchfrischproduk-
ten, da sie schnell und problemlos
in kaltem Wasser angerlhrt wird.

— Standfest und fruchtsaurebestandig.

— Lasst sich beliebig mit Frichten,
Toppings und Aromen kombinieren
und verfeinern.

— Zartschmelzend und luftig, mit ab-
gerundeten Aromen.

Vanille-Softice

— Unabhangig von Milchfrischproduk-
ten, da es in kaltem Wasser ange-
rihrt wird.

— Kombinierbar mit allen Arten von
Aromen, wie Fruchtmark, Topping,
Spirituosen usw.
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— Lasst sich mit Rahm, Kaffeerahm,
Kondensmilch oder Hugli-Schlag-
creme verfeinern.

— Kann auch in der normalen Glacé-
maschine verarbeitet werden.

Topping in den Aromen Erdbeer, Him-
beer, Mocca, Caramel, Chocolat, Apri-
kose, Orange-Brandy.

— Zum Beimischen, Aromatisieren,
Verfeinern und Ueberziehen von
Crémes, Mousses, Softice, Glacés
usw. Zum Beispiel: Chocolat-Top-
ping warm fiir Coupe Danemark,
Belle Heléne, Himbeer-Topping flr
Pfirsich Melba, Mocca-Topping flr
Eiscafé, Caramel-Topping flir Creme
Caramel usw.

Neben diesen getesteten und einwand-
freien Dessertprodukten bietet Hugli
aber auch noch Gratisservice, allem
voran die gluschtig gestaltete Dessert-
karte, die zusammen mit farbigen Des-
sertvorschlagen zum Aussuchen abge-
geben wird. Zudem stehen Interessen-
ten Gratismuster zum Ausprobieren
und «Gaumentesten» zur Verfligung.
Hiigli Nahrmittel AG, 9323 Steinach
Tel. 071 46 39 11

Was tun
gegen das Uebergewicht?

Ein Grossteil der Bevodlkerung leidet
bekanntlich an Uebergewicht. In der
Bundesrepublik Deutschland ist es et-
wa die Halfte, in der Schweiz sieht es
nicht viel besser aus. Die Zahl der
durch Uebergewicht beglinstigten oder
sogar ausgelosten Krankheiten st
gross.

Einen Beitrag zur Loésung dieses Pro-
blems leistet die Firma SAIS. Sie hat
einen kalorienarmen Brotaufstrich ent-
wickeit, der im Vergleich zu Butter und
Margarine nur 50 Prozent Kalorien auf-
weist: Planta minus Calories.

Die Gaste, Patienten, Heiminsassen
usw. haben die Moglichkeit, kalorien-
armer zu essen und gleichzeitig —
was ebenfalls wichtig ist— geschmack-
lich ein wunderbar frisches, rein pflanz-
liches Produkt zu wahlen. Planta mi-

te Datum garantiert. Planta minus Ca-
lories hat noch einen weiteren Vorteil:
Der kalorienarme Brotaufstrich ist auch
direkt aus dem Kihlschrank, wo er
aufbewahrt werden soll, gut streichbar.

MUBA-Standbeschreibung:

Berndorf Luzern AG
Bestecke

Gebruder Bauscher
Hotelporzellan

Libbey, Owens lllinois USA
Hotelglaser

MUBA Halle 19, Stand 441

Zukunftsorientierte aus dem Gastge-
werbe und den Kollektivhaushaltungen
haben an der MUBA die Gelegenheit,
sich liber die Vorteile der weltbekann-
ten  Berndorf-System-Bestecke, das
Berndorf-Bauscher-Hotelporzellan und
die Libbey-Hotelglaser aus den USA
mit der dreimal langeren Lebensdauer
orientieren zu lassen.

Sich vor dem Kauf eine Uebersicht ver-
schaffen und Vergleiche anzustellen,
lohnt sich! Denn heute werden doch
allzuoft «Billig-Preis»-Artikel und Ra-
batte, anstatt den «Preis werte» Be-
stecke, Porzellane und Glaser einge-
kauft. Berndorf ist der Meinung, dass
das Billigste das Teuerste werden
kann, namlich dann, wenn es nicht den
gestellten Anforderungen und Beddrf-
nissen entspricht. Die «Berndorfer»-
Aussendienstleute kommen aus dem
Gastgewerbe und kennen somit die
echten Probleme. Und deshalb ver-
kaufen sie nicht nur Produkte, sondern
bieten vor dem Kauf einen wichtigen

Service: die Fachberatung. Dadurch
wird ein Kauf bei Berndorf immer
«preiswert».

nus Calories bietet auch eine wertvolle = |

Hilfe im Rahmen eines sinnvollen Pro-
gramms flr verringerte Kalorienauf-
nahme und eignet sich ideal als Brot-
aufstrich bei kalorienreduzierten Menis.
Planta minus Calories gibt es in 18-g-
Bechern. Damit konnen Sie das Pro-
dukt appetitlich und sauber servieren.
Ein Karton enthdlt 100 Portionen-
Becher. Eine Frischekontrolle wird
durch das auf dem Karton aufgedruck-

Berndorf-Bauscher-Hotelporzellan, eine
Klasse flr sich. Auf 24 Hotelgeschirr-
serien fuhrt Bauscher 26962 Dekore.

Das sind wohl 26961 Moglichkeiten
mehr, als man moglicherweise kaufen
wird.
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