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BERNDORYEF bringt ein
neues Speisenverteilsystem

@ Besteck, Tafelzubehor « | Gastronomiegldiser
Owens - Illinois, USA

Porzellanmanufaktur
Gebr. Bauscher, Weiden

i Porzellanfabrik Schonwald
® RESTORAL Kantinen- und Heimverpflegung U ,*,,,_J Schonwald/Oberfranken

® GASTROMET Serviceidee fiir Bankette
® CALDOMET Speisenverteilung




Die iiberzeugenden

Vorteile des neuen Systems sind:

® Kochen ohne Zeitdruck, geregelte
Arbeitszeit fiir die Kiichenbrigade.

® Anrichten der Tabletts jederzeit,
ausserhalb der Essenszeit.

@ Gekiihlte Lagerung der ange-
richteten Tabletts ohne Unter-
brechung der Kiihlkette.

® Schonende Regenerierung der
Speisen.

® Gleichmadssige Warmeverteilung
durch spezielle Heizanordnung.

® Garantierte Kerntemperatur tiber
63°C.

® Appetitliche Prasentation der ess-
bereiten Mahlzeiten.

Einladung

IGEHO &3
Halle 24 Stand 341

® Nach dem Anrichten in der Kiiche
muss nichts mehr auf dem Tablett
beigefiigt oder umgestellt werden.

@ Dank dezentralem Regenerieren
konnen alle zur gleichen Zeit
essen.

® Bei Bedarf wird das Essen in der
Vitrine iiber ldngere Zeit warm
und frisch gehalten.

® 5-Tage-Woche auch in der Kiiche.

® Heisses Nachtessen sogar bei
geschlossener Kiiche.

In der Praxis mehrfach
erprobt - ein System
speziell entworfen fiir:

® Heime

® Spitdler

® Personalrestaurants

® Gasigewerbe

e Kollektivhaushalte

® ynd fiir alle Institutionen, wo
schnelle und kostengtinstige
Speisenverteilung von grosser
Wichtigkeit ist.

-»berndorf

LUZERN

Berndorf Luzern AG, CH-6014 Littau, Telefon 041/55 95 05, Telex 72287
Export Organisation, D-5600 Wuppertal 2, BRD, im Holken 13, Telefon 0202/64 3005, Telex 08591879
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