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Libbey

Schönmok)

Gastronomiegläser
Owens - Illinois, USA

Porzellanmanufaktur
Gebr. Bauscher, Weiden

Porzellanfabrik Schönwald
Schönwald/Oberfranken

• Besteck, Tafelzubehör

• GASTROMETServiceideefür Bankette

• CALDOMET Speisenverteilung

• RESTORAL Kantinen- und Heimverpflegung
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Die überzeugenden
Vorteile des neuen Systems sind:
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• Kochen ohne Zeitdruck, geregelte
Arbeitszeitfür die Küchenbrigade.

• Anrichten der Tabletts jederzeit,
ausserhalb der Essenszeit.

• Gekühlte Lagerung der
angerichteten Tabletts ohne
Unterbrechung der Kühlkette.

• Schonende Regenerierung der
Speisen.

• Gleichmässige Wärmeverteilung
durch spezielle Heizanordnung.

• Garantierte Kerntemperatur über
65°C.

• Appetitliche Präsentation der
essbereiten Mahlzeiten.

• Nach dem Anrichten in der Küche
muss nichts mehr aufdem Tablett
beigefügt oder umgestellt werden.

• Dank dezentralem Regenerieren
können alle zur gleichen Zeit
essen.

• Bei Bedarfwird das Essen in der
Vitrine über längere Zeit wann
undfrisch gehalten.

• 5-Tage-Woche auch in der Küche.

• Heisses Nachtessen sogar bei
geschlossener Küche.

In der Praxis mehrfach
erprobt - ein System
speziell entworfen für:
• Heime
• Spitäler
• Personalrestaurants
• Gastgewerbe
• Kollektivhaushalte
• undfiir alle Institutionen, wo

schnelle und kostengünstige
Speisenverteilung von grosser
Wichtigkeit ist.

berndorf
LUZERN

BerndorfLuzern AG, CH-6014 Littau, Telefon 041/55 95 05, Telex 72287

Export Organisation, D-5600 Wuppertal 2, BRD, im Hölken 13, Telefon 0202/643005, Telex 08591879
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