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Un plat en fonte émaillée, allant au feu.
Divisé en trois compartiments : 1 grand, 2 petits,
permet de réchauffer trois mets (restes) en
même temps. Economie de gaz et de relavage-
En grandeur moyenne, prix environ Fr. 8.50

Le couteau-scie :

Pour le pain, coupe plus facilement qu'un
couteau ordinaire, fait moins de miettes. Prix

moyen, en bon acier anglais, de Fr. 3.50 à 4.-.
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Petite fourchette à piston :

Pour se servir de viande, de charcuterie, etc..
La tranche ou le morceau, embroché dans lès

deux dents, est dégagée par le piston, sur
lequel le pouce appuie, et qui glisse dans le
manche tubulaire.

Une clef pour boîtes de conserves.
Elle ressert éternellement, offre une bonne

prise, ne se tord et ne se casse pas.

Croquis de Beatrice Hainard

8


	Auxiliaires pratiques

