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Authentifier la nourriture par son ADN

Une startup lausannoise sort les tests génétiques des laboratoires.
Son produit vise a accélérer 'analyse des aliments afin d’en faciliter
Pauthentification.
Texte: Daniel Saraga
Inf 09 raphle: ikonaut ’empreinte génétique des aliments :

3 Swissdecode a développé un test ADN rapide pour ’industrie
alimentaire. Il reconnait une séquence génétique spécifique
lie a un certain composant potentiellement présent dans
I’échantillon, comme du porc dans un produit halal ou une
moisissure dans du mats. ;

Domaines d’utilisation

Conformité: assurer qu’un produit
alimentaire respecte les normes
(casher, végétarien, sans OGM, etc.)

Authentification: garantir qu’un produit
n’est pas victime de contrefagons
(AOC, café arabica, saumon royal, etc.)

Hygiéne: vérifier 'absence de
moisissures dans une cargaison.

_génétiques» d’anima
végétaux et microbes.

'29 e Premiers produits

‘ La spin-off de l'Université de Genéve commercia-
lisera en été 2017 un test pour la viande de porc.
«Nous travaillons avec des entreprises qui font
déja régulierement analyser leurs produits en
laboratoire, ce qui leur prend souvent au moins
deux joursy, explique son co-fondateur Gianpaolo
Rando. L’équipe travaille sur trois autres tests ca-
pables d’authentifier trois bactéries probiotigues,
propriété intellectuelle des fabricants.

animaux  végétaux  microbes

Un test génétique en 30 minutes
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