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_ erscheint ziemlich sicher, dass die Friichte Schutz, der den Hoteliers Ende 1915 mit der sammenbruch  gewisser Bahnunternehmen
dieser Beschliisse zuerst auf ecinem bessern Hotelnovelle gewiihrt wurde, je linger je un- (Jura-Neuchilelois 1865) auf die Riickzahlung
Aklionsplan zur Erzielung der unerlisslichen wirksamer, ohne dass die VerhiHhnisse, die geleisteter Vorschiisse verzichlete oder neue
Selbsthilfe zur Reife gelangen diirften, wenn damals  fiir den Erlass der Verordnung gewiihrte, wie Dbeispielsweise: bei -der Kata-
auch natiirlich die prekire Situation der sprachen,” eine Milderung erfuhren, und der strophe  der Nationalbahn, als die Stidte
Grosszahl von Holels nach wie vor gebiete- Holelier befindet sich demgemiiss in der Lage Winterthur, Baden, Lenzburg und Zofingen

Todes-Anzeige.

Den verehrlichen Vereinsmitgliedern

machen wir hiemit die schmerzliche
Mitteilung vom Tode folgender Mit-
glieder :

Herr Hugo Voigt

Besitzer des _Hotel du Parc, in Ziirich

starb am 13.
heit, im A\llm

Herr G. Burri

Besitzer des Grand Hotel & Alpina, Gstaad,

sh kurzer Krank-
3 Jahren.

von

starb am 15. Juli, nach langem Leiden,
im Alter von 69'/, Jahren.

Indem wir Ihnen hievon Kenntnis
geben, bitten wir, den Heimgegan-
genen ein liebevolles Andenken zu
bewahren.

Namens des Vorstandes:
Der Priisident:

Dr. O. Téndury.

R e
Fachschule

des
Schweizer Hotelier-Vereins in Cour-Lausanne.
ndel 1892,

Gegri

iffnung der Kurse.
Hotelfachkurs mit 8monatiger
inge, Eréffnung am

a) Allgemeiner
Dauer, fiir inlerne Zi
1. Oklober;

b) Kochschulkurs mit 4 monatiger Dauer, fiir
miinnliche und weibliche Teilnehmer, Er-
O6ffnung Seplember;

¢) Hoherer Fachkurs mil 6 monaliger Dauer,
fiir Damen und 1lerren, Eréffnung  am
15, Oklober.

\uskiinfte und Lehrpline durch die
Direktion der
Hotelfachschule in Cour-Lausanne.

Zur Lage der Hotelerle.

Vor cinigen Wochen ist an dieser Stelle
iiber die Beschliisse der letzten Generalver-
sammlung unseres Vereins austithrlich refe-
riert worden, Beschlii deren Begriindung
jedermann von der zunchmenden Verschiir-
fung der Notlage im Hotelgewerbe iiberzeugen
miissen, aber nebenbei auch beweisen,  wie
sehr man sich in fiihrenden Kreisen des Ver-
bandes bestrebt, mit Hilfe des Bundes oder,
falls diese verweigert werden sollte, aus eige-
ner Kraft cine Sanierung der leidigen Verhilt-
nisse in die Wege zu leiten. Die  Schaffung
ciner Treuhandstelle fiir das
schweizerische Hotelwesen wie
dic Regelung der Preisnormier-
ungsfrage, die namentlich dem arg gr
sierenden  Preispfuschertum Handwerk
legen soll, kinnen als gewichlige Etappen auf
diesem Wege angesprochen werden und s

das

risch auf die rettende Intervention des Staates
in dieser oder jener Form hinweis

Die Hoteliers sind keine Zwiinger .und
Schreier. Sie machen aus ihrer Notlage kein
Hehl, .sperren aber auch nicht Tir und
Fenster weit auf, damil jeder Unberufene sich
von der Zerriittung im Innern des Baues iiber-
zeugen kann. Jedes andere Gewerbe und
jeder Stand hiitte bei iihnlichen Verhiilinissen
viel mehr Wesens gemacht und Himmel und
Holle in Bewegung gesetzt, die anbegehrte
Staatshilfe “allen Schwierigkeiten zum Trotz
dennoch zu erzwingen; die Holelerie aber hat
sich bisher mit einigen wenigen, an der eigent-
lichen Notlage gar nichts findernden Palliativ-
mittelchen zufrieden gegeben und wartet seil
langen Monalen wieder mit Ruhe die weilern
Entschliessungen der massgebenden Behorden
ab, die selbst im Landesparlament um ergén-
1de Schutzmassnahmen zugunsten des nol-
leidenden Gewerbes ersucht werden mussten.
Diese, man darf wohl sagen: wiirdige Haltung
der Holelerie spricht fiir sich und wenn man
weiter ihre heutigen Wiinsche und Bestre-
bungen etwas niiher ansieht, so wird man ihr
auch keineswegs Unbescheidenheit oder Be-
gehrlichkeit vorwerfen konnen, wie es von
mancher Seite leider noch geschieht.

chren denn eigentlich die Hote-
Zuniichst, um gleich mit der Tiire ins
aus zu fallen, keine Bundesgelder. Denn sie
hMlen sich noch heute im Besitze einer ge-
niigenden Wirtschaftskraft, um dereinst ihren
Ver pflichtungen  vollinhaltlich nachzukom-
men, vorausgeselzt, dass man ihnen withrend
der gegenwiirlig toten Geschiiftszeit nicht an
den Kragen geht, sondern ihnen durch Stun-
dungsverlingerung. die nétige Frist verschafft,
sich, wie man im Bernbiet sagt, «<zu kehren».
Der Schweizer Holelier-Verein trat denn auch
in \L‘llll’l letzten Eingabe an den Bundesrat —
es sind nun reichlich sechs Monate her —
keineswegs mit exm]ntunlu\ Postulaten an
die Behérde heran; er beantragte in erster
Linie eine Revision dm‘ Hotelnovelle (2. No-
vember 1915) im Sinne einer Ausdehnung der
Stundung fiir Kapitalamortisationen und Zin-
sen auf weilere drei Jahre (1917/1919), dann
i rithrung der Bediirfnisklausel, den Er-
von Schutzbestimmungen zugunsten des
Holtelpiichlers und die ~ Vereinfachung des

Stundungsverfahrens, alles Begehren, deren
Erfiillung weder unser Staatsgebilde noch

unser Wirtschaftsleben auf den Kopf gestellt

hiitte.  Allein  die massgebenden Amtsstellen
hatten sich zu jener Zeil noch nicht zur vollen

Erkenntnis der Notlage im Hotelgewerbe
durchgerungen, deshalb anlisslich der Revi-
sion der Holtelierverordnung (5. Januar 1917)
der Hauptpunkt der Eings ll)o, die Erstreckung

der Zinsenslundung, ausser Beriicksichtigung
fiel, wiihrend die minder wichtigen Postulate

glatt durchgingen. Als TFolge dieser ableh-
nenden Haltung des Bundesrates beziiglich
der Zinsenstundung werden nun die unbe-
zahlten Hypothekarzinse fiillig, sobald die
letzte Stundungsfrist abliuft. Fiir die Zinsen
pro 1914 ist dies vielfach schon heute der
Fall, fir d eren mit dem Ablauf jedes
neuen Jahr sodass sich die Pfandverwe
tungen, wenn nichl eine giitliche Verstindi-
gung zwischen Gliubiger und Schuldner er-
zielt werden kann, in der Folge stark ve
mehren  diirften, wodurch enorme Inve
tionen Gefahr laufen, ganz oder teilweise ver-
loren zu gehen. Jedenfalls wird aber der

des Bittenden, dem mit der einen Hand ge-
nommen wird, was ihm die andere gab.

Die Holeliers haben diese bedauerliche Ent-
wicklung mit Resignation entgegengenommen
und sich dabei aller Klagen ynd Vorwiirfe ent-

halten. Dagegen fanden sie seither im Natio-
nalral - eifrige Befiirworler ihrer gerechten

Sache. Es ist gewiss noch in aller Erinnerung,
mit welcher Wiirme und Energie in der Mirz-
session des Parlamentes die Herren Walther
und Michel fiir die Interessen des Hotelge-
werbes eintraten, an dessen Wohlergehen
grosse Bestiinde des Nationalvermdgens be-
teiligl sind, ja mit ihm stehen oder fallen.
Allein auch diese denkwiirdige Debatte im
Nationalrat,' in der kein wichliges Moment,
das fiir die Hilfsaktion spricht, unerwihnt
blieb, bildete keinen reinen Freudenbecher
fiir die Holteliers. Schon die zégernde Bereit-
willigkeit des Bundesrates, die Motion Michel
entgegenzunehmen, musste allzu optimistische
Hoffnungen abkiihlen, dann fielen von ver-
schiedenen Seiten ernste Vorwiirfe an die
Hotelerie, welcher unkaufmiénnische Ge-
schiiftsfithrung, Leichtfertigkeit im Schulden-
machen, Uohmplu(luklinn und andere mehr
oder weniger imaginire Siinden vorgehalten
wurden, dl' ob damit die Sachlage zu éindern
wiire! Schliesslich aber horte man das bitter-
bhose Worl, die Hotelerie habe ihre Notlage
selbst verschuldet, sie sei deshalb auf den
Weg der Selbsthilfe zu verweisen, denn ein so
wichtiges Gewerbe sollte niemals so weit ge-
langen, sich als unfihig zur Vornahme einer
Reorganisation zu erkliren und an die Hilfe
des Staates appellieren zu miissen! Solche
Vorwiirfe f(ragen, bei Licht besehen, den
Stempel arger Uebertreibung an sich und
sind schon im Parlament unzweideutig wider-
legt worden. Wer auch die ganz eigenartigen

Verhiiltnisse und Existenzbedingungen im
Hotelwesen ohne Voreingenommenheit wiir-

digt und namentlich den gewaltigen Einfluss
der fremden Konkurrenz, der fiir die Innen-
einrichtung, den neuesten Komfort etc. stets
neue Investitionen bedingt, in Betracht zieht,
wird auch Dbei Aufrechterhaltung des Vor-
wurfs  unkaufmiinnischer Geschiiftsfithrung,
der noch die meiste Berechtigung fiir sich in
Anspruch nehmen darf, den Krieg und
seine wirtschaftlichen Folgen
als Hauptursache der gegenwirtigen
Krise bezeichnen miissen.

Den Weg der Selbsthilfe aber hat der Schwei-
zer Holelier-Verein, soviel an ihm liegl, seit
langem belreten, erst kiirzlich noch durch Her-
ausgabe eines praktischen Hotelbuchhaltungs-
schemas zwecks Herbeifithrung einer kauf-
miinnisch rationellen Betriebsfiihrung ein
Uebriges getan, und was ferner den Appell an
die Bundeshilfe anbelangt, so behauptet mit
vollem Recht die Hotelerie, sich dieserhalb
keineswegs in iibler Gesellschaft zu befinden,
haben doch schon ganze Kantone, Stidte und
private Organisationen von ihnlichen Schrit-
ten Gebrauch machen miissen. Im franzosi-
schen Teil unseres Blattes ist kiirzlich iiber
diese Materie ecine lingere Abhandlung er-
schienen, in der daran erinnert wurde, wie der
Bund den Eisenbahn- und Dampfschiffunter-
nehmen fiir ihre Hypothekarablésungen und
-Zinsen eine vorliufig unbegrenzte Stundung
gewiihrte, dem Kanton Uri im Spiitjahr 1915
mit einem Darlehen aus der finanziellen
Klemme half, andern Kantonen und Stidten
mit zinslosen Darlehen beisprang, beim Zu-

als Solidarbiirgen des Unternehmens hart am
Abgrund des Konkurses schwebten. Diese
zumteil alten Geschichten, von denen einige
wie lingsl vergessene Reminiszenzen anmu-
ten, frisch aufzuwiirmen, ‘bietet selbstredend
wenig Nulzen. Jedermann wird anerkennen,
dass die Eidgenossenschaft in all diesen Fil-
len nur ihre wohlverstandene Pflicht. getan
und dadurch die Interessen der Allgemeinheit
gepflegt hat, die keine kranken Glieder an
ihrem Korper dulden darf. Aus dem gleichen
Grunde aber erscheint es heute unangebracht,
Steine auf die Hotelerie zu werfen, wenn sie
vom Bund vorwiegend moralische Hilfe ver-
langt in einer unverschuldeten Notlage, deren
Ursache in den grossen, vom Willen des Ein-
zelnen und zer Korporationen unabhiin-
gigen Wellereignissen begriindel liegen. Die
H()lelonc darf da tugllch in: Schutz genom-
men werden, denn sie ist im Grunde fiir ihre
gegenwiirtige Notlage vielleicht nicht mehr
verantwortlich zu machen, als etwa das bel-
sche Volk fiir die in diesem Kriege erlittene
Vergewaltigung.

(Schluss folgt.)

—_——

Wirtschaftliche Massnahmen.

Abgabe von Rahm, Kartoffelversorgung
und Vermehrung des Ackerbaues.
Das schweizer. Volkswirtschaftsdeparte-
ment hat am 10. Juli 1917 folgendes Kreis-
schreiben an die Kanlonsregierungen gerichtet:

! L

«Nach Artikel 5 des Bundesralsheschlusses
vom 1. Juni 1917 betr. die Einschrinkung
der Lebenshallung ist es verboten, Rahm
(Nidel) zu verkaufen oder in irgendeiner an-
dern Art und Weise in den Verkehr zu brin-
gen. -Wir haben seinerzeit die Kantonsregie-
rungen ermichtigl, Bewilligungen fiir den
Bezug von Rahm zu erteilen, soweit solcher
gestiitzt auf irztliche Zeugnisse an leidende
rsonen zu verabfolgen ist. Auf Grund ‘der
bisher gemachlen Erfahrungen werden hier-
mil staatlich anerkannte Apotheken allgemein
ermiichtigt, sterilisierten Rahm, gestiitzt auf
irztliche Zeugnisse, abzugeben. Gleichzeitig
wird auch den Firmen, die schon vor dem
1. M: 1917 sterilisierten Rahm in Verkehr
gebracht haben, die Bewilligung erteilt, sol-
chen an Apotheken zu liefern. Durch kanto-
nale Behorden erteilte Bewilligungen fiir die
Abgabe von Rahm werden auf 31. Juli 1917
hinfillig, sofern nicht schon friiher zuriick-
gezogen worden sind.

Die Abteilung fiir Landwirtschaft, Dienst
fiir Milchversorgung, ist ermichtigt, nach
Massgabe des Bediirfnisses Bewilligungen fiir
den Vertrieb von Rahm zum Zwecke der

Butterherstellung zu erteilen.

1I.
Unter Hinweis auf unsere Verfiigung vom
Juni 1917 betr. Kartoffelversorgung und
beziigliche Kreisschreiben teilen wir Thnen
dass wir nach einlisslichen Beratungen

mit,
durch die eidgend:
Inﬂ‘elu‘rsnr‘;lmg die allgemeine F
Ernte von in der Entwicklung hinreichend

ische Kommission fiir Kar-

gabe der

fortgeschrittenen Kartoffeln auf den 25. Juli’
niichsthin festgesetzt haben.
Nach dem gegenwiirtigen Stande der Kul-

turen ist eine recht gule Kartoffelernte zu er-



warten, sofern die Witterung auch fernerhin
giinstig bleibt. Die Frage der Organisation der
Versorgung und des Handels mit Kartoffeln,
sowie der Preisnormierung steht im engsten
Zusammenhang mit der Ergiebigkeit der Kar-

toffelernte. Infolgedessen kann “heute noch
kein endgiiltiges Tiitigkeitsprogramm fiir die

zu ergreifenden Massnahmen aufgestellt wer-
den. Die Angelegenheit wird indessen im Be-
nehmen mit der eidgenossischen Kommissi
fiir Kartoffelversorgung weilerhin verfolgt,
und wir werden rechizeitig darauf zuriick-
kommen. Es wiire aber dusserst erwiinscht,
wenn zufolge einer reichlichen Karloffelernte
von einschneidenden amtichen Massnahmen
Umgang genommen werden konnle.

Nach der Verfiigung vom 15. Juni sind die
kantonalen Behirden bekanntlich ermiichtigt,
vom 5: Juli 1917 "an bis zu dem Zeilpunkt,
in dem durch das unte *hnele Departemenl
eine allgemeine Freigabe erfolgl, also bis

Juli Bewilligungen zur Einbringung von
Friihkartoffeln fiir den Verkauf zu erleilen.
Wir nehmen an, dass-inzwischen ¢ frithere
Lagen solche Bewilligungen an verschiedenen
Orten bereits erteilt worden sind, und mdach-
ten  hier ausdriicklich fesistellen, dass es kei-
nen Zweck hiitle, die Ernte von in der Ent-
wicklung. fortgeschrittenen Kartoffeln zu ver-
hindern. Den Grundbesitzern ist die Wieder-
anpflanzung der Felder eindringlich zu emp-
fehlen.

Soweil die kantonalen Behorden Bewilli-
gungen zur Ernte von Karloffeln erteilen, ist
auch der Handel mit solchen Kartoffeln frei.
Eine Einschrinkung wiirde nur einltreten,
wenn sie von den kanlonalen Behérden fiir
diese Kartoffeln ausdriicklich verfiigt wird.
Auch Héchslpreise wiirden nur dann.in An-
wendung kommen, wenn sie von deén’ kanto-
nalen Behorden festgesetzt werden. Sofern
die Karloffelernte so reichlich ausfillt, wie es
zurzeit den Anschein hat, kann mdoglicher-
weise von der Anwendung von Hochslpreisen
Umgang genommen werden. Soweit Hochst-
preise festgesetzt werden, sind inlindische
und auslindische Kartoffeln gleichzustellen.
Kantonale Ausfuhrverbote fiir Kartoffeln, so-
wie fiir andere Lebensmittel, sollen” unter-
bleiben; sie konnten von den Bundesbehoérden
nur bewilligt werden, wenn sie durch beson-
dere drtliche Verhiiltnisse gerechtfertigl sind.

II1.

Die Einfuhr von Nahrungsmilteln, sowie
von Roh- und Hilfsstoffen aller Art ist neuer-
dings mit wnchsenden bchwmugl\ellen ver-
bunden. Wir wissen heute nicht; wie sich die
Importverhiltnisse fiir unser Land in Zukunft
gestalten werden, aber es ist vorauszusehen,
dass die Schwierigkeiten in der Lebensmittel-
versorgung auch im niichsten Jahr weiter he-
stehen und sich moglicherweise erheblich ver-
s rfen werden. Infolgedessen werden wir
mehr und mehr auf die Lebensmittelproduk-
tion der eigenen Scholle angewiesen sein.

Durch den Bundesratsbeschluss vom 16. Fe-
bruar 1917 betr. die Hebung der landwirt-
schaftlichen Produktion wird. in erster Linie
die' erwiihnte Steigerung der Lebensmittel-
erzeugung angestrebt. Die bisher erzielten
Erfolge sind im allgemeinen befriedigend. Der
Anbau von Kartoffeln und Gemiise aller Art,
sowie von Sommergetreide hat im lelzlen
Friihjahr eine ansehnliche Zunahme erfahren.
Eine der erfreulichsten Erscheinungen ist die
starke Vermehrung der von der nicht Land-
wirtschaft. treibenden Bevélkerung bewirt-
schafteten Gemiisegiirten und Pflanzpliize.
Diese Kleinproduktion, in der Hunderttausende
fleissiger Hiinde von jung und alt sich be-
litigen, ist geeignet, grosse Mengen von Le-
bensmitteln hervorzubringen. Die bisherigen
Erfahrungen ermuntern zu einer weitern plan-
miissigen Beliitigung auf diesem Gebiete. Es
miissen schon wiihrend der niichsten Monate
umfassende Massnahmen getroffen werden,
damit im kommenden Herbst und Friihjahr
soweit moglich jede Familie iiber einen. eige-
nen Gemiisegarten oder Pflanzplatz verfiigt.
Dabei erreicht man namentlich dann eine tat-
siichliche Vermehrung der Lebensmittelpro-
duktion, wenn man bisher nicht intensiv be-
wirtschaftetes Land, wie gerodeten Wald-
boden, Wiesland, Rasen- und Zierplitze, zur
Kultur heranzieht. Ein gut gepflegter Gemiise-
garten, eine schone Erbsen-, Bohnen- und
Kartoffelpflanzung steht heute der herrschatt-
lichen Villa und selbst 6ffentlichen Anlagen
recht gut an und charakterisiert die Zeit, in
der wir leben. Die zwec sige Bepflanzung
solcher Anlagen, soweit - die Kultur ge-
eignet sind, ist heute schon, nétigentalls unter
amtlichem Zwang, in Aussichl zu nehmen.

Die Verallgemeinerung und die Erweite-
rung dieser Kleinproduklion ist aber nicht nur
deshalb geboten, weil die gemachten Erfah-
rungen sie rechtfertigen, sondern weil in Zu-
kunft mif verminderter Arbeilsgelegenheit zu
rechnen ist, in welchem Falle die in der Eigen-
produktion sich bietende Verdienstmaglich-
keil von grosster privat- und volkswirtschaft-
licher Wichtigkeit werden kann.

Besondere Aufmerksamkeit muss auch von
den Behorden der Ernte aller Felderzeugnisse
zugewendet werden. Durch geeignete Beleh-
rung, Anleitung und Hilfeleistung ist auf eine
moglichst vollstiindige Ausniitzung aller Er-
zeugnisse, einschliesslich. die kleinen Abfille

aller Art, sowie auf die richtige Aufbewahrung

und Haltbarmachung der Ernteprodukte hin-
zuarbeiten, um dadurch f kommende Zeit
selbst geschaffene Nahrungsreserven anzu-
legen.

Wo ein Bediirfnis sich geltend macht, ist
die Landwirtschaft bei den hrme:\rl)onen und
im kommenden Herbst auch bei der Feldbe-

stellung zu unterstiitzen. Nétigenfalls haben
die Be-hordvn nach Massgabe des Bundesrats-
beschlusses vom 16. I‘ebru(lr 1917 die hierfiir
erforderlichen Anordnungen zu treffen. Von
der Ernte soll nichts verloren gehen, und die
geernteten Felder (|llllL’ll nicht brach liegen,
sondern sind mil geeigneten Nachfriichten
und Zw s('hunkulllll(‘n zu bestellen.

Zur Sicherstellung der Lebensmilttelversor-
gung des niichsten Jahres sind aber die bis-
herigen und die vorslehend angedeuleten
Massnahmen nicht ausreichend. Es muss viel-
mehr allen Ernsles gleichzeitig auch cine
grossziigige Ausdehnung des Feldbaues ange-
strebl werden. Dabei stehen Gelreide- und
Kartoffelbau im Vordergrunde. Die wiihrend
der ersten Hiilfte Juli 1917 zur Durchfiihrung
gelangende Anbauslatistik wird uns iiber die
derzeilige Ausbreitung: des Ackerbaues Aus-
kunft erteilen und zugleich wertvolle Finger-
zeige geben diber die Massnahmen zu seiner
weileren Ausdehnung und Férderung.  Bei
Verfolgung dieses Zieles wird man zuniichst
wiederum an die freiwillige Titigkeit appellie-
ren; aber ohne einen gewissen Zwang wird
+man schwerlich tiberall das erreichen, was fiir
die Sicherstellung unserer Lebensmittelver-

sorgung unumgnn;,ll(h und unaufschiebbar |

g

f'vsrhvhon mus

Die Armeeleitung hal ihre weitere Unter-
stiitzung bei der Iérderung der landwirt-
schaftlichen Kultur neuerdings zugesichert,
und sie ist gewillt, im kommenden Herbst
alle verfiigharen Kriifle in deren Dienst zu
stellen. Zu diesem Zwecke wird sie bei der
Urlaubserteilung, der Landwirtschaft nach
Maglichkeit entgegenkommen und ihr iiber-
dies, wenn mdéglich, in vermehrlem Masse
bisher, Arbeilskriifte und Gespanne zur Ver-
fiigung slellen. Im weilern bleibt die Frage
eines Regiebelriebes des Ackerbaues zu er-
wiigen, wobei einem gemeinsamen Vorgehen
mit Gemeinde- und kantonalen Behorden der
Vorzug gegeben werden diirfte.

Wir haben die Absicht, die Frage einer
weilern kriiftigen Vermehrung des Ackerbaues
in einer Konferenz mit den kantonalen Land-
wirtschafisbehérden eingehender zu erdrtern.
Um die erforderlichen Vorarbeiten rechtzeitig
treffen zu kénnen, ersuchen wir Sie um Ihre
Meinungsiiusserung, die Sie uns, wenn mog-
lich, bis 5. August 1917 bekannlgeben oder
durch die kantonalen Landwirtschaftshehor-
den zustellen lassen wollen. Dabei wollen Sie
sich, unter Beriicksichtigung der Ergebnisse
der Anbaustalistik, dariiber #ussern,. welche
Vermehrung der Anbaufliche fiir Winterge-
treide, Sommergetreide  und Kartoffeln in
Ihrem Kantonsgebiet in Aussicht genommen
werden kann, wofiir bezirks- oder gemeinde-
weise Angaben erwiinscht sind.

Landwirte und Gemeindebehérden  sind
heute schon auf die Nolwendigkeit der Bereit-

stellung der erforderlichen Ackergeriile und:’

des Gespannviehes hinzuweisen, wobei auf die
rechizeitige Anlernung des Rindviehes zum
-Ziehen aufmerksam zu machen ist.

Wir wiederholen nochmals ausdriicklich,
dass die Sicherstellung der Lebensmittelver-
sorgung unseres Landes eine weilere starke
Ausdehnung des Getreidebaues schon im kom-
menden Herbst nolwendig macht, wobei nicht
nur die geeigneten Gebiete des Flachlandes,

nach sehr zahlreiche Erscheinen der
Mitglieder, das den Willen der Allgemeinheil he-
. in Krilischen Zeiten fiir die wieder kom-
menden besseren zu riisten.

ist_zu Dbefiirchlen, dass die Fremden in Lugano
sich mehr in dem nahen, auf ilalienischem Boden
liegenden  Campione  aufhalten als in  Lugano,
wenn sie nicht vorzichen, gleich driiben auf der
andern Seile des Sees Slation zu machen.

s. Die Saison folgt ihrem pr
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Woche bringl nun ihren reguliiren neuen Zuwachs.
{ sein voll belebles Bild.
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Verkehrswesen.

S e Ei iinkungen ir hweize-
schen Fahrplan. Den <Basler hrichten»
unterm 15. Juli aus Bern geschricbel
Kohlenzufuhren durchaus ungen gend sind
ragen durchschnittlich 60% derjenigen im Jahre
— und keine Anzeichen vorhanden i
auf cine Besserung der Lage hinweisen, wird eine
Reduktion der Ziige nunmechr eintrelen miissen.
Ein Beschl in diesem Sinne soll ge L werden,
sobald Bundesr: rer aus den Ferien 2
kehrl. Die T kungen, die vorgesehen
werden von einschneidendem Charakler sein. Ge-
wisse Nachtschnellziige sollen aufgehoben werde
ebenso sollen Vergn en verbolen wi
Auch das Anmeldeverfs Vv fiir Fernziige, sowie
der Nachweis fiir die Nolwendigkeil der Reise ist
vorgesehen cht ausgeschlossen ist eine scharfe
Einschrinkung des Sonnlagsverkehrs, sowie die
Ein ung der provisorischen Perronsperre. Eine
durchgreifende Neuordnung der enormen Mililiir
giilertransporte slehl in Aussichl.  Diese  zweile
Fahrplaneinschriinkung rde den  Kohlenver-

auch dermassen reduzieren, dass im Monal elwa
20% Brennkohle gespart werden kionnten.» — In-

schen  ist-diese Nachrichl in der
wieder dementiert worden,
ciner Hinausschicbung  der
nahme. Allein die schweiz
inleressenten werden gleichwohl nicht umhin kon-
nen, bei den massgebenden Amlsslellen vorstellig
zu werden, dan so liel ins allgemeine Wirl-
aftsleben einschneidende Vo en nichl ohne

harid 1

(msld)dlomulu \l(‘lﬂl‘ll. (Im /mpruvh ]mlel)lc mh
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'\on/mlr wkun(llvlll'n ihn, die Sumlsmeh‘
glen es, dje Konzerl- und Ballsais
iche und auf ‘den Bahnen w.
lebendiger mil einem Schlag. Da
scheinungen vor allem in den Mineralbiidern des
Paracelsus, dann auch in der gleichnamigen Trink-
halle und droben in den Bergen nicht minder be-
llll(’ll. liegl in der Nalur der S‘lcln. Die
_selzte mil einigen Erstbe:

ts kiindete die Touristenzeit
S 1]1 seilbahn Muottas Muraigl selzte
lllll’ll Sommerbetrieh wieder an, die Bermn‘\bﬂlm
snlmltelc Saisonziige ein, die Rl
Talverbindungen nach dom Unlmeu
din; item, alles deutet darauf hin, d; irkli

mil hat die Hauptsommerzeil begonnen, Sankl

Morilz tral in die vierte Kriegs-Sommerhochsaison

ih 1 mil den zuniichst be-
teiliglen Kreisen beschlossen werden.
Automobilverkehr im Kanton Wall
sichls der grossen Bedeulung der A
die Forderung des Fremdenverkehrs ist der Verein
«Pro Senipione» seit mehrer thren wiederholl
bei der Regierung des Kantons Wallis vorslellig
geworden, um die Bewilligung des \||lnnmlul\ol
kehrs aul der Furkaslrasse und der St
dem Grossen St Bernhard zu erlangen.
L cine ersle Bewilligung gemachl worden, denn
seit dcm 15. Juli 1917 isl die Strasse nach dem
Sankt Bernhard dem Automobilverk:
man uns versichert, wird dies v
auf der Furka- und der Grimselst
auf den Strecken .von Glelsch bis zu den
Passhohen der Fall sein. Da der l\.ml(m
nerzeil die Fur bis zur i
dem Automobilverkehr iibergeben hat und
Kanton Bern ohne Zweifel diesem Beispiel in be-
zug aul die Grimselsirasse folgen wird, so
man niichslens Strecke  Meiringen-Gr
Rhonegletscher-Furka-Goschenen,  also  zwei
schonslen Alpenstrassen unseres: Landes, im_Aulo-
mobil befahren kénnen. Die Bevilkerung des
Gomsertales (Oberwallis) sich Dis jetzt dem
{reien Aulomobilverkehr schen  Glelsch  und
Brig widerselzt. h scheint das Misstrauen die
sem neuen Verkehrsmillel gegeniiber zu schwinden,

. Ange-
omobile [iir

=

Kieine Chronik.

Internnt Holel- und Handelsschule in Zi

1907 im Belriebe stehende In-

'un(nlv Ilmelx lm]o am Rotsee m LIIIN n wird
S

St. Moritz. D:\s Holel l;dcn in SL Munlz erzielle
it hen Gant kein Angebot. Das
Reslaurant Steinbock ist auf i ofT
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Robbi-Wellslein iiber-

des Bains de Mer de San Stefano, die
dation befindet, sollen zu einer auss
Generalversammlung einberufen werden zur
ines Berichles der Liquidaloren und

sondern auch die Bergtiler in ang ner
Weise heranzuziehen sind. In Erwartung
einer hieraus resultierenden Verminderung
der Futtermittelproduktion ist den Land-
wirten die rechizeitige Abgabe des fiir die
Schlachtung bestimmten Viehes angelegentlich
zu empfehlen, um in Zukunft einer Futter-
mittelnot vorzubeugen, wie sie allen Beteilig-
ten vom letzten Winter her noch in unan-
genehmer Erinnerung ist.» .

ich erschienene
Vcll\ehlwuenu bezeichnet die lelzl-
on angesichls der ungiinstigen Um-
inzelne Gebiele er-
freuten h in der Hochsaison s guten Be-
suchs, zumal von Schweizern. Touristen, Schulen
und Gesellschaften kamen in. geringerer Zahl als
]’mp.\;mnda erfulr die
nkung. Den in den Zeitungen
\'eroﬂ'ullllchlen «Touren und Ausfliige im Glarner-
land» wurde Anerkennung gezolll. Die Reproduk-
tion d vaul\ vom Glarnerland soll, da sie ein
vorziigli Pr lamillel bedeulel, in Aws-
sicht_genommen werden. Der Verein liess es an
Bemiihungen nicht fehlen, den Sinn f{iir Blumen-
schmuck und Blumenpllanzungen bei der Bevolke-
rung zu wecken. Den Lokalsektionen, die sich be-
strebten, ihre Aufgaben zu erfiillen, wurde emp-
fohlen, Heimatschulz und Heimatpflege gebiihrend
zu beriicksichtigen.

ein, Die General-
ver: des oberliindiscl Verkehrsvereins
hat fiir dds 20. itsjahr als neue Mitglieder in
die Verkehrskommis ihlt die Herren Hof-
mann, Interlaken; kof Frutigen: Burgener,
Grindelwald; Steudler, Gslaad; Schelb, Gurnigel;
Wildbolz, Hilterfingen; von Almen, Triimmelbach;
Immer, Oberhofen; Ott, Thun. Die Verkehrskom-
mission hat der and durch Wahl des Herrn
A. Dopfner ergiinzt. Die Generalversammlung ge-
nehmigle, nach Guiheissung von Bericht und Rech-
nung, das aus vierzehn Nummern bestehende Ar-
beitsprogramm und das Fr. 33,588 Au
weisende Budget fiir das dritte Kriegsjahr. Sie
wickelte sich iiberhaupt unter dem Leitmotiv
Durchhallen bis zum Frieden> ab, das ihr ein
Vertreler der Hauptbahnen zugerufen und das
auch die Regierung dem Verein gegeniiber in an-
erkannter und gebiihrend verdankler Weise befolgt
hat. Die Versammlung nahm mit Genugtuung da-
von Kenntnis, dass die bedeutende Schuld, di
im Kriegsjahr 1914 halte unbeglichen bleiben miis-
sen, im Berichtsjahre neuerdings um rund Fr. 7000
hat verminderl werden konnen. Der Vorsitzende,
Priisident E. Seiler, verdankte zum Schluss das den

I‘nchsclmlc Cnur-Lnu:mmr.
gdlmu in B«m slolllv seinerzeil

enls
land genehmigle den Beschluss. Der

ders seit der Belriebserdffnung der Iur
hulm; daher we heinlich binnen ku
zem die Automobile die friitheren Postwagen auf
der 50 Kilomeler langen Strasse zwischen Brig und
Gletsch erselzen.  Der Verein «Pro  Sempione»
machl alle Anstrengungen, um. dieses Ziel zu er-
reichen.

Soeben erschienen:

Sciema fir Hoteloucbaltung.

Ein Leitfaden fiir Hoteliers,

nebst einer Musterdarstellung der im Rech-
nungswesen eines Hotelbelriebes gebriiuch-
lichen Geschiiftsbiicher; im  Auftrag des
Schweizer Hotelier-Vereins bearbeitet von
A. Egli und E. Stigeler. Preis Fr. 7.50. Zu be-
ziehen durch die Buchhandlungen oder direkt
beim Zentralbureau des Schweizer Hotelier-
Vereins in Basel. (Zahlungen spesenfrei an
Postscheckkonto V 85, unter Beifiigung von
30 Cts. Porto fiir Sendungen nach der Schweiz,
Auslandsporto 85 Cts.).

gonnen und dauert drei- Monate.
wird in cnulmhvr Sprache erleilt und ln-f.x -l
{ Ll

phie und Calligraphie
lioniert der iibliche
T r Winterkurse erfo];.!t dimes
Oklober, Dauer 8 Monale,

folgl: Fachschule am 1.

Spielbanken an unserer

in Lugano weiss von einem kommen-
Carlo bei Lugano zu er-
«Eine Gesellschaft, die
sich mil einem Kapital von etlichen Millionen kon-
i gedenkt das Kasino in Campione nach
ieg roffnen, nachdem das Spiclgeselz,
welches dem Parlament schon vor dem Krieg un-
reitet werden sollte, genchmigt sein wird.
stimmung des Parlaments wird ohne Zweifel
folgen, da man in Ilalien, nach langen Disku:
nen und 7||s~mmwnkun!an d«r Biirger mﬂ\lu‘ dcl

ier 70
alienischen Kurorle zu uberlluueln und noch zu
icken droht. D s italienische Geselz

I 3
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(Ivn BIll||(Jt‘llllldh“](‘ll der
Pr()/vnlﬂl/ fiir nllvnllichc \\'uhll.

wenn am Lago di Como, Lago Maggiore und Varese
grossarlige Kasinos entstehen, mil £ro:

ng eines Fremdenplalzes uncnllwluluh sind?

Die Frage ist viel ernster, al

Studium.> — Man steht da vor einem M'h\\'i(’l gen
Problem, denn ohne Zweifel, so bemerk! d:
«Neue Ziircher Zeitung>

miisste dann der Kurorl
no ||Ill‘L‘l| mm- solche Konkurrcm in eine recht

nungen uln'( du- Spielfrage noch \\ml
wir eben dem Schw:
die offentlichen Husu

Eelunduu \\vrden, der .lllL' Teile hclnuhul

Fiir Hoteliers und im Bureau mit der Hotel-
buchhaltung beschiiftigle Angestellte ist dieses
hervorragende, aus elf separaten Broschiiren
bestehende Werk unentbehrlich.

Aus einigen Gutachten:
«Der Bund»: ... <Das W
Grundstein fiir die gesamle Hotelbuchfithrung sein
und wir zweifeln nicht daran, dass es in der Holel-

literatur eine ersle Stelle einnehmen wird.»

«Basler Nachrichlen»: .... «Das sehr empfeh-
lenswerte Werk zerfillt in zehn Heft
<chicdu\l]ic]| kmnml dabei das amer
lonnensys nwendun Ein
Leitfaden oncnlu-rl iiber Bedeutung  dieser
Biicher und die Buchungen darin werden in ge-
meinverstindlicher Weise nach dem System der
doppelten Buchfiihrung illustriert.  Diese Hotel-
buchhaltung ist, wie ihr me sagl, ein Schema
und kann daher mit kleinen Aenderungen auch fir
den verschiedenarligsten Holelbetrieh angewendet
werden.»

N. B. Den zahlreichen auslindischen Bestellern
dass Nachnahmen nach dem Ausland
unméglich, teils wegen der unsichern
Kursverhiiltnisse erschwert sind, sodass wir von
Nachnahmesendungen nach dem Ausland vo fig

Abs . Der einfachste und bil
ligste Weg, auch fiir Beslellungen aus der Schwei
ist die Einsendung des Betrages durch Poslanwei-
sung, bezw. Einzahlung auf Posicheckkonlo V 8
unter Vormerkung der Bestellung auf der Riickseite
des Coupons.

Die Lieferung aerieschﬁftsbiicher

nach obenerwiihnten Schemas kann durch uns
nunmehr prompt erfolgen, indem wir von den
meisigebrauchten Biichern ein stiindiges Lager
halten.

Es werden ganze Serien, wie auch einzelne
Biicher, nbgcgel)on Musterbogen - der Ge-

iftsbiicher- in  Originalausfiihrung  mit
Prels'mgabe stehen den Interessenten zu un-
verbindlicher Einsichtnahme gerne zur Ver-
fiigung.

soll gleichsam di

sche Ko-

Schweizer Hotelier-Verein
Das Zentralbureau.



Hotel- & Restaurant-
=5 Buchfiihrung

Amerikanisches System Frisch.
Lehre amerikanische Buchftihrun
npach meinem bewiihrten 8ystem durcl
Unterrichtsbriefe. Hunderte von An-
erkennungsschrelben. Garantiere ftir
den Erfolg. Verlangen Sie Gratis-

rima_Referenzen. Richte

Alle Geschiftsblicher tﬂr
Hotels auf Lager.

H. Frisch, Ziirich I

Blicherexperte 2124
Aeltestes Spezialbureau der Schweiz.

—
Portions-

Forellen

liefert fiir Anliisse, garan-

Die Plaziernngsbureanx , Juternational”

Prrrzzzzzzzzzzzzah i (1 dh 14 | R
ZURICH (Telephon 4101) GENF (Telephon 4603)
Caspar. Escherhaus Z. 119 8 Rue de Berne 8
suchen und plazieren

stetsfort ﬂdmgnn llu(el- uml l{vxmuluntp«muuul miinnlichen und
4035 jeder Berauf ie. 0.F.92182

i A
ische

BAMBERGER, LEROI & Co., ZURICH

Fabrik sanitéirer Einrichtungen

[y ALRaeE

SOCIETE ANONYME SUISSE
BAMBERGER, LEROI & C'E, ZURICH

tiert frisch uml ausge Fabrication d'appareils sanitaires (2142)
det, in g Tuiton

Forellenzucht Schloss Hiinigen ;

Stalden - Dorf (Emmenthal).

Stalde Gesucht

Wenig oder nicht gebrauchte

Leinen-
Servietten

mit oder ohne Namen

Zu kaufen gesucht.

Offerten unter Chiffre S. A, 2276

an die Annoncen-Abteilung der
Schweizer Hotel-Revue, Basel.

Beleuchtungs- oder :

Helzungs-Anlagen od.

Closet-Einrichtungen
in Hotels, Pensionen
oder Kur-Anstalten
besorgt, inseriert mit
Erfolg in der in Basel
«: erscheinenden :-:

HOTEL-REVUE

Offizielles Organ
ISchweizer Hoteller-Vareins

eventuell aus zweiter Hand, tadellos erhaltener

Elektro-Omnibus

fiir 10 bis 12 Personen. Angebote unter genauester Be-
schreibung und dusserster Preisangabe unter Ch.H.B.2275
an die Annoncen-Abt. der Schweizer Hotel-Revue, Basel.

MONTREUX ....

A louer 2 hotels-pensions meublés

60 et 30 lits.
ser: Agemce

EER RAG EEr

(ges. geschiltzt)

Ein wirklicher Seifen-
und Sodaersaiz

in fliissiger Form, welcher dem
kalten Wasser zugesetzt wird.
D@~ Enorme Gasersparnisse —gBff 2213

1Rilo Rag erspart ca. 6 Kilo Seife
Fiir alle Zwecke verwendbar. Ueberall mit grossem
Erfolge eingefiihrt. Wir warnen vor Nachahmungen.
Depots in allen grisseren Ortschaften.
Blndner Industrie A.-G., Chur.

S'adres-

Bituation centrale. Conditions avantageuses.
ili 5127

H.V : 8

Direktor gesucht

fiir sofort, in modern eingerichtetes, bekanutes Hotel, mit
Jahresbetrieb in Graubiinden. Absolut sel diger Fach-
mann, mit in der Hotelbranche bewanderter Frau bevor-
zugt. Derselbe konnte sich mit einigen Mille am Ge-
schifte beteiligen, Offerten mit Zeugnissen und Gehalts-
anspriichen unter Chiffre B. 2280 K. an die Annoncen-
Abteilung der Schweizer Hotel-Revue, Basel.

er

in Hotels, Pensionen, Kur.Anstalten
oder Sanatorien besorgt, inseriert mit
Erfolg in der in Basel erscheinenden

S'chweizer Hotel-Rebue

: Offizielles Organ des Schweizer Hotelier-Vereins. :

Hotelier

Schweizer, 30 Jahve, vermogend, zurzeit noch im Aus-
lande einem flottgehenden Hotel von 150 Zimmern vor-
stehend, sucht in der Schweiz analogen Posten, auch
mit Kapitalbeleiligung oder Gelegenheit zur Einheirat
in’ solides Jahresgeschift. Offerten unter Ch. S.W.2274
an die A Abt. der Hotel-Revue, Basel.

Beleuchtungs- oder

H eizungsanlaﬂen od.

Closeteinrichtungen

Alteste
Schweizerische 5
Annoncen-Expedition
Vermittlungv. Annon-
cen jeder Art in alle in-
und ausléndischen Zeitungen
zu Originalpreisen. /

s~
kataloge, Kostenberechnungen und
Verireterbesuche jederzeit unverbindlich

ORELL FUSSLI-

ANNONCEN
ZURICH o

Filialen in BASEL, BERN, SOLOTHURN,

Feinster Apéritif ::

Allein echtes

Bureermeisterdi

Fabr. seit 1815 :: Alleinige Fabrikanten

Préimiert: Bern 1857, Basel 1877, Zlrich 1883, Paris 1889

Feinster Liqueur

. & E. Meyer, Basel

Bassl 1901 Goldene Medaille 2035

$nfere verehrien Lefer

find gebeten, die Jnferenten unferes Blattes 3u
beriidfiditigen und fidh bei Wnfragen und Be:
ftellungen ftets auf die

Gdiweizer Hotel: Revue

* 3u Degiehen. =

ECOLE PROFESSION-
'NELLE HOTELIERE
COUR-LAUSANNE

DE LA SOCIETE SUISSE DES HOTELIERS

i vy

Cours préparatoire
d’une durée de 8 mois, pour
€léves internes du sexe mas-
culin, dgés de 16 & 18 ans.

3 Cours de cuisine
d’une durée de 4 mois, pour
participants des deux sexes.

s o
Cours supérieur
d’une durée de 6 mois, pour
messieurs et dames. » Age
d’admission: 22 ans au min.

Par décisionde l’Auemhlée générale dela Société
Suisse des aux
sociétaires, quand fls on} bemln de personnel,
de donner la préférence & ceux des postulants
qui auront fr té I’Ecole p
Cour-Lausanne. + Four prosp

s

es
VPEcole pr lle h

de
gratuit et tous
1a Di de

NEUCHATEL, LAUSANNE, GENF etc.

Stellen-Anzeiger N° 29

Offene Stelan * Empis man

Erstmalige Insertion «
Jede ununterbroch. Wi

bel Wiederholungen mit je

Fir Inserate Mitglieder
bis zu 8 Zeilen Spesen witra
barsehnet

Fr. 2.—

.25

Mehrzeilen werden bel der erstmaligen Insertion mit ;esocu und
Cts. Zuschlag

Die Spesen fir Beforderung eingehender ouemu snd | |- den
en fiir Nichtmitglieder inbegrif

Be.leznummem werden ur an Nichtabor

der ersten Insertion verabfolgt.

Erstmalige Insertion (bis zu 6 Zeflen) .
Jede ununterbrochene Wiederholung . . .

obigen Preisen inbegriffen.

Stelngesuche-Demandes dzplm:ns

Bis zu 6 Zellen jede Mehrzeile 25 Cts. lelchlaz
Schweiz  Ausland
JFr, 20—

1.50
Die Spesen fiir Befdrderung tmgehulder Oﬂukn l.lnd in

Etage & Lingerie.

Fr. 2.50 Lehrzelt beendet, sucht Engagomy

ellner, junger, intelligenter, I.\nldex Sprnchen mllchtl; seine

303

gut prilgentierenden Jungen suche

Geschiift auf Sommer oder September. Frnnzua Schwelz

ellner- Volontar. Fur 151/sjilrigon, gutersogenen und
Lobratelle in_seritsem

bevor-

immerkellner, 25 Jahre, die vier Hanptumchen geliinfig
sprechend, sucht Stelle filr sofort. Zeugnisse zu Diensten.

Gefl. Offerten an ). J. Bruggmann, Tellen bei Amrllwll (Thurguu). 285
[ ] a
ans) B

!= i Loge, Lift & Omnibus. !

Cnncleme. seridser Mann, verheiratet, langjiihrige Zeu

werden an Z nicht an~ zugt. Suchendor hat Vorkountolsse In Beraf und fransbslschon
Nlch‘mﬂglledu o N Sprach 270
Unter Chiffre. K In er an
Postcheckbureau V Konto 85. Ausland per Mandat. nlm'f d;h?zfl ]Itauan. 35 ans, “2}3 restaurateur, ynr}:ut -
Nachbestellungen st die Inserat-Chifire beizufiigen. os 4 principales langues, bonaes références, chordho place
Belegnummern werden nur an und nur pour Is salson d° Chiffre 233
nserti folgt.
ach der sratedusertion’ verabfold Manre d'hotel, Salsso, libre du sorvice militairo, conuals-
— sant 4 langues, cherche place pour de suite ou date i con-
o Chifire 261

nnznten uml nur nach

durchaus tiicht]

ig im Fach, sucht Btelle, event. a]s
oder Direktion.

berkeliner, Ech\'{elze!. im reifen Alter, sprachenkundig und

Gerlnt
e 262

nisse, 3 Sprachen, sucht Sfelle auf 1. Oktober. .mmumfa
gt. ‘hiffre 283

Conglerge, Engadiner, 30 Jabre, durchaus sprachenkundi,
mit nur ganz prima Zeugnissen und Referenzen erstkl. Hotels
doe In- und Auslandes, sucht ab Ssptembor dauernde Stellun

r Schwelz. Gefl. Offerten an P. T., Postiach 16036,
(Engndln) 295

onducteur, 2 Jahre, der drei Hauptsprachen michtig,
sucht auf kommende Herbstsalson Stellung, ovent. als Portior.

oritz

postulanis qui auront fréquenté I’Ecole pro-
fe lle de Cour-L

Dlrekmr eines grossen Berghotels (250 Betten) sucht passende
Winter- event. Jahresstelle, Wirde auch Chef de u-capﬂon-
Posten in grossem Wintersport-Hotel annehmen. Chiffre 204

uffetdame, tichtige, gesucht fur grissere Bahnhofrestau-

ration. Jahrosstelle. Eintritt moglichst bald. Bewerbung
ohne gute 2. Chiffre 1041
{ar sofort in Haus ersten Ranges 1 Gardemanger-

cler. Offerten mit Laubnlu»

Frankfurt a.

ucht zu sofortigem Kintritt: ein tichtiger Hotel-
G schreiner, ein ‘I‘npezlerer und ein Elektriker. Gut
bezahlte Jahresstellen. Offerten mit Referenzen an Direktor Otto
Keppler, Imperial Hotel, Klrlsbld (l|bhmen) 1080

Knﬂeakdchln. tuchtige, gesucht in Hotel I. Ranges. Jahre:
stelle. Eintritt lolort oder nach Uebereinkunft. Offerten ln
Hotel Mirabeau, Lausannt

plﬂce pour le ler Aofit. Bonnes références et photo & dispo-
Chiffre 202

Durch der des 1 | Bevorzugt wird Lugano oder dessen Umgebung. Zaugnlleu ien
lein, gosotaten Alters, 3 Sprachen, mit Bur aallehr 18juhrige, gut willlg, sucht
Schwelzer Hoteller-Vereins ist den B etwesen vortraut. ayohe Stelle. Bintrite S Stelle In gates Hous. Fraes. Bohwaie bororssg. Obfio 373 | 3owle Photo stehen su Diensten. >"do4
worden, d nach Belieben. Gute Referenzen. Cl
L] a
weld::“;l: hfl:::d:l“el: ‘;':‘ c°‘“'z"ll":é::‘° be- ureauvolontar. Jungor Kellner, ehom. Schiller der Hotel- rtahon, sucht Alabaid Bon byt onstel s in Gontiscric =H s
rZU, schule Lausaune, militilrfrei, sucht Stelle als Bureauvolontir der Hotel In seriosem Hi 271 2 o
’ In erstklassigom Tatel der deitschen Seiwelz. Gefl, Oferten e Hotol n'seiosem Haus. “Bete Rotoromson: Bains, Cave & Jardin.
Par décision de I'A énérale de 1 mit Avgabe der Bedingungen. Kiflsei208 Gerviertochter, mit lingerer Praxls (i Sorvice genuge?étl
ar e e la sucht Stelle in feines Restaurant D ler Cai It
" rektion. Toelier . erfahiren, tuchtige, - Wb, "l watss
e f:l‘::: - HM::IEI'I':' p ‘iéltwé “fon:lmmdé Difoter Febu 'L ab Sept. Direktion Im Tn- oder Ausiand S B i 201 B suckt fae Shollo s niors onrs"267
aux socl ‘e, lan on| esoin e per- KB leter Frau, sucht al ep! rektion Im In- o Ol uslande.
sonnel, de Qonner Ia préférence & ceux es Bescheldeno Anspriich Chiffre 250 ous-Chef ou Commis de restaurant, 22 ans, chercho

irektor, Schweizer, militirfrel, sprachen- und

mit prima Referenzen, sucht Saison- oder Jahresstelle Im In-
oder Ausland, event. als Sekretiir-Kassier oder auch als Rempla-
cant. Offerten unter Chifire 2. befordert die Annﬂncen-
Kxpedition Rudolt Mosse, Zirich, Limmatqual 34. 667

irektor-Chef de réception, Schweizer, llurr_h im Fach,
sprachenkundig, militirfrei, sucht Posten. hiffre 200

ouvernante. Jeune Suissesse, au courant de l'industrie
hotelidre, cherche place comme Gouvernante-secrétaire ou une
petite direction. Chiffre 268

T g
2i Cuisine & Office. ;

ide de cuisine.
Kenntnissen in der Pitisserie, lncht Stelle als Aide, event.
auch fur allein. Eintritt Anfang Augu: Chiffre 277

hef de cuisine. Tﬂchtlge:, solider, sparsamer

Ko ch
ahre alt, deutsch, franzisise

ecrétalre, 23 ans, Grison, libre du Service militaire, parlant
les trols langues nationales, dernidrement dans grand hotel
do la Sulsse italienne, cherche place pour de suite.
et bonnes références i disposition.

Certificats
Chifire 230

Kellermelner, treuer, mverlnnlgu, xelun(ex Ku(er‘ findet
dauernde, angenchme Stellun e 1033

Ochenchef. Erstklassiges, grosses Hotel

S Sulsso romand, vingt ans, parlant 3 langues,
libre du service militaire, cherche engagement en Suisse ot
& D'étrauger. Instruction commerciale (Neuchatel). Bonnes réfé-
rences et certificats a disposition Chiffie 301

sucht fir Anfang Herbst, event. friher, einen in men Zweigen,
besonders in Reltlnrntlun, erhhrenen und mit den eetﬂsen
schwierigen
sparsamen Chef. Gute .hhmulnlle Offerten mit 7eugnl!eorlcn.
Photo und Gehaltsanspriichen erbeten.

Nachlporller. Hotel Schweizerhof, Genf, sucht zum baldigen
Eixtritt elnen zuverlissigen, dlteren \Jl(.hl[lo"lel’. der franz.
lenmen vom 9 Uhr abends bis 7 Uhr hu?

und Gehnhlnnlpr(hhen erbeten. (1037)

Spractie michtig

ecrétaire-Calssiére, bien au courant de la réception et
des travaux de bureau, 3 langues, cherche place, de preférence
stable. Aiderait aussi maitresse de maison. Excellentes références.

Entté: & convenir. Chiffre 289

~ ekretar -Kassler~ Chef de réception, Schweizer,
25 Jahre, milltarfrel, sucht Stelle. 3 Hauptsprachen. Krstil!
Referenzen. Chifire 302

ekretarin - Kassiererin, Kenetzlen Alters, d Spmchen.
sucht Stelle. Gute Referenze) e 200

ch
italienisch sprechend, z. Zt in bundnerischem Kurort ﬂltlz. !neht
Stelle auf circa 10. September oder spiiter, auch als all nnﬂger
unter bescheidenen Anspriichen. Chiffre 274

hef de cuisine, Suisse francais, 36 ans, axempc du service
‘militaire, bomne connaissance table d'hote

Junger, tilchtiger Koch, sparsam, mit

G 31 Jahre, sucht Stelle anl kom-
mende Saison. Chiffre 272

elzer und Machinlst, tichtiger, der auch alle Reparaturen
besorgt, sucht filr sofort Stelle. Chiffre 28

olontar. Gemucht fir fleissigen, - intelligenten Jinj ngling
xe), mit swollihrlger Sokundargchulbildung, Stelle als
Hotelvoiontie i guton Hans Jor foane: Senwert, " Ghitfeo 278

ilianstvertragéfnrmulam

fir die Schweizer Hotelindustrie

cherche place dans maison de premier ordre. Ré(rrenws de pre-
miéres malsons. fre 270

in und Sprache
ktnnen jederzeit vom Zentralbureau des

hef de culsine, 30 Jahre, verheiratet, mit prima Referen-

zen, sucht Engagement, am liebsten Jahresstelle (Internierten-
Hotel lnuq.eachlo!un) Offerten an Emil Volkart, Chef, Palace,
Hotel, Montana sur Sierre. 284

hef de cuisine, 40 Jahre, tiichtiger, solider Mann, mi
besten Referenzem, sucht Engagement zu blldlgem Eintﬂtt
in Saison- oder Jahresstelle.

hefkdchin, Ocsterrelcherin, sucht Stelle, Gefl. Offerten an
Anna Mayer, postlagernd, Einsledeln. (Z 2766 c)

n demande. L'Hotel de Son Loup, Les Avants, demande une
fm-le fille pour travalller avec le chef ainsi qu'un pnl’ller.
Envoyer références. Entrée immédiate. Bons gages. 1040

Ly demunde dans Hotel de er rang pour de salte uze
Gouvernante d'étage et pour

ekrexarm-smtze der Hausfrau. Arbeitsame Tochter,

onn
Mnnre d ‘hotel blen rceommnndni Envoyer offres avee pho(o
et certificats.

ekretéirin (Genre Directrice) per 1. September gesucht in
Hotel 1. Ranges. Nur gebildete, im Hotelfach durchaus er-
ne Person, deutsch und franzusisch In Wort und Sebrift,
englisch erwiinscht. Muss seht gut prisentieren und gewandte:
angenehme Umgangsformen besitzen. Alter 25- 3 erten mit
EononAngabon “achet Phote, Zengniskopien tnd. Genaltean:
sprilchen erbeten Chifire 1036

ipl. Bnnsh;nungslehmnn). m:ht stellung in gatem Hause zur

welteren Sehi n-

sprilche. Chiffre 209

in_Hotel oder

Chifire 1039 Sanatorium des Hochgebirges, sucht d kanf-

Uchtig,

tren und zuverlissig,
 Fache vallatindll bewandert, met prima Zongoissen, Mkt

=Vereins in Basel
bezogen werden.

Les formulaires de Confrat de travail

pour lindustrie suisse des- hotels
sont fournis en langue frangaise, allemande et italienne
par le Bureau central de la Société Suisse
des Hételiers a Bile.

STalle als aoiche. bdr sunstigen Veriranensposteon  Chifie S15
juhriger Junglin

I Sesund. enoreiscs mit siajihsiger forslomer Konditorsilehre,
sucht aaf Herbst in Geneve oder Lansanns. Lehrst
in prima Hotel. ol bt 258

minnisch gebildeter, junger Mann, 24 Jahre, gut priisentierend,
gprient und korrespondert perfokt dentsch, (ransdsiach, englisch”
ylograph. etenmn

Chiffre 206

ichenchef, Schweizer, 35 Jahre, durchaus tichtig und er-
en, sucht Engagement in grisserem Botrieb. Noch in
ungektindeter Stelle. Erstkl. Referenzen. Chifire 288

ertr Schweizer, als Chef de
V réception in grossem Kurhotel titig, sucht ab Segtemher
weiteren Vertrauensposten Chiffre 287

Jeune. homme, actif ot débronillard,  cherche
cuisine. Adrell!rlel
(93) BL 2523 cpt.

Rulsujeﬂl.
e comme rumu etti dans une bonne
offres sous chiftre B. G. 2623 a Rudnll 'lnn'. Ellt

| formulari di Confratto di lavoro

per lindustria svizzera degli alberghi
sono forniti in lingua Italiana, francese e tedesca per
I'Ufficio centrale a Societa Svizzera
degli Albergatori in Basilea.




Brunnenverwaltung Eptlngnn
(Baselland). 21

HOGH, UTINGER & GIE, GHUR

Telephon Nr.27 === yormals Th. Utinger-Braun und U. B. Koch =se postcheckkonto X 130

xBuchdruckerei

Spezialgeschéft fiir
Lieferung kompletter

dchreibbiicherfabeik >
Hotelbuchhaltunge

Papierhandlung =
Arbeiten in H

Fsihe

Tiglich frische Fische,
lubend( und tote Bach=

1len, 7u haben' bei
J. Hammer, Fischhandl,,
Luzern. Telephon 1611

Hoteldrucksachen in :
Schwarz- u. Buntdruck
2093

500 000, 250,000, 100,000 Fr.

kinnen gewonnen K veston dusly, Akedt.eqos

Panama-Préimienloses. Ziehung 15. Aug. 1917.

1% 3% iiberlassen wir den Bezugsschein eines Panama-
Fiir fiinf Franken iy, s oo hemmme
vom 15. August 1917 teil mit Anrecht auf das ganze Los. Der Rest der Kaufsumme kann in
Alle 3 Monate eine Ziehung.
Jeder Titel muss mindestens 400 Fr. ziehen. 145 grosse Treffer

von 500,000; 144 grosse Treffer von 250,000; 289 grosse Treffer von 100,000 und zahlreiche
von 10 OQO 5000 000 und 1000 Franken. Garantiert durch Hinterlage von 150 Millionen.

monatlichen Zahlungen von je Fr. 5.— getilgt werden,
Absolute Sicherheit.

SCiWalenkiler

Wanzen « Ameisen - Sthahien

werden total vertilgt durch

Verminol.

gehon nach einigen Minuten fallt
das Ungeziefertotnieder. Schaufel-
weise wird es zusammengekehrt!
Schachteln & Fr, 1.25, 2.50 und
5.— in allen Drog. der Schweiz,
sowie beim Fabrikant Fr.Lacher-
Perroud, 27, Avenue Pictet de
Rochemont, Genf. (p3183X) 5518

gratis. Auf Wunsch Gratisprospekt.

Sendet sofmt & Fr. ein und Ihr erhiilt die Los-Nummer mit genauen Bedingungen.
Bankeflekten-Haus Heilmann A.-G. Bern 41, Munbl]oustmsse “34.

Adresse:

Bekanntschaft

mit sympathischer, serigser Toch-
ter, en. 30 Juhre alt, aus wohl-
habender Schweizerfamilie, hiius-
lich erzogen, wenn maglich vom
Fach, wlinscht Hotelier, Witwer,
Mitte der 80er Jahre, mit feinem
Gesehift, zwocks
HEIRAT
bei gegenseitiger Zuneigung. Nur
ernstgemeinte Offerten mit Bild
erbeten unter Chiffre G, 2278 H.
an die Ann.-Abteil. der Sehwei=
zer Hotel-Revue, Basel.

(2268)

MAISON FONDEE EN 1829

bngactiner

Erste und dlteste
Schweizer Marke

SWISS s CHAMPAGHE

Berne 1014
Médaille aves Féllcitations

Prospekte,

Muster und Bar-
Rezepte gratis auf Verlangen

dor du Jury

40000000000000000000000000000000000000

lva General-Agentur
Erlachstr. 5 B@PR Ertachstr. 5

(2098)

TR AR RTER ST
l Freunde in der Not! I

Rahmsparer ,,Oekonom¢
Buttermaschine, Regent*
7a.2187¢. liefern 3121

Billge Butter.

Ventilspund ,Victoria“
mit Luftfilter
hilt Wein und Most
, gesund und
Kklar bis zum letz-
ten Tropfen.

Ia Schweizer Fabrikate.
Prospekte durch
W. Scheuch,
Kiisnacht- Ziirich
oder die Generalver-
treter: M. Schiissler,
Brandschenkestr. 31,
Ziirich; J.Kost, Habs-
burgstrasse 8a, Luzern.

Lokalvertr. event. Allein-
verkauf zu vergeben. I

Direction
d'un petit hotel ou pension-famille
serait prise par

In jeder Kiiche

Reelles Schweizer-Produkt

4030 ist unser

Saucen-Ersatz

(0 F.87602.)

(y708)
(82101 ®2)

bewiihrt u.
250 Gramm-Packung Fr. 1.50
600 Gramm-Packung .Fr. 8.—

mit oder ohne Tomaten.

Nicht unter 500 Gramm zu beziehen.

Ein Versuch macht treue Kundsclmft

der

SAUUEN-ERSATZ-INDUSTRIF

ZURICH 6
Hadlaubstrasse Nr. 106.
Gegrilndet 1912 mm——

MAULER & C'E

au Prieuré St-Pierre

MOTIERS-TRAVERS
tufere Mitglieder

find gebeten, die Inferenfen
unferes Blattes su beriid:
fidhti und fidh bei An:

Rein
Sauciere

fragm und  Beffellungen

flets auf die

Dié hochste Butterausheute .

erzielen Sie mit dem neuesten

Alfa-Laval-Separator

der in bezug auf Entrahmungsschiirfe, Soliditét und
leichten Gang unerreicht dasteht.

Gdveiger Hotel-Revue
3u begiehen. . »

nach dem vom Schweizer Hotelier-Verein

herausgegebenen Schema wird prompt und
316 gewissenhaft eingerichtet vom mieuza

Creuband-Tnstitut Fritz Madoery
Basel Ziirich Chur

Falknerstrasse 7 Escherhaus 254 Herrengasse 359
Tel. 5161 Tel. 6091 Tel. 428

Schwabex-Pulver

Viele Anerkennungen garan-
tieren sicheren Erfolg.
SCHWABEX ist ein ubsolut
sicher wirkendes Vernichtungs-
mittel aller Schwaben, Russen,
Wanzen etc, sowie Ratten
und’ Miuse.

Preis: 1 Kilo Fr. 7.20, 1/, Kilo
Fr. 3.80, Y/, Kilo Fr. 2 —,

Portozuschlag.  (2180)
Versand per Nachnahme.

J. Baumann, 0Obere Clusstrasse 1, St. Gallen.
3

Soeben erschienen:

Handbuch der Hotl-Komesponden:

von Herm. Bieder { 2251
lerausgegeben von der Schweiz Hotelfachschule in
Luzern, mit cinem deutschen, franzisischen und eng-
lischen Teil. Unentbehrliches Lehr- und Nachschluge-
werk fiir jeden Hotelier und Aungestellten. 360 Seiten
stark, elegant gebunden Preis Fr. 10.— ; fiir Mitglieder
der Union Helvetia Fr. 8.— zuziiglich Porto. Zu bezie-
hen beim Verlag Zentralbureau der Union Helvetia, Luzern.

%f@@@@%m%%%*@x%%wm%mw
A vendre ou a louer

propnété moderne, site ravissant, aux environs de Lausanne
(bord du lac) trds fréquenté des promeneurs, ayant

Hotel-Pension-Restauran - ea- Room

Conviendrait & dame ou hdtelier désirant occupation
agréable et d’avenir. assuré. (5115)
fires sous Z. 3021 L. Publicitas 8. A., Lausanne.

%

666069160/ 9696060)

63636

o

Gesucht nach der Siidschweiz

per Anfang September, tichtige, erfahirene, fach- und sprachen-
kundige (@257

Economat-Gouvernante.

Hoher Gehalt. Offerten unter Chiffre @. T. 2257 an

die A Abt. der Sehweizer Hotel-Revue, Basel.

22650

Doch sind auch

die billigen,
uns zu haben.

Alfabesitzern, bitte,

Bern
27

Haushalt-Sep bei
— Verlangen Sie gratis den neuen
Alfa-Katalog mit 1000 Zeugnissen von -Schweizer-
sowie Offerten in
fiissern fiir kleinere Rahmmengen.

Rudolf Baumgartner & Cie.
zllrlch 5

Butter-

deeEez TNIR

Luzern
38 Kornmarkt 10.

ge
au courdint de I'industrie hoteliére
(chef et secrétaire) parlant 4 lan-
gues, pour de suite ou époque &
convenir. Sérieuses références d
disposition. Ecrire sous A, 3228 L.
Publicitas S. A., Lausanne,  (5125)

Schweiz. Hotelfachschule in Luzern.

@@ Das Unterrichtsprogramm pro 1917/18 ist
erschienen und bei der Direktion zu beziehen.

ER
VERSANDTBURO IN ZURICH
* * -

Sturzenegger & Gasser.

Erhiltlich in simtlichen
Mineralwasser-Geschiften.

(2269)

L0kaufemestc

gegen Kassa:
24 Dutzend Servietten,
2 5 Tischtiicher,
gut erhalten,
womdglich ohne Namen.
Kurhaus-Restaur. Brenscino
Brissago. 2279

A remettre 3 Gendve

pour cause de santé 5124

Pension
d’étrangers

. Q’ancienne réputation, comprenant
15 chambres. Conviendrait & dame
seule. Prix de reprise Fr. 15,000,
S'adr. A M. J. Th. L’Hllillier,
b, rue Petitot, Genéve. (2s4s X)

Bedarfsartikel und Gummiwaren
In grosser Auswahl. (Probesorti-
mente & 4.80 u. 7.—.) Preisliste
mit 100 Abbild, gratis u. verschl.
aur_ Sanititsgeschiift P. Hibscher
Seefeld 98, Zirich 8.

Za2072g.

Sdcke=5

und alle andern Abfille, Me-
talle, Lumpen, kauft stetsfort
zu allerhdchsten Preisen
Rohproduktenverwertung
T.Bornstein&Co., Basel
Tel. 5534 _St. Johannsring 125

Jede Anfrage ist fiir Sie yon
grosstem Nutren. 31!

Tl

=
‘A © vam \
= 2 o

Tellerwaschmaschine Tornado

ist das beste System dieser Art.
Goldene Medaille an der Schweiz. Landesausstellung (914, Bern.

Gerauschloses Arbeiten.
Minimer Verbrauch an#kLingen, Seifé und Soda. —
geschultes Personal. — Platzersparnis, weil fur die Maschine

Verlangen Sie Gratisprospekte hei der TOrnado R.-G., Bern, vorm. J.Litolf & Co.

Die

Haupteigenschaften:
— Porzellanbruch ausgeschlossen.
Kein

nur 1,15 m® notwendig ist. (2139)

Chauffeur—Schﬁle Werner HUBER_

ZURICH, Dufourstrasse 56. (21139  Prospekte gratis.

SWISS CHAMPAGNE
La plus
ANCIENNE MAISON SUISSE
Fondée.¢n 1814, a Neuchitel

EXPOSITION DE BERNE 1914
MEDAILLE D'OR
avec félicitations du Jury

X
BOUVIER

(2068) .

FRERES

Geneve. A louer de suite

comprenaut 60 & 70 chambres
central, salle de bains,
ascenseur. Bonne situation aux abords immédiats de la gare
de Cornavin. Conditions avantageuses pour la vente du mo-
bilier et facilité de paiement.

Pour tous renseignements, s'adr. & M. J. Th. L’Huillier,
5, rue Petitot, Genave. . 21203 X, (5102)

bel Hotel de deuxiéme ordre,
5 bl Ch

lIolel-Buchﬂihruns

Expmlun

beésorgen gewissenhaft

Bair und Hohmann

Revisionsbureau (za 2160 g) 3069

ZURICH 2 Steinhaldenstr. 62

Sa@mtliche Blicher vorritig

Telephon 6392
Kommen auswirts

NEUCHATEL

CHATENAY

Fonde 1796 ;
HORS CONCOURS MEMBRE DU JURY

Berne 1914

(2048

In Verkanfen cventuell zu verpachten

in der Ostschweiz, direkt vom Eigentiimer

Bahnhof-Hotel

mit Restaurant und Garlenterrasse. Gefl. Anfragen
unter Chiffre H. D. 2212 an die Annoncen-Abteilung
der Schweizer Hotel-Revue, Basel.

Von dieser Entkorkungsmasehine

»RAPID*

sind tausende im Gebrauch; sie 48
bewiilit sich vor
allen anderen
Systemen als

die beste,

Alleiverkauf bei .
Gebr. Jtschner, Weinhandlung, Ziirich

wo auch alle Reparaturen besorgt werden.

) igissr, Desnikfion, Huseach b. Zuch

die
Nusrotfung von Schwabenkafern, Wauzen, Mausen, Mllmll EI[
unter vertraglicher Garantie.
Zum Selbstbehelf versende bewiihrte Mittel zu bescheid. Preisen.
Referenzen und Zeugnisse aus allen Gegenden der Scluweiz.

Zu vermieten

das altbekannte

basthaus zum Uchsen

am Krewplatz in Ziteieh 7, u\lhnlwnd amige Wirt-

Vereins- und lan/.snu] \ukthmeldu Lage.
quenz. Missiger Zins. Antritt auf 1. Oktober 1917.
Auskunft utellt Cas. Wiiest, Ziirich. 1039 (0.F.
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SCHWEIZER HOTEL-REVUE
REVUE -SUISSE ‘DES HOTEILS

{Seconde feuilie | Zmeiles Blal |

Ecole professionnelle
de la
Société Suisse des Hoteliers a Cour-Lausanne.

Fondée en 1892.

Ouverture des cours:

a) Cours général professionnel, durée 8 mois,
pour éléves internes du sexe masculin, ou-
verture 1er Octobre;

b) Cours de cuisine, durée 4 mois, pour par-
licipanls des deux sexes, ouverture 15 Sep-
tembre; )

¢) Cours supérieur (académie hoteliere) du-

rée six mois, pour Messieurs et Dames,
ouverture 15 Octobre.
Pour renseignements et plans d’étude

s'adresser A la
Direction de

IEcole Hoteliére a Cour-I

La table dans le passé, le présent
et I'avenir.

Par A. Anderegg, Caux-Grand Hotel.

Voila certes un sujet complexe qui, a 1'é-
poque ot nous vivons, mérite d’étre présenté
dans toute son importance et qui ne man-
quera pas d'intéresser le lecteur attentif.

Le passé. Dans ce court apercu je ne pré-
tends pas traiter les temps lointains de nos
grands prédécesseurs, tels les Gouffé, Vatel,
Dubois, Bernard, etc. Ce n’est pas que nous
n'estimons A leur juste valeur les progrés
culinaires réalisés en ces temps éloignés. Au
contraire, le travail de ces hommes illustres
mérite tous nos éloges, car il représente sou-
vent des chefs-d’ceuvre, des conceptions su-
perbes de leur bon goiit, de leur talent culi-
naire, parfois méme apprétés et dressés
magistralement de leur propre main.

11 faut croire cependant, d’aprés les livres
de recettes que nous a 1égué cette époque que
nos grands Vatels d’autrefois avaient a leur
disposition de quoi faire une cuisine riche.

Lefoie gras, latruffe, lesbelles piéces depois-
son, lesgibiers etvolailles tirés des propres parcs
de leurs grands maitres et seigneurs, les vins et
les liqueurs fines, en un mot, tout abondait
et était a la disposition du cuisinier. C’était
non seulement I'époque de la bonne cuisine
mais plutét I'époque de la «grande cuisine».
Tout ceci est déja bien lointain et subsiste
comme un magnifique souvenir dans les
annales de I'art culinaire.

Je me bornerai A traiter sous le titre de
<passé> un temps beaucoup moins éloigné,
dont chacun conserve certainement encore le
souvenir et que, depuis le début de la catas-
trophe européenne, on nomme communé-
ment «l'avant-guerre».

Quelle était la situation dans les années
1910 & 1914. Si l'on retourne en pensée i cette
époque, on est obligé de convenir que les
temps étaient meilleurs; I'hételier, A I'égal des
autres commercants, prospérait et réalisait
encore quelque bénéfice. Si I'on avait prévu
le bouleversement actuel, nombreux auraient
€té ceux qui auraient épargné pour les jours
de disette. Ils se sentiraient aujourd’hui dans
une situation moins alarmante. Malheureuse-
ment, la prévoyance n'était pas le souci pri-
mordial de cette époque et c’est vraiment la
un fait regrettable. Revenons i notre sujet,
ne parlons que de ce qui concerne la table.

La clientéle, rassasiée d’honneurs, de plaisirs,
de festins devenait de plus en plus exigeante,
méme dirais-je intolérante. 1l fallait toujours
et toujours du nouveau. L’hételier ne savait
comment satisfaire sa clientéle. C’était au
chef de cuisine qu’incombait encore la tiche
la plus ardue, car il lui fallait absolument
trouver une innovation, Iui permettant de
varier & I'infini ses menus et cartes du jour.
Cependant rien ne manquait, en payant
largement on parvenait & se procurer encore
toutes les denrées et produits nécessaires.

Le chef de cuisine s’ingéniait et il n’était
pas impossible de contenter la clientéle. Mais,
quaurait-on pu épargner, sauver dirais-je,
avec un peu moins d’exigence de la part des
clients, un peu plus d’esprit commercant de
la part des hoteliers et plus d’économie de
la part des chefs de cuisine? Quand I'occasion
se présente actuellement de jeter un coup
d’eeil dans un livre de menus de cette époque,
ne se blime-t-on pas d’avoir été aussi dispen-
dieux et si peu commer¢ant? A T'heure ac-
tuelle ot tout est si rare, ne regrette-t-on pas
une pareille prodigalité?

Fatigué d’une trop riche ou trop abondante
nourriture, I'estomac des clients ne pouvait
plus supporter I'extravagance, la gloutonnerie
d’un pareil appétit et réclama alors les repas
trop connus sous le nom de régimes. Se
basant d’une part sur la demande de plus en
plus fréquente des menus régimes, d’autre
part sur la diminution constante du bénéfice
de la cuisine, I’hotelier eut I'idée de réformer
le service des mets. Ce fut un premier pas,
utile incontestablement, mais arrivant mal-
heureusement trop tard, car I'idée A peine
éclose, la guerre éclate et.... cette réforme
n’a pas le temps de porter ses fruits. L’exa-
men du passé nous a conduit progressivement
A époque actuelle.

L’aurore de 1914 est superbe; une bonne
saison débutante, I'exposition nationale, mani-
festation patriotique d’'un peuple laborieux,
désireux de faire connaitre au monde ses
produits et industries, tout fait présager une
année excellente. Vers le milieu de l'année
le ciel s’obscurcit, un orage s’amoncelle, éclate,
se déchaine impétueusement. Cette tour-
mente qui dure depuis bientot trois ans ravage
toute I'Europe, bouleversant toutes les con-
ditions politiques et économiques. Quelle en
sera I'issue? Aura-t-elle un effet salutaire pour
humanité? Espérons-le. Voyons quel est
actuellement le sort de I'hotellerie et de son
personnel. Hélas! nous constatons partout un
vérilable désastre; ici aussi la guerre a pro-
duit des effets déplorables que chacun cherche
A parer de son mieux. Les hoteliers s’efforcent
en effet de chercher un reméde a leur situa-
tion, font des prodiges pour essayer de se
maintenir a flot et de sortir de la crise actuelle
avec le moins de pertes possibles. Les années
se suivent sans apporter d’amélioration; au
contraire, la situation empire de plus en plus,
car tout devient plus rare et plus cher. Agit-
on pour cela en de meilleurs principes? Hélas,
non! En ce qui concerne la table on peut
faire encore plus économiquement. Il n’est
pas nécessaire de lésiner jusqu'a la mesquine-
rie, ce qui, certes, ne serait pas une écono-
mie, mais il y a encore de nombreux hotels
qui causent un grand préjudice A leurs col-
légues en servant 2 leur clientéle une nourri-
ture trop riche et abondante, relativement aux
prix fixés par les dits établissements. .

Chacun sait que nous sommes rationnés.
Les clients ne I'ignorent certes pas. Certaines
marchandises deviennent introuvables, sinon
excessivement rares et atteignent des prix ex-
orbitants. Les fournisseurs font eux-mémes de
mauvaises affaires et ne gagnent de quoi vivre
qu'en augmentant constamment le prix des

vivres. L’hotelier ne suit pas I’échelle des
augmentations el je ne sais pour quels motifs
maintient des prix de pension qui ne sont
plus en rapport avec le renchérissement tou-
jours plus accentué des marchandises. Il en
résulte forcément un amoindrissement du
revenu de la cuisine. On ne peut metire en
cause la concurrence laquelle existe pour
toute profession.

Les menus ont été simplifiés, mais cette
simplification = devait - déja avoir lieu avant
Ia guerre comme nous 'avons vu précédem-
ment. Le prix des vivres a augmenté .depuis
lors dans de telles proportions que méme les
menus simplifiés ne laissent plus grand béné-
fice. On ne peut pourtant toujours dire au
chef de cuisine: «Faites avec moins, débrouil-
lez-vous avec ce qui reste». Cela ne constitue
pas une amélioration. Puisque les menus
devaient étre simplifiés avant la guerre afin
de diminuer les dépenses de la cuisine, il faut
spnger & réduire encore les menus ou i aug-
menter le prix de pension. Voici du reste
un tableau comparatif du prix des denrées
qui prouvera mes assertions mieux, que je ne
le pourrais faire moi-méme.

Tabelle approximative du prix des vivres.

Boucherie 1913 1917
Aloyau . . . 2.40 4.80
Filet de beeuf 4.50 7.50
Marmite . 1.80 4—

4.50

Veau cuissot, carré .
Veau ris . . . .
Mouton entier

Porc frais .
Jambon .
Graisse i

Comestibles
Dindon . . . . . . 2.80 4.60
Poularde de Bresse . 36019 o
Poulet de Bresse . 3.80 -

Pintade, la piéce .
Faisan, la piece .
Chevreuil cuissot .

Truite . . >
Brochet . 2.80—3. 3
Féras . . . . . . ... 3-3820 4—6—
(Le poisson de mer est de sortie.)
Divers 1913 1917
Beurre de table . . 380  6—9.—
Beurre de cuisine I. . . . 3.20
Oeufs, la piéce . .. . 10—15
Sucre régulier . . . . . . -50
Sucre de cuisine —45
Lait, le litre . —.22
Huile d’olive . s @ 2.80
> rufisque . . . . . . 220
> de noix 5 3.— —
Conserves 100—200 %
Charbons,

. 488.—

En ma qualité' de chef de cuisind je n’ai
pas la compétence d’un hotelier ou d'un com-
mer¢ant pour approfondir la question de la
majoration- des prix de pension, mais il est
évident que dans certaines parties du pays
celle-ci est hors de comparaison avec l'aug-
menlation des dépenses de cuisine. Que re-
présente en effet une augmentation de 1 franc
par téte et par jour (les enfants, le courrier ne
représentant qu'une demi-personne) dans un
hotel ayant une clientéle composée de fa-
milles avec beaucoup d’enfants et courriers?
C’est comparable a une pelletée de charbon
dans le foyer d’'un fourneau bien en marche.

975.—

les 10 tonnes & Caux

Je n'aurais pas abordé ce sujet délicat,
mais, de nos jours, on exige toujours davan-
tage du chef de cuisine pour obtenir un
budget de cuisine en régle. L’hételier, en bon
commercant, devrait chercher plutét a réta-
blir son budget par de nouvelles ressources
et ne pas exiger I'impossible de son chef de
cuisine, comme c'est le cas actuellement dans
maints établissements. Le cuisinier saura tou-
jours aider & épargner et se contenter. du strict
minimum de marchandise. Il n’est cependant
pas fabricant «d’Ersatz> et aura toujours be-

soin d’ceufs pour fabriquer une omeletie tout
comme un peintre -a besoin de couleurs pour
badigeonner une enseigne.

11 n’est guére possible de simplifier encore
notahlement les menus; toutefois, nous re-
chercherons ce qu’il est possible de faire dans
ce domaine en nous basant sur deux faits, la
rareté respective des vivres et la régularisation
des prix pour les différentes catégories
d’hotels. '

Premiére question: Que nous manque-t-il
comme vivres? Je ne crois pas a la rareté
de la viande (sauf pour le mouton et I'agneau),
par contre, nous ne recevons plus ni poisson
ni volaille de Iétranger. Ce sont encore les
autres produits qui deviennent rares tels le
lait, le beurre, le fromage et les ceufs. La
pénurie de viande provient indubitablement
d’une exportation trop considérable, car I'im-
portation est loin de contrebalancer I'expor-
tation. Le poisson de mer ne nous parvient
plus du tout, ou en de trés petites quantités,
nous: avons heureusement le poisson .de
nos riviéres et:de nos lacs dont la qualité est
supérieure. La volaille est devenue trés rare;
c’est méme, peut-on dire, un article de luxe.
Le prix de 10 fr. 25 n’est certes pas minime
et, notons bien avec cela, que la clientéle ne
veut que des ailes.

Mais que veut dire cette pénurie de lait,
de beurre et de fromage dans un pays comme
la Suisse universellement réputée pour sa pro-
duction laitiere? Que fait-on de cette grande
quantité de créeme dont la loi interdit I'emploi
dans les hotels, pétisseries, Tea Room, etc.?
En fait-on du beurre ou du fromage? En ce
cas ou est-il ce beurre et ce fromage puisqu’il
faut presque se battre sur le marché pour
n’en obtenir qu'un quart de livre? Cela restera
une honte pour ceux qui sont responsables de
Ia chereté et de la rareté de ces produits essen-
tiels & la subsistance de notre peuple.

Pour le sucre, nous en sommes réduits. a
la portion congrue. Les ceufs restent dans
leur pays d'origine. En tout et pour tout
nous sommes rationnés; puisqu’il en est ainsi
soyons logiques et simplifions aussi nos
menus. Au lieu de servir des entremets matin
et soir, ne les donnons que le soir ou mieux
encore deux fois par semaine. Au besoin
remplacons-les par des fruits, si ce n’est au
point de vue économique du moins au point
de vue pratique.

Personne n’ignore qu’une ménagére sans
ceufs, beurre, lait, fromage, etc., est bien génée
pour faire sa cuisine; 4 plus forte raison
qu’elle est alors la situation d'un chef de cui-
sine d'un de nos établissements ou la cuisine
de régime joue un réle conséquent!

Puisque les hotels sont actuellement classés
en hotels de luxe, hotels de fer ordre, hotels
de rang B, C, D, etc., il faudrait aussi régu-
lariser la mise en vigueur de menus respectifs;
classe de luxe, classe de 1er ordre, classes se-
condaires. Voici du reste un exemple qui
développera mon idée.

La dépense de cuisine calculée par téte et
par jour est mise en regard avec la recette
taxée en pension (approximativement).

HOTEL DE LUXE

Dépenses de cuisine prévues fr. 8.50 i 10.50.
Recettes de cuisine prévues approx. fr. 10.—.

LUNCHS.

Type L
1° Plat de poisson
2° Viande (entrée avec garniture)
3% Légumes verts =
4 Entremets

Exemple: Féras Belle-Mecuniére
Pommes nouvelles
Cote de veau aux primeurs
Pois mange-tout i I'étuvée
Géteau japonais




Type II.

1° Pelites entrées ou farinages
2° Volaille grillée ou pochée avec garniture
3° Légumes
4° Entremets
Exemple: Bouchées Joinville
Poularde au riz, sauce supréme
Epinards aux ceufs
Fraises au Kirsch
Gaufrettes

Type IIL
1° Farinage fin
2° Légumes
3% Grillade ou roti avec garniture
4° Entremets
Exemple: Beignets au Gruyére
Asperges vertes Milanaise
Entrecote chiteau aux pommes nouvelles risolées
Salade cceur de laitues
Pot de créme vanille

DINERS.
Type L.
1° Potage (clair ou 1ié)
2° Entrée légére
3° Légumes verts
4 Roti )
5° Entremets et fruits
Ezemple: Créme de laitues
Timbale Bolognése
Caroues nouvelles aux petits pois sucrés
- Poulet de Bresse roti
Salade
Fraises Melba — Pitisserie assortie
. Corbeillon de fruits de saison

Type II. )

1° Potage (clair ou li€)
2° Poisson
3° Viande garnie
40 Légumes verts
5° Entremets et fruits
Ezemple: Consommé Léopold
Ombre du Léman au bouillon
Sauce écrevisses, pommes vapeur
Rognonade de veau aux nouillettes de la maison
Fenouil a la moelle
Savarin au Sabayon Dézaley
Gondole de bananes. africaines

Type III (sans viande)
1° Potage
2° Oeufs
3° Poisson ou farinage
4° Légumes
5° Entremets et fruits
Exemple: Orge perlée aux ailerons
eufs pochés aux épinards
Filet de perches au vin blanc
Pommes persillées
Haricots nouveaux sautés
Glace panachée feuilletée
Panier de fraises de Lyon

HOTEL DE Ier ORDRE.

Dépenses de cuisine prévues fr 600 a7
Recettes de cuisine

LUNCHS.
Type 1.

1° Farinage

2° Grillade ou roti avec garnilure ou légumes

3° Entremets
Exemple: Raviolis Nicoise
Contre-filet de Charolais roti
Laitues braisées, pommes fondantes

Créme au citron, biscuit cuiller

Type II.
1° Poisson ou hors-d’ceuvre i
2° Volaille ou viande avec garniture ou légumes
3% Fruits ou fromage
Exemple: :
Friture du lac, sauce Remoulade
Pintadons au risotto
Salade
Fraises — Fromage

Type III (sans viande)
1° Oeufs
2° Poisson
3" Légumes
4° Entremets
Exemple:
Oeufs brouillés aux fleurons
Quenelles de brochet a la Lyonnaise
Pommes vapeur
Petits pois aux laitues
Gateau aux fruits de saison

DINERS.
Type L
1° Potage (clair ou li¢)
2° Oeufs ou farinage
3" Roti de volaille ou mlucr
avec garniture ou légumes
Entremets
E:cemplc Consommé vermicelle
Oeufs brouillés aux petits pois
Poulet en cocotte aux morilles
Noisettes Parmentier
Pudding chaud Dominicain, sauce caramel
Observation: Avec le nouvel arrété les ceufs ne
sont plus tolérés avec la volaille (celle-ci comp-
tant comme viande).

W

Type IL
1° Potage (clair ou li¢)
2° Poisson ou petites entrées
3° Piéce de viande garnie
4° Fruits
Exemple: Créme de laitues
Mayonnaise de saumon (en boite)
Fricandeau de veau aux carottes nouvelles
Pommes purée
Fraises — Bananes

Type IIIL
1° Potage (clair ou lié)
Légumes
38° Grillade ou réti garni, ou
3" Poisson (pour menu sans viande)
4° Entremets
Exemple:

2

Fausse tortue

Asperges du Valais

Sauce vinaigrette et Hollandaise

briand grillé aux nouvelles
Salade

(Maigre: Féras grillées Bercy, pommes vapeur)
Riz Condé aux tranches d’ananas

Sauce abricotine

HOTEL MOYEN ET SECONDAIRE.

Dépenses de cuisine prévues fr.
Receltes. de cuisine . . . >

4—a 6.—.

LUNCHS — DINERS
ou
DINERS -~ SOUPERS
Type L
1° Farinage ou poisson
2° Plat de viande avec légumes
3° Fruits ou fromage
Macaronis au gralin
Roulade de veau rotie
Laitue romaine braisée
Pommes risolées
Fruils de saison

Exemple:

Type II.
1° Potage
2° Farinage ou légumes
3" Plat de viande

Potage Parmentier
Risotto au safran
Lansue de beeuf salée (amér
Epinards et pommes de ter
(Dessert se paye & part.)

Exemple:

Type IIL
1° Potage
2° Entrée avec rz'umturc
3° Entremets ~

Exemple:  Polage St-Germain (Magi)
Sauté de veau Bourgeoise
Cornettes an beurre
Salade
Petits savarins trempés
Type 1IV.
1° Potage

2° Légumes
3° Viande et farinage

Exemple: Potage farine roussie
Epinards aux crofitons
Beeuf braisé
Gnocchi 2 la Romaine
alade
(Dessert se paye & part.)
Type V.
1° Potage .
2° Grosse piéce garnie
3" Dessert
Exemple: Bouillon aux vermicelles

Plate-cote de beeuf en marmite
Garniture de légumes
Fromage ou fruits de saison

* i *®

Voila un .résumé de ce qui pourrait étre
fait si chaque établissement s’en tenait en ce
qui concerne les menus i son classement offi-
ciel. Dans la syite il serait d’autant plus
facile de se réglementer suivant les circon-
stances. Pour linstant c’est au chef de cui-
sine qu’incombe la lourde tiche de composer
les menus au mieux et d’arriver au meilleur
résultat possible. Autant I'on exigeait aupara-

vant un chef c'lp'\])lc de_faire une bonne, cui-
sine, autant de nos jours lon exige un chef
de - cuisine économe.

Etant donné la situation pénible de I'ho-
telier, apprenons a le seconder de notre mieux
durant. cette période difficile. Espérons que
celle crise prendra bientot fin sinon nous en
serons'non seulement réduits & une bonne cui-
sine économique, mais il faudra nous estimer
heureux de pouvoir servir encore quelque
chose sur la table ou plus justement d’avoir
encore quelque chose & mettre dans la casse-
role.

Soyons donc prévoyants el envisageons ce
que nous réserve «l'avenir»>. Nous ne voyons
que du vague, un grand point d’interrogation.
Rien ne fait présager le retour de temps nor-
maux ou une reprise immédiate des affaires.
Cependant nous ne pouvons rester toujours
indécis. Toute personne dont I'existence a un
but se préoccupe de la situation qui lui sera
faite une fois la guerre finie. Tous les jours
nous sommes 2 méme de constater que le
monde appartient aux prévoyants. L’hotellerie
suisse, toujours citée en exemple pour son
confort et son organisation supérieure, n’at-
tendra donc pas que la guerre soit terminée
pour prendre de nouvelles dispositions lui
permettant de récupérer ses pertes et de
prendre un nouvel essor. Il y aura beaucoup
4 faire et il ne faudra pas oublier parmi toutes
les questions techniques le probléme culinaire
qui a réellement une grande importance.

Espérons qu’'une solution heureuse sera
trouvée pour toutes ces questions a I'étude.
En ce:qui-concerne les menus; I'hételier devra.-
réclamer le concours de personnes compé-
tentes en art culinaire, car ce n’est que par une
telle collaboration que le probléme pourra étre
résolu. Espérons qu'a cette occasion des
menus fixes seront de rigueur pour les diffé-
rentes catégories d’hotels et que, lors méme
que les vivres nous reviendront progressive-
ment, nous ne reverrons plus, de longtemps,
ces menus compliqués d’autrefois, nuisibles a
la santé des clients, sans bénéfice appréciable
pour Thételier et surchargeant de travail le
malheureux cuisinier. Les menus types tels
que je les ai présentés devraient étre toujours
maintenus quitte 4 dénommer menus de
festins tout ce qui serait plus compliqué.

Avant de terminer mon article je présente-
rai au lecteur un calcul de menus pour les
années 1914 et 1917, afin de démontrer claire-
ment I'augmentation du prix des vivres. Le
rationnement des marchandises selon les in-
dications de mon ouvrage <Etude de la cuisine
hoteliére>. Pour faire un tableau exact je sup-
pose la loi des 23 Février et 11 Juin 1917
sur les restrictions alimentaires comme in-
existante, car espérons-le, elle disparaitra une
fois la guerre terminée.

MENU Omelette \'osgiem\e | Nombre de couverls . . . . . 100 personnes
@ servir) Entrecote Chiteau grillée | -EIDi\ sion du service de salle:
i servt Pommes nouvelles risolées <] 8 services i 8 personnes . . . 64
Fenouil Milanaise 51 4 > > 9 > .. .36
Pols de créme vanille = Total . 100 personnes
Madeleines Prix du couvert en 1914: fr. 2.50 (en pension).
Prix | Prix
. des mar- | dereviet | 1017 s mar- | de revieat
i chandises | par chandises | par
) "_“'“ employées| plat ‘ Juin employées | plat
5 Omelette Insmnrum Fr Fr. | Omeletie Vosgienne Fr. Fr
our 1 service il faut 16 = N . 5
pour 10 serv (L.l Jfaut 16 2. 18 eufs 154 cufs a 2.-’) cls. la piéce . . . 38.50
154 ceufs A 15 cls. la picce 1 kg lard maigre fumé a 5.60 . 5.60
1 kg lard maigre fumé a 250 . . . 5 kg de pommes de terre a 30.cls. . 1.50
kg de pommes de terre i 20 cls. . 200 g de saindoux A 5.5 < 1.10
200 ¢ de saindous 2 2.50 le kg . § cospincoux d 5.50 le kg .- 11
600 g de beurre 4 3.20 le ke 600 g de beurre a 6 fr. le kg . 3.60
Prix_du premier plat Prix de I'omelette . < . . 5030

Entrecéte Chateau grillée
Pour 1 service il faut 1 entrecote de
1 4 1,200 kg pris sur contrefilet paré
environ % de parure par service, soil
pour 10 services:
15 kg de contrefilet a 3.50 .
Y2 litre d’huile pour grillade
Légumes el parure pour fonds
250 g beurre pour ajouter au suc de
viande, a 3.20 le kg

Garniture: pommes nouvelles
kg par service, soit pour
se! S kg 2 60 cts T
graisse ‘/’ kg 4 2.50 le kg . .
beurre 250 ¢ a 3.20 le kg . .

Fenouil Milanaise (dressé i part)
Pour 1 service il faut 4 pieds, soll
pour 10 service:

3% dz. de pieds & 3.20 la dz. . . . . 1
800 g de beurre a 3.20 le kg
300 g parmesan rapé a 4.50 le kg .

Prix du 2° plat ave¢ légumes .

78.—

Pots de créme vanille, Madeleines
1 litre de lail d’appareil = 15 pols,
pr. 10 services = env. 120 pots, soit:
8 litres de lait a 22 cts. 5 @ H
1,6 kg de sucre a 45 cls. env. .
1 bilon vanille & 60 cts. . .
32 eeufs entiers a 15 cls. et 16 jaunes
d’ceufs = 8 entiers & 15 cts.
120 p. Madeleines 4 5 cts. . . . . . 6.— :
Prix de T'entremets . 15.10
Total des marchandises cmployws 122.10

Relevé de
1914
Dépense: ln ules des marchandi:
Frais généraux, 25% de la dépense brate
(personnel non- compris)
Dépense lotale de cuisine

Recette du menu servi, 100 couv. i

Dépense totale de cuisine .

Bénéfice de cuisine . o
Prix de revient par personne: fL 1.52.

Observations. Le repas en
A fr. 152.60 et en- 1916 A 240.85.

1914 revenait
Pour arriver

A un bénéfice approximalif de celui de 1914

il faut déja augmenter le prix du couvert de
franc 1.—. Le calcul ci-dessus est approxi-
maltif et variera selon le change continuel du
prix des vivres et le genre de travail des divers
établissements, cependant il peut servir de base.
Comme nous le voyons il est grand temps de
réorganiser pour P'avenir le service de table.

#* = #

Pour terminer citons les menus d’une se-
maine servis dans un hétel Ier ordre (classe A)
a I'époque actuelle.

MENUS DE SEMAINE.
Hétel Classe A.
Epoque actuelle. Restriction alimenlaires prévues.
LUNCHS
Dimanche

Hors-d’ccuvre ou Consommé en lasses
Coles de veau déglacées au Mad
Pelits pois nouveaux aux laitues
Pomme purée
Croquettes de semoule
Sauce aux fruits

Lundi

Risolto aux céves

Entrecole maitre d’hotel

Haricols verls sautés
Pemmes Parisienne

Petite créme renversée au caramel

Mardi

Potage orge perlée aux ailerons
’ Pintade aux flageolets
Croquettes Parmentier
Tarte aux cerises

Mercredi

Aiguillettes de Naples aux {omates
Jambon et roastbeef froid
Salade panachée
Souffl¢ vanille — Cerises

Jeudi

Bouchées Cardinal
Ballottine de pigeons aux pelits pois
Pommes Macaire
Neige au Kirsch
Sauce créme anglaise

Vendredi

Oeufs au plat
Croguelles de polenta, sauce tomales
. Epinards aux croiitons
Compote aux fruits de saison
Tapioca a I'Anglaise

Samedi

Raviolis Littoral
Epaule de pré-salé Boulangére
Salade de saison
Créme francaise au citron
Biscuits

Entrecéte Chateau grillée
kg de contrefilet A 5 fr. . . . . :
litre d’huile pour grillade . . . . 1.50

Légumes et parure pour fonds —.50
250 g beurre pour jus a 6 fr. le kg 1.50
Le contrefilet revient a fr. 6.50

(derniére mercuriale), ici nous
compterons le prix en_ achetant
I'aloyau entier.
Garnilure: pommes noupelles
12 kg a1 frodle kg 0 0 00 L. 120
@ kg graisse 3 10 fr.lekg . . . . 270
"4 kg beurre A 6 fr. le kg - . 150
Fenouil Mianaise (dressé a part)
3% dz. de fenouil a 4.80 la douz, 16.80

800 g de beurre a 6 fr l
250 g de fromage a

Prix du 2° plat avec légumes . 117.15

Pots de créme vanille, Madeleines
8 litres de lai
1,6 kg de
1 baton vanille
32 ceufs entiers

ou 16 j:\\|ne~
120 p. Madeleine:

Prix de I'entremels .
Total des marchandises emplo:

comptabilité.

| 1917
l Dépenses brules des marchandises
Frais généraux, 25% de la dépense I)rulv
! (personnel non compris)
i Dépense totale de cuisine
Augmentation 1917:
Recetle du menu servi, 100 couv. a 3.50 .
Dépense totale de cuis
Bénéfice de cuisine . .
Prix de revienl par personne: fr.

DINERS

Dimanche
Consommé aux m\ml
Féras au be Anchois
Pommes en scr\leue
Canelons Printaniére
alade
Fraises Melba, Patisserie

Lundi
Potage cullivateur
Nouillettes & I'Alsac

Poulel de Br
Carolles nouvell la velouté
Pommes gratin
Abricots Bourdaloue

Mardi

Consommé Viennois
Quenelles de poisson au Cury
Riz a TIndienne
Rognonade de veau a la chez-soi
Epinards au jus
Pudding au chocolat
Sauce pralinée

Mercredi
Polage créme d’avoine aux croiitons
Perchettes frites, sauce Tartare
Langue de baufl au Madére
1e braisée — Pommes persillées
Savarin trempé au Rhum
Sauce Sabayon

Lai

Jeudi

TFausse tortue
Ombre du lac au court bouillon
Sauce Valois
Pommcs vapeur
Escalopes de vi
Spiitzele Grand’'mére
Salade ceeurs de laitues
Glace Reine des bois

Vendredi

Polage au_cerfeuil
Soufflé au Parmesan
Féras Belle-Meuniére
Pommes vapeur
Caroltes aux pelils pois lides
Ananas Créole
Sauce abricots

Samedi
Consommé Julienne
Filet de brochet au vin blanc
Noiselles de pommes
Poulet roti en casserole

) Salade
Pudding frappé Edouard VII
* * *

Voild des menus simples, de bon goiit et
qui, préparés avec soin, satisferont bien les
hétes d’un établissement de Ier ordre; au be-
soin, si on le juge nécessaire, on ajoutera aux

menus de diners des fruits,




	

