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| sarie, 24 maq 1900

Ner. 5. VIL Jahrgang. )I

22 Nummern,

— Es Ulittagsliedli.
S,

uhui, mys MWuohl ifq fertig,
Tefif dnomt denn hei my Bdal
Hand nimnt a mpner Byte
Rm Tdhmale Tifdli Plat.

Mys Cheuut il glanlk’ verfalye,
BAu hef es dfili Yvicl Gluet —
Podp weif i, da mym Bansli,
Arv heis hef gldmekt Jo guet.

Per Brunne vor em Bitdisli
Sdienki eus |y diiiele Wy,
HUnd fiir ¢ liieke Dootifd]
Gits ChiiRli vbedry,

"Bildp eulers diinfte Mihli —
Po viielr’ mer niemer bdra:
Peul’ an — ig und my Bansli
Bei gaeffer Bodyuf w'ha!l

b

Weljchlanderinnerungen.

vont Youife Fragnieére,
(Sdlui.)

A. ‘{?ab[tgcib.

(Naddrud verboten.)
Der Wenjd) fann fih an alled gewdhnen, an
bie ftrenge Arbeit und dad fpdte zu Bette gehen.
Selten fam id) vor Meitternadht ur Rube, faft
jeden Abend evbielten wir BVefud), bder gewdhnlidh
erft um 11 Ubr erfdyien, Wabame cmpfing foldjen
dann jebedmal in feiner Toilette. Dbjdhon fie Tag
filr Tag ofne Unterbrud) Uhrenraddyen |HLiff, galt
jie im ©tdddjer: al8 tomangebende wandelnde Wobe.
War in der Kide nidhtd mehr ju beforgen, fo
durfte i, fo lange dber Bejud) ba mwar, die Reit
nebjt dem Bedienen mit Fliden und Stricen it
bie Familie gubringen. Dafitr wanbderte dann aber

von Reit gu Reit ein viejengroped Padet nad) meiner
$Heimat, dad immer nur aud avg bejdhddigten
RKleibungditiifen von miv beftand. Nie wiirde idh
bie Grlanbnid erhalten haben, mein Rager aufau-
juden, bevor Dder lepte Gaft dad Haud verlaffen
hatte. Der Viontag geftaltete jidh fiir mid) immer
3w einem ftrengen und aud) interefjanten Tag, denn
nad) verrvidjteter $Haudarbeit mufgte i die von der
Gefellfhaft benusten Raume, die grofe Lofalitdten
inne Batte, fomt Dden unzdhligen Sldfern und
Weinflajdjen wieder in Ordnung bringen, wad be-
fonberd im Winter feine leidjte Acbeit war. So
verlief miv die avbeit3reiche Reit fehr jdhnell. Dad
Heimweh wollte i nod) ofterd einftellen, dodh
lie id) e3 nie ju fehr iiberhand nehmen. Aud
Poldi war nod) immer nidt geheilt davon. Die
Sehnfud)t nad) den Jhrigen und nady der Heimat
lief den frithern Uebermut gany verjdhmwinden. Aber
wir hatten und beide fejt gelobt, und durd) nihts
bewegen 3u laffen, bov der feftgefetsten Jahredfrift
heimautehren. — Dod) da {tand {dhon mwieber Unbeil
bevor. VBeim RKuttelnguriijten glitt miv dad haar-
jarf gejchliffene WMeffer aud und {dnitt miv faft
die gange Fingerbeere ab. Wber tropdem mid) das
vevungliicfte Glied Deftig |hmerzte, mufte id) alle
geohnten Avbeiten vervidhten, wad natitelih nidpt
dazu angetan war, mid) in meinem guten BVorjay
yaugzubarren”, 3u ftacfen. Fihlosd wieDadbame war,
fonnte i) nihtd bejjered von ihv ermarten. Sie
fand aud, bai mein gerwohnted Bniini trop ftrenger
Arbeit nicht notwendig fei, ,died fei nur Eei den
Deutjden fo eine jdlechte Sewohnpeit.” Mein
Magen mwar aber damit nidit cinverftanbden, immer
gur beftimmten Stunbe vevlangte ev energifd) Nahr-
ung. Wie Herlid) gern wdre id) oft mit einem
St trocfenen Broded ufrieden gemwefen,

Cinmal fam i) bann aud) in Berjudung. Vom
Hunger gequdlt, ging i ein Stk Brot abzu-
jhneiden, mit dem id) midh), ben Holzford an der
$Hand, auf den Ejtvidy flitchtete und e3 dovt unter



taujend Wengiten vov Entdecung vevzehrie. Died
wavr aber aud) ber eingige Diebitahl, den i je
veviibte, und id) glaube auf Abfolution dafitr Hoffen
au dirfen. Trosdem id) oft ben Hunger nod) ald
Sdlafgenoffen in dad ohnehin jdhon jdhmale Bett
mitnehmen mufte — benn um 4 Uhr wurde Kaffee
getrunfen und ald Nadytefjen mufte ein Glad Wein
und ein Stiif Brot dienen — mwagte i nidt,
biefe oftmald mifliden Ruftdnde meinen Eltern
mitzuteilen, eingebent der Worte meined Vaterd und
eined Vriefed, den mir mein weifer Hevr Brubder
jdrieb, worvin zu lefen war: ,Mut und Auddauer
feten fdhone Tugenden ; ein WMenjd), der immer nur
jeinen erften Negungen nadgebe und bdiefe nidht 3u
beherridhen wiffe, verldre bald die Adhtung feiner
Mitmenjdhen und vor fidh felbft 2c.” Dad wollte
i) wahrhaftig niht ridtiren.

Cine Platte ,ShHwabentnddel” bradite aber
meine Mutter auf dben Gebanfen, daf an meiner
Stelle nicht alled fei wie e3 jollte. Jebe Wodhe
namlid) viicten jolde einmal auf den Tijd) ald
S Oliner”.  Einmal, ald bdadjelbe faum begonnen
hatte und Wonfieur und Wadame den Tijd) ver-
liegen, BHovten bie beiden Sungen und i nidht
eher auf, bid famtlide Knddel verjdhmunben warven,
Am Abend madte Wonjieur Feuer — ev Hatte
ndmlidy bdie Gemwohnbeit, fih) jeden Abend felbit
etma3 3u braten ober 3u baden — ftellte bdie
Pfanne darfiber und — o Himmel — Fu meinem
Sdyreden gemwahrte i), daf ev die nod) iibrig ge-
glaubten fnddel u juden begann. WMit purpur-
votem Gefidgt geftand id) ihm, daf bdie Kinder und
i) benfelben jhon am MWittag dben Saraud gemadt
hatlen. Cinen WMoment jdhaute er midh etwad ver-
bliifft, an jagte aber nichtd und briet etrad anbere3.

»Sagen Sie mal Lija, Hhaben Sie wirklid)
einen Hunddmagen?”, fragte mid) tags davauf ber
fleine Mimmi, indbem er fidh, beide Hdinde in bie
$Hofentafden jtedend, vor mid) Hinpflanste. Buerit
veigte mid) biefe Frage jum Laden, dbann aber fam
miv pad Ding verdadtig vor und i) fragte den
tleinen Sdywditer, wiefo er denn auf diefen jdmei-
delhaften Gedanfen fomme. O, meine Mamma
jagte vorhin, Sie Hatten einen Wagen wie ein
junger Hund.” Jelit wurde mir dod) nadgerade
etwad unbeimlih u Mute. BVermutlid) hatten die
Knddel den Anftof 3u diefer Behauptung gegeben,
welde mir bon nun an jebedmal bei Tijde in den
Sinn fam. Unter Trvdnen jdried i) meinen Eltern
von bdiejem Borfall; dad mwav aber die erjte Klage,
welde nad) Hauje flog.

Sn ber frangdfijhen Sprade madte id) ziem=
lid Fortidhritte, da in der Familie Feined deutid
jpredhen fonnte. Poldi Hatte iiber ihre Stelle nidht
gevade u flagen; avbeiten muBte fie ja aud) ftreng
von morgend frith bid abend3 jpdt, aber ihre alten
Frdulein fberwadyten dody ihre Gejundheit. Wenn
jie einen udgang zn beforgen Datte, wurde fie
von ihnen immer aufd befte verpactt, bejondersd
wenn dad Wetter etwad feudht oder falt mwar.

Snawifden hatte der Winter mit feinem gangen
raufen Gefolge feinen CEingug gebalten und be-
fanntlih fommen bdie Juragegenden bei der Ein=
quartivung bedfelben nidht zu furg. Da wartete
meiner nod) eine neue Arbeit. Objdon mm an
folche gerwdhnt, fonnte id) midh mit der Schnee-
fhaufel und dem Eidpidel nidt vedyt befreunden,
womit id den oft meterhohen Schnee vor dem
Haufe wegrdumen mufte, Nad) vevvidteter Arbeit
lieg mir dann Madame nie fo biel Beit, um mid
umtleiden 3u fonnen, tropdem id) oft naR war bid
auf die Haut; dad fei gejund, dad diene ur Ab-
havtung, wollte fie mid) glauben maden. Gegen
foldhe unverniinjtige Anjidten Cinjprade 3u er=
heben, wagte i) nidht, denn wenn Diadbame, die
eine lebhajte Framzofennatur bejaf, aufgebradt
wurde, jo war man ulegt froh, wenn man wiebder
jdhweigen durfte. Jmmer, wenn fie jo in Wufre-
gung geviet, famen miv bie von meinem Brubder
in feinen Flegeljahren fabrizivten Feuerteufelden
in ben Sinn, welde, aud Pulver und Wafjer u:
jammengefnetet, nad) dem Anziinden ijdhend nad
allen Setten hin Funfen fpeiten.

Eined Taged fam Poldi aufer Atem u miv
gevannt, in ber Hand gleid) einer Siegedtrophde
eine Depefdje jhmingend, in der fie aufgefordert
wurde, fofort heimguveifen, da ifre Mutter Beftig
evfranft jei. Ware nicht die Bejorgnid um letsteve
gewefen, f{ie batte laut BHinaudgejubelt in diejed
falte Traumland, bad {ie nun verlaffen Ffonnte,
um in die Wirklichteit uriid u Cehrem. Jch be-
neidete jie faft um diefe Depejdhe, objdhon ih wabhr-
lidy nidht gemitnjdyt Hhdtte, dap aud) meiner Wutter
etmad uftofen mddte. €3 war ein bdjer Tag
fiir mid, bder folgende, al3 Poldi abretdte. I
begleitete fie zum Babnhof Binauf, bat fie aber
bringend, meinen Eltern wahrheitdgetrenen Beridt
abzuftatten fiber meine Stelle. ,Reb wohl, meine
Liebe, jet getvoft, dbu wirit baldb nadhtommen, id
verfidere e8 Div”, vief jie miv nod) 3u, ald jid
ber Bug fdon in Bewegung fepte, dem id) dann, in
Trinen gebabet, fehnflichtig nadyfhaute, bid er meinen
Augen entjdhmwunden war. Wit einem mddtigen
Weh im Hevgen ftieg i) wieder in den ,Kejfel”
hinab. Crit jetst fithlte i) midh Jo recht heimatlod
und verlaffen. Aled3 daheim trat mwieder bdoppelt
[ebendig bor meine Augen.

Med)anijd) vervidytete id) dann meine Arbeit,
nur bon Reit u Beit aufgeviittelt durd) Madame’s
»dépéchez-vous“.  Morgen Abend gibtd eine
Soirée”, mit diejen Worten |dredte fie midh) aud
meinem Gritbeln auf, id) Habe eben verfdiedene
Ginladungen abgefdhicft, da Ponnen Sie einmal
geigen, ob Sie fih nun etwad von der Gewandt=
Deit ber Francais angeeignet haben, Denn jetst gibtd
Avbeit. E8 tam bder Abend und mit ihm einige
flott gefleibete Herven mit ihren bejfern Haljten in
ebenjo feiner Toilette. Dennody war e3 mir wohl
befannt, daff die meiften dabon dad ehrjame Hand-
wert der Uhrenmadjevei betvieben. Weabame wver-
jtand e3 wieder, bie Nolle einer vornehmen Dame



su jpielen. §dp Yatte dic Rolle ded Dienjtmdiddhend
langft don geduldbig itbernommen, bdie beiden
Sdyweftern  bon WMadbame bedienten bei Tifde.
Nun fonnte i) bid nad) WMitternadyt bver{dyiedene
Betradtungen anftellen, indem idh bdie vielen Kno-
deldhen ded8 SHajen, bder verfpeidt mwurbe, jowie
unzdblige, sterliche Fijdhgrdatdyen, die auf ven Tellern
guriiffamen, einem genaven Studbium untermwerfen
burfte. Daf i) bon dem dad ganze Haud durdh-
jtromenben Gerud) der Kod)- und Baderei nidht
jatt gemorben mwar, daran dadyte Wadame natiir-
lih nidt. Cnbdlid) gegen Worgen verliegen bdie
®djte bad Haud, mir in der Kitdhe nod) mit einem
gndbigen Kopiniden gute Nadt mwinjdend. Aud
Mabdame entlief mid) dbann mit einem gitigft ge-
fpendeten Qo6 fiir meine Auddauer in der Kiide.

Dod) bald jollte aud) fiiv mid) die Erldjungs-
ftunde jdlagen. Poldi hatte ihr BVerjpredhen ge-
balten und meinen Eltern wahrheitdgetveuen Be-
ridht abgejtattet. Die Folge dabon war, daf fie
mid) ecjudhten, jojort hetmzufehren. Bielleidht Hatte
mir aber mein Stol; geboten, bi3 nad) Ablauf
bed Jahred audzubavren, wenn nidt ein madtigerer
Befehldhaber geboten Hitte. Die Folgen diefer un-
verniinftigen Reben3mweife blieben nidht aud. Turd)
Grfdltungen und ungeniigenden Lebenduntevhalt 30g
i) mir eine Kvanfheit ju, an der i) fpdter nod
dfterd au [eiden Haite. Eine leidhte Qungenent;iind-
ung evfaBte mid) guerjt, und der Arst, ein Deutjd)-
{dyroeizer, befahl miv unverziiglih heimaureijen, in-
dbem er nod) etwad von ,weljdher BVerriicftheit und
Audbeutung der Krdfte junger deutjher Madden”
in ber Bart brummte. Wohl belehrte mid) Ma-
dbame, baf bied bald voriiber wdre und gab miv
ben licbendwitrbigen Rat, in den Spital in N. 3u
geben und nadher wieder unter ihre Obhut u
fommen. Jd) 309 €3 aber dod) vor, midy ber Pilege
meined Meiitterdyend anguvertvauen. So padte id)
denn meine fieben Sadjen jujammen und benad)-
ridhtigte meine Eltern telegraphifd.

Diefe Nadyt, die lete in der Rumpeltammer,
{dlief i) nur wenig. Wilde Trdume ftellten fid)
ein, aud benen id) durd) den Weder jdh aufge-
jhredt wurde, dber aud) Ungedbuld zu Haben jdhien,
denn er lief biefe Nad)t mehrmal3 feine {hnarvende
Stimme evtonen; wabrideinlid) batte id) ihn nur
3u gut aufgegogen, in ber Beflivdtung, den Jug
ju verjdumen, der jdon um 4'/2 Uhr morgen3 ab-
ging. Am Lorgen war id) bald veifefertig, fodte
jdnell nod) eine Taffe Kaffee und nahm dann von
Madame, bdie fid) fitr eine WMinute erhoben und in
den Sdylajrod ihred Gatten gewidelt Hatte, Ab-
jdhied. BVon den beiben Jungen Hatte id) midh am
Abend vorher jdhon berabjdiedet und wahrlid) nidgt
mit alguhevbem Gefilhl, Hatten fie mir ja dod)
mandyen Streid) gejpielt. Donfieur gab mir bi3
gum Babhnhof nod bad Geleite. [ batte dajd
Lofomotivungetim an mein Hery drifen mdgen,
al3 e3 dbad Abfahrtdzeiden in bdie Welt hinaud:
pojaunte. Bald fithrte e3 mid) dburd) die nody herr-
jdende Finjternis in den Tag hinein. Sop minim

wie an diefem Tage ift miv die Fahrgejdhmwindig-
teit unjerer Gijenbahnen nod) nie vorgefommen.
Endlid) wav aber meine BVaterjtadt erveiht. Sdon
jah i)y den groffen Hut meined Vaterd aud ber
Menge hervorvagen und da — wahrhaftig war
aud) fhon mein Wiitterdhen, dad trof ihrev alten
Beine bdie erfte bei mir war und mid) in ihre
Arme {hlog. Und dba fam aud) — mwar e3 mdg-
lih — Polbdi, einen grofen, frandfijd jpredyenden
Herrn am Arm! |, Mein BVevlobter”, ftellte fie mir
benfelben vor, mit einem Blick, worin fie midh) 3u be-
jdmwdren {dien, nidhtd von ihren fritheven abfdligen
WeuBerungen iiber die LWeljden laut werden 3u
[affen. Bald Hatte i mit meinen lieben Eltern
unjer Handden evreiht und drinnen in der Hei-
meligen Stube, von ber miv jo oft getrdumt, er=
3ahlte i) ibmen meine Weljdhlanderlebnifje, mit
denen i) fie nidht in Entyiifen verfete. RNur
mein langer Brudber brummte nod) etwad vor fid
hin, weil i feine weijen Lehren fo gany total fiber
ben Haufen geworfen Hhatte. A3 i bdann aber
bet Tijde Bergleihungen anjtellte wijden bdem
Berg, den er jid) in feinem Teller aufgehduft Hatte,
und meinen LWelidhlandportionen, da fing aud) er
an, milder Zu ucteilen, er modyte fithlen, daf um
Praftiziven weifer Lehren bdod) aud) ein jatter
Magen gehove, —

Unter Mitterdhend treuer Pilege wurbe ich bald
wieder Dhergeftellt, dod) bdie Bolontdrinnengejudhe
hatten ihren Reiz fiiv mid) verloren und jebedmal,
wenn miv jolde vor die Augen fommen, meine
id, Dinter den berjprodenen Hevrlihleiten, die ba
eigen: Crlernung der frangdjijden Sprade gegen
etmad Audbhilfe in der Haudhaltung, Familien-
leben 2c. ein grofed f[Fragezeidhen feten zu follen.
Dann taudhen {ie wieder alle vor miv auf, bie
liecben Welidlandevinnerungen: dad jievlide Bett
mit der furgen Dede in der Rumpellammer, ba3
jtrenge Arbeiten von movgend frith bid meift nad
Mitternadht, der Hund3magen, die Sdhneejdaufel
mit dem Cidpidel und mwie die Hervlidhfeiten ded
rojigen Lanbed alle Heifzen.

Poldi hatte ihren weljchen Verlobten, wie jie
mir nadtviglid erzdhlte, bald nad) ihrer Riiclehr
aud dem Weljdhland bei einer ihr befreundeten
Familie fennen gelernt, bei ber er in Penjion war.
Um bdie franzdfijhe Sprade nod) meiter iiben u
tonnen, mwollte fie fleigig mit ihm Konberfation
pflegen, und dad Ende ifhrer Studien war bann
eine BVerjdmelzung ihrer Wutterjprade mit bder-
jenigen der LWelfdjen, aud bder bann bie eingige,
groe Weltjpradje entjtand — bdie Sprade bdev

Liebe.
) 4

©3 hat ein jeder feine Weife,
Woll nig;t, bap jeber beine weif.

Pevteidigft du nur jdwad) dein Recht,
So wirjt dbu unverjehend Knedt.



L

Die Fijde find nidht nur ein vorziigliches, vor-
wiegend billiged und moflihmedended Nahrungs-
mittel, woflberechtigt die Stelle ded Fleifdhed ein:
junehmen, jondern vor allen Dingen nahrhaft und
leicht verdaulidh. €8 witd von Gelehrien behauptct,
baf bad Fijchfleijch an Nahrwert dem Rindfleijdh fait
gleidyjtehe. Geradbe bdie gewdhnliden Fijde wie
$Hivinge, Stodfijde 2c., welde mwegen ihrev Gite
und Billigleit e8 verdienten, eine Volfdnahrung 3u
wevdent, enthalten bdie meiften Nabritoffe. Wir
wollen Hier mit einigen Bablen dad Gejagte be-
weifen. €3 enthalten in Semichtdprozenten ber
frifhen Subjtany: Ladgd 13,06 Ciweifs, 4,30 Fett;
Hedt 20,36 Cimweig, 0,60 Fett; Karpfen 21,86
Gimeis, 1,09 Fett; Aal 18,00 Eimeif, 23,86
Sett; Sdellfijd 17,09 Giweil, 0,35 Fett; Hering
19,45 Giweif, 12,72 Jett.

Fitr jede Haudfeaw ijt ed von Hohem Wert,
wenn fte mit den Fifdhen Bejdeid weif, bdie Reit
fennt, in ber jeder eingelne fitr die Tafel unmpy-
lid, ja fogar {dhadlich ift, den guten und frijden,
den vegelvedht abgejdhladiteten bon dem verdorbenen,
im LWaffer langjam abgeftorbenen oder gav ein-
gegangenen Fijde zu untevideiden berfteht, wenn
jie bie verjdhiedenen RKrantfheiter fennt, demen bie
Tiere untermorfen find und aud) in der verjdie-
benartigen Bubeveitung der Fifde nidht unbemandert
ift. Ob See- ober Siiwafjerfijhe vorjuziehen find,
hangt in erfter Rinie bom perjonliden Gejdmacte
ab. @8 ijt indbed ermiefen, daf, dem dyemijdjen
Gehalte nad), die meiften Seefijhe nahrhafter, aber
weit harter und fetter und dadurd) unverdaulicer jind.

Wohlidymedend und der Gefundheit utrdglicy
find nur frijhe Fijhe. Der gute Sejdmact, bdie
Rutraglidteit und der Ndhrwert derfelben BHangt
nur von biefem wefentlien Punfte ab. Kauijt
man Fijdhe lebend, fo adpte man dbavauf, wie fie
jmimmen. Krdftige und gejunde Fijde {Hmimmen
auf bem Baude, matte und franfe und folde,
bie {dhon lange im Fijdfaften find, auf der Seite
und tote treiben auf dem Riiden. Aud) adjte man
barvauf, ob ba3 Atmen an bden Kiemen f{idhtbar ift.

Hier mddhte ih bed Worurteild bieler Haug-
frawen, bdie Sipwafjerfijde mrer lebend einfaufen
wollen, gedenfen. Und dod ijt ein Fijdh), dev gleid
nad) bem Fange vegelvecht getdtet und verfendet
mwurde, weit beffer und jdmadhafter ald ein jolder,
der jih nad) tagelanger Qual im Fijdfaften all-
mdlig zu Tode appelte, wobei er nidht nur an
Giite und Sejdmad, jondern aud) an Sewidyt
berloven Bat. Gefangene Fijde lajjen jidh aud
tm Waffer nidht lange BHalten, fie mwerden matt
und fterben ab; ein joled Tier fann aber fein
gejunded und nahrhafted Fleifh haben. Die BVor=
trefflicleit aller Fijdgeridte in Norddeutidland
und Holland foll nur ihren Grund bdarin Haben,
daff man bdie Tiere unmittelbar nad) dem Fange
abjdladhtet.

Regelredt wird jedes Tiev abgejdladytet, in-
bem man ihm hinter dbem Kopfe mit einem jdharfen
Snftrumente einen Sdnitt beibringt, der bad Ge-
birn vom Riienmarf trennt und mithin den fo-
jortigen Tod bed8 Tieved ferbeifiihrt. Died Pat
wejentlihe Vorteile fitr dad Fleijd ded Tieves,
jomohl wad Gejdymact und Néafhrert ald aud) wasd
bie Grhaltung dedjelben angeht. Wird bder Fijd,
ivie died nod) haujig gefdhieht, durd) Sdhlagen auf
ben Ropf getdtet, Jo ift er meift nur betdubt und
gappelt fidh) fpdter in Sdhmerzen und Qualen lang-
jam 3u Tode. Taf dad Flcijd) eined joldhen Tiered
weder wohljhmedend nod) nahrhaft oder gejund
ift, liegt auf der Hand. Aud) auf die Erhaltung
bed Fijdfleijhed bat ein vegelrechted Abjdhladjten
bed Tiered bem mwefentlidhiten Cinflug. Soldesd
Bleif) geht piel fpdter in Faulnid ber ald dasd
eined Tieved, welded unter Qual und Sdmerzen
langjam vevenbet. Die bei erfterem naturgemdy
oiel frither eintvetende Musteljtarve fesst dbem Ein-
bringen ber Balterien ober Fdulniderveger einen
weit grogeren Widerftand entgegen ald mwenn das
Tier auf eine andere Art getdtet rurbe.

Die Erfennungseidher frifher Fijdhe lafjen jic)
in folgenden Puntten ufammenfaffen; Fijde, die
nod) nicdht lange aud bem Waffer {ind, haben einen
frifen, nie taujdenden Fijdhgerud); die Augen
jtnd nicht verjhmommen, nidt mildig audgelanfen
ober tiefliegend, fondern flav undb glangend, und
ebenfo find bie Sduppen. Dad Fleifd) ift feit,
gibt bem Druce bed Fingerd niht nad) und wird
jteaff von der Haut umjpannt. Kiemen und Floffen
haben eine frijde vote Favbe und wijden bden
toten Mudlelbiindeln einen weifien, geronnenen,
eiweipartigen Stoff. Fijde mit blajfen Flojjen,
tiefliegenden Augen und weidyem, jdleimigem Fleijdye
find {dhon [(dngeve Reit tot und folglih fdhlecht.
Aud) liegt der Gedanfe nabhe, daf ein jolded Tier
franf war. Betrug und Faljdung Hat audy Hier
verjudpt, diefe Kenngeiden u verwijden durd) Augs-
(augen ded faulen Geruded, Aufjarben der Kiemen
und Ginjprigungen; verborbenem Stodiijh Hat
man 3. B. durd) Einwdjjern in Kalfmwaijjer feinen
fiblen Gerud) u nehmen verfudt.

Y

Die Kleidung im Syridwort.

Jein und gang gibt {dhlechtem RKleibe GSlang. — Befjer
ein Flid alg ein Fled. — Dad Purpurfleid ift oft ge-
fiittert mit Hevjeleid. — Bejcheidenbeit, ift dbad jdonjte
Kleid. — Selbjt gefponnen, felbft gemad)t, vein bdabei,
iit Bauerntvad)t, — Cin veine3 Kleid ijt ein guter Cm:-
piehlungsbrief. — €3 dedt mander feine Avmut mit
Samt und Seide ju. — Herriffen Kleid und Treffen,
hobe Nafe — und nidhtd zu effen. — Ter Wajde Glang
ift der Dausfrau Bier. — Reine Wdjdpe und HoflicFeit
steven jeben allegeit. — Reinlidyfeit erhdlt die Gefund-
beit. — ReinlichTeit ift feine Doffart. — Die Nabdel in
Ghren! fie mup viele erndhren. — Samt und Seide
[6{dhen dasd Feuer in dber Kiide ausd. — Wer feine Schube
fann felber flicen, bev barf fie nidht jum Sdufter {dyiden.
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HBfJBr hw Banhl’tf;ul}e. SIle nef)me mema[@
feine Handjchube enger ald e die Hand evfordert, denn
abgejehen bavon, dbap fie viel jdyneller abgenut werbden,
wenn fie ju eng {ind, wird ftetd die Hand, die in einem
su fleinen Handfduh geftedt ijt, plump, unichon und
ungra3ios evjdyeinen, weil fie an der natiivlichen Bewe:
gung gebindert ift. Dagegen entbehrt eine gut und pajjend
befleidete Hand, elbit wenn fie etwasd grof jein follte,
nie einev gewijjen Cleganz. Vetm Ansiehen jei man lang:
fant und vorfichtig, fange beim Sufndpfen mit bem weiten
Knopf an und fndpfe dann bid jum Gnde ju; alddamn
witd dev erfte Knopf fid leidht und ohne der Gefahr bes
AbreiBens audgefest ju jeinm, [dliegen lajfen. Dasd Aus-
sieben fange man niemal® bei den Fingern, jonbdern jtets
am Handbgelent an, jo, bap dbie Handidhuhe umgewenbdet
wevdben. Diefelben jollen eine geitlang liegen, ehe fie
wieder angewandt werben. Man volle Glacé oder an:
pere [ederne Handidyuhe nie auf, jondern bemwabhre fie aus-
geftredt im Kaften auj. Am bejten lege man jie wijchen
ywei Stiide weigen Flanells, Helle, bejdymuste Hand-
1dube lafjen jich mit weipem Lappen und Miehl abreiben;
bei grogerem Scdmup nehme man eine Wajdung in
Bengin oder Bengolin vor.

Bahes Fleildy, mit geftogenem Suder eingevieben
und in fiedendem Wafjer aufgefelt, wird tmmer miivbe.
Die Brithe fann aber nid)t verwenbdet werbden.

Perfaubte Delgemalde veinigt man am bejten
und fiderften mit einem falt geworbemen Abjud wvon
Seifenmurzel in Wajfer, dben man mit einem Jehr weidhen
Sdmwamm auftrdgt. Da dltere Bildber meijt did mit
irnik iibevgogen find, jo genligt e3, ihnen bden alten
Slang burd) einige Tvopfen INohudl wiederzugeben, weldye
mit bem Ballen der Hand jo ditun wie mbglid) auf der
Bilbflade verrieben mwerden.
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ﬁ?od) Rezepte.

LungenfitudelJuppe. Die Kalbslunge wird 1Y/
Stunbe mit Wuvzelwerf gefod)t und fein gewiept. In
einem Sdymortiegel wird mit HeiBem Fett eime mit
Peterfilie fein gewiegte Jiebel gerdjtet, bdie Lunge mit
geviebener Semumel hinein getan und wieder !/2 Stunbde
gerdftet, bann gepfeffert und gejalzen. Wahrend die Maijje
erfaltet, vithrt man von 500 Gramm Mehl, einem i,
etwad Saly und lauem Waijjer einen Teig, der fidh) diinn
aussiehen lapt, ftreicht die Cunge auf bemjelben, rollt ihn
sufammen, fdneidbet 10 Gentimeter lange Stitde davon
ab, driidt diefe an beidben Seiten mit in MViehl getauchten
gingern feft jufammen und [apt fie in ber Briihe, in
welder die Lunge gefod)t wurde, '+ Stunbde lang foden.
Bejfer wird bdie Suppe, wenn man jum Aufjfochen der
Gtrubdel reine Rindfleijchiuppe vermwendet.

Junge yebratene Biilpner. 3eit der Bereitung
1 Gtunbe (fiiv ca. 6=8 PLerjomen). Man rvidytet 3
Hiihner vor, legt fie auj eine grope Spedidwarte, giept
2 Loffel fiebenbe@ Waffer bdariiber, jdhiedt fie in den
Deigen Ofen unbd Dbegieft jie ab und ju mit etwasd Wafjer,
bid fie vedh)t Hod) aufgegangen find; erit jest fibevjiillt
man fie mit brauner Butter und brat fie unter gelegent-
lidem Begiegen und Nadygiegen von fodendem Wafjer
40—50 Minuten. Jn 2 Loffeln Rahim viihrt man etwasd
Kavioffelmehl glatt, tut e3 nebft einev groBen Wiejjer-
fpise Riebig's Fleijd)-Crivaft an die Sauce und ftreicht
piefe dburd). Brunnen: oder Gartenfreffe dazu.

Bammelbraten mit Rahm. CGine Keule oder
dev Mitcen wird geflopft, abgehautet, gefalzen und in
cine Plamne mit fodjender Butter gelegt; man gibt vier
big fiinf Sdalotten, ecinige Jtelfen und Piefferforner
hingu, giept nad) und nad) /e Liter fiedendes Wafjer an,
betvdufelt bad Fleifdh Haufig mit der Briihe und 1Rt e3
o eine Stunde braten. it Sauce und Fleifd) gelblid)
geworden, fo begieht man bden Braten langjam mit
einev Tajje gutem, jiigem Rahm. Nad) Verlauf von
ywet Stunden ift das Fleifd) gar und braun geworbden,
fobann {d)dpft man dasd Fett von der Sauce, feiht die:
felbe burd) und ferviert fie extra. — Jebed (éiemuie fo:
wie Kavtoffeln oder Gviedfloge paifen vortvefflich) dazu.

Rilotto. lngefdhr 800 gr Cavoliner-Neis wird
jauber erlefen, aber nidht gemwajden, in Butter ober
RNindermart unter jtetem Rithren blaggelb gerdftet, dbann
veid)lid) gute Fleijchbriihe darangegeben und unter djterm
Winviihren und nidht jugebedt fovnig weid) gefodht. Gv
foll in '/: Stunbde fertig jein. Gtwa Y2 Stunbde, bevor
man den Neis vojtet, hat man eine fleine Hand voll ge:
troduete, gewajdyene Champigrnons, Peterfilie und Bwiebel
fein veviviegt, lapt diefed mit Fleijhbriihe fochen big es
weid) ijt, dann gibt man e3 mit nod) reidhlihy Braten:
fauce an den Jeid, dber dabuvd) vedt leder wird.

Rasplattenmiivsli, 100—120 gr, fetter geviebener
RKdfe, 30 gr. gejmolzene Butter und 1'/2 Tajfe Rahm
ober aud) Mild) werden jujammen gemijd)t und in einer
geeigneten Pfanne aufgefocht, dann jogleidh angeridytet
und wenn die Mafie verfiihlt, mit 2 Ciern gemengt, in eine
beftridhene Bratplatte eingefiillt und im Ofen gebaden.
Kommt auf 40—45 ©t3.

Aus ,,36 bewdhrte Negepte . Kajefpeifen”.

RByrikolen-Charloffe, Man jdhneidet von Weik-
brot fpiswintlige Dveiece, {chneibet den breiten Teil et-
was rundlid), tunft dasd Brot in setlafjene Butter, gibt
biefe Dreiede in eine runde, glatte Form devart auf den
Bobden, daf die breite Seite an den Rand der Fovm 3u
liegen fommt und die Spigen in der Mitte dbev Fovm
sujanunenfomnten; es barf fein leever Smwijdhenraum fein.
Hernad) fdneidet man formhod) gweifingevbreite, ldng-
liche, vievedfige Buotjtiide, tunft fie aud) in Butter und
fitttert fo Sie Fovm ausd, am bejten ijt eine Springform.
Dann fitllt man fie mit Aprifojen-Kompott, welded man,
wenn man e3 liebt, mit dem feftgeihlagenen Giweip von
jechs Giern vermijcht, gibt fie eine halbe Stunbde in den
mittelheigen Bratofen, alddann nimmt man fie Heraus,
ftiivat yie Jovgfaltig auf eine Platte, bejtreut fie mit feinem
Sucder und glajivt denjelben mit glithender Schaufel.
Dag Brot mup fnufperig fein und eine votgelbe Favbe
baben. yRochbudy von Fran B. Budli-Conrad.”

Panille- Ruflanf. Man fodit einen Liter gute Mild)
ober Nahm, gibt eine Dalbe, gejpaltene LVanille-=Sd)ote
Hinein, focdht die Mild) ein paav Minuten und ninmt
die Vanille Heraus, dann wird von einer grogern Tafje
voll Peehl ein glatter Tetg angeviihrt, welden man in
bie fochende IMild) fdhnell einvithrt und nod cini?e Mi-
nuten an heipem Orvte langjam focdhen ldpt; Hernady
gibt man beliebig feinen Suder und, wenn bdie Miaffe
abgebithlt ijt, vier Cigelb bhinein, jdlagt dad Giweif u
Sdynee, mengt ihn unter dbie Majje, gibt ihn in eine
Lorvzelan-Auflaufform, bact ihn 3/« Stunden lang in mit-
telheiem Ofen, beftveut den Auflauf mit Suder und gibt
ibn {dnell 3u Tijdhe. ,Kodhb. v. Fr. B. Budli-Conrad.”

Bifronenmarmelade, 12 frijde Bitvonen werden
mit faltem YBajfer aufs Feuer gefest und 2 Stunben
gefodyt, wobet man bdas Wajjer weimal dbuvd) frifdes
evjept. Die weggenonmunene Fliigigleit Hebt man auf.
Dann werden die Sitvonen in Sdyeiben gejdynitten, die
RKerne entfernt und bdas Marf gewogen. Auf /2 Kilo
Sitvonen fommt nun Y2 Kilo Suder und !/2 Liter von
vem Sajt, in dem evitere gefod)t wordben find. ISBuder
und Saft wivd u Sivup gefodt, banun werben bdie
Sdyeibent hinetngegeben und nod) eine Hhalbe Stunde ge-
focht. Die Marmeladbe wirdh in Steintdpfe eingefitllt und
mit Rjumpapier bedectt, It vovziiglid) im Gejdhmad
und fehr gefund.
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ﬁahfahrl‘pnrf und Rikofol, Man Hat ftat:fttfd)
nad)gemieieu, bap mit der Verbreitung ded Radfahriportes
eine Abnahme besd Alfoholverbraudes eingetreten ift. Dev
Altohol iibt einen nadyteiligen Cinflup auf die Hevztdtig:
feit aus — bdad Rabdfahren abev ftellt evhohte Anforde:

rung an bdiefelbe. Jeder, der mit Yeib und Seele Nad-
fabrer ift, wird bdiefem Umftand Nedjenidhaft tragen und
feinen AlLoholverbrvauch auf ein Minimum vedugiven.
nbderfeitd aber ift aud) duvd) die usitbung des Sportes
weniger Gelegenheit geboten, dem Alfoholgenup 3u froh-
nert. So ift der Radfahrjport ein wirkjamer Gegrner des
ubermai;igen Alfoholgenuijed, und da ev bejonders bdie
filngern Leute 3u jeinen Anhangern 3dblt, o ijt fein Ein:
flug in diejer Beziehung ein wohltdtiger.

Gingetvadifene Biagel bilden eine Plage fil
Taufendbe. Die Urjacde ift in den meiften Fallen in un-
swedmapigem Sdubwert ju juden, weldes durd) bden
peripheren Drud Jirfulationsjtdrungen vevanlapt; diefe
bebingen eine ungleidmapige Verteilung der %Iutmanm
¢3 treten Crndhrungsitorungen im Sellgewebe und in
folgedeflen Form:- und WadyStumverdndevrungen bes la-
gels ein. Derfelbe wird, da feiner Entwidlung von bden
meiften Seiten Wiberftand geleiftet wird, gejwungen, in
bie Mafje ded weidhen Fleildes jid) einjubohren. Das
bumpfe Sdymevsgefithl wird allerdingd dburdh) oftmaliges
Befchneiden gemildert, feineSmweqs abev das Letden befeitigt.
Die Cden und Saden bed jdarf geldinittenen Nagels
veizen basd Nagelbett und e3 entjtehen Cntziindung und
Geydhwiivbilbung. Nuvr felten wird e5 gelingen, durd
jtrenge Sauberhaltung, Hodlagerung ded Beines, 24-
grabige Fupbdder dbrei bid funf mal tdglich mlebetf;olt
und bmd) Komprefien eine Heilung Hevbeizufiihren. Wleift
wird eine Abtragung der betveffenden tagelpartie not:
wenbdig fein.  Aber die Verbiitung ded Leidensd bei daju
bigponivten Perfonen ift moglid). Dem anatomijdyen
Bau des Fuped angemefjenesd, nidit jpiges Schubhwerf,
tdglidy Fupbad und Reinigung bdes Nagels jind unerldp:
liche Bedingungen. Der Jtagel darf niemals fury ab-
geichnitten wevden, mup vielmehr bis an bie natiivlide
Gvenge, d. §. bid ai den Nand de3 Sehengliedes, wad)-
fen, beffen @5&)115 ev barjtellt. Dev Iagel wird fanjt
elliptijd) mit einem Meffer, nidht mit etner Scheeve, ab=
gefchnitten, Beim Auftveten dari duvd) den Drud die
Haut bed Sehenalieded vorn {ibev den Sehenvand nidyt
bervovquellen. Reigt- ber Nagel jtarfe Hornarvtige Cr-
Hohungen, Wudjerungen :c., jo find diefe allwddentlid)
mit einer entiprechenven Feile janft abjutvagen. Iiemals
reige man Fupndgel mit den Fingern ab.
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. (Eine ber bzliebtzﬁen ﬁnaxim her kmbm'
ift ungweifelhaft dbas ,Daumenlutiden”, dod) treten bdie
Mitter diefer iiblen Angerwvohnbeit au wenig ernfthaft
entgegent, ba fie oft nicht wiffen, weldhe Hlimmen Fol-
gent davaus fiiv bas Kind eniftehen fonmen. Man darf
died aug jweierlei Grimbden nidyt dbulben, erftens gelangen
durd) bdie oft unfaubeven Hindbe der Kleinen Unveinlid)-
feiten in Mund und Magen und ift der Anblid eines
Jutfdhenden” Kindes haplid). Den gropten Sdaben haben
aber bie Bdhne davon. Dev fleine Daumen {diebt fid
nimlid) in der Regel wifden die Lippen, der Nagel legt
fih auf bie uniere Sabhnreihe, wdhrend bie vorbern
Sdneidezihne auf die Lorderjeite bed Daumens aufbeipen.
Da mun von Natur ausd die obern Sdhne itber die un:

tern greifen, geniigt fchon cin fleiner Drud, um fic aus
ihrer urjpringlidhen Lage nad) vorn ju drangen. Da
nun viele Kinder in jebem unbewadyten Augendlict, jogar
nod) im Sdlaf die Finger im PMunbe Hhaltenr, wird bdiejer
Trud faft beftandig ausgeiibt. Da nun die Lleinen
Rieferfnodyen nod) temlid) nadygiebig {ind und die Milch-
sdbne lange nicdht jo fejt in ihren Alveolen {ien, wie bdie
betm evwadyjenen Menjdherr, jo fchieben fie fid) unter bem
Drude bed Daumensd nad) vorn. Da nun aber die Lage
der Mildysdhue fitv die bleibenden von grofem Cinfluf
ift und lestere gewdhnlid) bie gleiche Stellung annehmen,
fo ift dbaraus ju erfehen, dap eine lebensldngliche Ent-
jtellung be3 Gefichts entjtehen fann. Alerdingd fommen
joldhe unvidhtig geftellte Bdhne in die novmale Lage 3u-
viidgebradyt wevden durd) die fogenannten zabndvstlichen
Ridtmajdinen. Diefe Hitlfdmittel werbent aber nidht
notig dba, wo Miiitter und Craiehevinnen die geviigte ln:
avt dem RKinde frﬁbgeitig abgemﬁf)uen

mm erIzaIf man friif Qirhrm9 ibue Lrbieu
find ein fehr beliebte3 und gejunded Gemiife und warten
alle Qeute, tro den vorsiigliden Konferven, mit Sehn-
judt auf die evften Crbfen. Um vedht friih foldhe u
evhalten, modhte i auf folgendes Verfahren aufmerfiam
madyen: PMan nimmt groge Herbitriiben, fo viele Nitben
ald man Stauden wiinjdt, Hohit bteielben gans gut aus,
fitllt fie halb mit Grbe, Iegt 8 -10 Crbfent hinein; I)et=
nady wird die Hohlung gany mit Grde gefitllt. Die Riiben
werben nun in einen Keller oder in ein Simmer, jedod)
nidht ju warm, gebracht. Sind die Erbjen aufgegangen,
fo werben fie an bie Luft gewdhnt und abgehavtet. So-
bald ber Schnee fort ift unbd bdie ftdvEiten Frofte vorbe,
o pflange man die Crbfen jamt ben Riiben ind Frete
aud; bie Niiben werben bald verfaulen und die Erbfen
wadifen fort. Man with auf bdiefe Weife fdon groe
Grbfenpflangen Haben, wenn man im allgemeinen bie
Grbjen evft in die Srde legt. Man fann bdie Grbjen
fchont fehv frith unter gemanmten Umftanden auspflangen.

Sdymweiz. Objtbauer.

Pie befle Grde fiir Topfpflangen. Ale
gebraudlichen Crdarten wie Kompojt=, Diijtbeet-, Garten-,
Wald- und Wiejenerbe milfjen behuis Vevwendung ur
Blumen: und fpeziell jur Topfpflangen-Kultur immer
suerft mit veingewajdenem Sanbde gemijcht werden. Jn
Kompofterdbe mit ein Drittel Lehm vermijdht, 3ieht man
Rofen, Nelfen, Goldblad, Levfoyen, Epheu, tiberhaupt
folche Simmerpflanzen, weldhe fidh aud fitv Freilandfultur
gut eignen. Jn fandbvermijdyter IMiftbeet- und Kompojt:
erbe find ju pflangen und gedethen vortvefflid) die meiften
frautartigen Topfpflangan wie Primeln, Cinerarien, Pe-
tuninen, Fudyfien, Gevanien, ebenio Swiebelgemdidiie wie
.bax)gmtben Parsiifen, iu[pen Grocud fomie Flieber,
Spivden u,{.w, Reine fandige Haidbeerbe verlangen bie
Gamelien, Crifa-Arten, Acaleen, die Nteuholdanderpflanzen
jowie Simmerfarne und ﬂﬁooie. Lauberde, aud) mit Mift-
beeterbe vermijdht, vermwenbet man mit bejtem Eriolge fiiv
Begonien, Gardenien, Clivieen und Nlpenveildhen, Rier-
fpavgeln u. §. w. Kompofterdbe, Lauberde, leichter Lehm
und Sand, alled 3u gleihen Teilen gut gemifcht evgibt
die paffendite Pflanzerde fitr Oleander, Emr)rtf)en, Palmen
Nvancavien. JIn jandiger Lauberbe ober in Kompoft- und
Miftbeeterde ju gleichen Teilen gemifdht, wadjen Dra-
cnen, Gummibdume Colens Pandanus, Philodendron
jowie unjeve meiften Hangvajen: und Sdhlingpflanzen,
wie Clematis, Trabejcantien, Pajfionsblumen :c. am beften.
Lauberbe obder befjere WMoo3erde mit Sand, Holzfohlen:
ftit€cdhen, Torfmoosd und fleinen Steincdhen vermijht er-
gibt enblidh bie pajfendfte Crdmijdung filv Ovdyideen,
Bromeliacieen ¢, TWir jehen alfo, pak e3 burdhaus nidt
%Ietcbgﬁltig ift, was fitv Grde wir unfern Stmmer: und

opfpflangen geben
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GrJak Fiir die Preifelbeere. Die in manden
Jabren fehr gering ausfallenbe Crute der hier befannten
Preigelbeeve fann dburd) eine anbdeve gropiviidhtige Wrt,
bie amerifanijdie, bie febr su empfehlen ift, evfest werden.
Sie wird tn Amerifa in gropen Feldbern angebaut. Aud
in Deutidland hat man angefangen, amerifanijdhe Prei:
Belbeeren au pflangen, da fie iibevaus evtragreid) {ind.
Die Beete miijjen etwad exhdht liegen, dodh) jo, dap fie
im Derbft und Frithling ldngeve Seit unter Waffer ftehen.
Anfangd wadien fie langtam, fpdter itbervanfen fie bie
Beete und find iiberall BVeeven ju finben. Sie braudhen,
wenn fie gejdt find, faft feine Pilege; die BVermehrung
gefdhieht dburd) Stedlinge.

Reuleelandifdier Bpinaf. Derfelbe unterjdjeidet
fih von dem gewdhnliden Spinat dbadurd), bag wahrend
legterer im Derbjt, befonbers aber im Friihjabhr feine
Gunten liefert, biefer gevadbe in ben BHeieften Sommer:
tagen jum Gebraud) fommt. Die Samen werben Au-
fang3 April je 2—38 in einen fleinen Topf geldt und biefer
in ein Miftbeet ober Simmer geftelt. Sind die Samen
gefetint und die Pflangen etwasd Herangemachien, jo ftellt
man die Topfdyen an einen gefditpten Play im Garten
und pilanst diejelben, wenn fein Froft, gegen den fie jehr
empfindlich find, mehr ju befitvcdhten ift, auj ein moglidft
fonniges, gut gediingtes Gartenbeet aus. Wenige Stode
iiberwudern bald einr ganges Beet; die bdiden, epheus
avtigen Bldatter werben bet Vebarf abgepfliidt, wahrend
die Pilanzen vuhig weitevivachjen und neue Bldtter treiben.
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Sarflinn eines Bundves. Aus England wird
die folgende Gejdhidite von dem Sdarfiinn eined fdjot-
tijhen Sdydaferhundes bevidhtet: Cv pflegt feinem Hervn
aus bem Sdlafsimmer nidht nuv die Movgenjdyube,
jondberit bie IMiige, bdie Schliiflel und alles was ihm
der Perr befiehlt, hinunterzudbringen. Eined Tages er=
fdyien er, al3 er hinaufgefandt wurde, nidht wieder.
Sein Hexr folgte ihm und fand, bdap bdie Tiive bes
Sdlafsimmerd pom Winbde zugerweht worden war, jd
bap ber Hund nidht wieder hinaus fonnte. Nad einigen
Tagen befahl thm fein Herr wieder, etwad hinunter zu
holen und folgte ihm mnad) einigen Minuten, um 3u
fehen, was bas Tier et tun wiirbe. Gr fabh, wie dev
Hund die Tivmatte in die Halbgedffnete Tiiv fdyob
und gervte, bamit biefelbe nidht wieder jujdhnappe. Nad=
pem ihm bas aud) geglii€t war, ging ev auf die Sude
nad) dben Morgenjduhen. Derjelbe fdhottijche Schifer-
hund pflegt aud), wenn fein Hevr nad) einem Spazier-
gange feinem Hauje nahe fommt, vorangulaufen und die
Hausglode ju lduten.

Bon dem lnfuge bes Pugelmordes legt eine von
der Nevue Scientifique in Pavis wiedergegebenen IMNit-
teilung Reugnid ab, bdie von Frau Chwardd Phillips
der Jabresverfammiung dev Selborne-Gefelljchart ge:
madt wordben ift. Die genannte Tame wobhnte neulid
in Lonbon einer offentlidden Berjteigerung von Vogel-
balgen und Federn bei und madyte einige Angaben iibex
bie bort verhambdelten Mengen. Da waven unadit
318 kg Federn vom Seeabdler, ferner 85 kg Geieifedern.
Sonft wurbe die Ware in Ballen verfauft, deven JInbalt
fih der Menge nach nidht genau beftinunen lieg, aber jo
viel wav fider, dap jeber Ballen bie eberbleibiel von
Hunbderten von Vigeln enthielt. BVerfauft wurben auf
diefe Weife 215,051 Ballen Pfauenfebern, 2862 Ballen
Pavadiedvogelbalge, 228,289 Ballen indijde Papageien,
1677 Ballen Brongetauben, 4952 Ballen Gold: und
andeve Fajanen, 7163 Ballen Eulen und Sperber, end:
lid) nod) 38,198 Ballen verjdyiedener Vogel. lnd jolde
Berfteigerungen follen im Jahre bed Heild 1897 minbdeftens
vier in Condon jtattgejunden BHaben. Sollle man da
nidt wicklid) glauben. dbaf das gange Vogelgejchledht der
Vernidytung entgegen geben muifle?  Der Tierfreund.
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Fragen und Antworten aus dbem Lejerfreife jind fehr
etwiinjdht. Fragen, auf welde feine Antworten eingehen,
wird die Redbaftion beantworten; doch ift jebermann 3u
lebhafter Beteiligung und Haufigem Crideinen in der
Frageece freundlicdh)ft eingeladen.

Antworten.

15. Da fanu nuv ein Arst vaten. Sie tun am bejten,
biefen Fall einer Fompetenten Perjonlidhfeit vorvzulegen.
Das Mdrchen von den Kaenhaaren glaube id) nid)t und
bag Unwohlfein Jhrer Schwefter fann gany andere 1r-
fache Haben. Wngldubige.

16. Jdh wiirde nicht sum Umfarben vaten, wenigitens
nidyt, wenn bdiefe Handjdube nod) ald falonfdhig gelten
follen. Das Sdhwary fieht nie ,edt” qud. Vom {id) aus
bie Progedbur vovzunehmen, wire itberhaupt nicht zu em-
pfeblen. Fragen Sie etmnal bei Terlinden-Hintevmeifter
in Bitrid) an. 2illy.

16. Glacéhandidyube farbt mit extva hiegue hevgejtellter
Farbe wie neu, weid) und innen weip bleibend per Paar
& 40 bis 50 Ct3. bie Farbevei und demijche Wajchanitalt
3. Jtofer, Glarus. Das Selbjtfdvben fithrt Sic au fei:
nem guten Nefultat.

17. Um an folden Ovten Anjtellung jzu erhalten,
frdgt man bei der Kreidpoitdiveftion an, die gewify gerne
Ausfunft evteilt. Juv ijt nicht su vevgeffen, dap eine
Vorbildbung verlangt wird und ein Eramen abgelegt wer-
ben nmuB, ehe man Stellen erhalt. Tie Bedingungen
holen Sie fich am beften auch auf benunntem@%:&;‘seuu
ein. ., T8,

18. INit gwet guten Lingevtovten-Nezepten fann idh
Shnen dienen. 280 Gramm Butter wird jdyaumig ge-
vithvt, hierauf 280 Gr. Suder und 9 Hartgejottene, fein:
gebactte Cigeld Himguacelest und bdieg ujammen nod ei:
nige Seit gevithrt. Sulest mengt man das Abgervicbene
einer Ritrone, fowie 350 Gr. Mehl, 210 Gv. feingehacte
Mandeln hingu. Das Gange wird angewirlt, cin Boden
bavon audgewallt, den man mit Johannidbeeven fitllt
unbd von bevfelben Maife ein Gitter davitber legt. WMan
beftveid)t died, jowie aud) den Jand mit Ciaeld und lajt
bie Torte bei ziemlidh) ftavfer Hise baden.

Andeve Avt. 300 Gr. gejtoene NManbdeln, 300 Gr.
Bucer, 300 Gr. Viehl und 300 Gr. Butter werben mit
3 friihen Giern u einem Teig angewirft und wie oben
verfahren. Refeda.

18. Su Schenteli nehmen wiv: 120;Gr.Kfitge, weib-
gevithrte* Butter, 1756 Gr. Bucer, /2 feingehadte Sitvonen=
jchale, '/z Theeldffel voll Rimtpulver, 1 ¥offel voll Rbum
und ungefabr 875 Gr. Piehl und vevavbeiten den Teig,
bis er fih nodh von jelbft in bdie Linge zieht, obhne 3
brechen, wenn man mit dem Riifridffel einen Teil davon
aufhebt. Man vollt den Teig bann fingerbid aus, jdnei:
bet ihu in fingerlange Stengel, fest jie auf ein mit Veehl
beftrentes Blech und badt fie in raudheiBem gutem Fett,
bid fie dunbelgeld find und fpringen. Wian wdlst fie in
Buderund}Bimmt, jobald fie gut vertvopft Haben. L. M,

19. Jdh modyte Jhnen vaten, die LVorhange iiberhaupt.
nidt u ytavfen, ober dann muv jehv wenig; fie werden
auf biefe Weife viel weniger von der Sonue verbrannt.
Empfeplen modte id) Shuen aud), diefelben moglidit
fabengerade aufyuhingen und einzujdlagen; Sie fomnen
dann, ohne viel davan zu ziehen, dad Gldatten vornehmen.
Wenn Sie die 6 -8 Falten jdhon legen, bLevor Sie bdie
Gavdinen aujfteden, (wasd id) immer nunmittelbar nad
bem Gldtten bejorge) erleichtert Jhnen bdies diefe fonit
nidt immev angenehine Avbeit fehr. Die BVorhinge wer:
den bei miv nur leicht dburchgegldttet und jehen immer
febr fhon aus; fie Haltenw i) in dev Regel audy lange.

’ Thereje.
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20. Das genaue Gewidht an Nahrungsitoffen, das
Hithner taglich au fidh nehmen Jollen, fann idh) Jhnen
nidt per Granun angeben. Nad) forgfaltigen Aufzeich=
nungen Hat fid) aber evgeben, daf ein Huhn jahrlich nidt
mehr ald Fr. 6 big 6'/= linterhaltungstoften beanfprudyen
darf (aljo ca, 1%/+ RNappen p, Tag). Midglicherveije nahren
Sie Jhre Hiihner nuv u gut und haben foldie vielleidyt
3u wenig Bewegung. Wenn Sie einige Angaben gemadt
hatten, auf weldye Weije Sie die There fiittern, Hatte ein
Sadyverftandiger gemif rajd) herausgefunden, wo die L=
jadje de3 gevitgten Uebeljtanbdesd liegt. B. A.

21, Bielevortd werben bdie Winter-Aftern (Crysan-
themum) audy Sternblumen genannt. €38 ift nun leidt
moglid), baf unter dem ,gelben Winterftern” bic gelbe
After gemeint ift. Eine anbdeve Auslunft wiipte id) Jhnen
nidt u geben. illy.

Fragen,

22.§ Weldye Pilange eignet {ich am Deften ur BVe:

bachung eimer Lanbe? Jdy miigte eine rvajd) wachjende

su befonumen juden, bdie veidyen Bldtteridymuct entwidelt.
Bielleid)t witrbe man miv gevabe aud) mitteilen, wobher
Samen ober Seplinge davon ju beziehen wdven.
Sunger Hausbefiser auj dbem Lanbde.
23, Auf weldye Weife laffen fidh Hutbdnder wiedev
fteif glatten? Die meinen, welde id) auffrijdyen wollte,
Daben gav Feinen Halt mehr. Jch wdre nun, dba die Saifon
dev neuen Sommerhiite hevanviidt, vedt froh wm giitige
Anleitung. JN
24. Weldyes Gejdaft in der Sdyweiy liefert die nd=
tigen Gegenftande filv die Weichfdjefabrifation? Jd
modyte mid)y davauf verlegen, bin aber im Unklaven, wels
ded Gejdhdft diefe Utenfilien liefert und prompt und
veell bedient. Ier fonnte mir da Ausfunft geben?
Bauerdfraun im Oberlanbd.
25, Bitte Hevglidh um einige Mavineladen=Rezepte
von gedbdrrten Friidhten, Meine Friihftiidsbeilagen vom
Sommer Her dativend find alle geworden, drum muf id
i biefem Hitlfdmittel greifen. Anna.
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Kforigungsi

EISEN-SOMATOSE

) (2% Eisen in organischer Bindung)
Arztlich fur BleichslUchtige empfohien.

Erhiltlichin Apotheken und Drogerien.

Nurecht,wenn in Originalpackung.

Vorgéingerinnen, :

nur erfabrene und guveldijige, fite
lrer und augwdrtd empfichle

‘Wwe. Piquet-Geering
$  Canitdtsgejbdift e
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(Uuszftatiungen fix Widnarinnen).
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Befte Dualitiit

Wiilche- Seile

50, 60, 70 IMeter lang,
BWajdjeilbrettden,
wenjterieder,
Sdwamme,

Ciirvorlagen

in 5 verfd)iedbenen Grifen
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Fleisch-Extract

cnthdlt mehr Nihrkraft. ist wohlschmeckender und zudem billiger als
die Liebig'schen Extracte und in allen besseren Droguen-, Delikatessen-,

Kolonialwaren-Handlungen und Apotheken zu haben.

aus Gocus,
Wanilla und Jeder,
{infer fiiv Cotridor,
empfiehlt beftensd
D. Denzler, Seiler
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