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6

6

>3
14
14

22
30
30
30
38
38
46
46
53
53
53
62
62
62
62
70
70
70
77
77
77
77
85
85
94
34

102
>02
102
102
>02
109
110
117
117



Mr. Seite

Weihnachtsgebäck.
25 Weihnachtsstollen (sächsisch) 138
25 Haselnußleckerli >38
25 Stuttgarter Schnitzbrot 198
25 Schwabenbrot 199
25 Luisenstangen 133
25 AniSmöckli >99
25 Spagnoletti 133
26 Springerle 206
26 Schokolade-Marzipan 206
26 t'Stits ?oi.irs 206
26 Pfeffernüsse 206
26 Maismehl-Teegebäck 206

Eingemachte Früchte und Gemüse.

3 Apselhonig, von -i. 23
1V Gelbrübenkonsitüre, von -n. 78
12 Rhabarbermarmelade 31
13 Gerührte Erdbeermarmelade 103
13 Erdbeermarmelade (andere Art) 103
13 Stachelbeermarmelade 103
13 Spinal in Dunst >03
14 Kirschenkonsitüre 110
14 Konsitüre aus Erdbeeren, Heidelbeeren, Jo¬

hannisbeeren, unreifen Stachelbeeren,

Nr. Seite
16 Marmelade von Sauerkirschen 127
16 Aprikosen auf englische Art 127
16 Mirabellen in Dunst 127
16 Senfgurken 127
16 Bohnen trocknen (dörren) IZ7
16 Meerrettig zu trocknen 127
16 Gemüse in Essig (Hlixock pialrlos) 127
17 Bohnen in Essig 134
17 Tomaten in Salz 134
17 Holunderbeermarmelade >34
17 Traubenmarmelade 134
17 Preißelbeeren ohne Zucker >34
18 Zwetschgenmarmelade 143
18 Birnenhonig >43
>8 Melonenmarmelade 143
18 Usteräpfel in Essig >43
18 Blumenkohl in Dunst 143
19 Eingemachter Speisekürbis > 50
13 Gelee aus Zwetschgen, Ouitten und Aepfeln >50
19 Birnenmarmelade >50
20 Hagebuttenmarmelade >58
20 Apfelmarmelade 158
20 Ouittenmarmelade mit Kürbis 158
20 Berberitzensaft 158

Getränke.

Himbeeren, Brombeeren 11V 4 Hagebuttenkernthee 30
14 Grüne Erbsen mit Gelbrüben in Dunst 110 10 Moussierende Limonaden 78
14 Kohlraben in Dunst 110 11 Milchlimonade 86
15 Kirschengelee mit Johannisbeeren 117 13 Rhabarberscherbet 102
15 Marmelade-Dreimus 117 13 Rhabarbersirup 103
15 Englische Tvmatenmarmelade 117 14 Zitronensirup II»
15 Heidelbeermus ohne Zucker 118 26 Warmer Eierpunsch 205
15 Gurken in Gläsern 118 26 Orangen-Bowle 205
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