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IIRIDUNE

Lieber Kdbi

Du versuchst, mich zum Schreiben zu iberreden
und machst Dich gleichzeitig dber unsere Idyl-
le lustig! Ich kdnnte ja beleidigt sein. Da ge-
be ich mir solche Mihe, den perfekten Bio-Hof
présentieren zu kdnnen fir unsere Kundschaft,
fiir die misstrauischen Romands (die immer noch
sehr wenig von Bio halten) und auch fir die
Bio-Suissler, die vielleicht einmal vorbei-
schauen werden, weil sie wahrscheinlich den-
ken, ich hdtte wegen der Schreiberei keine Zeit
zum Arbeiten und somit eine ziemliche Sauerei.

Aber am meisten Mihe gebe ich mir fir uns selber,
weil wir eben Freude haben an unserer Idylle!

Der Chueri gefdllt mir,
Distanz.

der sieht das aus weiser
Nur seinetwegen greife ich nochmals zum

Schreibzeug. Und weil meines nicht am Strom ange-

schlossen ist,
den gut erhaltenen (!),

setze ich mich damit auf den Balkon,
lausche tatsdchlich all den

schdnen Nachtgerduschen (das Kduzchen hast Du noch

vergessen!) und bemiihe mich,
Brief zu entwerfen.

einen ansténdigen

Dabei tritt mir unsere £selin

I11ma (siehe Titelseite) vor mein inneres Auge: Mit

stoischer Ruhe,

abgekldrt und dberlegen steht sie

da, kaut geniisslich Disteln und denkt sich - hdchst-
wahrscheinlich - ihr kénnt mir mal!

Bewundernswert finde ich das,
Es gelingt mir auch nicht schlecht,

echt nachahmenswert!
all die distel-

artigen Kommentare um unseren Briefwechsel, die in
letzter Zeit so hin und her geschoben wurden, zu

kauen,

herunterzuschlucken und sogar zu verdauen.

Nur ein Satz aus Ernst Frischknechts Brief nimmt
mein Verdauungssystem mit dem besten Willen nicht
an: némlich die Behauptung, die Grossverteiler ver-

hdlfen den kleinen Bioldden zu mehr Umsatz.

In Ba-

sel musste kirzlich der dlteste Bioladen seine Tir

fir

immer schliessen, mangels Umsatz. Der Coop

lockt mit seinen Tiefstpreisen die hartgesottensten
Bio-Freaks vom Idealismus weg. Traurig aber wahr,
und unverdaulich!

A propos Disteln: Von denen gibt es bei uns jede Men-

ge: violette, gelbe, blaue, silberne, mannshohe,
kleine, mittlere, sehr stachelige und halbstacheli-
ge. Wir bemihen uns Tag fir Tag, diese stachelige

Vielfalt mit Hilfe unserer Eselin sowie mit Abhauen
und Ausreissen in Schach zu halten. Auf der Okowie-

se dirfen wir das aber nicht.
zum 1.
am Versamen,

Méhen oder weiden bis
Juli ist verboten. Da sind unsere Disteln nun
Jedes Jahr fréhlicher. Was meinst Du,

Kobi? Sollten wir nicht vdl1ig undkologisch diese
Wiese mihen oder weiden? Vielleicht gibt es mit der

Zeit daraus eine Wiese,
vierte Wiese vorstelle mit Wiesensalbei,

wie ich sie mir als kulti-
Margriten,

Witwenblumen und vielleicht sogar Arnika?
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Es grisst Dich aus dem distelreichen Jura
Claudia

Blilolinrin

... zum Beispiel Erdbeeren ...

Ich helrene fiir die Biofarm neben dem Kernobst seit Anfang Jahr auch den B*"¢ich Verarbeitungs-Beeren. Die diesjihrige

ist schon fast

BIOFARM

GENOSSENSCHAFT
KLEINDIETWI

Ich bin begeistert vom Biof™-Erdbeer-Projekt und michte die Gelegenheit

nutzen, iiber meine Erfahrungen und Gedanken zu berichten. Die Erdbeeren ! s Beispiel, wie die Biofarm arbeitet.

Biofarm Erdbeeren,
was ist das?

- Vollwertige Erdbeeren,
Knospe BioSuisse, reif,
gesund, aromatisch, entkelcht

- Tiefgefroren direkt in
Produzentennihe

~27°000 kg in diesem Jahr

- Produzentenpreis Fr. 5.80

- Zur Zeit 25 Vertrags-
produzentInnen

- Herkunft: ganze Schweiz

- Verwendung: vor allem fiir
Frucht-Joghurt

Wie bei den iibrigen Beeren kon-
zentriert sich die Biofarm vor-

zwar bloss ein Teil des Bio-Erd-
beermarktes, aber er lisst sich
mengen- und wertmisig schen:
27 Tonnen, Produzentenwert
iiber 150°000 Franken. Und vor
allem: Fiir zahlreiche Produzen-
ten lsst sich der Betriebszweig
Tafelerdbeeren nur in Kombina-
tion mit dem Industrie-Erdbee-
ren-Vertrag rentabel gestalten
(Menge, Absatzsicherheit). Ge-
rade dieses Jahr mit krassen Ern-
tespitzen und mit Feiertagen im
diimmsten Moment wire man-
cher Produzent ohne die Ab-
rium-Maglichkeit verzweifelt an
seinen Erdbeeren bzw. am unfle-

ldufig auf Verarbei
und zwar im Tiefkiihlsystem: Die
Friichte werden laufend bei Voll-
reife gepfliickt, entkelcht, ver-
packt und sofort beim Produzen-
ten oder im nichstgelegenen
Kiihlhaus ~eingefroren. Abho-
lung durch Biofarm am Ende der
Ernte.

Biofarm Erdbeeren,
was bringt’s?
Die Biofarm TK-Erdbeeren sind

ichte,

xiblen Tafelmarkt. Selbstver-
standlich kann fiir die Biofarm
nicht beliebig Uberschuss abge-
riumt werden. Aber innerhalb
der Vertragsmenge spielt es dank
dem gescheiten TK-System kei-
ne Rolle, wann die Friichte ge-
pfliickt werden, wenn sie nur
vollreif und bei bester Qualitat
gefrostet werden.

Uber den Erdbeer-Markt hinaus
finde ich es auch fiir den Absatz
der Milchprodukte forderlich,

Exdboeriogung am Soniag, 4. Juni in Bomeck. Gemeinschafs:

nst
Niederer, des FieL vnd der Brolarm—Genassenschah Programm
n ged

punkte:

gen im Vergletc% mit den bekannten Sorten; akivelle .

wenn dank hiesigen Friichten die

erster Hand zu informieren. Der

Pﬂuckbarkel! einerseits, Quali-
die von den

Verarbeitern und den Konsu-
mentInnen gefragt sind andrer-
seits.

Gufe fachllche

Kompetenz ist unwahrscheinlich
viel moglich. Mir scheint, dass
diese Banalitit heute nicht nur
all die Trittbrettfahrer im Bio-
markt vergessen, sondern auch
viele Produzenten.

£ P

entsprechenden Joghurts, ~ Wille zu K zur ge-
Quarks usw. mit dL\' Bio-Suisse-  meinsamen  Festigung  und
Knospe werden i icklung des Absatzes
konnen. war offensichtlich.
Vorbildliche Ziichter in den

Prod 1 ig Reik

Fiir zuverlissige, geordnete Ab-  Gerade weil man qualitativ den
satzverhiltnisse sind Anb: Abneh und schl dlich

Die Zusammenarbeit zwischen

trige/Anbauabmachungen wich-
tig bis unerlasslich. Aber bei
Kulturen, wo die Witterung und
der (Frisch)markt so viele Unbe-
kannten enthalten, ist dann die
Umsetzung der Abmachungen
ebenso wichtig. Gefordert ist
einerseits  Zuverldssigkeit, an-
drerseits Flexibilitat.

Hier nun habe ich unsere Erd-
beerproduzentInnen diesen
Sommer iiberaus positiv erlebt.
Sie haben gemeldet, nachge-
fragt, auf meine Wiinsche und
Anliegen reagiert. Aber nicht
nur dies. Am Informati

den  Konsumentlnnen etwas
Spezielles und Besseres bieten
will als das Gewohnte, ist s ein
besonderer Gliicksfall, mit Ernst
Niederer einen erfahrenen, en-
gagierten Ziichter und Vermeh-
rer unter den eigenen Erdbeer-
produzenten zu haben. So ist ei-
ne maximal praxisnahe und ziel-
gerichtete Ziichtung gewihrlei-
stet. Um diesen Praxisbezug
noch zu verstirken, werden jetzt
mehrere  Erdbeerproduzenten
sofort in den Versuchsanbau mit
den verhelssungsvo]lslen Neu-

b finan-

4. Juli (siehe Bilder unten) sind
die Erdbeerpflanzer aus der gan-
zen Schweiz angereist, um sich
aktuell und fiir die Zukunft aus

ziell unterstiitzt von der Biofarm.
Hauptziele der Zuchlung sind
weiterhin: E un-

P Ziichter/Vermeh-
rer, Forschungsinstitut, ~ Ver-
marktungsgenossenschaft  und
der Lebensmittelindustrie funk-
tioniert nach meinen ersten Er-
fahrungen erfreulich gut. Uber-
all sind Leute mit personlichem
Engagement dabei. Entschei-
dend ist trotzdem die Koordina-
tion, die Schaltstelle zum Markt.
Diese ist in der Biofarm am logi-
schen Ort und war bisher bei Ni-
Klaus Steiner in bester Hand. Ich
versuche mit aller Kraft, wiirdig
weiterzufahren.

Aufbauarbeit tragt
Frichte

Wir neigen lm Leben alle dazu,
als dlich und ein-

ter Biobedingungen und gute

Iniormanon zur Ernte und zur Markrlage Drskussron iber die

die A

mes mckmc‘L it Erfahmngsausfausch s nahmen Gbar 50 Per-
sonen feil, aus Produktion, Forschung, Vermarktung und Verar-

beitung.

fach zu betrachten, was rund und
gut lduft. Nur was nicht klappt,
ist im Gespriich und erscheint
schwierig. Hinter der Erdbeer-
«Erfolgsgeschichte» steckt eine
zwolfjihrige, miihsame Aufbau-
arbeit. Dies nicht nur im Gegen-
wind zu Import- und Preisdruck,
sondern auch gegen Stimmen in
Bio-Schweiz-Kreisen, die mehr-
fach gedussert haben, in der
Schweiz sollten nur Frischpro-
dukte angebaut werden, denn im
Verarbeitungsbereich hitten wir
ohnehin gegen die Importe keine
Chance.

Ich will damit zweierlei sagen:
Von nichts kommt nichts. Aber
mit Wille, Beharrlichkeit und

7ul

Maoglicherweise wird kiinftig der
Vertragsanbau  deutlicher auf
zwei Schienen fahren als bisher:
Reine Konservenproduktion mit
Spezialsorten hier, kombinierte
Tafel-/Konservenproduktion mit
Universalsorten dort, mit diffe-
renzierten Preisen.
So oder so: Mit unseren Argu-
menten: Qualitat, verbraucher-
nahe Produktion, Liefersicher-
heit und fachlich guten Dienst-
leistungen, auch in der Produk-
teentwicklung, ~ wollen  wir
weiterhin gegen Billigimporte
konkurrenzfihig bleiben. «Ge-
meinsam wird es gehen», wie
Ernst Niederer an der Erdbeer-
tagung abschliessend betonte.
Hans-Ruedi Schmutz

Weitere Biofarm-
Projekte mit einhei-
mischen Produkten

* Himbeeren, Brom-
beeren im TK-System

® Diverse neuve Trocken-
friichte wie Apfelringli,
Apfelchips

® Anbau und Verwertung
der Urgetreideart
Emmer

* Rapsanbau fiir Biofarm-
Rapsé| kaltgepresst

® Speisegerste-, Speise-
haferprodukte
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