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1. Fraktionsschmelzpunkte von Olivendlen.
Nr Gewicht der Schmelzpunkt Schmelzpunkt

(. Fraktion der 1. Fraktion der 2. Fraktion Differenz

L — 53,5 52,0 1,5

2 1,08 99,2 53,5 1,7

& 1,04 59,5 51,5 4,“

4 == 56,5 b4 .5 2,0

3} — 55,0 53,0 2,0

6 : 1,16 95,6 52,3 3,3

7 — 56,2 52,8 34t

8 =15 54,8 51,0 3.3

9 — 04,2 51,5 250

10 1,03 95,8 : 53,6 2,2
11 1,02 56,6 54,5 2,1

12 1,03 54,0 515 8.5
13 W 55,5 52,2 3,3

[1. Fraktionsschmelzpunkte von Riibilen.

1 1,15 43,0 26,3 167

2 1,24 46,0 29,0 17,0

3 1,26 44,0 27,8 16,2

4 1281 43,2 29,2 14,0

Il Fraktionsschmelzpunkte von Gemischen.

5%, Riibol 1,02 54,3 50,3 4,0
Oy 1,07 52.1 44,7 7,4
20% » 1,04 49,9 42,5 7,4

Vollmehle verschiedener Schweizer Miihlen Ende Dezember 1914.

(Aus dem Laboratorium des Schweizerischen Gesundheitsamtes, Bern.
Vorstand: Prof. Dr. Schaffer.)

Ueber das Vollmehl der Schweizer Mithlen haben wir schon im letzten
Jahre einige Erhebungen zur Kenntnis gebracht, ') aus denen hervorgeht,
dass in den ersten Monaten nach der Mobilisation schon im Aussehen und
auch im Gehalt dieses Mehles aus verschiedenen Miihlen bedeutende Ab-
weichungen vorkamen. Um diese Abweichungen soweit moglich zu unter-
driicken, hat das schweiz. Militardepartement durch Erlass vom 1. Dez. 1914
u. a. verfiigt:

Fiir das gemiiss Bundesratsbeschluss vom 27. August 1914 herzu-
stellende Vollmehl wird ein fiir alle Miihlen giiltiges Typmuster aufge-
stellt, welches den Kantonsregierungen, Kontrollorganen und Miihlen zu-

') Diese Mitteilungen, Jahrg. 1914, S. 365.
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gestellt wird. Weitere Muster konnen vom Oberkriegskommissariat be-
zogen werden. Das von den Miiblen herzustellende Vollmehl darf von
diesem Typmuster weder nach unten noch nach oben wesentlich abweichen.

Dass durch diese Verfiigung eine grissere Uebereinstimmung der Mahl-
produkte der verschiedemen Miihlen erreicht worden ist, hat sich im Aus-
sehen der Mehle und durch die Pekarisierungsprobe deutlich konstatieren
lassen. Gleichwohl hat angenommen werden miissen, dass aus verschiedenen
Griinden Unterschiede bis zu einem gewissen Grade nicht vermieden wer-
den konnen. Fiir die Kontrolle muss daher die vergleichende Untersuchung
des Typmusters und gleichzeitig erhobener Proben von Vollmehlen aus ver-
schiedenen Miihlen von Wert sein. .

Solche Proben sind uns vom schweizerischen Oberkriegskommissariat zur
Verfiigung gestellt worden. In nachstehender Zusammenstellung befinden
sich die KErgebnisse der Untersuchung sowohl des Typmusters als auch der
in mehreren Miihlen der Schweiz erhobenen Vollmehlproben. !)

i Protein ! | el : ‘! Mineral-
Nr. Wasser (N-Substanz) Fett s g;}l ilf;a;’:c.): Rohfaser lstu(ﬁ‘(
et e 0 % i AL | %% % %
| | |
(Typmuster) | 10,88 | 1245 1,50 s s R X i R |
2 11,14 | 1247 1,53 7339 | 0,64 0,83
3 o6 | 1192 1,38 i R L ) SR )
4 11,32 | 11,66 143 7404 | 07 | 0,79
5 10,58 | 12928 1,47 7442 | 0,57 0,73
6 | 1020 | 1258 1,61 7494 0,56 0,79
7 10,43 13,03 1,66 3,51 0,52 0,85
8 10,98 | 13,77 1,51 7288 | 054 | v 082
9 11,72 1292 11 S1.86 73,53 0,43 0,74
10 11,58 < | - 1342 - " ‘1,89 1236 | 047 0,78
11 11,58 J2.88 o188 73,18 0,52 0,76
12 1268 | 12,78 Tav b {186 ol 050 = die gl
Vorerst kann konstatiert werden, dass — abgesehen vom Wasserge-
halt — fiir das Typmuster Zahlen erhalten worden sind, die ungefiihr das

Mittel der Resultate fiir siimtliche Proben darstellen. Die Verschiedenheit
im Gehalt an Wasser (Feuchtigkeit) mag vorwiegend Zufilligkeiten zuzu-
schreiben sein. Auffallender erscheinen die Abweichungen im Proteingehalt
von 11,66 bis 13,779, und im Rohfasergehalt von 0,43 bis 0,76%,. Bei den
fritheren Untersuchungen schwankte allerdings der Gehalt an Rohfaser von
0,6 bis 1,379,. Am geringsten sind auch hier wiederum die Abweichungen
im Mineralstoffgehalt.

Den Kontrollorganen ist zu empfehlen, bei der Beurteilung von Vollmehl
auf die hier vorliegenden Untersuchungsergebnisse Riicksicht zu nehmen.

') Die simtlichen Zahlenangaben stellen jeweils das Mittel aus zwei Bestimmungen dar.
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