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Die Nchweizerische Weinstatistik.

Bearbeitet vom schweizerischen Verein analytischer Chemiker.

Dreiundzwanzigster Jahrgang.

Die Weine des Jahres 1922.

STATISTIQUE DES VINS SUISSES

ELABOREE PAR LA SOCIETE SUISSE DES CHIMISTES ANALYSTES

XXIII* ANNEE

LES VINS DE L’ANNEE 1922.

Weinuntersuchungen. — Analyses des vins.
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Name und Lage des Datum | g N °\§ Hes g [ =g ::Li“ Sl =S ¢§ =i di‘} 93
. Rebberges dor  |BF || S| A JE| 05| wF| 22| o | AT o | 53
Gemeinde 28 PS> ws|Ef |82 | B 88| 0 S ES
No. Nom local Analyse E8lrcluw| oo Ee| 38|23 |28 |8 S ¢ SR NE-TS
=S kS 3 Q| A S = s £9 ]
oy Rebensorte Date de 23 % % 'g £ 'E g ! B E& 'EDQ %0:3 =3 % % :gg B
y @ R S =3 8 =28 =
Nature du plant B < = SE|53 3 ES mx S g3 s
Hanton Aargau.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weissweine. — Vins blancs.
1 | Oberehrendingen Greissberger Okt. u. Nov. 1922 | 1,0021| 6,14 259 | — | 25,9 | 10,5 | 0,3 | 10,1 15,s] 30 | 40 | — | —
2 | Tegerfelden Oberberg Loch > 09| 63 | 235 — | 235 | 11,8 | O | 11,3 121 | 26 | 31 | — —
3 > Elbling, Unterberg > 30| 5,0 | 250| — [ 250 18,7] O | 18,3 | 11,7| 24 | 29 | — —
4 | Villigen Bergrein > 11] 6,3 | 240 | — | 240 | 11,5 04 | 1Ll,0 | 13)0 1 26 | 82 | — | —
5 » Schmidberg » 26 57 1283 | — | 283|129 03 | 125 158 | 28 | 44 | — —
6 | Dottingen Sennenloch > 31) 5,2 | 252 | — | 252 | 18,6 | 0,3 | 13,2 | 12,0 J‘ 29 | 51 | — | —
7 » Staldererlage > 250 55 | 250 — | 250 1238 | 03 | 11,9 | 131 | 29 | 41 | — | —
8 | Ennetbaden Riuschling » 18 5,7 | 240| — | 240 | 133| 05 | 12,7 | 113| 21 | 61 | — | —
9 | Tegerfelden Tegerfelder » 12 57 [ 226 — | 226|123 04 | 11,7| 109 28 | 39 | — | —
10 | Kasteln  Kasteler » 0,9972| 8,8 22,1 15 | 20,6 | 90| 06 8,3 1':2,3 | 23 | 3,0 | — -
11 | Montal Wmdgang Altenberg » 1,008 5,2 | 26,9 | — | 26,9 | 13,8 | 0,7 1?,0 13,9 | 22 | 46 | — —
1? » Hiittengut, Feld, Dammloch » 17 6,0 | 242 | — | 24,2 129 | 9,4 | 124 | 118 ‘ 24 | 45 | — —
13 > Altenberg, Egg, Kohlriitti » 21 54 | 25,0 | — | 250 | 138 | O | 12,9 | 121 24 | 46 | — | —
14 | Remigen Horn und Sonnenberg » 10 63 |238| — | 238 11,a| 0,4 | 10,9 | 12,9 2,2 | 37 | — | —
15 » Kibi und Riiti » 19| 6,0 | 25,2 | — | 252 | 126 | 0,5 | 12,0 | 13,2 ‘; 21 | 39 | — —
16 » Mandacher Hinterehrli > o4f 57 | 204 | — | 20,4 | 12y b5 | 114 | 90 21 | 29 | — | —
17 | Zeihen Sommerhalde » 32| 46 | 235 | — | 235 | 11,7| O | 112|123 26 | — | — | —
18 » Weiheracker » 43| 42 | 250 | — | 250 138 | 04 | 133 | 11,7| 22 | 46 | — | —
19 » Ab Alten > 34) 45 | 238 | — | 238|120 09 | 10,9 | 129| 28 | 35 | — | —
Maximum 10043 88 | 283 | 1,5 | 28,3 L 13,8 0,9 | 13,3 | 15,8 ‘ 30 | 51 | — —
Minimum 0,9972| 4,2 | 204 | — | 20,4 { 90| 0,3 83| 90| 21| 20 | — | —
Durchschnittszahl loo19] 5,7 | 24,3 | — | 24,3 | 12,36] 0Ou5| 11,7 | 1255 ’ 241 39| — | —




1 | Wettingen
2 »
3 >
4 »
5 »
6 | Oberehrendingen
7 >
bl »
9 | Tegerfelden
10 >
11 | Villigen
12 »
13 | Dottingen
14 >
15 »
16 »
17 | Ennetbaden
18 »
19 N
20 »
21 | Baden
22 »
23 »
24 | Remigen
25 >
26 »
27 | Zeihen
28 | Habshurg
1 | Basel

Mittelwein Heimental u. Letten
Klevner Herrenberg

Mittelwein Heimental, Schonhihl
Klevner
Steinbiickler
Geissberger
Steinbiickler
Klevner Neuberg
Sennenlichner
Steinbriichler
Schlossberg
Klevner, Sennenloch
Klevnerm Tokayer, Schledenherg
Ausserdorf
Schiller aus der Eichhalde
Geissberger a. d. Rohr. Schiller, Siissdr.
Geissberger
Geissberger am mittl. Berg

» am dusseren Unferherg
Ehrendinger - Schlossherg - Geissherger
Goldwindler-Schlossberg
Schartener-Schlossherg
Burgunder
Burgunder-Geissherg
Mandacher Klemer Hinterehrli
Schiller Stigli
Schiller Schlossberg u. Latten

Maximum
Minimum
Durchschnittszahl

| Jungwein, aus dem Schlipf |

Okt. . Nov. 1922

Herhst 1922

Rotweine — Vins rouges.

1,0026] 5,4 | 24,7 2471 1206 | 0,3 | 122 125 | 2,3 | 3.6 K —
» 09 75 | 274 — | 27,4 | 10,5 | 0O, 98| 176 | 28 | 3,6 | —
» 10 80 | 26,6 | — | 26,6 | 10,5 | O 9,7 | 16,9 | 2,9 i —
> 22| 6,0 | 25,7 25,71 123 | 0,4 | 11,8 | 18,9 | 25 | 4,0 | —
» 0,0999 84 | 274 274 | 111 | 0,6 | 10,4 | 170 | 28 | 3,3 —
» 10005 6,7 | 240 — | 240 | 11,2| 0,9 | 10,0 | 139 | 21 | 34 —
» o1 7,2 | 245 | — | 245 | 9,7 04 92| 152 | 29 | — —
> 17| é,3 227 | — (227 127 O | 1200 | 10,77 3,0 | 3,6 —
> 19| 6,5 | 26,6 26,6 | 11,2 ’ 0,3 | 10,8 | 15,8 | 2,6 | 2,7 -
» 00| 762 254 25,4 | 114| 05 | 10,8 | 146 | 2,7 | — | —
> 0,9990| 8,7 | 26,2 26,2 | 10,s| 0,6 | 10,1 | 16,1 | — | 2,1 | —
» 1,0008] 6,3 | 23,3 2331 99| 03 94 | 139 | — 1,8 —
» o4 7,3 | 254 25,4 | 112 03 | 10,8 | 145 | 2,8 | 42 -
» 0,099 7,7 | 25, 254 90| 05 | 84| 170 33 | 25 —
» 1,0024| 6,3 | 27,1 27,1 | 11,55 0,2 | 11,2 | 15,8 | 3,1 | ‘4,5 —
» 12| 5,7 | 22,3 22,3 10,8 | 0,5 | 10,2 | 12,1 | 24 | 3.2 —
» 34/ 5,7 | 276 | — | 276|128 ] 0,5 | 11,6 | 16,0 | 2,6 | 3,2 —
> 08 7,3 | 26,4 26,471 120 | 0,3 | 115 | 14,9 | 2,8 | 3,9 —
» 18| 5,9 | 24,5 245 | 12,0 b | 114 181 23 | 44 —
» o1 7,5 | 25,2 25,2 | 10,2 | 0,4 9,6 | 156 24 | 2, =
» 14 6,5 | 254 254 | 10,5 | 0,4 | 10,0 | 154 | 24 | 3,7 —
» 0,9991| 9,0 | 274 26,1 | 93| 05 87| 174 | 209 | 19 —
> 87| 8,8 | 25,9 25,9 | 78| 0 71| 188 | 3,1 | ls —
> 971 70 | 228 | — | 22| 10,5 | 0,3 | 10,1 | 127 2,2 | 2,7 —
» 99 73 | 240 24,0 | 100 | 0,9 89| 151 | 24 | 25 —
» 10008 6,8 | 25,0 25,0 | 10,9 0,5 | 10,3 | 140 | 2,2 | 30 —
» 43| 4,3 | 25,4 25,4 | 185 0,7 | 12,6 | 12,8 | 26 | 4, —_
» 0,9970/ 9,4 | 23,3 233 | 82| 06 76| 15,7 23 | 2,7 —

1,0043) 9,4 | 2756 276 | 1355| 09 | 126 | 1838 | 3,3 | 44 —

0,0070 4,3 | 22,3 22,31 82| 0,2 76 ] 10,7 21 | 1,6 —

1,0008/ 6,82 | 253 25,2 | 11,03/ 0Oa4s| 10,2 | 15,1 | 23| 3,16 —

Kanton Baselstadt.
Analytiker: Kantonales Labhoratorium.
Rotwein. — Vin rouge.
| 0,9973] 96 | 24,5 | Spur | — | 75| 0,1 | 6,6 | — | 246 | 2,9 | 10,2
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Name und Lage des Datum [F § (5 o[~ &0 ri:S R et A PR S ’i:: 23

: Rebberges dor S |Bus| 5N an|2F| 0| w50 o] ad| 2T we| 5T

Gemeinde SIPS > wo | 23|53 23| S| S gS TS8R

Nom local Analyse | 23| .| _.» SIEL|ESIEZ|SE8 |83 | w0, IR

QT o ER| S |=F[(BS|E2F | gR| 82 oS S8l a=

Commune Sol2s|ESle5|leg |89 a2 |Es |85 TEI |2

Rebensorte Date de |:A= .§'§ £3 —éc’% £3 &3 L3123 |5%|5% 3 %% £

s SR E= = | E EX|SRIER|ER |28 1SS < [ 2| =S

Nature du plant Vanalyse | 3% |2V | AN |87 | 23|85 (28 |23 38| IR

i 2o = S & < |EY |4 §|=x S

Canton de Fribourg.
Analyste: Laboratoire cantonal.
Weissweine. — Vins blancs.

1 | Cheyres Condemine 31.1II. 23 | 0,9958| 9,4 | 20,4 | 0,3 | 20,1 | 9,9 | 0,2 96| 10,5} 1,58 | 3,5
2 > Aux. Moulins > 59 9,2 | 20,2 | 0,3 | 19,9 | 10,4 | 0,2 | 10,2| 9,7 | 1,67 | 38
3 | Lugnorre Fischling > 62| 9,2 [ 20,9 | 0,7 | 20,2 | 10,2 | 0,2 | 10,0 | 10,2 | 1,94 | 3,2
4 | Motier g Chambaz » 65 87 | 20,2| 04 | 198 | 10,4 | 0,1 | 10,31 9,5 | 1,50 | 36
5 > Derriére les Moulins > 60| 85 | 182 05 | 17,7| 6,8| 03 6,4 | 11,3 | 1,75 | 2)9
6 » Vaudenaz > 66 9,0 [ 21,1 | 06 | 205 | 9,3| 0,3 89| 116 | 2,03 | 2,7
7 | Praz Au Mollard > 58) 95 [ 19,4 05 | 18,9 | 9,8 | 0,2 B 94| L | 3
8 » La Cornaz » 62| 89 | 19,9 | 10 | 189 | 93| 0,2 | 90| 99| 1,13 | 29
9 | Nant Bodenaz » 68 84 | 19,9 | 0,7 | 19,2 | 10,3 | 0,2 | 10,0 | 9,2 | 1,60 | 3,3
10 | Sugiez Vaux de Nant » 74 83 [ 211 1,0 | 20,0 100 | 0,3 | 9,7 10,3 | 1,73 | 3,1
11 | Praz Peloset » 58) 9,1 | 19,4 | 0,7 | 18,7 | 10,1 | 0,3 971 90| 11| 3
Maximum 0,997y 95 | 21,1 1,1 | 20,51 104 | 0,3 | 10,3 | 11,6 | 2,08 | 3,8
Minimum 0,9953| 8,3 | 182 | 0,3 | 177| 6,8| 0,1 6,4 90| 1,50 | 2,7
Moyenne 0,9962| 9,9 | 20,0 | 0,6 | 19,4| 97| 02 | 94| 100 | 1,13 | 32

Rotweine. — ,Vins rouges.

Cheyres Clos du Saugin 31.II1. 23 [1,0002| 88| 293 | 16 | 27,7| 92| 0,3 8,8

18,9 | 262 | 1,8
Lugnorre Au Covins 0,9975| 9,37 242 | 14 | 22,8 | 94| 04 | 89

139 | 2,60 | 2,3

|
Motier Ste Martine » 8] 10,0 1 26,9 | 16 | 254 | 115 | 0,2 11:2 14,11 290 | 23
Praz Chantemerle > 81| 89| 245 08 | 23,7 9,7 0,1 9,6 | 14,1 | 2)85 | 2,4
Motier Framboisier > 82| 7,5(20,6 | 09 | 197| 93| 0,2 9,0 | 10,7 | 2,18 | 35
Maximum 1,0002) 10,0 | 29,3 | 1,6 | 27,7 | 115 { 0,4 | 11,2 l 18,9 | 2,90 ,5
Minimum 0,9975| 7,5 | 20,6 | 0,8 | 19,7 92| 0,1 8,81 10,7 | 2,18 | 18

Moyenne 0,9983| 8,9 | 259 | 12 | 23;8| 98| 0,2 9,5 | 14,3 | 2,62 | 24




© 00 =1 O U WO DD =

Canton de Genéve.
Analyste: Laboratoire cantonal.
Weissweine. — Vins blancs.

Dardagny — 27.II1. 23 | 0,9962| 8,9 | 19,9 | 1,5 | 184| 84 | 0,5 | 7,8 | 10,6 | 1,70
3 » 55 92| 191 15 | 176| 6,7 | 03 | 6,3 | 11,3 | 2,00
—_ » 69 82| 196 | 15 | 181 | 6,9 | 02 | 6,9 | 11,5 | 1,0

> — > 54 90| 183 15 | 16,8 80 02 | 7,7 | 91| 1,75
» — » 60| 87 (189 | 15 | 174| 68 | 0,4 | 6,3 | 11,1 | 205
s o 4 s 938|172 Lo | 162 | 53 | 0 | 47 | 115 Lo
» La Plaine > 53 8,5; 16,7 | 0,8 | 159 | 5,2 | 0,5 | 4,6 | 11,3 | 1,90
» Essertines > 471 94| 178 | 1,5 | 16,3| 6,6 | 0,5 | 6,0 | 10,3 | 1,80
» > » 62| 85| 189 | 10 i 179 | 83 | 04 | 7,8 | 10,1 | 1,70
N » > a1 87| 143| 1o | 133| 60 | 08 | 50 | 83| Leo
> > > 64 85| 193] 10 | 183 | 81 | 05 | 75 | 10,8 | 1,80
» Malval > 55 95| 20,0 | 15 | 185 | T4 | 04 | 69 | 116 | 1,95
N » » 53| 9,2 | 186 | 15 | 17,1| 6,1 | 04 | 5 | 115 | 1,0
Russin - 6. ITI. 23 52 9,1 (181 | 15 | 16,6 | 7,0 | 04 | 6,5 | 10,1 | 1,55
» — » 51 95| 190 1,5 | 175]| 6,2 | 0,8 | 58 | 11,7 | 1,15
» — » 58] 9,2 | 187 | 1,8 | 174| 55 | 04 | 50 | 12,4 | 2,00
» — » 49 99| 19,7 | 1,5 | 182 | 6,7 | 0,4 [ 6,2 | 1200 | 1,75
» — » 55 92| 19| 1,8 | 178 5 | 0.4 | 6,0 | 113 1,05
» — > 56| 90| 18s| 15 | 178 58 | 0,4 | 53 | 12,0 | 2,80
> Les Baillets » 48| 95| 171 15 | 156 | 6,6 | 0,4 | 6,0 | 95| 160
» » > 77| 80209 1o | 199 96 | 0,3 | 92 | 10,7 | 2,15
Satigny — 19. III. 23 700 86| 2L0| 10 | 200 86 | 02 | 83 11,7 Lss
» — » 0 91| 224).10 | 214 95 | 0,5 | 89 | 125 1,5
» — » 6711 8,6 | 20,3 0,8 | 195 955 | 0,2 2 | 10,3 | 1,75
» — > 0 91224 10 | 214 6,5 | 03 | 6,1 | 153 | 2,00
» — » 7 78| 186 | 155 | 171 5,7 | 04 | 5,2 | 11,9 | 1,70
» — » 72| T4 179 10 | 16,9 ] 66 | 0,3 | 6,2 | 10,7 | 2,00
> — » 7 80209 05 | 20,4| 88 | 0,4 | 83 | 121 | 1,80
> — » s 85|21 15 [ 20,4 90 | 05 | 84 | 12,0 | 2,05
» Peissy » 64| 84| 189 15 | 174 64 | 04 | 59 | 115 1,9
» » » 66| 8,6 20,0 1,0 | 190 | 7,9 | 05 | 7,3 | 11,7 | 1,9
> » » 671 84| 197 | 1o [ 187 | 82 | 04 | 7,7 | 110 1,75
» » » 611 90| 200 155 | 185 | 86 | 0,3 | 8,2 | 10,3 | 1,85
» > » 52| 87| 170 18 | 152 57 | 0,3 | 5,3 9,9 | 1,70
» > » 60| 10,0 | 22,6 | 1,0 ! 216 | 90 | 0,3 | 86 |-13,0 2,00
» > » 63| 9,4 2le| 15 | 201 82 | 05 | 76 | 1251 1,80
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i Y Rebberges der o ET | AN ag |2 £ Wilss o x| 5] 2 eS8
| Gemeinde OS |53 |0>| o | B3| 88| 25 |E0|od g SRS
No. Nom local Analyse (85| % | ‘| "o |22 |25 |23 |88|88 | % | B2 85|82
Commune S| RS 58|58 |58 | %8| S8 £lE3 (5,
Rebensorte Date de | &3 'E S|ES] ’:‘5 % Ex E § 2123|388 T ,.E YRS
) | 1= 2 EXI8%|8x S| €8 3 =23 (=3
Nature du plant Vanalyse (%p, = AN CHEA i < ‘_fzs o |= 3 5398
| | |
37 | Satigny Peney 19. III. 23 [0,9939| 8,9 | 144] 155 | 12p9 5| 0,5 49| 80| Lo | —
38 » Choully » 52 9,1 | 181 | 18 | 16,8 | 79| 0,4 | 74| 89| 1,80
39 > » » 0 81 | 195 | 15 [ 180 83| 03 7,9 | 10,1 | 2,00 ¥
40 » » » 58| 8,4 | 176 | 1,5 | 16,1 | 76 )3 72| 89| Lo | 34
41 > » » 61 7,0 | 176 | 1,0 | 16,6 | 98| 0,8 | 89| 7,7| 1,65
42 » » » % 758 | 20,0 lo [191| 85| 0,3 | 81| 110 | Lso | —
43 » > » 9 81 | 21,7 1,0 | 20,7 9,4’ 03 [ 90| 11,7 | L0 | —
44 > » » 69| 7,8 | 184 | 15 | 16,9| 871 0,2 84| 85| 1,15 | —
45 » > 61 8,3 | 180 | 15 | 165 | 6,3 ‘ 0,2 6,0 105 | 1,80 | —
46 » » » 92| 7,8 | 225 | 1,2 | 213| 10,8 | 0,4 | 10,3 | 110 | 1,75
47 > Bourdigny-dessus » 85| 7,6 | 21,7 1,0 [ 20,7 10,1 | 0,3 | 9,7 | 110 | 1,9 | 3,1
48 » » > 63 8,0 | 176 | 1,0 | 166 | 6,2 | 04 5,7 10,9 | 1,60 | 2,0
49 > Bourdigny-dessous > 2 79 [ 194 | 1o | 184 71 0,4 6,2 | 12,2 | 1,70
50 > > » 62| 82 | 179 | 15 | 164 | 6,1 0,2 58| 10,6 | 1,60 | —
51 | Meyrin — » 54/ 85 | 16,9 | 1,2 | 157| 71| 03 6,7 90| Lo | — |
52 > — > 83 8,7 | 24,4 | 30 | 214| T3 | O, 6,5 | 14,6 | 200 | —
53 | Vernier — 23. II. 23 65| 82 | 186 Ls | 165 | 86| 05 | 80| 8s| Loo| 29
54 » = » 511 87 | 16,7 15 | 152 | 55| 0,3 51| 10,2 | 1,90 | —
55 | Petit-Saconnex — » 84| 7,8 | 220 155 | 20,5 | 10,2| 0,6 | 94| 11,1 | 2,00 | 3.2
56 | Grand-Saconnex — » 89| 75 | 223 | 15 | 20,8| 89| 02 | 86| 122 | Lo | 27
57 | Pregny Chambésy 14. II. 28 2| 83 [ 206 15 | 191 96| 02 | 93| 98| Lo | —
58 | Versoix = » 6| 6,7 | 168 15 | 158 | 77| 04 | T2| 81| Leo | —
59 | Celigny — 22. II. 23 83| 82 | 229| 15 | 21| 105 03 | 10,0 | 11,8 | Loo | —
60 » — » 4l 80 | 202 15 | 187|107 03 | 10,5 | 84| 2,00 | 278
61 | Hermance — 25. 1. 23 B 81 |1 205 1s | 18s| 76| 05 | To| 1ls| Lo | —
62 » = > 60| 90 |19s| 1,5 | 1835 | 72| 06 | 6,4 11,9 1,70 | —
63 o — » 9 78 | 208 | 1p | 193] T | 05 | To| 123 | Lo | —
64 | Aniéres Chevrens > 68| 7,9 | 185 | 15 | 170| 73| 05 | 6,7 10,3 145 | —
65 | Corsier — > 3| 86 | 21,7 14 | 203| 95! 0,0 | 90 11,3 2,00 | 2,9
66 | Collonge-Bellerive La Belotte » 51 9,7 | 19,6 | 1,2 [ 184| 6,6 05 | 60| 12,4 1,95 | —




67| Collonge-Bellerive St. Maurice 25. 1. 23 | 0,9966| 8,7 | 20,3 | 1,5 | 188 | 7,9 | 0,3 75| 11,8 ] 2,00 | 2,7
68| Meinier - 13. II. 23 73 84 | 21,1 16 [ 195 | 103 | 05 97| 98| 160 | —
69 » Esserts > 43 95 | 17,1 1,8 | 153 | 68| 03 64| 89| 1,60 | 2,8
70 » Corsinge > 7 79 | 206 | 16 | 190 108 | 0,3 | 10,4 | 86 | 1,60 | 36
71| Gy = > 68 87 | 20,81 1,8 | 19,0 | 10,1 | 0,4 96| 9,4 1,70 | 3,
72| » : — > 59| 9,8 [ 21,8 | 16 | 20,2| 9,8| 0,5 9,2 | 11,0 | 1,9

73| lussy = 19. I1I. 23 50 9,6 | 191 | 1o | 183 } 80| 04 | 75/ 10,6 140 | —
T4l > = » 71 86 | 213 | 10 | 20,3 | 96| 04 91| 11,2 | 1,5 | —
75 » = » 81| 75 | 20,4 | 0,8 | 19,6 ‘ 110| 0,3 | 10,6 | 90| 1,35 | 34
76 » — » 45] 9,9 [ 187 | 10 | 17,7 | 88| 0,3 84| 93| 1,40 | 2)9
79 » e= » 68| 84 [ 199 | 155 | 184 | 10,2 | 0,4 97| 87| 1,155 | —
78 > L » 65 8,2 |"192| -10 | 182 79| 0,3 75| 10,7 | 1,50 | —
79 » Lullier » 86| 7,3 | 210 | 1,0 | 20,0 | 10,3 | 0,5 9,7 10,8 | 1,755 | —
30 > > » 72| 82 | 20,3 | 1,0 | 193] 94| 02 91| 10,2 | 1,85 | —
81 > > > 60| 91 [ 20,0 1,5 | 186 | 9,6 | 0,4 91| 95| 180 | —
82| » > » 69| 87 [ 211 1,8 | 19,8 | 90| 0,2 8,7 | 10,6 | 2,05

83 » » > 65| 88 | 20,4 | 1,8 | 186 | 95| 04 90| 961 1,80 | —
84| » Sionnet » 74 84 | 214 18 | 19,6| 98| 04 | 88| 10,8 | 1,80 | 35
85 » La Gara > 62 80 | 173 12 | 16,1 | 6,9 | 04 64| 97| 165 | 3,3
86 » Le Crést > 42| 92 | 16,0 | 12 | 148 | 6,0 0Oa4 55| 98| 140 | 27
87 | Presinge Cara 2. I1. 23 70 83 [ 20,2 | 15 | 187 | 94| 0,3 90| 97| 1,85 | 2,7
88 » ‘La Louvriére > 61 85 | 186 | 1,6 | 170 | 90| 0,2 87| 83| 1 | —
89 | Puplinge — » 35 85 | 171 | 1,5 | 15,6 | 6,7 )5 6,1 95| 1,65 | 3,8
90 | Vandceuvres — 31. 1. 23 65 7,9 | 17,7 1,2 | 165 | 74| 04 69| 96| 180 | —
91 » Miolan > 58| 84 [ 176 | 15 | 161 | 71| 0,3 6,7 94| 190 | 35
92 » Pressy » 83| 7,3 (203 | 1,5 | 188 | 10, | 04 96| 92| 270 (o
93 > Chougny > 3 82 | 205 1,5 | 190 98| 0,2 9,0 10,0 | 1,90 | —
94 » Bessinges > 4 831 | 205 |“15 | 190 87| 0,3 8,3 10,3 | 2,00 | —
95| Thonex — > 58| 86 | 16,9 1,2 | 157 | 65| 04 60| 97| 10 | 24
96 | Veyrier — 22. I1. 23 65 87 [ 20,1 155 | 186 | T,7| 0,5 0| 11,5 Los | —
97 > — » | 83 | 218 16 | 19,7 83| 0,2 8,0 | 11,7 | 1,90 | —
98 | Troinex — 31. 1. 28 53) 86 | 16,9 | 1,2 | 15,7 | 6,5 0,4 60| 97| 1,80 | 3,1
99 | Plan-les-Quates = 8. IV. 23 al 91 | 155 | Lo [ 145| 63| 06 | 55| 90 Lo | 24
100 > Saconnex d’Arve > 70 80 192 10 | 182| 96| 0,3 92| 90| 165 | 31
101 » Arare » 4 15 [ 187 1o | 17,7 78| 05 7,2 | 10,5 | 1,80 ‘ —
102 » » » 58/ 8,6 | 181 | 1,0 | 171 | 76| 0,5 701 10,0 | 1,60 | —
103 | Bardonnex - 6. III. 23 0 82 | 198 | 15 | 183 | 91| 04 | 86| 97 Ls | —
104 » o > 00 85 |207| 12 |195| 98| 04 | 93] 102 1,70 | 3.1
105 » — > 70 84 | 20,4 | 15 | 189 | 94| 0,3 90| 99| L0 | —
106 » Landecy » 190 82 | 220 | 12 | 20,8| 10,3 | O2 | 10,0 | 10,8 | 1,85 ] 3,3
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No.

Gemeinde

Commune

Name und Lage des

Rebberges
Nom local

Rebensorte

Nature du plant

Datum
der
Analyse

Date de
Vanalyse

P
.

Tuckerfreies Extraki, ¢ p. L.

Poids spécifique
Alkohol, Vol. %
Alcool, wol. °f

g p L.
Sucre, g p. 1

Spezifisches Gewicht]
Zucker,

Eatrait sans sucre, g p. 1

Hlichtige Ndure, g p. L
Aciditévolatile, g p.1||
Asche, g p. L.

Extraktrest, g p. L.
Extrait réduit, g p. 1

Gesamtsiiure, g p. L.
Acidité totale, g p. 1

Cendres, g p. 1

107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127
128
129
130
131
132
133
134
135
136

Bardonnex
>
»

>
Perly-Certoux

Onex
Confignon

>
»
Bernex

»

¥y v ¥ ¥ ¥

¥ ¥ ¥ ¥ v

Cartigny
Avully
Avusy

>

»
»
»

Landecy

Compesieres
Charrot
Perly
Certoux

e

Logéx
Sézenove

»

»
Vailly
Sézegnin
Athenaz

»

6. I1I. 23

24. II. 23

23. II. 23
2. IL. 23

24.1. 23
23. II. 23
24. 1. 23

28. II. 23

b=t

o e Tt e

o o

& o ot

-1 "‘\.l( \'O\ “Ul “Z)l \EJ: “Ov

o

S e iy S S S i

O o o B e S e e T e T o e T B O e S e e e i NG S e

o h

16,5 |
17,7 |

17,2 |

16,5

o o o o Tt T Tt oo o o o T T Tho Teo o Tho Tho o Tho oo T o Tt oo T

T o W

1,80

1,70
2,00

1,70
1,90

2,20
1,60

1,70

Acide lactique, g p.1
Alkalinitiitszahl
Chiffre d’alcalinité |

Milchsiure, g p. L.
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137 | Laconnex
138 | Soral
139 »
140 »
141 >
142 | Chancy
1 | Dardagny
2 | Russin
3 | Hermance
4 | Jussy
5 »
6 »
7 >
8 | Bardonnex
1 | Niederurnen
2 »
1| Ems

— 2.11.23 | 0,998 89| 17,8| 1,5 | 163| 7,8 | 0,5 6,7 96| 155 | 36 | —
- 9. II. 23 64) 89| 20,4 15 | 189 | 87| 0, 84| 10,5 | 1,65 | 34 | —
— > 8l T8 | 194 ke | 182 | 9ual 0. 91| 9,1 150 | — —
— > 54 93| 192 1,8 | 174 | 82| 0,2 79| 95| 155 | 28 | —
— » 56 94| 199 | 1,5 | 184 92| 0,3 88| 96| L | — | —
— 28. II. 23 50, 82| 150 | 1,5 | 13,5 l 6,0 | 0,4 55 | 80| 160 | 26 | — |
Minimum 0,9939| 6,7 | 14,3 | 0y 12,9! 52| 0,2 46| 76| 140 | 1y | — \
Maximum 0,9992) 10,0 [ 24,4 | 30 | 224 | 110 | Os | 10,6 | 155 ] 230 | 38 | — |
Moyenne 0,9962| 85| 194| 1,3 | 181 | 81| 03 7,71 10,3 | 1,80 | 28 | —
Rotweine. — Vins rouges.
— 27. II1. 28 | 0,9965| 9,7 | 229 | 1,5 | 21,4 ; 70| 0,3 6,6 | 148 | Les | 30 | —
— 13.II1. 23 | 10000 8,3 | 27,3 | 2,8 | 24,5 | 10,4 | 0,2 | 10,1 | 14,4 | 250 | 3,6 | —
— 25. 1. 23 | 0,9993| 86 | 26,5 | 1,8 | 24,7 | 115 0,4 | 110 | 13,7 | 245 | 4,2 l —
— 26. IL. 23 | Loo0s| 7,9 | 27,4 | 15 | 259 | 88| 05 2 177 250 | — | —
— » 10006 755 | 26,4 | 2,5 | 23,9 | 82| 05 76| 16,3 | 2,70 | 34 | —
= > 0,9982) 9,4 | 26,2 | 25 | 287 | 7,7 | 04 72| 16,5| 2510 | — ‘ —
Sionnet » 88).9,0  265| 20 | 245| 91| 04 | 86| 159|210 | 28 | —
Landecy 6.1I1. 23 85 7,9 | 226 | 1o | 21,6 | 73| 0p 6,7 | 14,9 | 200 | — | —
Maximum 09935 7,5 | 226 Lo |2La| To| 02 | 66137 1,65 | 28 | —
Minimum 1,0006) 9,7 | 27,4 | 2,8 | 25,0 | 11,5| 05 | 110 | 177 | 2,70 | 42 | —
Moyenne 0,9990 85 | 25,7 | 1,9 | 23,8 | 87| 04 82| 1555 | 2,30 | 84 | —
Kanton Glarus.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weiss-Rotweine. — Vins rouges et blancs.
Burgweg 29. III. 23 | 1,0030| 5,4 | 25,7 | 0,5 | 25,2 10,7 | 0,8 | 10,8 | 14,9 | 245 | 2)0 =
> > 0,0972| 8,15 | 20,2 | 1,4 | 18,8 | 86| 0,2 | 83| 105 | 1,85 | 16 | — ‘
Kanton Graubiinden.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weisswein. — Vin blanc.
Schlosshalde | 20. II1. 23 | 0,991 8,0 | 24,2| O | 242| 116| 06 | 10,9] 13,3 | 2,28 | 2,9 | —

)
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Name
s Rund Lage des 5
ebberges :
Commy N Tess 2w BEIS
une Nom local e s E ERE EHE
- s e = =S EHI .
. = . P 1l | 2 Sl A3
e | B e = 8 5.8 | 2 ] ‘ ; : \
e | e s B ol B =3 sl H3] =3
maliss CE 23 £3 =3 25 =8 R s Ay, do | EE
Ems 58 |3 |88 TEHEE 23 1af e
» Blg e s | e s At
: Haldenw:irhbad st . — Vins rouges - 2 :;3 - —E 3 : i
C n, gezuckert 26. I1. 23 10012 7,7 . ’s‘ B )
» - s 1 I 2 0,9992 8,‘ 283 0 = < <85
» aisenhs 19 ’ : - : :
Trimmis 3 ad ae 0024 6,6 o It | 28 105 | 05 89| 19,0 | 3,23 |
A o Halde 6. I1. 23 W Tp ol 0 R 0 s | 103 B il
Zizers ostams, Sii » 5 66| 28, o 2o 2| o 2| 8 . ; :
s , Siissdruck > sl 7 B3| 0,6 61 10,5 Akre d o | 3 = :
. Bildg";sts%m& Abzug » 0,9997 g’f 26,6 | 0' 32’7 110 8’4 100 %172 o | 35 - é:
Malan OchSenWe:.’dSﬁSsdruck e e & 39’9 0,1 557 11,9 oy 114 | 163 | | 2 | — i
i 8 V» Troc];ei’ Aﬁzﬂg 29. V1. 23 0’3013 7:7 Zg’; 0,1 2;’(? %1’8 0s }%71 i | 27“ ; : 77751
Wei zucke. ,9995 N ."> 1.2 1) 15 i 5| u ;. - 8
Ma;e Fr::s);g?%ﬂ} Zellerr“ng 29. )EI. 22 1,0009 ;’; 538 01 SZ’G 10,5 8",’ 10:7 %j:’f i 2,11 Zﬁ — 6:2
enfeld Veingarten L.V, 23 | 0.00m 87 21 0 | 270 | 150 0 2 ) HHE :
> ‘Weinber, » ,9974 87 2: 8| 04 ‘ 2;4’2 12,0 07 0 1811 | o = :
x ihen il 1n.1.28 so| 73 25| ¢ B 121 | 0 i b e :
> Bl‘and}(e 23 1 99 9.2 29’? 0 | 91", | 78 0’7 7 17’2 | | - :
Y : » R Ao 21,6 | 8,9 & 7l | A5 \ :%»04 = 9,4
: C(;rr Losenberg » 0,9987 8’:; 21»4‘ 1,3 ' ?;Ovnj 11,6 8* 8:1 13,'3 o - ;
Br schlus 29. XI. 22 0,9991 97 50 | 02 | 9 o g 0’“i 11,1 177') ‘ S04 | Lo | = |
Je,,i’ 'Forka]nd]ser § 1,0005 91 2o | - 2478 7;4 0’4 i 18‘4‘ ; HE ;
»"S elwingert 5 0,9997 95 ggﬂ | e 23’1 it 072 : 18,2 l 3121 2:3 B :
» S » 95 9’_ 30,0 | 0,8 | 5| 114 i 10,0 19" | L - i
Flisch Biind > sl dirn 20,2 0,2 | %3’2 11, 8’1t 108 18’2 B & =
Landnk te 19. 1. 23 1,0037 ah 3l2 | 05 | 8 0| 109 0’* g0 o= 2
HS necht 8. V.23 0,9990 878 379 | Lo | :30,7 11,4 073 i 197? | 2 | = E :
alde » 89 8% 26,4‘ 0::; i ;2279 9,9 O’G o 26’3 s | = i Suﬁi
9. V.23 | 89 237; 871 25 %(1)’1 o ke r gi e 9.4
95| 8 £ 2 7 g ‘ : e :
3,6 | 27,4 1‘; 22,6 7,9 0,6 1072 %2’3 i 2 2 | a 7) :
0 | 264 U To | 154 20 | 20 o &
2| 05 | Gall 9,6 f 2,31 ol 52
| 05 | 65| 1992, i 3
| | ,86 1,7 easg o4
‘ 9,4

8LE




bk ek bk ek ok ok ok ek
TRV WNOHOON-JO U WD

Flasch

»

¥ ¥ ¥ ¥ VY ¥y

Vaumarcus

»
»
St-Aubin
>
>
».
Gorgier
>
Bevaix
>

»
»

»
Cortaillod

»
Boudry

Halde 5.V.23 |10013 81| 298| 1,2 | 286 10,0| 0,5 94| 19,2 208 | 19 | — 98

» 24. XT. 22 2| 6,9(295| 14 | 281| 90| 04 | 85| 196 — | — | — | —

> » o7 7,1 | 254 | 1,3 [ 241| 6,6 | 0, 509|182 | — | — — | —

> » 0,9999| 7,7 | 254 | 0,4 | 250| 6,5| 05 5,8 | 19,2 — | —

> » liooz2l 76| 281 | 155 | 26,6 | 95| 05 8,9 | 17,7 — | — | =

» > 09| 73| 26| 1,6 | 24,8 81| 0O 78 | 15 | — - | — | =

» > 1| 70| 262 | 1,3 | 249| 90| 04 85| 164 | — | — | — —

» > 0,9999, 755 | 24,7 16 | 2317 6,9 | O 6,1 | 17,0 e e

» > 1007 82| 286 | 14 | 272| 99| Oy 91| 181| — | — | — | —
Maximum 1,0037| 10,0 | 37,9 | 1,6 | 36,9 | 13,8 | 0,9 | 18,0 | 27,5 | 8,47 | 25| — | 1251
Minimum 0,9974| 66| 21l6| O |216| 65| 02 56| 135|230 | 13 | — 41

Mittel 1,009 7,9 | 26,9 | 0,7 | 23,8 | 10,0 | 0,5 93| 17,4 | 285 | 21 | — 7,6

Canton de Neuchatel.
Analyste: Station d’Essais viticoles, a Auvernier.
Weissweine. — Vins blancs.

Petit Clos 29. XI. 22 | 0,9966| 9,7 | 23,2| 0,3 | 22,9| 9,7 0,2 94| 135 | 2,82 | 85 | — 9,0
> » 62| 10,0 | 23,0 | 06 | 224 | 10,0 | 0,3 9,6 | 128 | 2,34 | 36 | — 7,9
Derriére la Croix 24. 11. 23 55| 10,2 | 21,8 | 0O, | 214 | 10,1 | 0,8 97| 117 | 1,78 | 34 | — 8,1
—  (blwedenoir) | 12. I. 23 61 11,11 26,0 [ -1,0 | 250 | 122 | 0,3 | 11,8| 13,2 | 1,89 | 34 | — 6,6
— 19. II. 23 59| 10,0 | 22,4 | 0,8 | 21,6 | 11,1 | 0,3 | 10,7 | 10,0 | 1,77 | 44 | — 7,1
= > 51| 10,6 | 22,1 | 05 | 21,6 | 10,0 | 0,3 96| 1200 | 1,80 | 40 | — T
— 5. II1. 23 66| 96| 228 06 | 222 | 10,8| 04 | 98| 12,4 | 2,06 | 31 | — 6,9
— 9. 1. 23 51| 10,4 | 214 | 06 | 20,8 | 10,4 | 0,3 | 10,0 | 10,8 | 1,85 | 8,9 | — 8,0
— 5. II1. 23 74 89226 05 | 221 | 115 0,3 | 110 | 110 | 1,72 | 40 | — 8,3
— 12.XI1.23 6 84221 06 | 215 96| 03 92| 123 | 2,05 | 36 | — 9,4
— » 77| 87|228| 05 | 223 | 11,3| 0,4 | 10,7 | 116 | 1,88 | 53 | — | 103
Chauvigny -La Brosse 3.1. 28 63| 10,4 | 244 | 1,8 | 226| 98| 03 | 93| 133| 1,82 | 3,9 8,1
Gréves du Lac-Les Vaux | 9. 1. 23 63 9,2(2009| 06 | 203 98| 0,3 | 94| 10,9 | 1,72 | 4,0 10,1
Abbaye 21.II1. 23 58/ 10,3 | 23,0 | 05 | 2251 10,0 | 0,6 93| 13,2 | 1,94 | 31 | — 7,9
Chanélaz 5. X1I. 22 0 91 |2238| 06 [ 21,7 10,3| 0,3 99| 118 | 1,53 | 4,3 | — | 120
— 24. 1. 23 63 951|218 | 06 | 212 | 10,8 | 02 | 10,5 | 10,7 | 1,9¢ | 37 | — | 10,0
Bas-de-sachet 26. ITI. 23 94/ 84| 262 | 38 | 224 101| 03 | 96| 12)8| 1,86 | 3,0 | — 9,9
Areuse 5. X1I. 22 74 93| 240] 07 | 233]10,2] 03 | 98| 135] 206 | 3,6 | — 91




Gemeinde

Commune

Name und Lage des
Rebberges

Nom local

Rebensorte
Nature du plant

Datum
der
Analyse

Date de
Uanalyse

Poids spécifique
Alcool, vol. °ls

Spezifisches Gewicht
Alkohol, Vol. °o

Zucker, g p. L.
Sucre, g p. 1
Tnckerfreies Extrakl, g p. L
Euxtrait sans sucre, gp. 1

Gesamtsiiure, g p. L.
Acidité totale, g p. 1
Plichtigo Niure, g p. L.
Aciditévolatile, g p.l
Nichtfliichiige Siure, g p. L
Acidité fixe, g p. 1

Extraktrest, g p. L.

Ezxtraitréduit, g p.l

Asche, g p. L.
Cendres, g p. 1

Boudry

»
»

»
Colombier
»

»

Bale

»
Auvernier

»

¥ ¥ VY ¥ VYV N

Cormondreéche
Peseux

Neuchatel

La Coudre

>

Areuse

Merloses (blanc de noir)

»

Les Tombets (vieille vigne)

Auvernier -+ Colombier

| Clos-dessous -+ Fleurette
>

Serran et Sahu
Rochette et Echange

Beauregard

12. 1. 23

19. II. 23
8. ITI. 23
6. IV. 23
14. X1. 22
21. XI. 22

- 26. IT1. 23

14. XI. 22

12. 1. 23
18.X1I.22

29. 1. 23
10. IIL. 23
>
14. 1I. 23
24. I1. 23

»

3. 1.23
25. XI. 22

3.1.23
16. III. 23

»

(=]

21,1

22,5

17,2

19,7 |

[=X=]
Y

—_
o o

—
R i P A

o A
qpmcooaoooocooo

et et ey
= = DD DD
-1 O O

13,1

v

et et b ke
e 00 00 i DO S0 DO
=R Y

o

12,8

8

—
'S
=

12,5
13,7
13,9
14,4
14,1
141
13,2
13,7
14,6
14,0
15,8
12,1
121
12,2

1,73
1,85

2,08
2,02
2,14
2,00
1,86
2,02
1,80
2,23
2,08
2,42
2,14
1,86
1,73

Gesami-Weinsdure, g p. L.
Acide tartrique total, g p. 1
Milchsiiure, g p. L.
Acide lactique, g p. 1

Alkalinititszahl
Chiffre d’alcalinité

08¢




O 00 ~1 O U H O DD -

La Coudre
Hauterive
»

St-Blaise
Cornaux

»
Cressier
>
>
>

Le Landeron

Vaumarcus
St-Aubin
Gorgier
Boudry

>

Cortaillod
Auvernier
Peseux
Neuchatel
Hauterive
Cornaux

Le Landeron

Les Marquises (vicillo vigne)

Champréveyres
>
> (vieille vigue)
Goutte d'Or
Moyenne
Maximum
Minimum
Petit Clos
a1 =
— (el de perdrix)
Merloses
Perriére
Les Saars
Champréveyres
Moyenne
Maximum
Minimum

21. II1. 23 | 0,9941| 11,1 | 21,0 ] 0,9 | 20,1 | 84| 0y 77| 12,4 ] 1,85 | 80 | — 5,9
20.X11.22 48| 10,6 | 21,3 | O,6 | 20,7 | 86| 0,3 | 82| 125| 212 | 3,0 | — 71
> 48| 10,6 | 21,3 | 0,6 | 20,7 | 85| 0,2 82| 1255 | 224 | 2,9 | — 6,7
21.111. 23 48| 10,4 | 20,9 | - 0,7 | 202 | 90| O | 85| 11,7 | 1,69 | 3,0 | — 8,8
7. 11. 23 69| 88| 21,3 | 1,1 | 202| 90| 04 85| 11,7 | 1s1 | 29 | — 8,4
1.'11. 23 6o| 85| 182 | 0,4 | 178 | T4a| 0,4 | 69| 10,9 | 164 | 37 | — 7,0
> 61] 80| 17,303 | 170 | 6,9 04 64| 10,6 | 1,82 | 38 | — 8,9
> 571 10,4 1 2271 08 | 224 6,8 0,2 65| 159 166 | 3,5 | — 9,8
7. I1. 23 55| 8,6 | 17,4 | fraces | 174 | 6,5, 0,6 581 11| 1,79 | 209 .| — 4,1
» 43| 10,1 | 187 | 0,1 | 18,6 | 84| 0,5 78| 10,8 | 154 | 30 | — 6,2
> 66| 87| 20| 02 | 20,2 | 80| 0, 75| 12,7 2,03 | 81 | — 5,6
26.1I1.23 64 89| 203| 05 | 198| 99| 04 94| 10,4 | 1,5 | 3,2 7.5
0,9960, 9,9 223 0,9 | 215 93| 0,4 | 88| 125 | 101 | 38 | — 8,0
0,9994! 11;5 | 26,2 | 8,8 | 250 | 12,2 | 0,6 | 11,8 | 159 | 2,42 | 5,8 | — | 12y0
0,9935| 8,0 | 13,3 0,0 [ 170 | 54| 0,2 51| 10,4 { 154 | 20 | — 34
Rotweine. — Vins rouges.
29. XI.22 | 0,9994| 11,0 | 33,5 | 1,3 | 82,2 | 9,9| 0, 94| 228|840 | 18| — 8,8
5. I11. 23 0| 12,0 | 30,5 | 1,4 | 291 | 95| 0,6 871|204 | 285 | 19 | — 4,4
12.X1I 22 76| 1101 290 | 12 | 27,8 | 11,2| 0,3 | 10,8 [ 17,0 | 2,28 | 25 | — 8,0
12. 1. 23 84| 11,5 | 324 | 1,6 | 30,8 ‘ 10,5 | 0,4 | 10,0 | 20,8 | 262 | 20 | — 8,2
8. I1I. 23 60| 11,0 | 254 | 055 | 24,9 | 74| 0,3 70| 179 | 228 | 15 | — 7,9
16. I11. 23 51| 11,2 | 23,9 | 1,0 | 22,8 | 94| 05 | 88| 14,0 1,69 | 24 | — 8,6
6.1V. 23 550 11,7 | 25,9 | 1,2 | 28,7 | 10,6 | 0,5 | 10,0 [ 18,7 | 183 | 19 | — | 8
24. 1. 23 70 10,9 | 274 | 1,0 | 263 | 96| 03 92| 17,1 | 252 | 2,6 | — | 10,4
21.111. 23 64 11,5 [ 27,7 | 1,8 | 264 | 90| O, | 85| 17,9 | 269 | 21 | — | 8
14. 11. 23 78] 10,9 | 29,3 | 1,2 | 281 | 6,2 03 58| 223 | 3,53 | 0,8 9,0
12.X1I.22 64 115 | 275 | 10 | 26,5 | 65| 0,5 59 | 20,6 | 2,8¢ | 2,0 7,8
14. 11. 23 93| 11,0 | 33,8 | 1,7 | B8l6 | 96| 03 92| 224|873 | 15 | — 8,9
20.XI1.22 |1,0002| 12,7 | 40,2 | 2,1 | 38,1 | 10,6 | 05 | 9,9 | 282 | 8,82 | 14 | — 7,0
1. I1. 23 | 0,9969| 10,9 | 26,8 | 1,0 | 25,8 | 110 | 0,3 9,6 | 16,2 | 2,38 | 1,9 9,9
26. III. 23 so| 11,0 | 29,8 | 1,2 | 28,6 | 10,5 | 0,4 | 10,0 | 186 | 2,35 | 21 6,4
O,9974| 11,3 | 295 1,2 | 282 | 94| 04 | 88| 19| 2,72 | 1,9 | — 8,2
1,0002| 12,7 | 40,2 | 21 | 881 | 112| O, | 10,8 | 28,2 | 3,82 | 2,6 | — | 104
0,9951) 10,9 | 239 | 0,5 | 22,8 | 62 03 70 13,7 | 169 | 08 | — 44

186



=
= X = 3 L s P~ ~ AL
Name und Lage des Datum §§ e o L ii‘ ii =3 s i& —e 25 .q;:; %%
’ Rebberges der 3 SlE | AN ag |28 0> :g“ N t:o;: = 3 ::) s 3%
Gemeinde PSIER | 0| g | EE| S| 25 | Ee| 58 o g2 (8|8
No. Nom local Analyse | 8% | % | cxx| nolE 2| 23|23 |2 8|8 | ¥s s sI|ER
SO Rebensort paede |Bg 23|22 |58 85283 85| P52 (53 JERIER
ebensorte atede |HAZ | SS|ER IS |Ex 8 |ER|ER(=8 |2 Sl Ax|8&
Nature du plant Vanalyse Bl i E & Fg‘ 'E “ z g % % £ ?§ 'g % 3 i é b = % i E
o ' SE|S<| < [=N|ER SRS S
Kanton Schaflfhausen.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weissweine. — Vins blancs.
1 | Siblingen Galenberg Mai 1,0003] 5,05 | 18,0 | 1,2 | 16,8 | 82| 065 | 74 94| 1,9 | 2,6 | 6,2 | 10,7
2 | Oberhallau » — > 100 50 | 19,9 | 1,0 | 18,9 | 9,4 | 0,56 | 87 | 10,2 | 2,06 | 4,0 | 6,3 | 121
3 | Osterfingen — Februar 05 6,0 .| 21,6 | 0,9 | 20,7 | 11,4 | 0,36 | 11,04 | 9,66| 2,06 | — | — 8,4
4 Gachl_mgen — Miirz 0,9999| 6,25 | 20,9 | 1,5 | 19,4 | 11,1 | 0,32 [ 10,78 | 86 | 1,78 | — — | 10,5
Minimum 0,9999| 5,05 | 18,0 | 0,9 | 16,8 | 82| 0,32 | T4 | 86| 1,18 | 26 | 6,2 8,4
Maximum 1,000 6,25 | 21,6 | 1,5 | 20,7 | 11,4 | 0,65 | 11,04| 10,2 | 2,06 | 4,0 | 6,3 | 121
Mittel 10004 55 | 20,1 | 1,10 | 18,9 | 10,0 | 0,47 )5 5| 1,9 | 3,8 | 6,15 | 10,4
Rotweine. — Vins rouges.
1 | Stein — April 0,9981| 82 | 226 | 1,3 | 21,3| 79| Op6 | 7,2 | 14,0 | 2,54 | 21 | 33 6,1
2 | Osterfingen Vorderber_g > 92| 7,8 24—:0 13 22:7 8:) 0,40 8;0 14:7 2,46 2;0 3:4 9,2
3 | Riidlingen Katzensteig » 1,0023) 6,55 | 27,6 | 155 | 26,1 | 12,2 | O,24 | 11,9 | 14,2 | 265 | 2,2 | 08 9,7
4 gchafl’hausen Herrenberg > 0,9984| 7,7 | 21,8 | 1,4 | 20,4 | 6,0 | 048 | 5,4 | 150 | 2,86 | 15 | 5,6 | 10,3
5 berhallau Lugmer, Oberhallauerberg » 96| 6,6 | 212 | 11 | 20,0 71| 044 | 66| 135 | 2,32 | 24 | S 9,6
g Unterhallau — Januar 93| T4 | 23,0 1,7 | 21,3 82| 064 | Ta| 189|250 | — | — 3,2
» = > 1,0008| 6,8 | 245 | 1,5 | 23,0 | 10,3 | 0,3¢ | 9,9 | 13,1 | 2,38 4 | 0,9 | 10,7
8 | Schaffhausen Rheinhalde Februar 019991 Z:s» 2?:3 14 20:9 6:7 0332 6:4 14:5 3:06 . i 8,:;
9 | Unterhallau Unter-Lahmen Ende Mai |1,0004| 7,3 | 252 | 1,5 | 23,7 | 10,3 | 0,36 | 9,8 | 13,9 | 2,89 | — | — | 104
10 > Schellenweg > lo014) 62 | 24,2 | 12 [ 230| 94| 053 | 87| 14,3 | 2,50 — | 11,0
Mini.mmn 0,9981| 6,2 | 21,2 | 1,0 | 20,0 | 6,0 | 0,24 504 | 18,1 | 2,82 | 15 | 08 3,2
Maximum 10023/ 8,2 | 27,6 | 1,7 | 26,1 | 122 | O64 | 11,9 | 15,0 | 3,06 | 24 | 5,6 | 11,0
Mittel 0,9998| 7,2 | 28,6 | 1,4 | 223 | 87| 043 | 78| 140 257 | 2,1 | 32 | 84
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Kanton St. Gallen.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.

Weissweine. — Vins blancs.

Balgach Verschiedene Lagen 6. II1. 23 | 1,0002| 6,2 | 21,6 | 1,2 | 20,4 | 10,2 | 0,3 9,81 10,6 | 207 | L7 | 0,6 | 10,9
Rebstein Halden 24. 1. 23 14 57 (228 12 | 2l | 10,4| 0,3 | 10,0 | 11,5 | 2,22 | 2,0 | 1,2 9,4
2 » » 0,0961| 9,7 | 22,1 | 1,3 | 20,8 | 11| 02 | 10,9 | 98| 1,87 | 2,0 | Lo | 10,3
Marbach Einstich 22. 1. 23 69| 8,0 | 192 | 0,7 | 185 | 10,1 | 0,4 95| 89| 11| 16 | 09 | 11,4
Altstétten Forst 16. I. 23 94f T4 | 283! 12 | 221 11,4 0 | 11,1 | 110, 1,88 | 2,7 | 05 | 115
Jona Fuchsenberg, Riesling 22. 11. 23 6711 93 | 226 | 12 | 21,4| 98| O 9,2 \ 121 | 1,82 | 2,5 | 04 7,0
» Fuchsenberg, Schenkler > 74| 8,0 | 20,4 | 1,0 | 19,4 | 10,5| 04 | 10,0 | 92 | 1,63 | 3,1 | 0Oy 9,7
Minimum 0,9961| 5,7 | 19,2| 0,7 | 185 | 9,8 | 0,2 9,2 1 92| 163 | 16 | 04 7,0
Maximum 10014 97 | 283 1,3 [ 220 | 11,a| O | 111 | 121 | 222 | 81 | Ll | 1l
Durchschnittszahl 0,997 7,8 | 21,7 | 1,0 | 20,6 | 10,7 | 0,3 | 10,4 | 10,2 | Lox | 21 | 0,7 | 10,1

Rotweine. — Vins rouges.
Thal Buchberg, voredelte Amerikaner | 23. IV. 23 | 0,9995] 8,1 | 25,7 | 1,0 | 246 | 98| 0;3 94| 151 | 270 | 1,4 | 0,3 8,3
Au Monstein 18. IV. 23 511 9,7]19,7| 0,8 | 18,9 5,2 )5 45| 143 | 2,05 | 10 | 16 | 10,9
Berneck Rosenberg 12, IT1. 28 ml 83221 | 1,0 | 2Lo| 6,0 04 5,5 l 155 | 2,59 | 14 | 1,8 9.4
Balgach ey » 90| 85| 257| 1,3 | 24,4 | 81| 04 76| 16,7 270 | 1,2 | 1,0 8,6
2 e 6. I1I. 23 49] 10,0 | 19,9 | 0,8 | 19,0 58| 0 5,2 t 18,8 | 227 | 1,3 | 15 9,6
» Schloss Griinenstein > 5711 95| 20,6 | 11 | 19,5 | 56| 04 50| 14,4 | 227 | 15 | 1,5 | 10,1
» Verschiedene Lagen » 89| 8,71 259 | 1,3 | 24,6 | 84| 04 78| 16,7 | 2,64 | 1,2 | 0,8 9.3
Rebstein Engel 24. 1. 23 55/ 10,4 | 22,3 | Lo | 213 7,7 05 70| 142 | 244 | 12 | 18 9,5
> Hubhalde » 98| 7,6|250| 12 |23s| 88| 02 | 85| 153|260 | 22 | 14| 97
Marbach Schloss Weinstein 22. 1. 28 s1| 871{ 240 12 | 22,8 | 88| 07 7,9 | 14,9 | 227 | 1,0 | 05 8,3
Rosenberg » 60 96| 238| 1,0 |227| 83| 05 | 76| 151|238 | 15 | 05 | 9,7
Altstdtten Forst I6. I. 23 s6| 86| 250 14 | 23,6 | 81| 04 75| 16,1 | 2,13 | 1,0 )5 9,3
» Rebhalden » 95| 74| 235 1,0 | 224|100 03 | 96| 127|257 | 21 | 07 | 110
Sevelen Bacastiel 19. IL. 28 | 1,0000| 8,1 | 290 | 1,3 | 27,7 | 10,8 | 0,2 | 10,5 | 17,2 | 3,08 | 14 | O 9,3
Wartau Fontnas » loo11| 7,7 283 | 15 | 26,8 | 11,7 | 0.2 | 11,5 | 15,2 | 272 | 20 | 0,3 | 10,2
Sargans Sandgrube 8.IV.23 |0,9975| 85| 22,1| 0,8 | 21,3| 70| 07 | 61| 152|219 | 14 | 1a | T8
> Ratell » loooz| 78| 264 | 1,5 | 250 | 90| 03 | 86| 165|234 | 1,7 | 05 | 97
2 Biihl » 0,9979 9,7 | 26,4 | 12 | 252| 53| 05 | 4,7 205 | 248 | L2 | 23 | 10,1
Mels Nidberg 8. IIL. 23 |1,0004| 7,1| 247| 1,2 | 2855| 109 02 | 10,7 | 12,8 | 2,34 | 21 | 06 | 10,5
> Halden » o7 73| 259 | L2 | 247|102 | 0, | 10,1 | 14,6 | 25¢ | 16 | 0,3 9,8
> Langenstrich » 18| 6,6 | 266 | 11 | 255 | 11,9 0,2 | 11,7 | 18,8 236 | 2,1 | 05 | 10,0
» Kiirsch » © 93] 6,8]|27,0| 1,4 | 25,7 | 12,6 O.2-| 124 | 18,3 | 22 | 2,0 | 0,3 | 10,0
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Name und Lage des Datum E‘é §§ il o I PR f‘i —ig‘: = ], i‘; S ; :1:; ;‘;§|
« Rebberges der o |G | AR Bg | 2|03 wa| P aoar| S| F ey
Gemeinde OTIES oo | | T F| 23| Es|as| oo es| 28|83
No. Nom local Analyse |28 S| | P> £21 583 |23|2 é B3 |0 |28 SsHIES
Commumne e 2% S 5|8 |8 | eS| |ES|g8 |58 .§§ 2%
Rebensorte Datede |Z23| S8 |E8|HS|ES|ER | P23 | HE|S3|28(83 |82
= S S| €3 S| EX | S SS|&8S|ES|ax M
Nature. du plant Vanalyse 5 2N Eg | SR | EE| g2 |ER ST E5|<S|B3|2% =5
ature du plan o < = &5 23 3 £<3 55 =353 45
23 | Quarten Quinten, */s rot, ‘s weiss | 27. IV. 23 252 | 12 . 8,0 | 16,0 | 2,48
24 | Jona Fuchsenberg, Klevner 22. II. 23 25,7 | 14 . 9 14,9 | 2,53
Minimum 19,7 | 0,8 12,7 | 2,05
Maximum 29,0 | 15 20,5 | 3,03
Durchschnittszahl 246 | 121 15,2 | 2,49
Cantone del Ticino.
Analyste: Laboratorio cantonale.
' Weissweine. — Vini bianchi.
1 | Bellinzona Vino nostrano 23. 1X. 22 16,6 3,9 501 | — | 1,58 | 3,3
2 | Calprino > 23. X1I. 22 19,4 6,0 51 | — | 207 | 202
3 > » > 19,4 7,5 6,7 | — | 1,59 | 4,5
1 'aio i 13. 1L 23 144 71 8 | — | x| a0
5 | Arzo > 28. IV. 23 18,2 T 65 | — | 186 | 40
6 | Lamone » 8.V.23 170 T4 69 | — | 195 | 238
7 | Vacallo » > 148 6,1 55 | — | Lie1 | 35
Minimo 14,4 6,0 51 | — | 147 | 22
%edlo 17,9 7,0 60 | — | 1,53 | 34
assimo 19,4 8,9 6,9 | — | 207 | 45
Rotweine. — Vini rossi.
1 | Bellinzona Vino nostrano 23. VIII. 22 22,1 6,¢ — | 2466
2 » N » 23,5 6,6 — | 2,70
3 . » » 22,3 6 — 1 1,99
4 | Daro 23. IX. 22 21,8 6,75 — | L7
5 > > » 20,4 6,2 — | 2,04

78¢




Gordola

Cast. S. Pietro e Morhio

Calprino
Bellinzona

Daro

Reazzino
Ruvigliana
Vacallo

Mezzana

Lugano (Soragno)
Rancate

Gordola

Mezzana
Ligornetto

Riva 8. Vitale
Lugano (Lamone)
Camorino

Monte Carasso

» »
Morbio Inferio
Daro
Vacallo
Rancate
Soragno
Giubiasco
Vacallo
Arzo
Viganello
Gordola

»
Reazzino
Vacallo
Gordola
Sorengo
Rivera
Muzzano

Vino nostrano

»

¥ ¥ ¥ ¥ YWY YWY K Y YUY N Y Y YN ¥ N YWY ¥ Y Y Y Y ¥ YN Y

>
Vino americano
> (con zuechero)

| 24X, 22

>

27. X, 22
23. XII. 22
11. I. 23
13. III. 23
25. IV. 23

28. IV. 23

2
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vyvesvy gy v vy
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28. VI. 23

1. VIII. 23

11. XII. 22

19. XII. 22
15. I. 23

0,9972| 9,2
80| 8,9
80| 8,8
83| 85
89 85
70 9,9
71 8,1
61 86
64| 9,3
78] 10,0
88 9,6
82| 94
68 9,8
67 10,4
771 98
61 89
90| 82
80| 7,8
82| 7,9
84 86
58| 10,0
64 9.2
62 9,6
68 88
70/ 8,0
4| 76
T T2
71| 94
63 94
80| 84
96 7,5
54/ 9,3
12| 87
67 83
52| 9.2
82| T2
55| 94
1,0010[ 6,3
1,0001| 7,8
0,9991| 8.6

23,3
242
24,0
23,8
25,4
247
29,0
19,0
21,4
26,2
20,1
26,2
24,0
25,4
24,5
19,9
241
21,1
21,4
245
22,1
21,4
22,1
31,1
19,4
19,2
18,7
23,5
21,6
22,8
24,0
19,2
21,8
19,4
18,5
19,9
19,7
23,8
26,4
25,9
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2,12
1,59

2,69

2,53

1,68
2,44
2,88
2,66
2,60
2,40
1,82
1,98
1,79
2,64
2,42
2,76
2,46
2,70

2,04
2,72
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£ . ~ .~ ~
< o [ s 2 AT sela~g S0 (S T
Name und Lage des Datam E Y e il 1= P e £ S s _:_-&-' Bl = ’i: =R
. Rebberges dor ||| BT A SE| B S| £ o | &S| 2F | oy | 23
Gemeinde 23 (P8 |ooY wus | E5 |83 |E8| 2| vS|w i lEs| oS B3
No. Nom local Analyse | 8% | .| ;o] L Z2BS | ER 28|83 | ¥g slES18S
Commune '5: =73 Ls|ge 2 5 fnj; 23| 5% E3 si|2F :‘Eé' ém
Rebensorte Date de | £ §§ E3 '5% E3|83 |23 (8 oS 3§ S|Es|E8s
) V|2 | 3R | BR | EE| SR IEZ (=3 |E5|<4 < | =R |22
Nature du plant Vanalyse (%Q" < A = EIEA T < |= SAES § =< =S
46 | Biogno Luganese Vino americano 16. 1. 28 | 0,9976| 10,3 | 27,4 | 2,2 12,0 | 0,4 | 11,4 2,24 | 44
47 | Balerna » 15.11.23 |[1,0004| 6,4 | 276 | 1,0 | — 92| 04 8,8 2,35 z},'z
48 | Montagnola » 3. 1IL. 23 |0,9994) 8,7 | 271 | 10 | — | 10,3 | 05 %,7 161 | 5,7
49 | Solduno > 15. II1. 23 85| 6,3 | 198| 0,7 | — 9,5 | Lo 8,2 1,96 | 5,0
50 | Vira Gambarogno » 22. I11. 23 so| 7,9|2l4a| 12 | — 82| 07 7,3 — | —
51 | Chiasso » 23. V.23 |1l,0006 5,6 | 204 | 0,7 | — 9,0 | 0,5 8,4 1,95 | 4,8
Minimo 0,9952| 5,6 | 185 | 0,5 | — 59| 0 41 159 | 14
Medio 0,9978| 85| 23,8 0,9 | — 6,2 | O 7,3 ,25 | 3,3
Massimo 1,0010] 10,4 | 81,1 | 22 | — | 120 1 114 325 | 6,3
Kanton Thurgau.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weissweine. — Vins blancs.
1 | Uesslingen Hell, Siegli und Gagleten 14N lo041] 4,4 | 252 | 1,1 | 24,1 15,0 14,5 | 2,19 | 4,90
2 | Steckborn Obere Lage, Obermiihle 2. V. 320 4,7 | 240 | 1,10 | 229 | 13,9 13,5 2,13 | 3,84
3 | Neunforn Nieder-Neu;:foru, Landvogt 7. V& 30 5:0 24,5 1:1 23:4 13:9 1315 1:93 3:70
4 | Salenstein Hinterberg und Halden 19. V. 09| 5,7 | 21,6 | 0,8 | 20,8 | 11,6 113 217 | 3,72
g 1 b
Mittel 10028 5,0 | 238 | 1,0 | 22,8 | 13,6 13,2 2,12 | 4,04
Maximum l,0041) 5,7 | 25,2 | 1,1 | 24,1 | 15,0 14,5 2,19 | 4,90
Minimum 10009 4,4 | 21,6 | 0,8 | 20,8 | 11,6 113 1,98 | 3,70
Rotweine. — Vins rouges.
1 | Weinfelden Schlossberg 30. IV. |1l,0018] 5,7 | 23,8| 0,9 | 229 | 11,5 11,0 ‘ 2,43 | 3,45
2 | Uesslingen Hell, Siegli und Gagleten 1% 08| 6,1 | 226 | 192 | 214 9,7 | 9,1 [ 254 | 2)70
3 | Steckborn Mittlere Lage 2 Vi o1 7,0 | 24,0 | 1,3 | 22,7 | 10,6 | 10,2 | 2,34 ["2,46
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Neunforn
Hiittwilen
Salenstein

Nieder-Neunforn, Landrogt

Arenenberg
Mittel

Maximum
Minimum

NB. Bei allen Proben handelt es sich um siiss abgepresste Weine.

Salquenen
Sierre

Venthdne
Miege
Grénges

Randogne
»

Chermignon
St. Léonard

Fendant-Larsche
Fendant-Ravyre
Fendant-oubing
Fendant-Sierre
Fendant-Le Moulin
Fendant-Ravyre
Fendant-Planzette
Fendant-La plaine
Fendant-Vieux Sierre
Rhin-Tschiétroz
Réze-La Cote
Reéze-Corin
Réze
Muscat
Malvoisie-Devin
Fendant-Corles
Muscat-Corles
Fendant-Veyras
Malvoisie
Fendant
Reze
Réze-Dardona
Reéze-Locques
Fendant-Réze-Ollon
Fendant

eV, 10001 T2 | 242 1 | 23,1 11,2 ‘ 0,4 | 10,7 | 124 [ 2,22 | 3,00 8,6
18. V. 0,99¢4) 7,6 | 214 1,0 | 20,3 90| O 83| 12,0 | 2,19 | 2,64 115
19/ V. 1,0008) 6,8 | 24,7 | 1,5 | 232 | 11,2 | 05 | 10,6 | 12,6 | 2,48 | 2,25 10,8
L0008 6,5 | 23,5 | L2 | 225 | 10,5 | 04 | 99| 12,3 | 237 | 2,75 95
10018 76 | 24,7 | 15 | 232 11,5| O | 11,0 | 126 | 2,54 | 3,45 11,5
0,9984| 5,7 | 214 | 09 | 20,3| 90| 0,3 8,3 | 11,9 | 2,19 | 2y25 8,5
Canton du Valais.

Analyste: Laboratoire cantonal.

Weissweine. — Vins blancs.
28. IIL. | 0,9919| 115 | 16,8 | 1,0 | 15,7 | 49| 0,3 5| 11,2 | 1,46 | 1,6 —
» 32| 12,0 | 21,0 | 14 | 19,7| 5,7 03 53| 144 | 1,58 | 1,7 —
» 29| 11,2 | 185 | 1,5 | 170 | 50| 0,3 46| 124 | 162 | 15 —
> 311 10,3 | 16,8 | 12 | 156 | 5,7 | 0,3 53| 10,3 | 1,3¢ | 22 —
» 56 9,4 199 | 14 | 185 | 76| 04 Ta| 114 1,32 | 26 —
» 10 12,6 | 17,5 | 1,3 | 16,2 | 4,2 | 0,2 39| 123 | 1,es | 11 —
30. IIL. 31 10,7 | 175 14 | 16,0 6,7 04 | 62| 99| 162 | 22 —
> 44| 10,3 | 19,4 | 14 | 180 | 59| 03 55| 125 1,68 | 2,3 —
> 42| 1181 230 | 155 | 215| 72| 0,3 68| 14,7 | 1,80 | 1,5 —
» 571 10,7 | 23,8 | 29 | 20,9 | 6,8| 0,2 6,5 | 144 | 212 | 13 —
» n| 87|26 1,3 | 203| 72| 0,3 6,8 | 135 | 1,54 | 206 —
» 66| 9,021,101 1,3 | 19| 96| 0,3 9,2 | 10,6 | 1,54 | 3,2 —
> 7| 90223 14 | 209 98| 05 9,2 | 11,7 | 1,40 | 3,2 —
> 54/ 10,5 [ 22,6 | 14 | 21,2 | 75| 04 70| 142 | 154 | 19 =
> 21| 13,6 | 24,2 | 16 | 226 | T2 | 04 6,7 | 159 | 1,90 | 0,9 —
23. IV. 46| 91| 16,8 | 13 | 155 | 56| 0,3 52| 10,3 | 1,64 | 1,9 B
> 790 80| 214 | 12 | 20,2| 83| 0,2 8,0 | 122 | 1,80 | 1,8 -
> 63 9,1 | 206 | 14 | 192| 97| 0,3 93| 99| 1,50 | 2,9 —
> 49| 11,8 | 24,7 | 24 | 228 | 91| 0,3 87| 126 | 1,64 | 2)0 —
> 55| 9,7 204 15 | 189 | 6,7| 0,3 63| 126 | 1,76 | 2,3 —
» 58| 10,0 | 20,9 | 1,4 | 195 | 87| 0,4 | 82| 11,3 | 1,64 | 24 —
» 64 92 (214 16 | 198 | 77| 0,2 Ta| 124 180 | 1,4 —
Bt 94/ 79| 247 | 18 229 10,4 | 02 | 10,1 | 12,8 | 1,94 | 24 —
» 31 124 ( 221 1,7 | 204 | 71| 0,3 R S U —=
147 TEEL; 311 10,6 | 18,7 | 1,5 | 172 | 5,7| 0,3 53| 11,9 | 140 | 17 —
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No.

Gemeinde

Commune

Name und Lage des
Rebberges

Nom local

Rebensorte
Nature di plant

Datum
der
Analyse

Date de

Vanalyse

Spezifisches Gewicht
Poids spécifique
Alkohol, Vol. %
Alcool, vol., %
Zucker, g p. L.
Suere, g p. 1
Tuckerfreies Extraki, g p. L.
Extrait sans sucre, g p. |
Gesamtsiiure, g p. L.
Acidité totale, g p. 1
Plichtige Sure, g p. L.
Aciditévolatile, g p.1
Nichtflichtige Siure, g p. L.
Acidité fixe, g p. 1
Extraktrest, g p. L.

Extrait réduit, g p.1

Asche, g p. L.
Cendres, g p. 1

St. Léonard
>
Bramois

Arbaz

»

Ayent

Grimisuat

»

»
Saviese

Fendant

Fendant-Longeborgne
Rhin-Cote du Couchant
Fendant
Fendant-Rhin
Muscat
Fendant-Signeése
Fendant-Zampon-Noél
Fendant-Hormy
Fendant

»

Fendant-Lentine
Fendant-Chateau de la Soie
Muscat-Champ des Oiseaux

Muscat-Scie
Fendant-Molignon

Fendant-Cozettes

Fendant-Clavoz

Fendant-Uvrier

Fendant-Mont-d’Or
Fendant-Uvrier
Fendant-Mont-d'Orge
Fendant-Diolly
Fendant-Chéateauneuf
Fendant-Murettes
Fendant-Le Mont
Fendant-Champlan

17, TTT.
24. III.
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14,5
121
116

12,0
14,5

14,8

1,70

1,68
1,90
1,74
1,72
1,66
2,08
2,02
1,56
2,20
2,04
2,30
2,28
1,50
1,60

(Gesamt-Weinsure, g p. L
Acide tartrique total, g p.1
Acide lactique, g p. 1

Alkalinititszahl

Chiffre d’alcalinité

Milchsiure, g p. L.

—
o
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Sion

>
Ardon

»

»
Chamoson

Leytron
Saillon
Fully

»

Charrat

Martigny

»

¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥

»
Bovernier
Vouvry

Rhin-Champmarais
Muscat-Mont d’Orge
Petite-Arvine-Mont d Orge
Malvoisie-Chateauneuf
Fendant
Fendant-Trémaziéres
Fendant-Pli
Fendant-Gra

Fendant-La Crétaz
Fendant-Trémazéres
Fendant-Reéze-Gra
Johannisberg-Crétaz
Fendant-Chofisse
Feudent-Champ du Scex
Fendant-Chargeux
Fendant-Bossay
Fendant-Tornayeére
Fendant-Rhin-Rappaz
Fendant-La Rappaz
Fendant-Les Audzis
Fend.-Rhin-Champ-Saudan
Fend.-Arvine-Grand au Odzi
Fendant-Sur les Scex
Fendant-Rossettan
Fendant-La Marque

Fendant-Les Bans
Mélange-La Marque
Fendant-La Bourrigne
Fendant-La Marque
Fendant-La Croix
Fendant-Les Bans
Fend.-Muscat-Nid-Vineuve
Fendant-Amarel

Maximum
Minimum
Moyenne

23. IV.

15 V.
29. V

27. IV.

21. IIL.

:A
¥ ¥ Y VY Y YN ¥ ¥ Y Y Y YY

~¥ ¥ ¥ ¥y ¥ ¥ Yy

B
<
=
=

110 [ 18,7 | 12 | 17,5 | 45| 13,0 1,6 —
105 | 21,6 | 1,5 | 20,1 | 7,3 12,8 2,2 -
119 | 23,0 | 1,7 | 21,3 8,1| 13,2 1,9 —
12,7 | 25,2 | 25 | 22,7 | 6,4 | 16,3 0,9 —
9,8 166 | 10 | 156 | 46 11,0 1,6 —
10,3 | 17,5.| 1,2 | 16,3 6,4 9,9 2,2 —
10,1 | 19,0 | 1,0 | 180 | 3,7 | 14,3 10 —
10,0 | 19,4 | 1,3 | 18,1 6,5 | 11,6 1,7 —
10,5 | 20,4 [ 1,2 | 19,2 | 7,8 11,9 2,0 —
10,2 | 17,8 |. 1,5 | 15,5 | 4,8 | 11,0 15 —
10,0 | 19,4 | 1.4 | 18,0 | 6,4 | 11,6 2,1 —
10,0 | 18,2 | 1,6 | 18,2 | 5,9 | 10,7 1,7 —
10,5 | 18,0 | 1,4 | 166 | 5,7 | 10,9 2,2 —
10,0 | 18,0 | 1,4 | 16,6 | 5,7 | 10,9 2,2 s
10,3 | 17,8 | 1,5 | 158 | 46 | 11,2 15 —
112 | 190 11 | 17,9 | 74 | 10,5 2,0 —
10,3 | 19,2 | 1.2 | 18,0 | 5 83| 9,7 2,2 —
10,4 | 190 | 1,2 | 17,8 | 8.2 79| 99 2,6 —
10,8 | 15,4 | 1,0 | 144 | 45 41| 10,3 16 ==
10,8 | 18,0 | 1,2 | 16,8 | 6,1 5,7 | 11,1 2,2 ==
103 | 202 | 1,1 | 191 85 81| 11,0 25 —
115 | 18,0 | 1,3 | 16,7 | 54 50 | 11,7 1,2 —
94| 166 | 10 | 15,6 | 49 4| 112 11 —
10,0 | 19,0 | 0O, | 181 | 6,2 59 | 12,2 1,8 S
10,8 | 21,8 | 0,9 | 20,9 | 8,1 7,8 | 13,6 14 —
10,7 | 21,8 | 2,0 | 19,8 | 86 82 | 11,6 2.9 -
10,8 | 21,8 | 1,9 | 199 | 7,9 75 | 124 =
112 211| 22 | 189 | 83 .0 <112 —
10,9 | 209 | 23 | 18,6 | 83 7,7 | 10,9 —
10,2 | 199 | 2,2 | 17,7 6,1 59 | 11,8 —
10,8 | 17,8 | 200 | 153 | 5,2 46| 10,7 —
11,5 216 | 1,7 | 199 76 78| 12,6 =
{115 | 214 | 1,2 | 202 7,1 6,7 13,5 —
| 98|233| 1,3 | 220 99 9,6 | 124 —
[ 11,1 | 16,8 | 11 | 15,7 57 53 [ 10,4 =
81| 218 | 1,6 | 20,2 | 10,7 10,2 | 10,0 =
9,0 202]| 1,1 | 191] 81 78| 11,3 =
13,6 | 28,6 | 2,9 | 27,4 | 10,7 10,2 {191
79| 154 | 0,9 | 14,4 | 44 37| 9,2
105 | 20,4 | 155 | 189 | T,0 6,6 | 12,3
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e S e ST N P P S
Name und Tage des Datum |¢ § |5 o ) = sl s Bl T R P Q-‘i: <3
Gommnind Rebberges der & S 5-«: S Pl o ? oS | 2o e g :: ws| 23
N e Nom local Analyse "’i PR mY e | EE| BT SAERI I sSIEE
o. SO %w Tl €% 5o :Sg £3/2% 3| 8% g3 53 REN
mune RS S(s8® S22 |5 -2 L 23 2,8 | = s
Rebensorte Date de %é’ E S g | E; 3 E» % §§ %"‘g ;;E E S T%E E < jé
Nature du plant Vanalyse 3 & = = ;S RS = —§ 5183 E3|E3 ” § <o = g <3
& Sg|ex| J|=EY AN < °
Rotweine. — Vins rouges.
1 | Salquenen Enfer-Tscharesina 7. IIL. 0,0968) 9,9 | 24,2 | 23 | 2L,0| 96| O, 92| 12,7 | 2,00 | 2,7 |
2 » Déle-Larsche 8. JTL 65 11,3 | 27,1 | 2,3 | 24,8 | T8 | O2 | 75| 173 2,30 | 2,1
3 | Sierre Dole-Sierre » 84| 122 | 343 | 3,0 | 31,3 | 83| O, 79| 23,4 | 3,12 | 12
4 > X » > 3 11,1 | 28,6 | 2,0 | 26,6 | 5,9 | 07 50| 21,6 | 3,04 | 11
5 | St. Léonard Qole-St. Léonard 76,131 7| 11,71 298| 25 | 27,3 | 82| 04 | 7,7 19,6 | 2,24 | Ls
6 | Bramois DolyLongeborgne > 5 11,8 | 310 2,8 | 28,2 | 81| 0,3 7),7 20,5 | 3,00 | 1,2
7 | Grimisuat Dole-Champlan > 61| 126 | 29,8 | 2,8 | 270 84| 0,3 | 80| 19,0 | 2,04 | 18
8 | Sion Rouge de Diolly CHAd N 60l 1055 24,0 2,0 | 220| 82 0.2 7,9 151 186 | 1,9
9 > Déle-(z‘rranges : 15. V. so| 12,6 | 84,3 | 8,0 [ 81,3 92| 04| 87| 226 | 254 | 22
10 » Dole-Chateauneuf 20, V. 59 12,2 | 28,3 | 26 | 25,7 | 77| 08 | 73| 184 3,24 | 13 |
11 | Ardon _Dole 157 T 62 9,9 | 228 l,o 21,8 5,9 0,4 | 54| 164 | 250 | 17 |
12 | Chamoson Déle-Le Gra To I 66| 13,4 3?,1 35 | 296 | 89| 03 5| 21,1 | 3,20 },o |
13| Fully Rouge de Fully-Claives 8. IIL. 95| 83| 259 | 1,8 | 24,1 | 10,6 | 0,2 | 10,3 | 13,8 | 2,16 | 3,0
14 | Martigny Déle-Soleil 7. III. 43| 14,0 | 290 | 2,5 | 265 | 9.6 5| 90| 175 2,00 | 14
15 » Déle-Le Chateau » 60 12,4 | 290 | 25 | 26,5 T2 | 0O,8 6,2 20,3 | 2,50 | 1,6
16 | Bovernier Rouge-Molard 17. III. | 1,0008| 6,9 | 25,2 | 1,2 | 24,0 | 11,9 | 0,2 | 11,6 | 12,4 | 1,88 | 4,1
Maximum 1,0008| 14,0 | 84,3 | 30 | 31,3 | 110 | 0,8 | 11,6 | 23,4 | 3,24 | 4,1
Minimnm 0,9943| 6,9 | 240 | 1,0 | 21,8| 59| 0,2 5,0 | 124 | 1,86 | 1,0
Moyenne 0,097 11,3 | 29,7 | 23 | 26,1 | 84| 04 80| 18,1 | 248 | 1,9
Canton de Vaud.
Analyste: Station fédérale d’essais viticoles de Lausanne.
Weissweine. — Vins blancs.
23 | Bex Chénoz | — 0,9935| 10,0 | 19,0 [1-1,5] 18,0 | 84| 04 | 7,9 | 10,1 | 18 | 2,0
24| » » — O.9042| 10,9 | 202 |1-1,5| 19,2 | 8o | 03 | 7,7 | 115 | 1,52 | 21
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Analyste: M. Perriraz, inspecteur des denrées

Cave de I'Hopital
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= R RS Vg it ] = ) ]
Name und Lage des Datum 53 :i& =l QN :—D% ;i :_;3 = :i‘ A e, :;g]
Gemeind Rebberges der BE S B i A|oSl Iy ®S | g Rl as by | 23 “
No b Nom local Analyse |23 | .S Pl e Es|EX|EE(28 |8 S SHIETS
' A8 de S o 5B 22 |BS|ES | ok 5% |E5
Comawte R Datede | 23| ES| 85|88 |E3 |8 | o5 |22 N |83 28 |5
ebensorte ate de H% Mi ﬁg SE|E€3 B3 |23 |83 |58 |98 25|28
Vanalyse | §& |2 S 25|23 |ER|ES|E55|<0 =R NERS
Nature du plant (;Jg.‘ < = ERIE: <5 3= | VS 2% <5
29 | Vevey Cave de 1'Hopital — 0,9941| 10,52 | 19,4 | 1,0 6s | 03| — | 184|208 | — | —— | —
30 » » i 46/ 10,00 194 | 01 | — | 64 | 02 | — [ 184|215 | — | — | —
32 > > — 43| 10,52 19,9 | 10 | — | 7,0 | 02 | — [ 189 | 2,29 | — — | —
33 > » e 62| 983|226 | 01 | — 94 | 04 | — | 216|259 | — | — | —
39 > > — 65 948|223| 10 | — | 99 | 03| — | 213|288 | — | — | —
40 > > — 651035 247 | 01 | — | 93 | 083 | — | 237|219 | — | — | —
3 » Gonelles — 56| 11,04 | 247 | 12 | — | 96 | 02 | — [ 235|217 | — | — | —
4 » > —_ 62(1133| 24,2 | 10 | — | 72 | 03 | — | 232|198 | — | — | —
11 » » —_ 64/ 11,28 245 | 1o | — | 91 | 02 | — | 235|205 | — | — | —
12 » > — 66/ 11,04| 271 1o | — |- 94 | 03 | — [ 26,1 | 2928 | — | — | —
Kanton Ziirich.
Analytiker: Schweiz. Versuchsanstalt fiir Obst-, Wein- und Gartenbau in Widenswil.
Weissweine. — Vins blancs.
1 | Wadenswil Dorfreben 12. VI. 23 |0,9993] 7,4 | 23,0 11 | 21,9 85 | 0,4 | 80 | 13,9 | 257 | 2,1 | 06 | 54
2 | Stéfa Réuschling wd griner Sylner | 6. VIII.23 | 0,0988) 7,7 | 22,6 | Oy7 | 219 | 88 | 0,3 | 84 | 185|292 | 22 | 0,7 | 7,7
3 > Sternenhalde, Riuschling | 8 VIIL. 23 |0,9987] 7,8 | 22,7 | 1,0 | 21,7 | 9,1 ’ 0,4 | 86 | 131 | 177 | 29 | 0,9 | 7,3
Minimum 0,0987] 7,4 | 22,6 0,7 | 21,7 85 | 03 | 80 | 181 | 1,77 | 21 | 0,6 | 5,4
Maximum 0,9993| 7,8 | 23,0 | 1,1 ‘ 21,9 9,0 | 0,4 | 86 | 13,9 | 2557 | 209 | 0,9 | 77
Rotweine. — Vins rouges.
1 | Stifa Sternenhalde, Burgunder | 8. VIIL.23 |0,0097] 8,7 | 27,6 | Lo | 26,6 | 94| 03 | 90| 176 | 269 | 1,3 [ 0,9 | 10,7
2 | Versuchsanstalt Riparia und Gamay 6.VIIL. 23 |1,0002| 94 | 812 | 1,5 | 29,7 | 13,4 | 04 | 12| 16,8 | 232 | 30 | 10 | 77
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