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Nachweis von Konservierungsmitteln.

Vorschläge zur 4. Auflage des Schweizerischen Lebensmittelbuches.

Von Dr. TH. von FELLENBERG und Dr. STAN. KRAUZE.

(Aus dem Laboratorium des Eidgenössischen Gesundheitsamtes,

Vorstand: Prof. Dr. J. Werder.)

Die vorliegende Arbeit bezweckt, einem uns erteilten Auftrag gemäss
Vorschläge für das Kapitel «Konservierungsmittel» der Neuauflage des

Schweizerischen Lebensmittelbuches zuhanden der damit betrauten
Kommission auszuarbeiten.

Wir teilen das Kapitel in anorganische und organische
Konservierungsmittel ein und letztere wieder in aliphatische und aromatische.
Für die aromatischen Konservierungsstoffe schliessen wir einen Analysengang

an zur Trennung der einzelnen Verbindungen dieser Gruppe. Von
quantitativen Methoden führen wir nur diejenigen auf, welche
Konservierungsmittel betreffen, die bei gewissen Nahrungsmitteln gestattet sind.

Wir haben die hier mitgeteilten Vorschläge nicht einfach aus der
Literatur zusammengetragen, sondern grösstenteils bis ins kleinste
experimentell bearbeitet. Unser Bestreben, war nicht nur auf den sichern Nachweis

gerichtet, sondern auch auf möglichste Einfachheit und Raschheit
der Ausführung. Wir werden unser experimentelles Material der
Raumersparnis wegen nicht allzu ausführlich bringen, sondern mehr zusammenfassend

in den Erläuterungen, die wir unsern Vorschlägen anschliessen.
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