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CONTRIBUTION AU DOSAGE DES MATIÈRES GRASSES*)
Par Dr. F. Acliermann, Neuchâtel.

Depuis quelques années nous employons au Laboratoire cantonal de
Neuchâtel, pour le dosage de la matière grasse dans les cacaos et chocolats, la
méthode suivante qui nous a donné d'excellents résultats:

Dans la partie inférieure amincie d'un tube à extraction en verre de 20 mm
de diamètre et de 35 cm de longueur, on introduit un tampon d'ouate qu'on
comprime légèrement au moyen d'une baguette de verre. On recouvre d'une

mince couche de sable de mer lavé et dégraissé 5 g de substance
en poudre dont on veut déterminer la teneur en graisse sont
mélangés au mortier avec 5 g de sulfate de soude anhydre et desséché
et 5 g de sable de mer, puis introduit dans le tube à extraction.
On remplit ce dernier d'éther et on laisse s'imbiber la substance;
dès que l'éther commence à s'écouler dans un petit ballon rond
taré, on bouche l'allonge s'il y a lieu de façon à régler l'extraction
(env. 1 goutte par 10 sec.). Renouveler l'opération en remplaçant
l'éther écoulé par de l'éther frais jusqu'à ce qu'une goutte ne laisse
plus de trace sur du papier.

De cette manière on obtient une solution limpide et la matière
grasse restant après la distillation de l'éther, est exempte
«d'impuretés» et peut par conséquent être employée sans autre pour
d'autres déterminations.

Si l'on a à extraire des cacaos et chocolats ayant une teneur
en matière grasse élevée, on augmente proportionellement la quantité

du sable de mer.
C'est une méthode très simple, ne nécessitant pour ainsi dire

pas de surveillance — elle peut se faire pendant la nuit — et
permettant de récupérer presque la totalité de l'éther employé.

Par analogie cette méthode peut être avantageusement
employée pour le dosage de la matière grasse dans le pain et les

articles de boulangerie avec adjonction de lait, graisse, beurre et œufs. Dans ce

cas la substance est d'abord desséchée à 103—105°C, puis finement réduite au
moulin, et ensuite passée par le tamis No. V. L'extraction à l'éther — ou à l'éther
de pétrole suivant que l'on désire une graisse pure, exempt de lipoïdes, etc. —•

s'opère ensuite comme indiqué ci-dessus.
Lorsqu'il s'agit de la récupération d'une plus grande quantité de matière

grasse, nécessaire par exemple pour la détermination des indices A et B, cette
méthode peut également avantageusement être employée. Il y aura lieu alors
de remplacer le tube à extraction ci-dessus, par un autre de dimensions plus
grandes: diamètre 35 mm et longueur 40 cm, par ex.

*) Communiqué à l'assemblée de l'association des chimistes cantonaux à Berne,
le 18. 10. 40.
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