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BÜCHERBESPRECHUNG

Werner Gallati, Dr. rer. pol.:
Die schweizerische Schachtelkäseindustrie und der Verband Schweiz.

Emmentaler Schachtelkäsefabrikanten

174 S., broch. Fr. 8.—, Verlag Paul Haupt, Akad. Buchhandlung, Bern u. Leipzig

Der Autor beschreibt in flüssigem Stil die Schachtelkäseindustrie, ihre Stellung

in der schweizerischen Milchwirtschaft und ihre wirtschaftliche Bedeutung:
Ein letzter Abschnitt ist der wirtschaftlichen Struktur des Verbandes schweizerischer

Emmentaler Schachtelkäsefabrikanten gewidmet.
Den naturwissenschaftlichen Leser werden vor allem die Kapitel über die

Erfindung des Schachtelkäses und den Werdegang des technischen Fabrikationsprozesses

bis zum fertigen, qualitativ hochstehenden Produkt interessieren. Für
den LebensmittelChemiker wäre eine eingehendere chemische Würdigung dieses
Prozesses und Angaben über die Verwendung von Richtsalzen von Interesse,
doch wird er auch aus dem übrigen reichhaltigen Inhalt einen wertvollen
Einblick in eine relativ neue Lebensmittelindustrie gewinnen, die den Vorzug ge-
niesst, ausschliesslich einheimische Rohstoffe zu verarbeiten und weitgehend
schweizerische Hilfsstoffe zu verwenden.
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