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Résultats d’analyse de jus de raisins irais du commerce

Par Alfred Torricells
(Laboratoire du Service fédéral de 'Hygiene publique, Berne)

Cette statistique a été établie en prélevant 18 échantillons de jus de raisins
mis dans le commerce. A l'exception d’'un seul, tous ces jus de raisins sont dé-
clarés comme jus de raisins frais. Celui qui fait exception est déclaré comme jus
de raisins provenant de concentré dilué.

Pour ce qui concerne les jus de raisins frais, les résultats analytiques n’ap-
portent rien de nouveau car ils se situent tous dans les limites connues pour les
molts du pays. Quoique certains de ces jus soient relativement pauvres en sucre,
ils correspondent toutefois encore aux statistiques établies en son temps.

Les résultats analytiques sont exprimés selon les prescriptions du Manuel
suisse des denrées alimentaires. La luminescence a été déterminée d’apres (Werder
et Zdch (Trav. 19, pages 60 et 147, 1928). A ce propos se référer aussi a une
communication parue dans cette revue (Trav. 36, p. 46, 1943).

Le seul jus de raisins provenant de concentré dilué présente une anomalie
caractéristique: 'acide tartrique total ne s’y rencontre qu’a un taux de 0,7 g/litre
alors que l'acidité fixe reste celle d’'un mott normal. Ce phénomene frappant est
une des caractéristiques des jus de raisins préparés par dilution appropriée de
concentrés. A ce sujet je renvoie a ma communication de 1945 sur I'analyse des
concentrés de motts, non encore parue dans cette revue, ou le camoulflage partiel
ou total de cet acide est spécialement commente.

La luminescence de ce jus de raisin n’est pas tres forte, contrairement aux
prévisions. Il est vrai que parmi les concentrés de mofits il faut s’attendre a en
rencontrer aussi un petit nombre ayant une luminescence guére plus marquée que
celle des jus de raisins frais.

Résumé

I1 est présenté une statistique de résultats analytiques de jus de raisins frais
du commerce. Ces résultats sont comparés avec ceux d’'un jus de raisin du com-
merce préparé par dilution appropriée d'un concentré de mofit.

Zusammenfassung

Es wird eine statistische Zusammenstellung analytischer Zahlen frischer im
Handel befindlicher Traubenséfte mitgeteilt. Diese Zahlen werden mit denjeni-
gen eines gleichfalls im Handel erhaltlichen, durch Verdiinnen von Trauben-
saftkonzentrat hergestellten Traubensaftes verglichen.
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Statistique de jus de
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Nr. Désignation et provenance %g;? .§~ x 'E
g ao3 w e Of -]
Hwp > 29 8= B,
85853 & 22 i A%
1 no 629 Suisse orientale ial;gsei?_rés 1,0509 | 0,13 | 1324
PD + cépage europ. normale
2 no 620 Suisse orientale ’ ;3‘;3: f:rig?le 1,0479 | 027 | 1251
cépage europ. de muscat
3 no 622 Suisse romande iﬂl“;‘ﬂ‘ir é’tfri"e' 1,0670 | 0,20 |-174,8
cépage europ. normale
4 | no 623 Suisse romande jaune paille, | 1,0588 | 0,13 | 153,1
PD + cépage europ. normale
5 no 624 Suisse romande {zggfeigﬁ 1,0588 | 0,40 | 154,1
cépage europ. frouble,
sav. normale
6 no 625 Suisse romande ia“;laevffj“e' 1,0656 | 0,27 | 1714
cépage europ. normale
7 no 633 Tessin iaus';i ﬁuari”e- 1,0557 | 0,53 | 146,6
PD + cépage europ. normale
maximum 1,0670 | 0,53 | 174,8
minimum 1,0509 | 0,13 | 1251
moyenne 1,0579 | 0,26 | 151,1
no 636 Jus de raisin provenant O';“af;i‘:fat“' 1,0639 | 0,07 | 159,3
de concentré dilué concentré dilué
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raisins blancs du commerce
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o |3 S k: £ Wil | m8 5
5% | E. |32 | 5 | 3. |gw_ | f. |5%= |28 | & | f%
83 | H8S | 353 33 | 23 | 353 | &5 | 8% |d5s | 23 | 38
1115 20,9 615 | 013 6,0 4,8 2,47 35,0 14,2 0,17 0
107,1 18,0 6,9 0,24 6,6 34 2,70 23,0 8,5 0,19 <0
1527 221 6,3 0,11 6,2 3,6 2,80 25,0 8,9 0,29 |
130.3 22,8 6,6 0,16 6,4 2,8 1,97 22,0 112 0,19 0—1I
129,4 24,7 8,3 .15 8,1 4,8 2,92 36,0 12,4 0,21 [—I1
149,8 21,6 6,6 0,12 6,4 4,3 202 24,0 11,9 012 0
114,3 32,3 137 0,16 13,5 54 3,07 32,0 10,4 015 <0
1527 323 | 13,7 0,24 155 5,4 3,07 36,0 14,2 0,29 —
107,1 18,0 6,2 0,11 6,0 2,8 1,97 220 8,5 012 —
127,9 23,2 7.8 0,15 70 4,1 2,56 28,1 111 0,16 —
140,5 18,8 7,0 0,14 6,8 0,7 2,02 24,0 11,9 0,16 11




Statistique de jus de
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Nr. Désignation et provenance §§‘ B '§. 2
GESS @ S 9
55038 > Sl e Gl
vsed AVt < > 1) o
1 no 621 Suisse romande jaune orange, | 1,0529 | 0,33 | 1384
2 saveur de con-
PD -+ cépage europ. centré dilué
2 no 626 Tessin roggfreﬁl:ir' 1,0597 | 0,33 | 156,2
PlRss cépage europ. normale
3 no 627 Suisse orientale rm;ﬁiﬁf_lcé- 1,0626 | 0,20 | 163,2
sans indication de cép. normale
4 no 628 Tessin rouge, 1,0605 | 0,53 | 159,0
PD + cépage europ. netiale
5 no 629 Diverses régions du pays | rouge claire, | 10510 | 0,17 | 132,8
PD + cépage europ. normgle ‘
6 no 630 Suisse romande rotégaie‘:}:if- 1,0612 | 0,20 | 159,6
PD + cépage europ. normale
7 no 631 Suisse orientale fousg:vi?l!:‘:év 1,0700 | 0,20 | 182,6
PD normale
8 no 632 Suisse orientale roggseﬂ?iﬂ 1,0640 | 0,33 | 167,4
PD normale
9 no 634 Tessin ::35; 1,0704 | 0,47 | 184,7
cépage europ. normale
10 no 635 Tessin B 1,0464 | 2,656 | 130,3
PD normale
maximum 1,0704 | (2,65) | 184,7
minimum 1,0464 | 0,17 | 130,3
moyenne 1,0599 | (0,54) | 157 ,4
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raisins rouges diu commerce
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58 | Be |BE_ | B | B. |Bw. | 3o | ®oZ |E8°| & | B%
ae= ey lase | e dde [28a] da | 288 |[Sud | 25 | 3&
1006 | 288 | 10,7 | 012 | 106 | 63 | 215 | 276 | 128 | 0,18 | 0-1I
126,2 | 300 | 110 | 016 | 108 | 63 | 267 | 305 | 11,4 | 022 | I-II
1335 | 207 137 | 047 135 |72 4| 254 | 225 36.| 028 I
1333 | 257 7.4 [ 012 69 | 34 | 244 | 290 | 11,4 | 0,16 | <0
1114 | 21,4 7.7 | 011 76 125 | 250 | 2001 11,2 | 017 |11
128,1 | 31,5 93 | 014 | 91 | 32-|252 | 280 | 111 | 020 I
1541 -1 -285: | 102: | oM | 101 | 56 <l'279 | 330:| 118 |-017 | 1-H
1394 | 280 | 109 | 012 | 107 | 54 | 3,10 | 365 | 11,7 | 023 0
1575 [ 2272 09 | 012 07 |36 | 3191300 94 | 027 | <0
1051 | 252 6,7 | 0,11 66 | 38 | 219 [°2905 | 135 | 012 0
1575 |.31.5 Liazgob 017 135 | 721 ‘319 | 365 | 135 1 028 ] —
1051 | 21,4 6,7 | 0,11 66 | 25 | 215 | 22,5 89 012 | o=
1298 | 27,2 g7 17013 1,96 . 472 | 262 | 296 | 11,3 | 020 |V=
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