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Biicherbesprechung

Revue des livres

«Kiihlschrinke und Kleinkdilteanlagen»
von Oberingenieur Paul Scholl

Springer-Verlag Berlin/Gottingen/Heidelberg
4. erweiterte Aufl. 1950, 90 Seiten

Dieses kleine Handbiichlein dient zur Einfihrung in die moderne Kalte-
technik und wendet sich sowohl an die im Handel, als auch in der Technik daran
interessierten Kreise.

Nach Darlegung der physikalischen Grundlagen geht der Verfasser auf
Einzelheiten in der Durchbildung der Kiihlanlagen ein. Ein grosseres Kapitel ist
speziell der Nahrungsmittelkithlung gewidmet, wobei besonders auf die Tatsache
aufmerksam gemacht wird, dass die Lebensmittel in der Kalte leicht austrocknen,
wenn sie nicht in verschlossenen Behaltern aufbewahrt werden. Auch der Ge-
ruchstbertragung auf andere Nahrungsmittel wird die notige Beachtung ge-
schenkt und das Wesen des Tiefkihlverfahrens behandelt, wobei darauf hinge-
wiesen wird, dass unter Beachtung einer ununterbrochenen Kiihlkette kaum
Verderbnis und Verluste an Vitaminen eintreten.

Schliesslich wird noch auf die verschiedenen Ausfithrungsformen von Kiihl-
schranken und Kleinkélteanlagen und auf die verschiedenen Kaltemittel einge-
treten und die Verwendung der Kalteanlagen in Gewerbe, Gaststitten, Kondi-
toreien, im Haushalt sowie fur die Klimatechnik erlautert.

Fir den Nichtfachmann sind die theoretischen Austithrungen nicht immer
leicht verstandlich, doch vermittelt das Biichlein auf kleinem Raume eine Fiille
von Wissenswertem und ist mit einer grossen Zahl von Schemata und bildlichen
Darstellungen illustriert. 0. Wyler
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