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Beurteilung von Speiseölen auf Grund des

UV-Differenz-Spektrums

H. Hadorn und K. Zürcher
Aus dem Laboratprium des Verbandes Schweiz. Konsumvereine (VSK), Basel

1. Einleitung

Die UV-Absorptionsspektren werden bereits seit einigen Jahren zur Beurteilung

von Speiseölen und Fetten herangezogen. Durch Autoxydation während
der Lagerung und bei der Raffination entstehen in den Fettsäuren Konjuenstruk-
turen, die sich im UV-Absorptionsspektrum durch eine Serie neuer, gut
ausgebildeter Absorptionsbanden bemerkbar machen. Besondere Bedeutung kommt der
UV-spektrophotometrischen Methode zu, wenn abgeklärt werden soll, ob ein
Speiseöl naturbelassen ist oder ob es raffiniert worden ist. Die Literatur über
dieses Gebiet ist recht umfangreich. Die Resultate der verschiedenen Autoren
sind nicht immer eindeutig.

Kürzlich haben wir eine neue Methode zur Differenz-Analyse (1) beschrieben,
bei welcher das UV-Absorptionsspektrum des zu untersuchenden Öles gegen eine

Modellösung (1 °/o Stearinsäure-methylester) ausgemessen wird. Auf diese Weise
gelingt es, die sehr starke Eigenabsorption der Fettsäuren im kurzwelligen UV
auszuschalten. Dadurch können bereits schwach ausgeprägte Dienbanden im
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