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Praktizierende Mikrobiologen fortgeschrittenen Alters erinnern sich an die Zeit,
wo Qualitatssicherung im Labor nach freiem Ermessen, nicht systematisch und
manchmal gar nicht betrieben wurde. Zu kommerziellen Testsystemen existierten
hiufig keine Validierungsunterlagen. Diese Situation hat spatestens mit dem Auf-
kommen der Laborakkreditierung — 2002 feierte die Schweizerische Akkreditie-
rungsstelle ithr 10-jahriges Bestehen — deutlich geindert. Dass heute die auf Normen
abgestiitzte Qualitdtssicherung weit verbreitet ist, hat verschiedene Griinde. Die
Internationalisierung von Handel und Dienstleistung verlangt zunehmend, dass
Resultate tber die Grenzen hinaus verglichen werden konnen. Haufiger als frither
werden Analyseergebnisse hinterfragt oder auch juristisch angefochten. In solchen
Fillen ist es wichtig aufzeigen zu konnen, dass Daten unter einer Qualitatssiche-
rung, welche Transparenz und Riickfiihrbarkeit sicherstellt, zustande gekommen
sind. Letztendlich setzen sich in einem Umfeld erhohter Konkurrenz langfristig
diejenigen Anbieter durch, die eine bessere Produktqualitit liefern konnen. Die
Einfithrung eines Qualitdtssystems ist erwiesenermassen ein kompliziertes und auf-
wendiges Unterfangen. Schwierig ist unter anderem zu entscheiden, welche Mass-
nahmen in welchem Umfang festzulegen sind. Normen haben beziiglich des Vorge-
hens lediglich den Charakter von Leitplanken. Offizielle Guidelines zur Auslegung
von Normen sind zwar ntitzliche Hilfsmittel, gewihren aber immer noch betricht-
lichen Ermessensspielraum, der zu Unsicherheiten und unterschiedlichen Auffas-
sungen fithren kann. Mit dem Buch «Mikrobiologische Analysen: Richtlinien zur
Qualitdtssicherung — Lebensmittel- und Wasseruntersuchung» steht nun erstmals
ein Nachschlagewerk in deutscher Sprache zur Verfiigung, das zu einer Vielzahl von
Fragen, die sich beim Etablieren, Betreiben und Aufdatieren von QS-Systemen
ergeben, klar und kompetent Antwort gibt. Das abgehandelte Themenspektrum
umfasst Anwendungsbereich, Zweck und Umsetzung von QS-Programmen, Perso-
nal, Organisation und Management, Probeentnahme, Gerite, Labormaterialien und
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Diagnostika, Analytik mit Schwergewicht auf quantitativen Verfahren, Handha-
bung von Ergebnissen und Berichterstattung, Akkreditierung sowie Methodenvali-
dierung und die dazugehorenden statistischen Grundlagen und Definitionen. Die
gemachten Ausfiihrungen sind sehr konkret, praxisnah und im nétigen Detaillie-
rungsgrad abgefasst. Auf Fragen wie beispielsweise ein Damptkochtopf zu kalibrie-
ren ist, welche Abweichung bei einem Manometer zulassig ist oder wie lange Anti-
biotikalosungen aufbewahrt werden diirfen, werden Antworten gegeben. Wer sich
im mikrobiologischen Labor mit Qualitatssicherung auseinander setzen muss, sei es
als Verantwortlicher oder als Mitarbeitender, dem diirfte das gelungene Buch von
Lightfoot und Maier ein wertvoller und nttzlicher Begleiter werden.

A. Baumgartner
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