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Käse ist eine Gaumenfreude

Sie können mit dieser Käseplatte auf begeisterte

Tischgäste rechnen ob Sie sie nun zuhause

selber richten oder im Restaurant zu einem guten
Glas Wein geniessen. Um den klassischen

Emmentaler, den Sbrinz, den Greyerzer und den fetten

Appenzeller gruppieren sich noch einige raffinierte
Schweizer Weich- und Weisskäse. Was für eine

herrliche, sommerliche Gaumenfreude

A propos : Die Käseplatte kann so reichhaltig wie noch

nie gestaltet werden, es geht nichts verloren. Der Käse

bleibt nämlich tagelang frisch, wenn Sie ihn einzeln in

Paraffinpapier oder Aluminiumfolie einpacken und in

einem Plastiksack an einem kühlen Ort aufbewahren.

Falls er im Kühlschrank war, sollte er eine halbe Stunde

vor dem Servieren ausgepackt werden. So hat er die richtige

Temperatur und kann sein volles Aroma entfalten.
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