Objekttyp:  Advertising

Zeitschrift:  Nebelspalter : das Humor- und Satire-Magazin

Band (Jahr): 83 (1957)

Heft 18: Larm

PDF erstellt am: 26.05.2024

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte an
den Inhalten der Zeitschriften. Die Rechte liegen in der Regel bei den Herausgebern.

Die auf der Plattform e-periodica vero6ffentlichten Dokumente stehen fir nicht-kommerzielle Zwecke in
Lehre und Forschung sowie fiir die private Nutzung frei zur Verfiigung. Einzelne Dateien oder
Ausdrucke aus diesem Angebot kbnnen zusammen mit diesen Nutzungsbedingungen und den
korrekten Herkunftsbezeichnungen weitergegeben werden.

Das Veroffentlichen von Bildern in Print- und Online-Publikationen ist nur mit vorheriger Genehmigung
der Rechteinhaber erlaubt. Die systematische Speicherung von Teilen des elektronischen Angebots
auf anderen Servern bedarf ebenfalls des schriftlichen Einverstandnisses der Rechteinhaber.

Haftungsausschluss

Alle Angaben erfolgen ohne Gewabhr fir Vollstandigkeit oder Richtigkeit. Es wird keine Haftung
Ubernommen fiir Schaden durch die Verwendung von Informationen aus diesem Online-Angebot oder
durch das Fehlen von Informationen. Dies gilt auch fur Inhalte Dritter, die tUber dieses Angebot
zuganglich sind.

Ein Dienst der ETH-Bibliothek
ETH Zirich, Ramistrasse 101, 8092 Zirich, Schweiz, www.library.ethz.ch

http://www.e-periodica.ch



Was kochen Sie heute?

Mit dem vielseitigen, modernen und amiisanten Kochbuch
«Gaumenfreuden mit Kise» wird Ihnen das Kochen und Menumachen zum Vergniigen.

Unsere Galerie berithmter Kisespeisen zeigt
Ihnen heute aus dem Kochbuch «Gaumen-
frenden mit Kise» den Tessiner Kisekuchen:
Sie legen eine Springform mit Blitterteig gut aus,
bedecken Sie mit 100 Gramm in Wiirfelchen
geschnittenem Schinken, dem feingehackten
Inhalt einer kleinen Biichse Champignons

und zwei Tassen voll Kisewiitrfelchen von -
beliebigen, méglichst zahlreichen Sorten:
Emmentaler, Greyerzer, Sbrinz. Zwei Eier
verquirlen Sie mit einer Tasse Milch, wiirzen
mit Pfeffer und Muskatnuss und geben

diesen Guss iiber den Kise. Stecken Sie ein
Zweiglein Rosmatin dazu und backen Sie

den Kuchen im vorgewirmten Ofen bei Mittel-
hitze goldbraun — in zwanzig Minuten.

Wie das Kasebuch
Thnen hilft:

Dieses abwechslungsreiche Kochbuch umfasst alle
Gebiete der tiglichen Ernihrung. Es gibt Thnen
Anregungen zu Suppen, Gemiise-, Kartoffel-,
Fleisch- und Eierspeisen mit Kise, zu vetlockenden
Salatplatten, Hots d’Oeuvres, zu Brotchen und
Gebick. Es bietet Thnen iiber 100 Rezepte fiir
Mittag- und Abendessen, fiir kalte Plittchen, Zniini
und Zvieti, und zeigt Ihnen alle diese Speisen

in naturgetreuen, farbigen Fotos mit schénem Ge-
schitr, in einfachen, gepflegten Arrangements,

die Thnen wiederum neue Ideen vermitteln wetden.

Was kochen Sie morgen?

Eine Sonderaktion fiir Sie:

Im Rahmen der Aufklirungsaktion
fiir eines unserer wertvollsten
Nahrungsmittel, den Kise, erhalten
Sie das Kochbuch «Gaumenfreuden
mit Kise» fiir Fr. 3.50 —

weit unter unserem Selbst-
kostenpreis! Bestellen Sie es

heute noch — niitzen Sie
die Gelegenheit!

~

Aktions-Bestellschein:

Senden Sie mir bitte das Kochbuch
«Gaumenfreuden mit Kise»
zum Aktionspreis von nur Fr. 8.50

gegen Nachnahme*
k mit Einzahlungsschein*

*Nicht Zutreffendes bitte streichen

(Bitte ausschneiden und in offenem, mit 5 Rp.

*Hertn:

frankiertem Couvert an die Schweiz. Késeunion AG, Postfach Transit, Bern senden)

Frau:
Ftl.:

Adresse:

Unterschrift:
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