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Boillat

Nimm doch auch einen Rossi !

Er ist so durstléschend ’

Der Aperitif Rossi ist sehr kiihl zu servieren, mit etwas
Zitronenschale, die ihm ein kostliches Aroma verleiht. Ob

« sec » oder mit ein wenig Siphon, stets trinkt man ihn mit
dem gleichen Vergniigen.

Das Getrink fiir jederzeit.

e onf

|

<
4’_1

-~
-

Produits MARTINI & ROSSI S. A., Ackerstrale 44, Ziirich 5 Tel. (051) 424400
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Fiir einen Sommertag - ganz leicht...

ganz modern... und herrlich erfrischend!

GURKENSALAT

(einmal anders: herb-siiss)

Geraffelte Gurke (2 Teile)
und enthiutete Grape-
fruitschnitze (1 Teil) mit
einer pikanten Salatsauce
anmachen: 2 Essloffel Oel,
1 Essloffel Essig,

1 gestrichener Essloffel
Thomy’s Senf, Dill.

Den Salat mit ein paar

roten Radieschen garnieren.

SELLERIE-APFEL

Schéne Apfel waschen
(nicht schilen), sorgfiltig
aushohlen, moglichst

viel Fleisch entfernen, mit
Zitronensaft betriufeln.
Fiillung: Feine Sellerie-
stibchen, geraffelter Apfel,
Nusskerne gut mit
Zitronensaft und Thomy’s
Mayonnaise mischen

und in die Apfel einfiillen.
Kalt stellen.

Als Vorspeise servieren.
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Heute ist man ja so verniinftig geworden! In allen
Schichten hat man die Vorteile der modernen Kiiche
erkannt. Niemand wird sich mehr ein «schweres»
Essen zumuten, wenn er nicht Lust darauf hat. Und
schon gar nichtim Sommer... da fiihlt man sich doch
zehnmal wohler mit solchen leichten Plittli. Hier
vier Sommersalate — so frisch, so hiibsch, so leicht
und mh... so herrlich, dass man nicht nur «richtig
ernihrt», sondern auch wohlgelaunt wird.

ORANGEN- A

PEPERONI SALAT

Eine Platte mit diinnen
Scheiben von
Sommerorangen belegen.
Mit 2 Esslsffel Oel,

1 Essloffel Essig und einem
gestrichenen Essloffel
Thomy’s Senf fein-
geschnittene, rote und
griine Peperoni anmachen.
Diesen pikanten Salat in
die Mitte der Platte
anrichten. Ersieht prichtig
aus und schmeckt
vorziiglich als
Hors-d’ceuvre zu Salami.

‘ WELLINGTON SALAT

Ananas Schnitze
Geraffelte Apfel
Nusskerne

reichlich mit Zitronensaft
und Thomy’s Mayonnaise
vermischen.

Mit einem Kranz
Brunnenkresse garnieren.
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