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Man weif} ja nie, an welchem Abend Nacht-
buben am «Pfeister obe hangid.» — Zum
«Gwirbli» oder der «Nachtbubenkost» ge-
horte Tranksame, etwas Gebackenes und
Krachmandeln. Da es in fritheren Jahren
in Ob- und Nidwalden keine Zuckerbik-
ker gab, kauften die «Huisjumpfern» an
der Porte zu Sankt Klara weifle und braune
Klosterkrapfli.

In der Apotheke von Dr. Alois Christen,
der sich an der Nigeligasse als Arzt etab-
liert und eine Apotheke hatte, verkauften
seine vier hiibschen Tochter neben phar-
mazeutischen Produkten auch hausgemach-
te Confitiire, Sirup, Gerstenzucker und
Krachmandeln. So wufiten sie stets, wo ein
Chilter erbeitet wurde. Die Arzttochter, die
sicher auch ofter abendlichen Besuch er-
warteten, fanden das uibliche «Gwirbli» zu
wenig gustig und unternahmen es, eigen-
hindig Muskatzinggli, Biscottli zu backen
und setzten einen Siiflwein «Rosoglie» an,
der noch heute bei Chilterbesuch aufgestellt
wird. So konnten die Chilter erwartenden
Nidwaldnerinnen, in der Nigeligasse (ganz
in der Nihe unseres Historikers Kpl. An-
ton Odermatt) das gebrauchsfertige und
verbesserte «Gwirbli» kaufen.

Um «allen nichtlichen Unfugen» entge-
gen zu wirken, wurde der «Neunuhrarti-
kel» eingefiihrt. Dieser Artikel hatte unge-
fihr den Zweck der heutigen Polizeistunde,
wurde streng gehandhabt und nahm in der
Sittenpolizei Nidwaldens einen wichtigen

Rang ein. Damit niemand sich mit «Un-
wissenheit der Zeit» entschuldigen konnte,
beschloff der Rat am 5. Mai 1704 «dafl an
jedem Abend in allen Urthinen das Exe-
kutionszeichen dieses Gesetzes mit dem Liu-
ten einer Glocke gegeben werden solle». In
Stans wurde eine der beiden Rathausglocken
dazu bestimmt, die Nachtruhe einzuliu-
ten, und Landweibel Achermann diese
Pflicht auferlegt. Da er diese neue Arbeit
als Staatsangestellter zu beschwerlich fand,
und er durch das Liuten des «Niinyglogg-
leins» in seiner Ruhe gestort wurde, ersuch-
te er zwei Jahre spiter den Landrat, ihn
von der Ungelegenheit des Liutens zu dis-
pensieren. Der Landrat fand jedoch, das
«Niinyglogglein» schaffe nicht nur Nutzen,
auch nichtliche Ruhe und solle deshalb der
«Neunuhrartikel» fortbestehen und die
Glocke auf dem Rathaus unentwegt Schla-
fenszeit und Ruhe verkiinden! Wenn die-
ser Brauch nur heute noch bestiinde!

Am Ende seines Manuskriptes schreibt
Kaplan Odermatt: «So Iosten sich durch
Jahrhunderte Verbote und Erlaubnisse ab,
bis alles die Vollkommenheit erreicht hat!
In allem wird ein Vorwirtskommen und
weniger Zufriedenheit bemerkt!»

Was wiirde unser Gewidhrsmann erst
schreiben, wenn er sehen konnte, wie nicht
nur das Angesicht Nidwaldens sich verin-
dert, wie auch das Volk iiber Berg und Tal
durch Bequemlichkeit, Mode und Motoren
sich gewandelt hat.

Altmodische und moderne Miagde

von Margaretha Haas

Per Zufall las ich letzthin ein Inserat.
Man suchte in eineVilla am Vierwaldstit-
tersee eine Hausangestellte. Aller Komfort
— hiel es da. Die Wische wird fortgege-
ben, Putzfrau, Glitterin und Flickerin kom-
men regelmiflig. Den Garten mit Schwimm-
bad, Voliere, Goldfischen und Hund be-
sorgt der Girtner. Die Angestellte hat ein
grofles Zimmer mit eigenem Bad, eigenem
Radio und Fernseh-Apparat, dazu geregel-
te Freizeit, bezahlte Ferien und einen gro-

flen Lohn. — Ich staunte ob diesem Inse-
rat und dachte, die Welt habe sich zweimal
gedreht seit der Zeit vor dem ersten Welt-
krieg. Wie wenig bekam damals eine Magd
fiir alles, was ihr zu tun oblag! Und war
vielleicht gliicklicher als die heutigen Toch-
ter, die man behandelt wie ein schalloses
Ei. Aber ich brauchte da ein Wort, vor dem
man sich hiiten muf}, will man nicht als
grob und taktlos verschrieen werden. Nam-
lich die Bezeichnung «Magd» ist nicht mehr
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salonfihig. Magd sein — das ist fast eine
Schande, auf jeden Fall etwas Minder-
wertiges ‘und Ausrangiertes, etwas, das nicht
mehr paflt in die heutige Zeit. Ausdriicke
wie Haustochter, Hausangestellte oder Stiit-
ze der Hausfrau tonen bedeutend nobler,
ganz zu schweigen von der «Raumpfle-
gerin»> 1m groflen Kanton! Und doch ist
«Magd» ein schones, altdeutsches Wort, das
den Sinn von «Jungfrau» hat. Die Ansich-
ten haben sich gedndert und iiber den Ge-
schmack 148t sich nicht streiten.

Ich kannte noch eine ganze Reihe alter
Migde von der Sorte, die heute ausgestor-
ben sind. «Ds Aeschi-Ursi» freilich, das leb-
te lange vor meiner Zeit. Mit Stolz erzihl-
te das Ursi jedem, der es horen wollte, es
habe bei sieben Landamminnern gedient.
Die meisten dieser alten Migde blieben ih-
rer Lebtag bei der gleichen Familie. Sie
gehdrten zum Inventar und wenn die Alten
starben, wurden sie von den Jungen wieder
iibernommen. Freud und Leid teilten sie mit
der Familie und man hielt sie wie ein eige-
nes — Ausnahmen hats immer gegeben.
Ans Landammann Wirzen Mili und sein
Schluttli iiber dem Rock mag ich mich gut
erinnern — es warf sein Geld nicht der
Hoffart nach. Nachfolgerin wurde eine
Nichte, das Chisli Marie, das seine letzten
Jahre auf dem Landenberg zubrachte. Seit
bald fiinfzig Jahren ist im Roten Haus wie-
der eine Mathilde aus der gleichen Familie
tatig, so dafl sich die Arbeitsjahre dieser
drei Migdegenerationen auf {iber hundert-
fiinfzig belaufen — eine Treue, die der
Herrschaft und den Migden ein gutes Zeug-
nis ausstellt.

«Ds Juili Mimi», eine Herrenkdchin und
Kindbetterinnen-Lugerin von anno dazu-
mal brachte ihre Frauen mit Suppen, Le-
berlein und Trianklein bald wieder zur
Kraft. Eine Spezialitit, das «Wiimiasli»,
war ausgezeichnet und stirkte. Das Mimi
rostete feingehacktes Brot in Anken, ver-
klopfte Eier mit Zucker und gab Weif3-
wein und etwas Wasser dazu. Als meine
Schwester einst sagte, sie mochte auch ein-
mal ein solches Miislein, erwiderte das Mimi
resolut: «Wenn dui de einist dia Chran-
ket hesch wo d’Muiter, muischt dui de
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Wiimidsli ha — dervor nid!» — Das Mimi
verstand es, sich bei jedermann Respekt zu
verschaffen. Keins von uns Gofen hitte
gewagt, ihm das Maul anzuhingen. Bei den
Minnern war seine Erdidpfelsuppe berithmt
— es machte eine Schweize dariiber und
tat Kiimmi daran. Und wie das Mimi
feuerte! — das brannte und sprotzelte und
das Wasser im Kupferschiff sott und bro-
delte, wenn es den Kellen schwang. — Dir.
Etlins Sophie, eine Urnerin, war Kochin,
Zimmerjungfer und Empfangsdame in einer
Person. Im Landenberghaus waren damals
im Sommer «Fremde» zur Kur. Auch fiir
diese hatte Sophie zu kochen. Zwei junge
Sarner Tochter, Schlosser Buchers Marie
und Hermina Halter, die Mutter unseres
jetzigen Landammanns, servierten bei Tisch.
Wie man sieht, hatte Sophie keinen leich-
ten Posten und war nach heutigen Be-
griffen schlecht bezahlt. Und hinterlief} ein
schones Vermogen, mehr als 30000 Fran-
ken, das sie, da ohne Angehorige, wohlta-
tigen Institutionen und der Heimatgemein-
de zukommen lief. — In der Lowen-
apotheke war eine Karline, die fiir ihre
Herrschaft durch zwei Feuer hindurch ge-
laufen wire — nicht nur durch eins. Als
die Kinder klein waren, war sie es, die sie
nachts in ihr Zimmer nahm, sie pflegte und
gaumte, ihnen den Schoppen gab, sie wiegte
und ihnen sang, bis sie schliefen. Wo fin-
det sich heute eine Magd, die zu ihrer tig-
lichen strengen Arbeit noch die Nachtruhe
opfert, nur damit die Frau ruhig schlafen
kann!

Eine andere Karline war Kochin bei
Ratsherr Kaiser, unserem einstigen Nach-
barn. Immer guter Laune, hatte sie fiir uns
stets ein freundliches Wort, einen Apfel
oder gar ein Stiick Lebkuchen. Das ver-
gessen Kinder nie. Ich sehe sie noch, wie
sie. mit ihren hochgesteckten schwarzen
Haaren und immer mit einer bliitenweiflen
Schiirze zum Brunnen geht, um Wasser zu
holen. — Die Frauenklostermagd hatte
eine besondere Zuneigung zu uns Ober-
schulmadchen. Wenn der Abblistag nahte,
gingen wir mit dem Kloster-Agetli in den
Muttergotteswald ins Immergriin fiir die
Klosterfrauen. Im Knechtenzimmer gab es
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Ritschen auf Luggern, vor dem 1. Weltkrieg
Foto J. Reinhard

dann Milchkaffee und Zuckerkuchen zur
Belohnung. Auch das Tirlitheresi und der
Franz hatten Migde. Die Seppi hatte ein
Gesicht, wie man sich als Kind eine Hexe
vorstellt mit einer krummen, ewig tropfen-
den Nase. Die niachste war die Serafine, eine
dicke, freundliche, weiflbezopfte Jungfer.
— Des Kishindler Christen Magd, das
Feldmarie, bewunderten wir wegen seiner
fuchsroten Periicke. — Eine gute, treue
Magd war ds Raifd Regini bei Simessen
Franzen. Ich weiff noch, wie das arme Re-
gini weinte, als bei dem schrecklichen Brand
1919 die Frau Joller mit zwei Maidchen
elend verbrannte. — An die Migde, die
wir zu Hause hatten, erinnere ich mich
gut. Ds Kathri hatte das Haar in einem
Giarndli und ein schwarzes Sammetband
um den Kopf gewunden. Es erzihlte uns
so grausige Raubergeschichten, daf} sich uns
die Haare striubten und wir am Abend
um kein Geld in den Keller hinunterge-
gangen wiren. Ds Rosini hatte einen riesi-
gen Rugel mitten auf dem Kopf. Das war
immer unzufrieden und wenn niemand
von den Erwachsenen um den Weg war,
streckte es uns Kindern die Zunge heraus.
— Und was hatte eine Magd vor fiinfzig,
sechzig Jahren zu tun? — Als es noch kei-
ne Wasserversorgung gab, muflte sie Was-
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ser tragen. Mit dem schonen Kupferkessel,
der glanzte wie ein Spiegel, ging sie zum
Brunnen. Die Hiuser, die das Brunnen-
recht hatten, mufiten thn unterhalten. Der
Trog wurde jeden Samstag sauber gefegt.
Fast in jedem Haus, auch in den Dérfern,
mdstete man ein Schwein. Einmal ging der
Vater mit einer feiflen, schneeweif} gestrie-
gelten Sau zum Schlachthaus. Das arme
Tier wollte gar nicht laufen, blieb tiberall
stehen und war weder mit Giite noch mit
Gewalt vorwirts zu bringen. Drunten im
Dorf rief mir der Vater und sagte, ich solle
bei dem Tier bleiben, er hole einen Chrat-
ten. Ich ging in die Sekundarschule, war
in einem Alter, wo man so dumme Ideen
hat und es war mir schrecklich, da mitten
im Dorf zu einer Sau zu schauen. Ich moch-
te es kaum erwarten, bis der Vater mit
einem Wagen wieder daher kam. Heute
spazierte ich gerne mit einem so schonen,
fetten Schwein im ganzen Dorf herum in
der Vorfreude auf Bluttorte, Kneder, Le-
berli und feinen Braten. Denn das Fleisch
von einer selbst und mit Liebe gemisteten
Sau ist nicht zu vergleichen mit dem, was
man kauft — das gibts nicht mehr. — Doch
ich komme zuriick auf die alten Migde, die
den Schweinen das Futter riisten, sie hir-
ten, biirsten und tdglich den Stall ausmi-
sten. In der Metzgzeit im Winter gab es zu-
satzliche Arbeit. Speck und Schmer mufite
in Wiirfel geschnitten und ausgelassen wer-
den. Die Mutter machte einen késtlichen
Greibikuchen mit Zitronenrinde und brav
Weinbeeren darin. Das Fleisch tat sie an
eine Sulz und dann wurde es in Weibel
Wirzen Riucherkammer unter dem Dach
wahrend mehreren Wochen gerduchert. Ge-
wohnlich holte man das erste Stiick am
Schmutzigen Donnerstag.  Weibels ver-
brannten Sigmehl und Chrisiste. Der
Rauch hatte Harzaroma und das Fleisch
desgleichen.

Die Fufiboden in den Hiusern waren
zum grofiten Teil aus Tannenholz und
mufiten am Wochenende auf den Knieen
mit Schmierseife gefegt werden. Auch das
Brennholz und im Winter die Buscheln trug
die Magd vom Holzschopf ins Haus. So-
lange es kein elektrisches Licht gab, mufi-



ten alle Tage eine ganze Batterie Petrol-
lampen aller Gattung geputzt, gefiillt und
die Gldser poliert werden. Jedermann hatte
einen Garten. Man machte Frucht, Tiir-
kenkorn, Erddpfel und Gemiise. Vom Friih-
jahr bis in den Herbst hinein wollten diese
Pflanzblitze gejdtet, gehidckelt, gediingt, be-
gossen und unterhalten sein.

Ein Kapitel fiir sich war die grofle Wi-
sche. Bettzeug und Leintiicher wurden alle
Halbjahre mit Aschenlauge geseechtet. In
einer groflen Familie kamen da an die hun-
dert Leintiicher zusammen, dazu Leib- und
Kiichenwische. Das Blaue durfte nicht ge-
seechtet werden wegen dem Abfirben. Das
ganze Jahr hindurch sammelte und siebte
man die Asche und bewahrte sie in einem
sauberen Holzfafl auf. Man verbrannte
vorzugsweise Buchenholz. Zwiebel- und Ka-
stanienschalen durften nicht verbrannt
werden, das hitte Flecken gegeben. Drei
Tage dauerte eine solche Grofiwische und
drer Wischerinnen wurden gedungen. Auch
die Magd mufite an den Waschtrog stehen.
Der erste Tag, an dem vorgewaschen und
die Lauge bereitet wurde, war immer ein
Samstag. Die Oberwischerin, das Sagen-
theresi, war schon um fiinf Uhr zur Stelle.

Die grosse Wische nach altem Muster
Foto J. Reinhard

Es machte Feuer und begann das Blaue
vorzuwaschen. Wenn auch die zweite Wi-
scherin, das Schultheresi, angeriickt war,
seiften sie miteinander das Weifle ein, das
die Mutter zwei Tage zuvor in ein gutes
Wasser eingedriickt hatte. Vorzu wurden
die Wischestiicke in die richtige Stande ge-
schichtet — zuunterst das Kiichenzeug,
dann Leibwische und Nastiicher und zu-
oberst Bettzeug und Leintiicher. Uber die
prall gefiillte Stande wird das schwere,
sechstretige Aschentuch gespreitet und so-
bald die Lauge im groflen Kupferkessel sie-
det, wird sie mit dem Schopfgoon sorg-
faltig tber die Wische gegossen. Spiter
wird die Lauge in einen Zuber abgelassen
und wieder erhitzt. Dreizehnmal wurde die
Wische so gebritht und sie bekam dadurch
einen ganz eigenen, frischen Duft, wurde
weifd und fleckenlos. Es war herrlich, in ein
so frisch angezogenes Bett zu schliipfen.
Waschpulver brauchte man fast keins. Und
wie das Seechten die Wische schonte! —
In der milden Aschenlauge war weder
Soda noch Chlor, die das Gewebe angrei-
fen und es miirbe machen. Die grofle Wi-
sche war ein Fest fiir uns Kinder, aber ein
Strapaz fiir die Mutter, die an alles den-
ken und wie ein Feldherr alles iiberblicken
muflte. Bis nur die vielen Mahlzeiten be-
reitet waren! — um halb sieben das Ka-
latzen, um neun eine gute Mehlsuppe, dann
das Mittagessen, das Zabig, Zfiifi und das
Nachtessen. Zum Mittagessen kochte die
Mutter Suppe, Voressen, Kabis und Erd-
dpfel und ein Glas roten Wein dazu. Wa-
schen macht hungrig, sagte die Mutter und
sie mochte den Wischerinnen das Essen gon-
nen. Zum Zabig gab es den wiirzigen Milch-
kaffee, der nur bei der Wische auf den
Tisch kam und der so gut war gegen den
Durst. Die Mutter lief das Kaffeepulver
in ganz wenig Wasser einmal aufwallen
und gofl die Milch daran. Das schmeckte!
— Uber den Sonntag blieb die Wische an
der Lauge. Am Dienstag waren die fleifdi-
gen Arbeiterinnen gewohnlich um fiinf Uhr
fertig. Da gab es zum Abschluf ein Schwar-
zes und die Waischerinnen fletzten einen
tiichtigen Gutsch Brintz hinein. Das Sagen-
theresi hatte bei diesem festlichen Anlaf}
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immer einen harmlosen Schwips. Uns Go-
fen interessierte am meisten der grofle An-
kenruimiweggen, der duftend und rosinen-
gesprenkelt auf dem Tische lag. Auch er ist
ausgestorben, denn die Frauen kaufen heute
den Anken fixfertig eingesotten in Biichsen
oder Pergamentdosen. Zuletzt zahlte die
Mutter den Waschfrauen den Lohn aus —
einen Franken pro Tag. «Tidnd is de frid
gnuig brichtd im Herbst!» — sagten sie im
Fortgehen. Bis die Wische aufgehingt, ge-
trocknet, geflickt und geglittet wieder im
Linschenschrank versorgt war, gab es noch
manchen Schritt zu machen. — Ich darf
den Sattler nicht vergessen, der von Zeit
zu Zeit auf die Stor kam. Die Matratzen
wurden aufgetan, die ganze Familie safl
drauflen auf dem Plitzli und zupfte Rof3-
haar und Wolle. Man schlief gut auf den
frisch gefiillten und gesonnten Matratzen.
Im groflen und ganzen lagen die Migde
aus der Grofimutterzeit nicht auf der fau-
len Haut herum. Was bekamen sie fiir eine
Entschiadigung fiir ihr unermiidliches Schaf-
fen vom Morgen bis zum Abend — ohne
freilen Tag, ohne Zimmerstunde, ohne Fe-
rien — davon wuflte man nichts. Der Lohn
betrug zwanzig Franken im Halbjahr, da-
zu «Schui, Himmli und Scheibi». Im
Welschland wurde fiinf Franken im Monat
bezahlt. Eine Schwanderjungfer erzihlte
mir, sie sei mit fiinfzehn Jahren in einen
Dienst gekommen, zu einer Familie in der
Schwendi. Das war in den schlimmen Zei-
ten der Zwanzigerjahre. Die Frau hiitelte
Tag und Nacht, damit etwas Geld ins Haus
kam. Sieben Kmder, das Kochen und die
Haushaltung lastete auf dem jungen Ding,
das selber noch ein Kind war. Um fiinf
Uhr ging das Tagewerk an und am Abend
wurde es immer spat, bis die Windeln ge-
waschen, die Schuhe geputzt, Knopfe ange-
niht und Schrinze in den Kleidern ver-
woben waren. Eines Abends — die Magd
wusch Windeln auf der Vorlaube und die
Frau hiitelte in der Stube und es diinkte
sie, Anna komme lange nicht herein, so
dafl sie nachschauen ging. Da lag der arme
Tropf zusammengekauert neben dem Zuber
am Boden und schlief wie ein Stein. Die
Frau hatte so viel Verstand, das Madchen
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ins Bett zu schicken und die Wische selbst
fertig zu waschen. Anna bekam neunzig
Franken im halben Jahr und als die Mei-
sterin ihm den Lohn gab, getraute es sich
kaum, das Geld anzunehmen und fragte,
ob es denn soviel verdient habe. Am glei-
chen Tag brachte es den Lohn der Mutter
heim, die ihm einen Finfliber zuriickgab
als Taschengeld fiir das niachste Halbjahr!
— Wahrlich, die Welt hat sich zweimal
gedreht. Und das Unglaubliche ist, daf} die
alten Migde, wenn sie heirateten, mit dem
Ersparten eine anstindige Aussteuer an-
schaffen konnten, was bei den heutigen
Narrenlohnen noch lange keine Selbstver-
stindlichkeit ist.

Ich sagte, es habe auch Ausnahmen ge-
geben, was die Behandlung der Migde be-
triffc. Ein Bauer auf einem grofien Heimet
versprach der Magd eine neue Schiirze,
wenn sie sommersiiber so sauber nachreche,
dafl der «Nachidrich» nicht mehr ausmache
als eine Schiirze voll. — In einem Herren-
haus hierzulande — es sind alle lingst ge-
storben — durften die zwei Migde zu Neu-
jahr als Gratifikation die schonere Stube
anschauen! — Und als Gegenstiick und Il-
lustration zur heutigen Zeit — in Ziirich
wohnt eine Obwaldnerin, die ihre Magd
auf den Hinden tragen mufl, daf} sie ihr
nur bleibt. Unerwartet erhilt sie lieben Be-
such und geht in die Kiiche, um der Magd
mitzuteilen, daf} sie heute Gaste habe. Aber
sie hat die Rechnung ohne ihre Perle ge-
macht. Diese erklirt klipp und klar, sie
koche nicht fiir fremde Leute. So wurde
der Besuch ins Restaurant gefithrt. — Daf}
aber schon fruher nicht alles Anken war
mit den Migden, beweist der Spruch, den
mein Vater im Munde fithrte. Er wuchs in
Sachseln auf und im alten Haus an der
Brinigstrafle spielte er mit seinen Geschwi-
stern Theater. Es gab sogar ein Orchester
— die Grofimutter und die Staatsschreiberin
spielten Guitarre. Der Vater in kurzen Ho-
sen, mit Schnallenschuhen, weifler Schiirze
und schwarzem Kippchen stand auf der
Biihne und sagte: «Es ist ein Unglick heit-
zutage, wenn man einen Knecht und zwei
Unglick, wenn man eine Magd haben muf3.
Besser ist, man hilft sich selbst!»
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