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a ck - Versuche.

Ach habe oben Seite 2z8 und 2Z9 die Mahl-Versuche vorgelegt,

welche auf hohen Befehl, fowohl in den Mühlen der Hauptstadt, als

zu Fraubrunnen und Laupen 1770 gemacht worden.

Hier gebe ich auf den zwey nächstfolgenden Seiten die Back-Ver»

suche, welche zu gleicher Zeit gemacht worden.

N°. i bis 6 sind Back-Versuche, die in dem Kranckenhaus der

Insel gemacht worden.

7 «nd 8 zu Fraubrunnen.

9 zu Laupen.

10 und Ii zu Bern mit Mehl von fremdem Getreyd.

Seite 246 und 247 stnd zu Bern 1771/ in Beyseyn dreyer

Standsglieder mit Mehl von verschiedenen Getreydarten angestellts

Versuche.
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Data. Mehl. Saurteig. Salz Wasser z

Saurtetg.
Wasser z

kneten.
Mehl zum

wenden.

7

9
IO
I I

I770.
17 Äugst.
18 0Ä.
2O.

4 Gleich.
2Z.

6 Gleich.
26 8spt.
27.

1771.
Merz.

17 May.
22.

lb. Loch Ib. LoM lb. Loth
8z.ich zch i. 4

Isi.16 I. 8 i. 26
ZO. 16 II

*ZO. 16 12^
zo. iZ iZi

170.14 I. 2 2. I
8Z. 4 2. i.
18-2O^ 9 9

8s.l6 2. W i. 24
9Z- z. i. 16
9Z. 9 I. 8 i. 16

Ib. Loth Ib. Loth Ib. Loth
12. 24. 44- 2O 2. ich
17. 12 82. I? 2. 12

s- 2O 14. 12 18
s. 2O 18. 12 26
7- iZ- 4 28

21. 18 8O. ZO 2.
14. 42. I. 2-
2. ich 8. 2ch Is

48- ZO
16. 44. z.
IO. IO sO. 2O 2. Z,

Das Mchl ware halb Weizen halb Rocken.



vom Vrodbackcn. 245

Teig soll an
Gewichthabc

Wiegt
würklich.

Ausdünstung

der
Nacht.

Saurteiq
hinzugeihan
wiegt der

Teig.

Was Brod
wiegt.

Gewickt
der Laiben

Ausdun.
stnng inl

Ofen.

Id. Loth lb. Loth ib. Loth Id. Loth Id. Loth Ib. Ib. Loth
145- 8i 142. Z. 85 141. I2O. 18 6 2O. 14
256. 27 247. ZO, 8- 29 246. 2O 219. 8 6 27. 12

51. lZ 48- 7i z. si 47- 2 Ii Z9- 2O I 8. ii
ss- 22 s2. 28 2. 26 s2. IO 4s. 28 4 6. 14
si- 26j 49. ZI i. 27z 49- 16 42. 4 2 7- 12

278. II 271. 28 6. 15 27O. 24 24O. 6 zo. 24
i°iI4Z. 1Z4- IZI. 28 116. I7i s is.

29. I4i 2Z. 7 I 6. 7Z

lZ8. IO IZ7- 24 18 IZs. 2O 118. 4 17- 16
16O. 16 ls7- 16 Z. is4- 16 128- 2K4 26. 16

ls7- 2 ls4- ZO 2. 4 isZ. 2O IZO. 8 2K4 2Z. 12
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Mehl. Gamteig. Sslz. Wasser z.
Saurtelg.

Wasser
kneten.

I 15 lb. Rockemnehî.
io lb. Dinkelmehl.

2 lb. Wickenmshl.

IK.

27

Loth.

12

Loth.

IO

ld. Lsth

4. 12

Id. Loth

16. 28

2 Mchl von Mühlekorn,
bestehend aus Rocken,
Dinkel, Gersten,
Wicken und Haber.

If 6 7 2. 2O 8- 4

Z z NoSenmehl.

i Weizen,
ö Paschi. lf 6 7 2. 2O 8- 19

4 Mehl von Mühlekorn.

If 6 7 2. 2O 8. 24



vom Vrodbacken. 24.^

Teig soll an
Gewicht

haben.

Wiegt
würklich.

Ausdunstung

der
Nacht.

Satureia 1,

hinzugethan Das Brod
wiegt der wiegt.

Teig, j,

Ausdunstung

im
Ofen.

Gewicht
der Laiben

Ib. Loth ib. Loth lb. Loth ib. Loth 1b„ Loth Ib^Loth lb

48. zo

26. s

26. 2S

26. 2f

47- 4

24. Ii

25. 29

25- 2O

I. 26

l^. 26

2Z

46i 22

24.

2 5. 21

25. 12

ZS' 28

21. 29'

2?.. 2V

2Z. 21

6. 26

2. 6

5 2Z

4

M. Bey diesen 4 Versuchen hat man für dew Sanrteig/ 2 Loth
mehr weggenommen, als man darzu gethan hatte.

Das Brod ware 2 Stunden im Ofen, und ist erst 24 Stunden

nachdem es ans dem Ofen ware, gewogen worden.
Die Laiben waren im Teig 4 lb. 2O Loth, ausgenommen das

Lezte bey jedem Versuch, wozn man den übriggebliebenen
Teig gebrauchte.

Die 4 pfundigen Laibe» stnd um ein halb Loth, 1 Loth bis 2
zu leicht gewesen also müßte man 4 lb- 22 Loth Teig darzu

nehmen.

Fs


	Back-Versuche

