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Ein Haifisch hat sich im Netz verstrickt.

DER NUTZLICHE HAIFISCH.

Auch der ,,Schrecken der Meere*, der gefiirchtete Hai-
fisch, hat seine guten Seiten, wenn er getotet ist. Es
werden ganze Flottillen ausgeschickt, namentlich in Au-
stralien, die eifrig auf diese Tiere Jagd machen. Uber ein
Dutzend Produkte, die als Handelsware sehr geschatzt
sind, liefern die Fische. Meist machen die Haifischfdnger
reiche Beute, bevolkern doch Haie zu Millionen die
Meere und zwar in unzdhligen, verschiedenen Arten.
Ein grosserer Haifischfanger fiihrt iiber 150 Fangnetze
mit an Bord, von denen jedes 200 m Ladnge und 10 m
Tiefe misst. Sie werden abends ausgelegt und am Morgen
eingezogen. Ausserdem kommen noch Angeln zur Ver-
wendung. Gleich an Bord sind auch die zur Verarbeitung
der Beute notwendigen Maschinen vorhanden. Dem
gefangenen und getdteten Fisch werden zundchst die
Flossen abgeschnitten und getrocknet. Sie sind fiir die
Chinesen bestimmt, welche daraus eines ihrer Leib-
gerichte bereiten. Jetzt kommt die Haut an die Reihe.
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Hautstiicke mit
ihrenrauhen Schup-
pen dienen, gleich
dem Glaspapier,
zum Glatten von
Holz; abgeschuppt
I jedochwird dieHaut
‘% jrvey (il cegerbt und ergibt
__;ﬂ,l_..m,_,, - ein Ausserst dauer-
s “§| haftes Leder, das
sich besonders auch
zum Bespannen von
Autokarosserien eig-
net. Die Zdahne sind
in der Siidsee ein
beliebter Schmuck
und konnen da im
Tauschhandel gera-
dezu als Geld ge-
braucht werden.
Die Leber liefert
reichlich Tran, fiir
den die Industrie
mannigfache Ver-
—— ' wendung hat. Wenn
D e e e s hochmanegan,  S0gar Kniochen, Blut
und die Eingeweide
nicht ungenutzt verloren gehen diirfen, sondern fiir die
australischen Farmer zu Hiithnerfutter und Diinger
verarbeitet werden, so ist es klar, dass man das viele
Fleisch der oft ein paar Tonnen wiegenden Haie nicht
einfach wegwirft. Das Fleisch wird in Riemen geschnit-
ten, eingesalzen, getrocknet und nach Ostafrika oder
in die malaiischen Inselreiche versandt. Freilich kommt
Haifischfleisch auch anderswo auf den Tisch, aber
unter angenehmer klingenden Namen.
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