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mittel beniitzt. Da
horen die Schiiler
eine Fiille von mu-
sikalischen Werken
aus allen Léandern
und bilden sich auf
diese Weise schon
frithzeitig ein gros-
ses Repertoire von
Stiicken. Damit ver-
dienen sie dann
spater ihren Lebens-
unterhalt.

Wie die weltbe-
rihmten Zigeu-
nerprimas an -
fangen: Zigeuner-
kinder lernen  neue
Weisen von Gram-
mophonplatten.

DIE SCHWEIZER FISCHE.

DieSchonzeiten, wahrend welcher die betreffenden Fische nicht ge-
fangen werden diirfen, sind laut Bundesgesetz wie folgt festgesetzt :
1) vom 1. Okt. bis 31. Dez. fiir See-, Fluss- u. Bachforellen; 2) vom
11. Nov. bis 24. Dez. fiir die Lachse; 3) vom 1. Méarz bis 30. April
fiir die Asche; 4) Fiir Saiblinge und Felchen setzen die Kantone
jeweilen eine Schonzeit fiir die Dauer von jahrlich 5 Wochen fest.

1. Der Aal. Korper schlangenfor-
mig, glatte, dicke Haut, Farbe
dunkelgriin bis blauschwarz,
Lange bis 1 m, Gewicht bis 8 kg.
Im Schlamm tiefer Gewasser.
2. Das Flussneunauge. Zylindr.
Leib, saugplattenartige, runde
Mundoffnung, Riicken braun-
griin, Bauch weiss, Lange 40-50
cm. Nur zum Laichen bei uns.
3.DerHecht. Riickenschwarzlich,
Bauch weisslich, Farbe andert
nach Gewasser, starke Zihne,
Lange bis 1,5 m, Gewicht bis 20
kg,inruhigen Gewassern.Fleisch
weiss, wenig gratig, geschatzt.
4, Der Lachs, Salm. Forellenart.

Meerfisch, steigt zum Laichen
stromaufwarts(Rhein).Langeca.
Im.Gewicht 10-20 kg,auch 40 kg.
Fleisch rotlich, sehr geschatzt.
5. Die Seeforelle. Riicken blaugrau
bis griinlich, Seiten silbrig mit
schwarzen Tupfen, edelster Be-
wohner unserer Seen. Die See-
forellen wandern im September
die Fliisse hinauf um zu laichen.
6. Die Bachforelle (Forndli). Ge-
drungener Korper, Grundfarbe
jenach Aufenthaltsort, teilsrote
u. schwarze Tupfen. Gewicht in
Alpbachen bis 1/, kg, in Fliissen
bis5u. 10 kg. Laichzeit Oktober-
Januar. Fleisch sehr geschatzt.
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7. Der Rotel, Saibling. Besonders
im Zuger-und Agerisee. Riicken
blaugrau, Seiten gelblich-weiss,
Lange 20-30 cm, Gewicht bis 200
gr, Laich-u, FangzeltNov u.Dez.
8. Die Asche. Riicken graugriin,
Seiten und Bauch silbrig, lebt
in fliessenden Gewassern, selten
in Seen. Laichzeit 10. Marz bis
10. April. Fleisch wenig gratig.
9. Das Blaufelchen.Grosse,silbrige
Schuppen, Riicken gelbbraun
bis schieferblau, Seebewohner.
10.DieGrundel. Koderfisch, blass-
grau, schmutzig-gelb, Lange 10
cm, haufig in Bachen u. Fliissen.
11. Die Nase. Die Schnauze ragt
nasenartig liber den tiefstehen-
den Mund, Riicken dunkelgriin,
Seiten silbrig, Lange 20-40 cm,
Gewicht bis 800 gr. April-Mai
in Scharen an seichten Stellen
fliessender Gewasser, wird dann
massenhaft gefangen. Fleisch
wohlschmeckend, aber gratig.
12. Die Ellritze (Butzli, Wettig).
Zier- und Koderfisch, teilweise

A<t

beschuppter Leib, gelbbraun,
dunkle Flecken, in Bachen.

13. Der Riesling (Riemlig). Fut-
ter-u.Koderfisch, klein,schlank,
Riicken dunkelgriin, Seitenlinie.
14. Der Hasel. Riicken dunkel-
braun, Seiten silberglanzend, in
fliessenden Gewassern, selten in
Seen. Fleisch wenig ge'%chatﬂ
15. Der Aalet. Breitriickiger Leib,
silbrige Schuppen m. schwarzem
Rand, Lange bis 60 cm. Gewicht
bis 4 kg, liebt fliessende Gewas-
ser, Laichzeit Mai- Juni. Fleisch
grétig, nicht wohlschmeckend.
16. Der Schwal (Furn). Koder- u.
Futterfisch, blaugriin, Seiten
silbrig, Flossen gelb-rotlich.

17. Die Rottele. Futterfisch, Riik-
ken braungriin, Seiten silbrig,
Messingglanz, Flossen rot, lebt
in Seebuchten. Fleisch gratig.
18.Das Laugeli(Blaueulig).Koder-
fisch, Riicken blaugriin, Seiten
rein sﬂbrtg an Seeoberflichen.
19. Das Bammbeli (Breitischer).
Ahnlich dem Laugeli, Leib kiir-
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zer, hoher,in Fllissen u, Bachen.
20. Die Blicke. Dem Brachsmen
ahnlich, Riicken dunkelgriin,
Seiten silbrig, Lange bis 30 cm,
Fleisch gratig, wenig geschatzt.
21.Der Brachsmen (Breitlig). Ho-
her Leib, gr. dunkle Schuppen,
Langebis70cm, Gewichtbis6kg.
Wiihlt den Boden auf und verrat
sich dadurch den Fischern. Lebt
scharenweise in Seen u. Fliissen
Fleisch gratig, doch geschatzt.
22. Der Gressling (Grundeli). Fut-
ter-u. Koderfisch, braunlichgel-
be Grundfarbe, schwarzbraune
Flecken, zwei kurze Bartfaden.
23. Die Barbe. Zylindr. Leib, mes-
singgelb, Lange bis 50 cm, Ge-
wichtbis6kg,infliessend.Gewas-
sern, gratiges, kraftiges Fleisch.
24. Die Schleie. Gedrungener Kor-
per, schwarz- bis olivengriin,
Lange bis 30 cm, Gewicht bis
4 kg, in ruhigen, schlammigen
Gewassern. Laichzeit Mai-Au-
gust. Fleisch sehr geschatzt.
25. Der Karpfen. Farbe schwarz-

blau bis gelbbraun, Lange Dbis
tiber 1 m,Gewicht bis tiber 30 kg.
Sehr geniigsam, wachstrasch.In
Flussen und Seen wegen seiner
Schlauheit selten zu fangen.
Fleisch sehr geschatzt.

26. DerWels. Unser grosster Stiss-
wasserfisch, Lange bis 3 m, Ge-
wicht bis iiber 100 kg,Rau bflsch
Haut schuppenlos. Lebt in Seen
unter Ufervorspriingen. Fleisch
gratenlos, schmackhaft.

27. Die Triische. Riicken braun-
griin, Bauch schmutzig-weiss,
gefrassig, Rauberd. Jungbrut u.
des Laichs, lebt in den meisten
Gewassern der Schweiz. Fleisch
gratenlos, fett, schmackhaft.
28. Die Groppe. Koderfisch,Laich-
rauber. Kopf breiter als Leib.
Hautschleimig,in Fliissen,Seen.
29. Der Flussharsch (Egli). Laich-
u. Fischrauber. Riicken dunkel-
griin, Korper gelbblaugriin,Lan-
ge bis 30 cm, Gewicht bis 750 gr,
Seebewohner. Laichzeit April-
Mai. Festes, beliebtes Fleisch.
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