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KLEINE WARENKUNDE

Was ist das? Woher kommt es? Woraus wird es gemacht?

Wir verbrauchen vielerlei Waren und verwenden allerlei Fa-
brikate, ohne uns Rechenschaft zu geben, woher sie kommen
und mit wieviel Mithe, Uberlegung und Aufopferung sie ge-
schaffen wurden. Manche alltdglich gebrauchten Dinge, Roh-
stoffe und Waren sind aus fernen Erdteilen iiber weite Lan-
der und Meere zu uns gekommen. Unter allerlei Gefahren wur-
den sie gepflanzt und geerntet oder aus der Tiefe der Erde ge-
holt. Médnner, Frauen und sogar Kinder der verschiedensten
Volker haben sich abgemiiht, um uns diese Produkte zu ver-
schaffen und dagegen Werte einzuhandeln, die Schweizer Ar-
beit schuf. Viele Fremdwaren wurden bei uns oder im Ausland
nach Verfahren, die in Jahrhunderten erprobt und verbes-
sert worden waren, behandelt und verarbeitet, andere wie-
der nach den neuesten wissenschaftlichen Methoden gewon-
nen und in gebrauchsfdhigen Zustand gebracht. Diese wei-
tere Folge unserer kleinen Warenkunde moge uns das Alltag-
liche und selbstverstdndlich Erscheinende schdtzen lehren.

in der Schweiz (Wallis, Tessin) gefunden wird. Der weiche,

‘sich fettig anfiihlende Stein wird meist gemahlen. Er dient
als Rutschpulver fiir Tanzbdden, zu medizinischen Streu-
pulvern. Dunklerer Talk oder Speckstein ist ein Polier- und
Schmiermittel. Talk ist nicht zu verwechseln mit Talg, dem
tierischen Fett.
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Malz wird aus Getreidekérnern (meist Gerste, aber auch
Weizen und Roggen) gewonnen. Die Koérner kommen in
wassergefiillte Behdlter zum Aufquellen und danach in eine
Tenne zum Keimen. Sobald der Spross hervorbricht, ent-
wickelt sich ein neuer Stoff, welcher die im Korn enthaltene
Starke in Malzzucker umwandelt. Die Keimung wird unter-
brochen, die Korner werden gedorrt. Das entstandene Malz
wird von den Keimen befreit und durch Quetschen zer-
kleinert. Malz ist ein Hauptbestandteil des Biers. Bekannt
sind auch Malz-Extrakt, -Bonbons und -Kaffee.
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Kleister. Biicher mit schonem Einband erfreuen stets unser
Auge. Ein unentbehrliches Hilfsmittel zum Kleben des Ein-
bandes ist der Kleister, den der Buchbinder aus Weizen-
stdrke herstellt. In Wasser von 50-70° angeriihrt, quellen die
feinen Korner auf und vereinigen sich zu einem gallertarti-
gen, klebrigen Brei. Die Beigabe von Alaun verhiitet das Sauer-
werden. Tapeten werden mit Kleister an die Wand geklebt.
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Margarine ist ein Butterersatz Rmderfett wird iiber
Dampf zum Schmelzen gebracht, dann geldutert und
gepresst. Die erhaltene Rohmargarine wird mit Milch und
Speisedl zu einer dickfliissigen Mischung verarbeitet, die
durch Ausgiessen in kaltes Wasser zum Erstarren gebracht
wird. Margarine ist haltbarer als Butter, aber weniger fein
im Geschmack und von geringerem N&dhrwert als diese.
Einen andern Ersatz fiir Kuhbutter bilden die aus Kokos-
niissen u.a. gewonnenen Pflanzenfette.

Senf. Welthm leuchten die hellgelben Bliiten der Senf-
pflanze. Sie wird bei uns viel als Griinfutter oder zur Senf-
gewinnung angebaut. Den wiirzigen Speisesenf bereitet man
aus den gemahlenen Samen der beiden Hauptarten, des
schwarzen u. weissen Senfs, unter Zugabe von Essig oder
kochendem Most, Mehl und Gewiirzen. Die Samen des weissen
Senfs liefern ein gutes Speisedl, diejenigen des schwarzen
Senfs Schmier-und Brenndl; sie dienen auch zu Senfpflastern.
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Chinin. Die Indianer Siidamerikas brauchten schon seit
Jahrhunderten die Rinde des in den Anden wachsenden
Chinarindenbaumes als Mittel gegen das Malaria-Fieber.
1820 gelangte die Kenntnis davon nach Europa. Franzo-
sische Chemiker gewannen aus der pulverisierten Rinde des
Chinarindenbaumes das Chinin. Heute wird Chinin meist
schon als Vorbeugemittel genommen, da es die Vermehrung
der Malaria-Erreger verhindert. Auch bei andern fiebrigen
Krankheiten, wie Typhus oder Lungenentziindung, bt das
Chinin seine segensreiche Heilwirkung aus.

Schildpatt. Unter den vielen Schildkrotenarten sind vor
allem die Suppenschildkrote und die Karettschildkriote dem
Menschen niitzlich. Letztere trdgt Hornplatten an ihrem
Panzer, die als Schildpatt zur Verarbeitung kommen. Ein
Tier liefert bis zu 4 kg. Die beste Sorte ist das ostindische
Schildpatt. Erwdrmt ldsst es sich biegen, in Formen pressen
und zu grossen Stiicken verschweissen. Aus Schildpatt wer-
den Knopfe, Brillenfassungen, Zierkdmme usw. hergestellt.
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Kreide. Aus den Schalen unzédhliger Kkleinster Meeres-
tierchen, die vor Jahrtausenden lebten, hat sich ein weisses
Kalkgestein gebildet: die Kreide. Sie findet sich in Déne-
mark, Siidengland, der Champagne und auf der Insel Riigen.
Ihr kennt sie, in Stangen geschnitten, als Schreibkreide.
Man gebraucht sie aber auch zum Kalkbrennen, zur Glas-
herstellung. Mit Wasser gereinigte oder ,,geschlimmte*
Kreide ist ein gutes Putz- und Poliermittel (Zdhne!) und
dient, mit Leim vermischt, als Mal- und Anstrichfarbe.

- gebieten Frankreichs das Wandern der Sanddiinen ver-
hindert, hat noch eine andere niitzliche Eigenschaft: sie
liefert das Terpentindl. In die Rinde werden Einschnitte
gemacht, aus denen der Baum ,,blutet‘‘; der ausfliessende
Saft wird aufgefangen und durch ldngere Behandlung ge-
reinigt. Terpentindl dient zur Herstellung von Lacken und
Olfarben. Es entfernt Fett- und Olfarbflecken.
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Salmiak ist eine Salzart. In Agypten gewann man friiher
Salmiak aus Kamelmist. Jetzt wird er auf chemischem Wege
aus Ammoniak, einem Nebenprodukt bei der Leuchtgas-
erzeugung, hergestellt. Fester Salmiak bildet eine faserige
Kristallmasse und ist in Wasser loslich. Er ist ein vorziig-
liches Hilfsmittel beim Loten, Verzinnen, Verzinken, Stoff-
bedrucken und dient zum Fiillen galvanischer Elemente.
Salmiakgeist ist eine LoOsung von Salmiakgas in Wasser.
Obgleich er die Augen zum Trdnen reizt, wird er bei Insekten-
stichen und als Reinigungsmittel im Haushalt verwendet.
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Alaun ist ein schon den alten Agyptern bekanntes Salz.
Er wird aus dem natiirlichen Alaunschiefer oder kiinstlich
aus Aluminium- oder Porzellanerde . (Kaolin) gewonnen.
Alaun bildet grosse durchsichtige Kristalle. Er wirkt mild
dtzend; daher seine Verwendung als Beize in der Farberei
und in der Gerberei. Alaun ist auch ein blutstillendes Mittel
(nach dem Rasieren!).
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