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KLEINE WARENKUNDE

Was ist das? Woher kommt es? Woraus wird es gemacht?

Wir verbrauchen vielerlei Waren und verwenden allerlei Fa-
brikate, ohne uns Rechenschaft zu geben, woher sie kommen
und mit wieviel Miihe, Uberlegung und Aufopferung sie ge-
schaffen wurden. Manche alltédglich gebrauchten Dinge, Roh-
stoffe und Waren sind aus fernen Erdteilen iiber weite Lan-
der und Meere zu uns gekommen. Unter allerlei Gefahren wur-
den sie gepflanzt und geerntet oder aus der Tiefe der Erde ge-
holt. Mdnner, Frauen und sogar Kinder der verschiedensten
Volker haben sich abgemiiht, um uns diese Produkte zu ver-
schaffen und dagegen Werte einzuhandeln, die Schweizer Ar-
beit schuf. Viele Fremdwaren wurden bei uns oder im Ausland
nach Verfahren, die in Jahrhunderten erprobt und verbes-
sert worden waren, behandelt und verarbeitet, andere wie-
der nach den neuesten wissenschaftlichen Methoden gewon-
nen und in gebrauchsfdhigen Zustand gebracht. Diese wei-
tere Folge unserer kleinen Warenkunde moge uns das Alltag-
liche und selbstverstdndlich Erscheinende schédtzen lehren.

Basalte sind in den jiingeren Abschnitten der Erdgeschichte
als vulkanische Lava aus dem Erdinnern gedrungen und
oft in Sdulenform erstarrt. (In der Erdgeschichte stellen die
«jiungeren» Abschnitte immer noch unfassbare Zeitrdume
dar.) Basaltgesteine dienen als gutes Bau- und Beschot-
terungsmaterial und als Strassenpflaster. Basalt verwittert
zu fruchtbarer Erde.
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Paraffin, das bekannte Skiwachs, ist ein Gemisch fester
Kohlenwasserstoffe und wird aus Erdol, Torf, Braunkohle
oder Steinkohle bereitet. Die Rohprodukte zerlegt man durch
mehrmalige Destillation in die verschiedenen Bestandteile
und trennt die gewonnene Paraffinmasse mittels Filterpres-
sen von dem flissigen Paraffinol. Das weisse, geschmack- und
geruchlose Paraffin dient zur Herstellung von Kerzen, in der
Medizin als Bestandteil von Salben und als Isolationsstoff.

X

2

W

AN

37 TN

kPl &% 7/ 3

Steingut, Fayence, Majolika sind Sammelnamen fiir nicht
durchscheinende Tonwaren, deren pordse Masse mit Glasur
iiberzogen ist, um das Durchdringen von Fliissigkeiten zu ver-
hindern. Die Masse besteht aus einem Gemenge von Ton
und feingemahlenem Quarz und Feldspat; sie ldsst sich leicht
formen und bei niedriger Temperatur brennen. Nach dem
Brennen und Bemalen wird eine Bleiglasur aufgebrannt.
Weisses Steingut wurde zuerst in England erzeugt und ist
seit 1720 ein Ersatz fiir Porzellan.
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Yoghurt, ein altes bulgarisches Milchprodukt, spielt in der
modernen Erndhrung eine bedeutende Rolle, da es die Zer-
setzung der Speisen im Darm giinstig beeinflusst. Yoghurt
ist durch bestimmte Bakterien zum Sauerwerden gebrachte
Milch. Die auf etwa die Halfte eingekochte Milch wird bei
50° C mit den Bakterien geimpft und 3-5 Stunden bei dieser
Temperatur stehengelassen.
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Kupfervitriol nennt man die tiefblauen Kristalle, die nach
dem Zusammenbringen von Kupferabfillen mit Schwefel-
sdure entstehen. Man verwendet Kupfervitriol zum Ver-
kupfern, zur Herstellung von Kupferfarben (verschiedene
Blau und Griin) und zur Bekdmpfung von Schidlingen;
so beizt man Getreidesamen gegen Brandpilze und imprég-
niert (durchtrdnkt) Holz gegen Fdulnis. Als Schutz gegen
die Reblaus werden die Weinstocke mit einem Gemisch von
Kupfervitriol u. Kalkmilch bespritzt. Kupfervitriol ist giftig!
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Filz besteht aus Schafwolle oder dhnlichen tierischen Fasern.
Die Woll- oder Haarteilchen werden unter Einwirkung von
Seife und anderen Stoffen sowie heissen Dampfen zu einer
zusammenhdngenden Schicht vereinigt und diese durch
Pressen zwischen Walzen gefestigt. Schon die alten Griechen
kannten die Technik des Filzens. Das Material wird haupt-
sdchlich verwendet fiir Filzhiite und Filzschuhe sowie fiir
Warme-Isoliermittel und Filztiicher (auf Billardtischen).
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Wachs ist eine fettdhnliche Absondérung der Bienen. Sie
bauen damit dusserst geschickt ihre Vorratskammern, die
Waben. Der Mensch entleert die Waben vom Honig und
gewinnt durch Schmelzen das gelbe Wachs, das durch Blei-
chen an der Sonne weiss wird. Bienenwachs dient zur Her-
stellung von Kerzen (Stearinkerzen sind aber billiger), von
Wachsfiguren u. -modellen, Bodenwichse, Schuhputzmitteln
und als Zusatz zu Malerfarben, um das Trocknen zu verzogern.
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Spanisches Rohr nennt man die schlanken Triebe oder
Stimme der Rotangpalme, die auf der Malaiischen Halb-
insel, auf Borneo und Sumatra heimisch ist. Die bis 150 m
langen, gleichmadssig diinnen Stdmme dieser Kletterpalme
erklimmen die Kronen der hochsten Urwaldriesen. Die
Stamme werden von Bldttern, Stacheln und Oberhaut be-
freit, umgebogen und gebiindelt. Vor der Verschiffung nach
Europa miissen sie, zu luftdurchldssigen Stissen aufge-
schichtet, trocknen. Man verarbeitet Rotang zu Peitschen
und, in diinne Streifen gespalten, in der Stuhl- und Korb-
flechterei. Peddigrohrmobel sind aus gebleichtem Rotang.
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Die Triiffel, das feine Gewiirz fiir Pasteten, Wiirste und
Saucen, ist die unterirdische, kartoffelahnliche Frucht eines
Pilzes, der unter Laubbdumen, besonders unter Eichen,
wachst. Hauptverbreitungsgebiete sind Frankreich und
[talien. Man lasst die stark duftenden Triiffeln durch Schweine
oder besonders abgerichtete Hunde aufspiiren.
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