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Eine schwei-
zerische Erfin-
dung auf dem
Mittagstisch
in aller Welt

Die Erfindung der kochfertigen
Suppe vor 85 Jahren durch Ju-
lius Maggi im Kempttal fallt in
einentriben Abschnitt der wirt-
schaftlichen Entwicklung. Das
Industriezeitalter hatte begon-
nen. In den Fabriken standen
allenthalben die Menschen an
den ratternden Maschinen und
arbeiteten bis zu 14 Stunden im
Tag. Dabei waren die Lohne so
bescheiden, dass ein Familien-
vater die Seinen nicht zu er-
nahren vermochte. So mussten
auch die Frauen und sogar
schulpflichtige Kinder der Fa-
brikarbeit nachgehen. Das hatte
zur Folge, dass die ubermude-
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ten Hausfrauen nicht einmal Zeit
fanden, wenigstens taglich eine
nahrhafte Suppe zu kochen,
weil diese zu lange uber dem
Feuer hatte stehen mussen. Ju-
lius Maggi ging dieses Elend zu
Herzen. Er sann daruber nach,
wie den Fabriklerfamilien we-
nigstens zu ausreichender Nah-
rung verholfen werden konnte.
Endlich gelang es ihm, eine
fertig zubereitete Suppe so ein-
zudicken, dass das Suppen-
mehl, im Wasser aufgeruhrt,
nach kurzer Kochzeit wieder
eine vollwertige und ausgiebige
Nahrung ergab.

Die mit gelb-rotem Kleid ver-



sehenen Suppenwdurfel erfreu-
ten sich bald grosser Beliebtheit
und halfen mit, die damalige so-
ziale Not zu lindern. Den Sup-
pen gesellten sich die Bouillon-
wurfel und Speisewurzen bei.
Andere Unternehmen befassten
sich mit der Herstellung ahn-
licher Produkte. Kochfertige
Speisen in getrockneter Form,
mit denen in kurzester Zeit lek-
kere Gerichte auf den Tisch ge-
zaubert werden konnen, sind
heute nicht mehr wegzudenken.
Mit Stolz dirfen wir vermerken,
dass damit eine schweizerische
Erfindung Weltgeltung erlangt
hat.

&

« Guten Appetit!» Die herrlich
schmeckende Suppe aus dem
Suppenbeutel oder -wurfel war
dank der Erfindung Julius
Maggis in Minutenschnelle zu-
bereitet.
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