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angehoben und dabei auf zwei zweiachsige Dreh-
gestelle gesetzt (Abb. 2). Diese Drehgestelle fithren das
Fahrzeug im Gleis. Der Antrieb erfolgt durch den Fahr-
zeugmotor {iber die inneren Hinterreifen, deren antei-

Abb. 2 Der kombinierte Schienen-Sirafenautobus
der Deutschen Bundesbahn auf Schienenfahrt

lige Belastung vom Gesamtgewicht auf
die Schiene so eingestellt wird, daB sie
noch auf den Schienen laufen wund
geniigend Reibungswiderstand besitzen.
Es wird erwogen, bei spiteren Kon-
struktionen das Auf- und Absetzen auf
hydraulischem Weg zu Ilosen. Die
Geschwindigkeit auf Schiene und StraBe
betragt rund 75 km/h. Die Bremsung auf
der Schiene erfolgt an den Drehgestellen
unter Verwendung der bei dem Fahrzeug
vorhandenen Druckluftanlage.

Dieses neue, kombinierte Schienen-Strafenfahrzeug
soll auf geeigneten Strecken eine durchgehende Ver-
bindung zwischen Schiene und Strafe herstellen.

Obst- und Semiiseversand in verfliissisterm Gas

Ein neues Verfahren schiitzt vor Verderb und fordert die Nachreife

In Amerika hat man in den letzten Jahren ein
Verfahren erprobt, mit dessen Hilfe das Nach-
reifen von frischem Obst und Gemiise und der Versand
leichtverderblicher Produkte ermdéglicht wird. Das
Verfahren wurde 1951 an mehreren hundert Handels-
sendungen von verderblichem Obst und Gemiise
erprobt und hat sich in allen Fillen bestens bewihrt.
Urspriinglich wurden nur Zitrusfriichte aus Florida
nach dieser Methode behandelt, die seit kurzem auch
fir Pfirsiche, Erdbeeren und Tomaten Anwendung
findet. Uberpriifungen einer groBen Anzahl dieser
Sendungen zeigen einen merklichen Riickgang der
Verluste durch Faulnis und Schimmel, wodurch eine
langere Lagerung frischer Produkte zur Verarbeitung
moglich wird. Experimente mit Ananas und Melonen
erga,ben nicht nur &hnliche Resultate, sondern auch
eine Geschmacksverbesserung durch die naohrelfende
Wirkung des Gases.

Das verflissigte Gas erd in 190-1-Stahlzylindern ab-
gefiillt. Seine Anwendung erfolgt durch Ablassen des
erforderlichen Quantums in den Laderaum des Eisen-
bahnwaggons oder Lastautos. Die Fliissigkeit ver-
dampft und erzeugt eine nebelartige Atmosphére,
die die gesamte Ladung umgibt. Fiir derart ge-
schiitzte Sendungen ist kein Eis notig, wodurch sich
die Transportkosten wesentlich verbilligen.

Es mulite eine Methode gefunden werden, die bei
hoher Feuchtigkeit gegen Verderb schiitzt, die gleich-
zeitig die Verdunstung verhiitet und die Entwicklung
der Faulniserreger hemmt. Bei dem ersten Versuch,
einen einfachen Nachreifprozel von Grapefruits,
wurden die Friichte in zwei Proben geteilt und eine
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mit reinem Athylengas, die andere mit Athylen plus
dem Skinner-Gas behandelt, dessen genaue Zusammen-
setzung zwar geheimgehalten, jedoch als Gemisch
chlorierter Kohlenwasserstoffe beschrieben wird. Die
Zeit, in der die Friichte ein reifes Aussehen annahmen,
betrug bei reinem Athylen 36 Stunden, wihrend das
Spezialgemisch das gleiche Ergebnis in 24 Stunden
lieferte. Auller einer Zeitersparnis von 12 Stunden wardie
Nachreife auch besser und der Gewichtsverlust geringer.

Zur versuchsweisen Nachbildung der ungiinstigsten
Bedingungen wurden Zitrusfriichte mit zwei besonders
gefiirchteten Schimmelarten geimpft und in luftdichte
Flaschen mit 1009, Feuchtigkeit gefiillt. Der Inhalt
der einen Flasche (behandelt) zeigte nach acht Tagen
keinerlei Schidigung, wéhrend die Friichte aus den
anderen (unbehandelten) Flaschen in 24 Stunden
zu 1009, verdorben waren. Bei weiteren Tests wurden
schimmelgeimpfte Orangen in zwei Portionen geteilt
und die eine 24 Stunden lang behandelt, die andere
unbehandelt belassen. Ein Photo nach 17 Tagen
zeigte dulerst geringe Anzeichen von Verderb bei
dem behandelten Anteil, wogegen alle unbehandelten
Friichte unbrauchbar waren.

1950 konnte das Verfahren den Obstversandfirmen
als absolut zuverlissig angeboten werden. Zirka
300 Versandunternehmer in Florida verwendeten 1951
die Methode, einige fiir Versuchssendungen. Zitrus-
friichte wurden nach diesem Verfahren bis an die
pazifische Nordwestkiiste ohne Faulnisverluste ver-
sandt. Das verfliissigte Gas wird in zwei verschiedenen
Zusammensetzungen angewandt, eine fiir das Nach-
reifen und die andere zur Bekdmpfung des Verderbs.
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