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Les meules d’emmental gonflent et se fendent

e

Une bonne partie des meules
d’emmental produites I'hiver
dernier, depuis septembre,
gonflent et se fendent. Ce
sont au moins 3.000 tonnes
de fromage qu’il faudra
transformer en fromage
fondu. Cette catastrophe
s'ajoute a la mévente de
I'emmental qui sévit depuis
des années. Si les laitiers et
les producteurs de lait
perdent des primes de qualité,
les dommages seront encore
plus gros que d’habitude
pour la Confédération et les
contribuables : 15 a 20
millions de francs suisses
s'ajouteront aux 380 millions
que la Suisse consacre
chaque année a la mise en

valeur du roi emmental.

e 22 avril dernier, le
Ljournaliste Nicolas Wil-
helm annonce dans le jour-
nal “La Suisse” une étrange

nouvelle : des tonnes d’em-

par Roger de Diesbach / BRRI

800,
d’'une fermentation propio-

mental,
probable-

ment sont atteintes

Quand le
frommage
' faitdes
- siennes...

nique secondaire, un mal in-
tempestif qui les fait gonfler.
L’emmental touché n’est pas
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dangereux pour la santé,
mais devra étre transformé
en fromage fondu.

Suivent les déclarations
apaisantes des pontes du
fromage suisse. Roland We-
hinger, directeur de I'Union
Suisse du commerce du Fro-
mage (USF) : “800 tonnes
menacées ? Clest tres exageé-
ré. On va trouver les causes
du mal et écouler toute la
production. Pas de pa- nique
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Au moins 3.000 tonnes

Exagérées, les 800 tonnes
d’emmental touchées ? Mi-
chel Pellaux, vice-directeur
de I'Office fédéral de l'agri-
culture, reconnait que 3.000
a 4.000 tonnes d’emmental
gonflent et devront étre en-
voyées a la fonte. De grands
marchands parlent méme de
6.000 a 10.000 tonnes, soit
pres de la moitié de la pro-
duction de I'hiver dernier.

Le marché de 'emmental,
déja subventionné a outran-
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ce, est durement ébranlé par
cette nouvelle catastrophe.
Michel

I'emmental n’a rencontré un

Pellaux “Jamais
aussi grave probleme de qua-
lité !”. Quant aux barons du
fromage, ils cachent le gon-
flement de leurs meules der-
riere un incroyable mur de si-
lence. Mais tiennent séance
sur séance (houleuse !) pour
tenter d’identifier et d'en-

rayer le mal.

Des chiffres rouges

En réalité, c’est tout le mar-
ché du fromage suisse qui
tremble, tout le mécanisme
du compte laitier et de l'aide
a l'agriculture qui grince. Et
la question essentielle qui re-
vient : peut-on continuer a
subventionner la mise en va-
leur du lait suisse par le biais
d'un fromage, l'emmental,
dont le marché réel se réduit
comme peau de chagrin ?

La Suisse produit 57.000
tonnes d’'emmental par an (la
moitié de la production de
fromage helvétique), mais
n‘en consomme que 7.000,
fondue comprise. Reste
50.000 tonnes exportées ou
envoyeées a la fonte.

Parlons prix : 'emmental
est acheté 16 frs. s. le kg au
producteur et vendu 20 frs. s.
au consommateur helve-
tique. Quelque 40.000 ton-
nes sont exportées, pour plus
de la moitié en Italie. Mais
ces acheteurs, les Italiens en
téte, ont vite compris qu’i]
suffisait d’attendre pour ob-
tenir des rabais. Ils attendent
donc et achetent a 9 frs.s. le
kg. Reste de grosses quantités
d’emmental dont la Confédé-
ration ne sait que faire et qui
sont soit stockées, soit bra-
dées a I'étranger, au Maroc
ou en Pologne par exemple,

pour moins de 3 frs.s. le kg...
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ou envoyées a la fonte a
moins de 5 frs.s. . Cette an-
née, les meules gonflées ac-
croitront encore ces stocks

vendus a vil prix.

1 kg d’'emmental

= 9 frs.s. de subvention

Pour soutenir le marché de
'emmental, les spécialistes
estiment que le Confédéra-
tion, et donc les contri-
buables, payent a fonds per-
dus 9 francs par kg de
fromage. Les trous de ce fa-
meux fromage en font un
gros dans le compte laitier fé-
déral : au moins 380 millions
par an. Avec le gruyere et le
sbrinz, la facture fromagere
annuelle dépasse les 460 mil-
lions. Les meules qui se pren-
nent pour la grenouille de La
Fontaine augmenteront cette
facture de 15 a 20 millions.
Au minimum.

Les grands acheteurs, ceux
de la Migros en téte, recon-
naissent que gonflent et se
fendent une bonne partie des
meules d’emmental pro-
duites T'hiver dernier. Les
marchands continuent a
acheter car il y a bien assez
d’emmental sain sur le mar-
ché par rapport a la faible de-
mande. Tous ces commer-
cants soulignent que la seule
porte de sortie de 'emmental
réside dans I'amélioration de
sa qualité. Dautant que la
formidable concurrence in-
ternationale se durcira enco-
re avec le marché européen.
Le seul espoir, c’est donc un
retour a la qualité. Les
meules qui jouent au ballon
n’en prennent pas le chemin.

|

Les producteurs de
gruyere solidaires

La plupart des barons,
fedérations et entre-
prises de la branche sont
membres de la méme
organisation, I'Union
suisse du commerce de
fromage, chargée par
Berne depuis 1969 de la
commercialisation de
I'emmental, du gruyére
et du sbrinz. La plupart
se taisent ou minimisent
la catastrophe. Méme les
barons du gruyére,
concurrents de I'emmen-
tal. Car ils craignent
qu'une chute des prix de
I'emmental ne freine les
achats de gruyeére.

L’an passé, en effet, la
vente “action” de 1.500
tonnes d’emmental a des
prix canons pour le
700éme avait fait chuter
les ventes de gruyére. Et
si le marché de 'emmen-
tal devait “collapser”,
les producteurs aléma-
niques devraient se lan-
cer massivement dans la
production de gruyére en
gros, avec |I'énorme
risque de casser la qua-
lité de ce fromage.
Aujourd’hui, si 'emmen-
tal envahit stocks et fon-
deries, il manque des

tonnes de gruyeére.
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