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Chlauseziiiig

Eine Spezialitdt der Konditorei Féssler
in Appenzell sind die Chlausebickli.
Bereits im Oktober stellt man in der
Backstube die rechteckigen Lebkuchen
(Klausbiber) her. Auf den mittels einer
Schablone aufgetragenen Zuckerguss
werden spater von Hand Motive aus
dem Bauernleben wie Tanzpaare, Alp-
aufzug usw. gemalt. Diese viel Ge-
schick erheischende Arbeit wird von
glteren und jingeren Leuten aus der
Stadt und der Umgebung ausgefiihrt.
Von Allerheiligen bis Mitte Dezember
kaufen dann die Appenzellerinnen
diese Chlausebickli fir ihren «Chlause-
ziitig». Es ist dies ein pyramidenformi-
ges Gebilde aus Esswaren, die bis zu
einer Hohe von einem Meter in einem
hélzernen Milchnapf aufgebaut wer-
den. Die Pyramide besteht aus Filebrot
(gezopftes rundes Backwerk) und Bi-
berfladen, rotbackigen Chlausépfeln,
gedérrten Birnen und Nissen. Als Ab-
schluss wird noch ein kleines Christ-
bdumchen mit Kugeln und Silberfaden
aufgesteckt. Ein immer seltenerer
Schmuck sind die «Devisliy, aus Zuk-
kermassen hergestellte, bemalte Ron-
dellen oder Rechtecke. Frau Fésslers
Schwiegervater  beherrschte  diese
Kunst noch; heute gibt es nur noch
wenige Leute, welche dieses Hand-
werk verstehen. In den letzten Jahren
ist der «Chlauseziigy wieder vermehrt
in den Appenzellerstuben zur Weih-
nachtszeit anzutreffen

Les «bickli» de Saint-Sylvestre sont une
spécialité de la confiserie Fassler a
Appenzell. Dés octobre, on y fabrique
les pains d‘épices rectangulaires
(Klausbiber). On y peint ensuite a la
main, avec du sucre glacé et au moyen
d’une matrice, des motifs inspirés de la
vie paysanne (couples de danseurs,
montée a l'alpe, etc.). Ce travail, qui
exige beaucoup d’adresse, est exécuté
par des gens de tout dge de la ville et
des environs. A partir de la Toussaint
jusqu’a la mi-décembre, les Appenzel-
loises vont acheter ces «bickli» pour leur
«Chlauseziiiig». Celui-ci est un amal-
game de produits comestibles en forme
de pyramide, placé dans un récipient en
bois et qui peut atteindre un métre. La
pyramide consiste en couronnes de
pain tressées, en galettes, en pommes
d‘api, en poires séchées et en noix. On
la couronne & la fin d’'un petit arbre de
Noél décoré de globes et de fils ar-
gentés. Des ornements, aujourd’hui
plus rares, sont les «devisli», des ron-
delles ou des carrés en sucre peint. Le
beau-pére de M™® Fassler savait encore
les confectionner, mais peu de gens de
nos jours en sont capables. Depuis
quelques années, le «Chlauseziig» est
de nouveau trés apprécié dans les
maisons dAppenzell a I'époque de
Noél



Una specialita della pasticceria Féssler
di  Appenzello sono i cosiddetti
«Chlausebicklin. | pani triangolari di
panpepato vengono preparati gia in
ottobre. Sul rivestimento di zucchero
applicato mediante particolari forme
vengono disegnati a mano motivi che
si ispirano alla vita contadina: coppie
di danzatori, salita all’alpe, ecc. Questa
operazione, che richiede particolare
abilita manuale, é effettuata da giovani
e anziani della citta e dei dintorni. Dal
giorno di Ognissanti fino a meta di-
cembre le donne appenzellesi compe-
rano questi dolci con i quali preparano
il loro «Chlauseziilig», cioé una piramide
di dolciumi d‘ogni genere, che puo
raggiungere fino a un metro di altezza,
la cui base poggia su una scodella di
legno solitamente impiegata per il latte.
La piramide si compone di tondi pani
intrecciati, panpepato, mele di un bel
colore rosso, pere secche e noci. In ci-
ma viene posto un minuscolo albero di
Natale con tanto di bocce e capelli
d‘angelo. Un altro genere di ornamen-
to, peraltro sempre pit raro, é dato dalle
cialde e dai rettangolini preparati con
una massa di zucchero e successiva-
mente dipinti. I/ suocero della signora
Féssler era un esperto in materia; og-
gigiorno solo poche persone sono an-
cora dedite a questa attivita artigianale.
Negli ultimi anni, nelle case appenzel-
lesi per Natale vi é stato un ritorno alla
tradizione del «Chlauseziiig»

Honey cakes known as “Chlausebickli”’
are a speciality of the Fassler bakery in
Appenzell. The flat, rectangular cakes
are baked in October. Icing is applied
with a stencil, and scenes from peasant
life—dancing couples, the ascent to
the alp, etc.—are later painted on it by
hand. This work, which calls for a good
deal of skill, is done by old and young
from the town and the surrounding
country. The women of Appenzell then
buy these “Chlausebickli” from All
Saints” Day onwards till mid-December
for their “Chlauseziig”. This is a
pyramidal pile of good things that is
built up to a height of a metre or so in
a wooden milk bowl. The pyramid
consists of “Filebrot” (a round plaited
pastry), honey cakes, red-cheeked
apples, dried pears and nuts. A small
Christmas tree with globes and silver
thread crowns the structure. Another
form of decoration, today something of
a rarity, consists of “Devisli”, painted
round or square sweets made of sugar
paste. Mrs. Fassler’s father-in-law was
still skilled at making these sweets, but
there are few people left who are
proficient at jt. However, the
“Chlauseziiig” has again become a
more popular feature in Appenzell
living-rooms before Christmas in the
last few years

Der Sattler Emil Fissler aus Appenzell hat seinen
Beruf in der Familie gelernt. Bereits ist die
6. Generation Féssler am Werk, und der Sattler hofft,
dass auch sein Bub in die Fussstapfen des Vaters
treten wird. In der Werkstatt werden vor allem
Schellenriemen, aber auch Hosentrdager und Gliirtel
hergestellt. Auf dem Photo ziseliert der Handwerker
eine Glrtelschnalle

Le sellier Emil Fassler d’Appenzell a appris son
meétier en famille. C’est déja la sixieme génération de
selliers chez les Féassler, et le pére espéere bien que
son petit garcon suivra son exemple. L atelier produit
surtout des licols pour les sonnailles, mais aussi des
bretelles et des ceintures. Notre photo montre
l'artisan ciselant une boucle de ceinture

1l sellaio Emil Fassler di Appenzello ha appreso la sua
professione in famiglia. Questa tradizione artigianale
nella famiglia Féssler si rinnova gia da sei
generazioni e il sellaio spera che anche suo figlio
continuera nel medesimo solco. Dall'officina escono
finimenti di cuoio per i campanacci, ma anche
bretelle e cinghie. La foto ci mostra l'artigiano
durante il lavoro di cesellatura di una fibbia per la
cinghia
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Emil Féssler, a saddler of Appenzell, learnt his trade
in the family. He already represents the sixth
generation of saddlers, and he hopes that his son will
follow in his footsteps. Bell harnesses are made in
his workshop, together with braces and belts. On our
photograph he is just enchasing a belt buckle
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