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er verwechselt werden kann und sohon
verwechselt worden ist!

Unter den Ritterlingen verfiarben sich
etwa 12 meist seltenere Arten. Der ver-
dachtige -Seifenritterling, Tricholoma sa-
ponaceum Fr. ist durch ein langsames
rotliches Anlaufen beim Austrocknen ge-
kennzeichnet. Ein starkeres Roten von
Hut, Stielhaut und Lamellen zeigt der
diesen Herbst in unserm Gebiet haufige
rotblattrige Ritterling, Trich. orirubens
Quél. Daneben aber treten in seinem
Fleisch, besonders am Stielgrund, noch
intensive blaugriine Flecken auf. Diese
schone doppelte Verfarbung unterscheidet
den geniessbaren Pilz von mehreren dhn-
lichen grau- wund schwarzschuppigen
Ritterlingen, u.a. auch vom giftigen Ti-
gerritterling, Trich. tigrinum Schaeff.

Der riotende Schirmling, Lepiota rha-
codes Vitt. zeigt uns ein stark safranrot

anlaufendes Fleisch; der dhnliche Para-

solpilz, Lep. procera Scop. bleibt' im
Schnitt weiss. Essbar sind beide. '

Bei den Wulstlingen endlich ist das
Fleisch meist unverinderlich weiss. Nur
beim Perlpilz, Amanita rubescens Fr.
werden alle Teile im Alter mehr wen1ge1
weinrotlich; auch durch Druck lasst sich
diese Verfarbung hie und da hervorrufen,
die ein wichtiges Unterscheidungsmerk-
mal des essbaren Pilzes gegeniiber dhn-
lichen braunen und grauen, z.T. verdich-
tigen oder gifticen Wulstlings-Arten ist!
Beim verdichtigen briunenden Wulstling,
Amanita valida Fr. verfirben sich die
Blatter bei Verletzung braunlich.

Aus dieser Uebersicht geht hervor,
dass die besprochenen Farbverdnderungen
praktische Bedeutung haben. Aber auch
davon abgesehen, sind sie sehr interes-
sant und tragen zu der mannigfaltigen
Farbenpracht bei, die die Pilze zu einer
Augenweide fiir den Naturfreund macht.

Dle Folgen eines Missjahres.
Von H. W. Zaugg, Burgdorf.

Das Jahr 1923 hat uns neben ange-
nehmen auch unangenehme Erfahrungen
eingebracht und uns gezeigt, dass unsern
Bestrebungen nicht nur Freunde, sondern
auch Feinde erwachsen sind, und zwar
speziell in den Reihen der Pilzsammler.
Diese Kurzsichtigen Menschen, welche un-
serem Verein gar nicht oder doch nur aus
Grinden personlichen Vorteils angehoren,
wollen den Verein fir Pllzkunde dafiir
verantwortlich machen, wenn sie nicht wie
andere Jahre ihre altbekannten Platze
ausbeuten konnten, oder nicht mindestens
den 10-fachen Betrag des einbezahlten
Jahresbeitrages herausschlugen. Wieleicht
kommen diese Leute auf den Gedanken,
es existieren zu viel Pilzfreunde und diese
seien ihnen vor dem erhofften Gewinn.
Wenn aber ein sonst héufiger Pilz auf
einmal von seinem alten Standort ver-
schwunden ist, so sind dafiir ganz bestimmt
Ursachen vorhanden, die von vielen Pilz-
sammlern verkannt werden. Die Pilze er-

heben wie alle Geschoptfe ihre Anspriiche

an die Natur, um existieren zu konnen.
In erster Linie sind es Warme und Feuch-

tigkeit, die ihr- Wachstum beglnstigen.
Wenn diese beiden Faktoren nicht zu-
sammentreffen, wie dies im Jahre 1923
wirklich der Fall war, so st auf Pilz-
reichtum nicht zu rechnen. Nicht minder
wichtig ist aber auch eine hinreichende
Erndhrung der Pilzpflanze (des Pilzlagers,
Myceliums). Fehlt ausirgend einem Grunde
dem Mycelium der notige Néhrstoff, so
sterben die einzelnen Faden (Hyphen) des
Pilzlagers ab und die Produktion der
Friichtkorper hort auf; der Pilz ist auf
dieser Stelle verschwunden. Daneben exi-
stieren noch andere Ursachen, die das
Ausbleiben der Pilze herbeifiihren. Zum
Beispiel wenn Holz gefillt wird und die
Baume durch den Wald geschleift werden;
darch aufrechen des Laubes im Walde
oder durch starkken Moosraub. Bei allen
diesen Féllen wird das Pilzlager zerstort
und kann es manchmal lange Jahre brau-

. chen, bis auf solcher Stelle wieder Pilze

in gewohnter ‘Weise gesammelt werden
konnen. Wie wichtig fiir die Pilze ferner
die Witterung ist, kann jeder selbst beo-
bachten. So brachte uns das Jahr 1921
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eine solche Menge Steinpilze, dass diese
vielenorts per Fuhrwerk in Mengen von
100 bis 200 Kilo aus dem Walde geholt
wurden. In gleichem Reichtum war auch
der Perlpilz vertreten.. Der schweiz, Verein
fiur Pilzkunde besteht aber schon mehrere
Jahre und einige Sektionen sogar ein
Jahrzehnt und noch langer. Demnach diirfte
der Beweis erbracht sein, dass die Pilze
durch die Mitglieder des Vereins fiir Pilz-
kunde nicht ausgerottet oder vermindert
werden. Die grosse Mehrzahl der Mitglie-
der des schweiz. Vereins fiir Pilzkunde
rekrutiert sich aus Menschen, die Freude
an der Natur finden und durch die Mit-
gliedschaft ihre Kenntnisse zu erweitern
suchen. Dieses diirfte aber auch der ein-
zige richtige Weg sein. Der Reichtum
an Speisepilzen ist s0 gross, dass fiir eine
Art, die plotzlich ausgeblieben ist, genii-
gend Ersatz vorhanden sein wird, Nur
darf der verehrte Pilzfreund sich nicht
darauf versteifen, absolut nur seinen Lieb-
lingspilz, sei es nun der Eierschwamm,
der Steinpilz oder der Champignon, sam-
meln zu wollen, Die Liste der markt-

. ausstellungen.

fahigen Pilze ist auf dem Pilzmarkt ge-
wohnlich auch derart reichhaltig, dass der
auf Erwerb ausgehende Pilzfreund immer
auf seine Rechnung kommen kann. Auf
jeden Fall wire es durchaus verfehlt, den
Verein fir Pilzkunde fir Missernten ver-
antwortlich machen zu wollen, oder ihm
deshalb gar den Riicken zu kehren. Zur
Belehrung in der Pilzkunde bietet der
Verein so viel, dass es den geringen
Obolus, der entrichtet werden muss, sehr
wohl lohnt. Wir verweisen hiebei auf
die Zeitschrift, die je linger je besser
ausgebaut wird; die Bestimmungs und
Beratungsstellen, die unentgeltlich zur
Verfiigung stehen; die belehrenden Vor-
trige und Exkursionen im Schosse der
Sektionen; die Vermittlung guter Lehr-
biicher, sowie die Veranstaltung von Pilz-
Wer allen diesen Einrich-
tungen und Veranstalturgen das notige
Interesse entgegenbringt, wird mit dem
Erfolg zufrieden sein und gerne sein
Scherflein beitragen, um diese Tatigkeit
zu fordern.

Pilzsaison 1923.
Von W. Siiss.

Wenn wir die diesjahrige Pilzsaison
betrachten, so miissen wir uns sagen, dass
ein recht pilzarmes Jahr hinter uns liegt.
Die Witterungsverhiltnisse waren aber
auch derart missliche, dass man seine
liebe Not hatte, die Pilzsehnsucht zu be-
friedigen. Der Wald bietet dem Pilzfreund
nicht nur Erholung von Tagesmiihe und
Arbeit, nein er. birgt auch Schitze, die
manchem unserer Mitglieder eine will-
kommene und beliebte AbwechslunO" seines
Mittagtisches bringen, vielen sogar als
Broterwerb d1enen oder noch werden
konnen. Es ware deshalb sehr zubedauern,
wenn infolge der heurigen Missernte das
Interesse des Einen oder Andern nachlassen
wiirde, nur weil er einige Mal keine Pilze
finden konnte. Wie beim Landmann hingt
auch unsere Sache ganz von der Witterung
ab. Es darf uns-also nicht verdriessen,
auch Fehljahre in Kauf nehmen zu miissen.

Schon der Friihling hatte schlecht

angelassen. Wo frithere Jahre zahlreich
jene holden geheimnisvollen Feen standen,
die wir recht prosaisch Morcheln nennen,
zeigten sich dieses Jahr nur kleine Ueber-
reste dieses aussterbenden Volkes. Neben
den wenig gefundenen Vertretern der
Spitz-Hohen, Kappchen oder Halbfreien
Morchel war es-gerade die bekannteste
und zahlreichste Speisemorchel, die dieses
Jahr streikte. Nirgends war sie aufzu-

~ treiben, obwohlmir ihre Arbeitsstitte wohl

bekannt war und ich ihrer Arbeitsbeding-
ungen stets entsprochen hatte, indem ich
stets einige altere Exemplare stehen liess.
(Nach Ueberlieferung &lterer Werke und
nach eigener Erfahrung kénnen die Mor-
cheln oftJahre aussetzen, um spéter wieder
umso zahlreicher zu erscheinen).

Recht ergiebig fand sich dagegen vor

1) Beriicksichtigt sind nur die wichtigeren Gat-
tungen der Speisepilze.
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