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Verein fiir Pilzkunde Ziircher Oberland.

Bericht iiber die Generalversammlung
vom 17, April 1932,

Unsere 3. Generalversammlung im Vereins-
lokal, Hotel « Krone» Ober-Wetzikon, war
trotz dem schonen Friihlingssonntag, der zu
Spaziergdngen einlud, iiber Erwarten gut
besucht, ein Zeichen dafiir, dass unsere Mit-
glieder der Pilzkunde reges Interesse ent-
gegenbringen. Prasident Staub ergabdenn
auch in seiner Erdffnungsansprache dieser er-
freulichen Tatsache in herzlichen Worten
Ausdruck. Im besondern begriisste er Herrn
Dr. Messikommer (Seegridben), der sich auch
diesmal wiederum bereit erkldrte, unsere
Hauptversammlung mit einem aufkldrenden
Vortrage iiber die Pilze zu bereichern.

Das Protokoll der letzten General-
versammlung wurde verlesen und dem Ak-
tuar unter bester Verdankung abgenommen.

In seinem Jahresbericht Kkonsta-
tierte Président Stauber mit Genugtuung,
dass unsere Mitglieder im verflossenen Jahre
wiederum sehr viel lernen konnten., Wéahrend
der Pilzsaison, die in unserem Vereinsgebiet
als gut bezeichnet werden darf, wurden sieben
Exkursionen ausgefiihrt, die meistens unter der
bewahrten Leitung von Herrn Dr. Messikom-
mer standen. Auf Wunsch vieler unserer Mit-
glieder wurde erstmals in unserem Verein ein
Pilz-Kochkurs durchgefiihrt, um hauptsach-
lich den Frauen Gelegenheit zu geben, die ver-
schiedenartige Zubereitung der Pilze praktisch
zu erlernen. Im Anschluss an Pilzexkursionen
wurden solche Kochgelegenheiten durchge-
fiihrt in Wetzikon, Riiti, Kempten, Rosinli-
Adetswil und Pfaffikon. Diese Veranstal-
tungen wiesen jeweilen einen sehr guten Be-
such auf. In verdankenswerter Weise hatte
Herr C. Wagner, Waltenstein bei Réter-
schen, hervorragend tatiges Mitglied des Pilz-
vereins Winterthur, die Leitung dieses Koch-
kurses tibernommen. Den Wiinschen der Teil-

nehmer, die Pilz-Kochrezepte im Drucke er-
scheinen zu lassen, entsprach Herr Wagner be-
reitwilligst, und es wurde sodann jedem unserer
Mitglieder auf Vereinskosten ein Exemplar der
zehn Seiten umfassenden, sehr willkommenen
Broschiire zugestellt. Ein derartiges Vorgehen
verdient auch bei andern Vereinen Nach-
ahmung, denn diese Koch-Rezepte, fiir die
einfache Kiiche bestimmt, sind der weitesten
Verbreitung wert.

Nicht unerwdhnt sei der Lichtbildervor-
trag, den Herr Dr. Messikommer am 26. April
1931 im Schosse unseres Vereins hielt. — An
der von den Winterthurer Pilzfreunden am
16. August in Kyburg abgehaltenen I. Pilzler-
landsgemeinde, verbunden mit einer sehens-
werten Pilz-Ausstellung, nahmen aus unserem
Verein zehn Mitglieder teil. — Fiir die Pilz-
ausstellung an der « Hyspa» in Bern ent-
sandten unser Verein und einige Mitglieder
manche willkommene Sendung ausgesuchter,
schoner Pilze.

Die Rechnung pro 1931, gestellt vom
Quéstor, Herrn Paul Hofmann in Kempten,
wurde in den Hauptposten verlesen und fiir
richtig befunden. Sie schliesst mit einem er-
freulichen Uberschuss ab. Sie wurde von der
Versammlung genehmigt, und dem Kassier
wurde vom Vorsitzenden fiir seine Bemiihun-
gen Anerkennung gezollt.

Die Wahlen verursachten etwelche
Schwierigkeiten, da unser verdienter Prési-
dent, Kreiskommandant R. Stauber in Kemp-
ten, wegen Arbeitsiiberhdufung seinen Riick-
tritt erklarte. Es wurden verschiedene pas-
sende Nominationen gemacht, doch konnten
die Vorgeschlagenen triftige Griinde geltend
machen, dass sie eine eventuelle Wahl fiir die
Vakanz durchaus nicht annehmen kénnten.
Nach langerer Diskussion erklarte sich schliess-
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lich Herr Stauber bereit, das Prisidium noch-
mals fiir ein Jahr zu iibernehmen, allerdings
mit der Zusicherung, dass man in dieser Zeit
in unsern Reihen Umschau halte und an der
ndchsten Generalversammlung mit einem
definitiven Vorschlag aufwarte. Die ein-
stimmige, beifdllig aufgenommene Wieder-
wahl bewies, dass damit die richtige Ldsung
gefunden war. Herzlicher Dank gebiihrt Herrn
Stauber, der fiir unseren Verein schon so viel
geleistet hat. — Der bisherige Quastor, Herr
P. Hofmann in Kempten, war ebenfalls amts-
miide; an seine Stelle konnte gewonnen werden
Herr F. Jorg, Kaufmann in Kempten. Auch
der bisherige Bibliothekar, Herr E. Lymann
in Kempten, musste zufolge Riicktrittes er-
setzt werden und beliebte Herr P. Berger,
Kaufmann in Uster-Wetzikon. Die Arbeit
der tibrigen Vereinsfunktiondre wurde durch
einmiitige Wiederwahl gewiirdigt. Es sind
dies: Vizeprasident: Herr Dr. Messikommer. in
Seegrdben; Aktuar: Herr E. Leemann, Ma-
schinensetzer, Unter-Wetzikon. Mit diesem
Vorstandskollegium hoffen wir unser Vereins-
schiff auch in diesem Jahr wiederum mit
gutem Erfolg vorwirts zu steuern.

Im Verlaufe der kommenden Pilzsaison
sollen neben den Exkursionen zwei Koch-

Kiiche.

gelegenheiten geboten werden, unter Leitung
von Herrn C. Wagner; auch ist fiir den Herbst
eine Pilzausstellung in Wetzikon geplant,
sofern - dannzumal genfigendes Material zu
finden ist.

Im Anschluss an die Vereinsverhandungen
hielt Herr Dr. Messikommer ein aus-
fiihrliches Referat iiber « Pilze des Waldes »,
dem weitere Interessenten beiwohnten. An
Hand einer Reihe farbiger Lichtbilder, die uns
vom Verband giitigst zur Verfiigung gestellt
wurden, machte der Referent die Anwesenden
auf die verschiedenen Pilzgattungen, die ess-
baren, ungeniessbaren und giftigen Arten (be-
sonders die Knollenblatter-Pilze), ihren Stand-
ort, ihre Erscheinungszeit und ihren Nahrwert
aufmerksam. Die interessanten Ausfiihrungen
fanden lebhaften Beifall und wurden vom
Préasidenten herzlich verdankt.

Zur weiteren Aufkldrung und Belehrung
zirkulierten von zwei Mitgliedern gesammelte
frische Pilze: Hohe und spitze Morcheln, Riib-
linge und Ritterlinge.

Nach zirka dreistiindiger Dauer konnte
Prasident Stauber die Versammlung nach
halb 8 Uhr schliessen, unter bester Verdankung
fiir das zahlreiche Erscheinen und das bewie-
sene Interesse. E. L.

Die Pilzverwertung in der Kiiche.
Von A. L. Miiller, Chef de cuisine.

Die Duxelles (Pilzfarce oder Masse)
undihre Verwendung.

Wie schon in einer vorherigen Nummer be-
richtet wurde, leistet uns die Duxelles in der
Kiiche grosse Dienste. Wir verwenden sie
zur Herstellung gefiillter Gemiise, Saucen
und Garnituren zu Fleischstiicken. Folgender
Abschnitt wird hieriiber einige Beispiele ent-
halten. Die Zubereitung der Duxelles finden
Sie in Nr. 4 der Zeitschrift fiir Pilzkunde vom
15. April 1932.

Gefiillte Tomaten nach alter Art.
Tomates farcies a I’Ancienne.

Von mittelgrossen Tomaten an der obern
Seite einen Deckel abschneiden. Die Tomaten
werden gut ausgepresst, d. h. der Saft und
die Korner miissen entfernt werden, ohne sie
aus ihrer Form zu bringen, das Innere wird
mit Salz und Pfeffer gewiirzt, in jedes Stiick
einige Tropfen Ol giessen und fiinf Minuten
in heissen Ofen geben. Nachher abtropfen
lassen und kugelférmig mit einer trockenen
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