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Wein wird nicht erzeugt —- Wein wird erzogen

Die zyklische Entwicklung der Rebe und die davon abhingigen Arbeiten des Winzers

Markus Gabathuler

D ie Rebe ist eine mehrjahrige, Gippig
rankende Strauchpflanze, die
durchschnittlich bis zu dreissig Jahre

alt wird, haufig aber auch élter. Sie ist

ausserst genugsam, gedeiht auch auf

kargen Boden und tibersteht sowohl
lingere Trockenperioden als auch tiefe
Temperaturen von bis zu minus 18
Grad. Der Rebstock bildet starke, tiefe
Wurzeln. Aus dem Stamm und den
ebenfalls verholzten «alten» Tragruten
entwickeln sich jeweils neue Ruten,
Geiztriebe, Ranken und Bliiten. Die
wuchernden Triebe der Rebe tragen
viel Laub und in der Regel reichlich
Friichte. Reben sind jedoch sehr anfal-
lig gegen Krankheiten, Pilze und
Schédlinge.

Innerhalb eines Jahres durchlauft
die Rebe verschiedene Entwicklungs-
stadien, die mit den Begriffen Winter-
ruhe, Austrieb, Blattwachstum, Bliite,
Entwicklung und Reife der Beeren sowie
Blattfall grob umschrieben werden
konnen.!

Wird die Weinrebe kultiviert und soll
sie qualitativ guten Ertrag hervorbrin-
gen, beansprucht sie den Schutz und
die besondere Pflege durch den Win-
zer. Auch mit modernster Kellertech-
nik lassen sich aus minderwertigem
Traubengut keine vorzuglichen Weine
vinifizieren. Fur die Qualitit eines
Weins sind deshalb — neben dem Kelte-
rungsvorgang, dem Klima, der Reb-
sorte und der Lage — die Arbeiten des
Winzers im Rebberg von wesentlicher
Bedeutung. Die rebbaulichen Tatigkei-
ten sind Uberaus vielfaltig und erstre-
cken sich in der Regel auf die Monate
Februar bis Oktober. Der genaue Zeit-
punkt der Arbeiten wird jedoch durch
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Winterruhe im Rebberg: Die Reben haben ihre Blatter langst verloren, die kahlen Ruten

ragen empor.

den Witterungsverlauf und dem davon
beeinflussten Entwick-
lungsstand der Natur bestimmt und

vegetativen

kann deshalb kalendarisch nicht im-
mer eindeutig einem Monat zugeord-
net werden. In unserem Sprachge-
brauch bezeichnet man die Zeitspanne
zwischen zwei nachfolgenden Ernten
beziehungsweise Weinlesen als Rebjahr
und meint damit den Vegetationszyklus
der Weinrebe einerseits und das Ar-
beitsjahr des Winzers andererseits.?

Februar

Wahrend sich die Rebstocke noch in
der Vegetationsruhe befinden, nimmt
der Winzer im Februar seine Tatigkeit

mit dem Rebschnitt bereits wieder auf;
er dient der Erziehung beziehungsweise
Kultivierung der Rebe. Dabei werden
die einjahrigen Triebe je nach Erzie-

1 Die genaue Bestimmung der Entwicklungs-
stadien der Weinrebe spielt vor allem bei der
Durchfiihrung der Pflanzenschutzmassnah-
men eine entscheidende Rolle. Hierfiir wer-
den hauptsiachlich die «Phanologie-Stadien
nach Baggiolini» (Stadien A bis P) oder die
«BBCH-Codierung», eine zweistellige Zahl,
verwendet.

2 DasJahr zwischen zwei Weinlesen wird auch
als Weinjahroder Jahrgangbezeichnet. Der Be-
griff Rebjahr unterstreicht jedoch, welche Be-
deutung die Entwicklung der Rebe und damit
auch die Arbeit des Winzers im Rebberg fur
die Qualitit der Weine hat.
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hungssystem auf kurze Zapfen oder lan-
gere Tragruten, sogenannte Streckbo-
gen, zurtickgeschnitten und die zwei-
jahrigen verholzten Ruten des vergan-
genen Jahres vollstandig entfernt.® Bei
der Bemessung der Augenzahl und da-
mit der Wahl des geeigneten Schnitts
muss der Winzer auch die Lage, das Al-
ter und den allgemeinen Zustand jedes
einzelnen Rebstocks berucksichtigen.
Durch das Zurtickschneiden der Ruten
wird die Anzahl der Triebe reduziert
und eine Triebstellung erreicht, die fiir
den Stockbau und die Assimilationsta-
tigkeit der Blatter glinstig ist und den
Aufwand fiir die Pflege reduziert. Zu-
dem wird dadurch auch die Trieb- und
Ertragskraft des Rebstocks reguliert.
Mit dem richtigen Schnitt schafft der

Winzer also die Grundlage fiir einen
optimalen Vegetationszyklus und eine
gute Traubenqualitit. Somit ist der
Rebschnitt eine der bedeutsamsten Ar-
beiten des Winzers, zumal Fehler meist
erst im kommenden Jahr korrigiert
werden konnen.

Marz

Bevor die Tragruten auf den unters-
ten Draht des Gertsts gebunden wer-
den, wird die Drahtanlage kontrolliert
und instand gestellt. Unter Umstdnden
mussen morsche Holzpfahle ersetzt
und neue Drihte eingezogen und ge-
spannt werden. Das Anbinden der Ru-
ten erfordert eine gewisse Sorgfalt, weil
diese auf den Bindedraht gebogen wer-
den miussen. Damit die Streckbogen
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Bodenbearbeitung: Einst Hauptaufgabe des Rebbauern

Gertel, Haue und Karst waren die ge-
brauchlichen Werkzeuge des Rebbauern

in fritherer Zeit. Briigge, um 1520.
Pierpont Morgan Library, New York

Noch in der Mitte des letzten Jahrhun-
derts betrug der Arbeitsaufwand in ei-
nem Rebberg pro Hektare mehr als
1500 Arbeitsstunden. Die Rebberge
waren damals mit Stickelreben be-
stockt, und die Arbeiten mussten
hauptsachlich von Hand ausgefiihrt
werden. Die beschwerliche und zeit-
intensive Bodenbearbeitung hatte ei-
nen Uberaus grossen Stellenwert und
war die eigentliche Hauptaufgabe des
Rebbauern. Wer Unkraut in seinem
Wingert duldete, musste damit rech-
nen, als charakterlich nicht ganz ein-
wandfrei eingestuft zu werden. Der
Boden wurde deshalb wahrend des
ganzen Rebjahres «sauber» gehalten.
Immer wieder wurde umgegraben, ge-
piltigt und gejatet. In Steillagen wurde
die Erde durch Erosion und Bearbei-
tung mit der Hacke und dem dreizin-
kigen Karst abgetragen und musste all-
jahrlich vom unteren Ende der Rebzei-
len muhselig wieder zu den obersten
Rebstocken gebracht werden.

Es liegt auf der Hand, dass fiir die
Tatigkeiten im Rebberg oft die ganze
Familie eingesetzt wurde. Die Kinder

Neben dem Rebschnitt war die Boden-
bearbeitung lange Zeit die vermeintlich

wichtigste Tatigkeit. Briigge, um 1470.
British Library, London

hatten neben den miithsamen Jatar-
beiten, dem Falgen, weitere einfache-
re, aber nicht weniger ermiidende Ar-
beiten wie das Losen der Vorjahres-
ruten und das Zusammentragen des
Schnittholzes, der Schnitzlz, zu ver-
richten. Die Frauen fithrten vor allem
Laubarbeiten durch, sie waren haupt-
sachlich mit Einschlaufen, Aufbin-
den, Auslauben und Ausbrechen be-
schéftigt.

Mit dem aufkommenden Draht-
bau, der wachsenden Erkenntnis, dass
begrinte Boden* den unkrautfreien
vorzuziehen sind, und der Forderung
nach Ertragsregulierung hat sich die
Bedeutung der verschiedenen Rebar-
beiten stark verdndert. Die fortschrei-
tende Mechanisierung und das Bemtu-
hen um Wirtschaftlichkeit haben
dazu gefiithrt, dass sich die zeitliche
Belastung fir den Winzer im Ver-
gleich zu damals um mehr als die Half-
te reduziert hat.

# Vgl. dazu auch Michel Revaz, «Weine, die
ihre Seele nicht verloren haben», im vorlie-
genden Band.




nicht brechen, wartet der Winzer, bis
das Tragholz durch warmere Tempera-
turen und Feuchtigkeit weich gewor-
den ist. Durch leichtes Drehen der Ru-
ten wahrend des Biegens kann die
Bruchgefahr reduziert werden. Noch
in der Mitte des letzten Jahrhunderts
wurden die Stécke und Streckbogen
mit gewdsserten Weidenruten ange-
bunden. Heute ist das Anbinden der
Tragruten eine Arbeit, die mit dem ge-
eigneten Gerat einfach und effizient
von der Hand geht.

Wenn die Temperaturen steigen und
sich auch der Boden erwirmt, «erwa-
chen» die Reben allméhlich aus ihrer
Winterruhe. Der Wurzeldruck steigt
und bald tropft Wasser aus den Schnitt-
stellen: die Rebe «weint».

April

Um die Konkurrenz der Reben «aus-
zuschalten», wurde der Boden frither
immer wieder umgepfligt und brach
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Mit dem Rebschnitt legt der Winzer den Grundstein fiir eine erfolgreiche Ernte. Jeder

Rebstock ist anders und muss individuell beurteilt werden.

gelegt. Die Rebbauern gingen davon
aus, dass die Trauben nur auf einem un-
krautfreien Terrain vollkommen reifen
konnten. Zudem galt ein Uppig be-
wachsener Boden damals als unge-
pflegt.

Heute wird die Bodenabdeckung zur
Forderung von Nitzlingen moglichst
nattrlich gehalten, der Wuchs von er-
wiunschten Grasern, Blumen und
Krautpflanzen wird gefoérdert, uner-
wuinschte wie Brennnesseln und Acker-
winden werden bekampft.> Durch den
dauerhaften Bewuchs wird der Boden
geschutzt und beluftet. Mehrmaliges
alternierendes Mahen und Mulchen
bringt zudem neue Néhrstoffe in den
Boden. Die Bodenpflege ist von April
bis zur Ernte eine Daueraufgabe des
Winzers.

Die Knospen beginnen jetzt auszu-
treiben. Eventuelle Austriebsspritzun-
gen werden ausgefiihrt, sobald sich die
Knospen im sogenannten Grinpunkt-
stadium befinden. Der Zeitpunkt fir
das Pflanzen von Jungreben ist jetzt op-
timal. Bis Mitte Mai werden Stecklinge
gesetzt und Neuanlagen angelegt.®

Mai

Mit dem Austrieb der Knospen tau-
chen auch die ersten Schadlinge im
Rebberg auf. Um die Reben davor zu
schiitzen, sind ab jetzt mehrere Sprit-
zungen notig. Der Winzer behandelt
seine Reben durchschnittlich alle 14

Tage, bei besonderem Krankheits-

3 Beim Drahtbau werden abhingig vom
Pflanzabstand ein oder zwei Bogen mit sechs
bis sieben Knospen (Augen) belassen. Da die
Gefahr besteht, dass die Tragruten durch
Frost, Schadlinge oder andere Einflisse ge-
schadigt werden, lasst der Winzer zusitzliche
«Frostruten» oder Reservezapfen stehen. Die
Zapfen werden bis auf zwei Augen zurtickge-
schnitten. Die Frostreserven koénnen abge-
schnitten werden, sobald die Frostgefahr vor-
tiber ist.

4 Siehe Kasten «Bodenbearbeitung: Einst
Hauptaufgabe des Rebbauern».

5 Brennnesseln sind Wirtspflanzen fur die
chrlriigvr der Schwarzholzkrankheit, einer
gefdahrlichen Bakterienkrankheit, die sich, von
Deutschland kommend, auch in der Schweiz
auszubreiten droht.

6 Siehe Abschnitt «Die Erziechung der Rebe
bis zum vierten Standjahr» im vorliegenden
Beitrag.
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druck auch in klirzeren Abstianden. Bei
der Wahl der Art und Menge der Spritz-
mittel sowie der Haufigkeit der Aus-
bringung kann sich der Winzer nach
der Fachstelle
Landwirtschaftlichen

den Empfehlungen
des

Zentrums SG Rheinhof, Salez, richten,

Weinbau

die jeweils zwischen Marz und August
ein informatives Flugblatt herausgibt.

Wenn die Frostgefahr vortber ist,
werden die Frostruten entfernt. Die
jungen Triebe entwickeln sich nun
rasch weiter und nehmen an Lange zu.
Immer mehr Blatter entfalten sich, die
Gescheine (Blutenstinde) werden sicht-
bar und vergrossern sich. Da das Wachs-
tum nun in vollem Gang ist, mussen die
Triebe laufend zwischen die parallel ge-
spannten Dréhte eingeschlauft und fi-
xiert werden, damit sie nicht abbre-
chen.

Der Winzer fiihrt gleichzeitig auch
die ersten Erlesearbeiten aus. Die Reb-
stocke bilden neben den fruchtbaren
Trieben oft auch nicht fruchttragende
Nebentriebe aus, die ebenfalls Nahr-
stoffe beziehen und somit fur die
Haupttriebe zur Konkurrenz werden.
Die tberflissigen Schosse oder Kiim-
mertriebe werden deshalb nicht einge-
schlauft, sondern ausgebrochen bezie-
hungsweise «verzwickt». Zudem wird
der Stamm von Wasserschossen gesau-
bert. Beim Erlesen beachtet der Winzer
wie beim Rebschnitt den Stockaufbau.
Mit der Selektion werden die Haupt-
triebe bereits fur den nachsten Schnitt
begtinstigt und die Assimilationstatig-
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Nur einjahrige Ruten werden als Strecker verwendet. Das zweijahrige Holz wird deshalb

zuriickgeschnitten und entfernt.

keit durch eine gut belichtete Blatt-
wand gefordert.

Juni

Die Rebe ist eine Pflanze, die sich
selbst befruchtet. Sie benotigt daftr
einzig warmes und trockenes Wetter.

Kalte oder Regen wahrend der Bliite
fithren zu starker Verrieselung und da-
mit zu Ertragseinbussen im Herbst.”
Die Bliitezeit dauert zirka 14 Tage. Bald

schwellen die Fruchtknoten, und die
Beeren entwickeln sich.

Warme und lingere Tage lassen die
Triebe und das Laub weiter wachsen.
Das Einschlaufen und Erlesen wird ste-
tig weitergefithrt. Geordnet aufgebun-
dene Triebe bilden eine Laubwand, in
der die Blatter von der Sonne optimal
beschienen werden.

Bedingt durch das tippige Wachstum
mussen die ersten Laubarbeiten ausge-
flihrt werden. Der Winzer entfernt die
Blitter in der sogenannten Traubenzo-
ne. Dadurch werden die Beeren starker
besonnt und die Luftzirkulation um die
Trauben optimiert. Damit trocknen sie
nach Regenfillen schneller ab; die
Faulnisgefahr wird vermindert. Auch
die Farbbildung und die Aromaent-
wicklung in den Beeren werden gefor-
dert.

Nebst den Bliattern miissen auch die
Geiztriebe® aus der Traubenzone ausge-
brochen werden, damit diese die Trau-
ben nicht konkurrenzieren. In der
Laubwand lasst man die Geize stehen,

da sie wichtige Assimilate liefern.




Zu den Instandstellungsarbeiten gehéren auch das Einschlagen der Stickel und Pfahle

sowie das Spannen der Drahte.

Unter Umstanden wachsen die langs-
ten Triebe bereits weit tiber den obers-
ten Draht der Anlage hinaus. Diese
Triebe muss der Winzer ein erstes Mal
knapp oberhalb des Drahtes kappen.
Man spricht dabei von «gipfeln» oder
«oben abnehmeny.

Die Arbeit des Auslaubens dauert in
den folgenden Wochen an. Ein zu spa-
tes oder ubermdssiges Auslauben kann
bei den Beeren zu Sonnenbrand fiih-
ren. Zudem ist darauf zu achten, dass
das Auslauben und das Gipfeln nicht
gleichzeitig durchgefiihrt werden. Die
Rebe kénnte aufgrund eines zu hohen
Blattverlustes einen Wachstumsschock
erleiden.

Juli

Nicht nur die Reben gedeihen, auch
auf dem Boden wichst und blitht es.
Durch alternierendes Mihen gewahr-
leistet der Winzer, dass im Rebberg dau-
ernd blihende Pflanzen vorhanden
sind.?

Fir eine optimale Bekampfung der
Graufiule (Botrytis) sollte die Trau-
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August

Wenn der Farbumschlag der Trau-
ben eingesetzt hat und die Beeren wei-
cher werden, nimmt die Gefahr von
Verlusten durch den Befall von Fal-
schem Mehltau ab. Der Winzer bereitet
sich auf die Abschlussspritzung vor, die
in der Regel bis Mitte August erfolgt
sein sollte.

Durch den Rebschnitt und das Erle-
sen hat der Winzer bereits wichtige
Arbeiten zur Ertragsregulierung und
damit zur Qualitatsverbesserung des
Traubenguts ausgefiihrt. Sind die Trau-
ben schwer und hiangen im Verhaltnis
zum Standraum und zum Wuchs der
Rebe noch in zu grosser Zahl am Stock,
muss der Ertrag weiter reguliert wer-
den.!” Dazu werden hauptsichlich
noch grune oder rosa gefarbte sowie
ineinander verwachsene Trauben ab-
geschnitten.

benzone vor dem Traubenschluss fertig
ausgelaubt sein, damit die angewende-
ten Pflanzenschutzwirkstoffe bei der
Spritzbehandlung zu den Trauben be-
ziehungsweise auf das Traubengertst
gelangen koénnen.

Zum Teil muss bereits ein zweites Mal
«oben abgenommen» werden. Diesmal
wird etwas hoher gekappt, da die jun-
gen Geiztriebblatter ab August Zucker
produzieren und in die Trauben lie-

fern.

7 Auch unter normalen Umstinden werden
nicht alle Bluten befruchtet. Die Verrieselung
ist somit eine natirliche Form der Ertragsregu-
lierung.

8 Geiztriebe oder Geize sind Seitentriebe, die
aus den Blattachseln der Rebe wachsen.

9 Vgl. zur Okologie im Rebberg Michel Revaz,
«Weine, die ihre Seele nicht verloren haben»,
im vorliegenden Band.

10 Der Kanton St.Gallen hat seit Beginn der
Mengenregulierung die Hochstmenge bei-
spielsweise fur Blauburgunder auf 1100 g/m?
festgelegt, wobei durch die Cbcmahmequote
der Traubenaufkaufer die Traubenmenge
noch weiter, auf 800 g/nf", beschrankt wird.
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Abb. 1: Praktische Gerate unterstiitzen
den Winzer bei seiner Arbeit. Der zum
Anbinden verwendete Draht baut sich ab
und muss nicht entsorgt werden.

Abb. 2: Die geschnittenen Ruten werden
gehackselt und als natiirlicher Diinger im
Rebberg belassen.

Abb. 3: Das «Weinen» der Rebe ist kein
Ausdruck von Traurigkeit. Es bedeutet,
dass sie aus der Winterruhe erwacht ist.

Abb. 4: Gleichzeitig mit der Kirschenbliite
ist die Knospenschwelle der Rebe in vol-
lem Gang.

Abb. 5: Eine schwellende Knospe zwischen
Woll- und Griinpunktstadium. Der Aus-
trieb steht kurz bevor.
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Abb. 6: Der Austrieb hat begonnen. Die er-
sten Blatter entfalten sich.

Abb. 7: Die Gescheine - die Bliitenrispen —
werden an der Spitze des Triebes sichtbar.

Abb. 8: Die Triebe wachsen weiter, immer
mehr Laubblétter entwickeln sich, und die
Gescheine werden grosser.

Abb. 9: Alternierendes Mahen des Boden-
bewuchses zur Erhaltung des Lebens-
raums fiir Niitzlinge.

Abb. 10: Die Gescheine vergrossern sich,
die Einzelbliiten sind noch dicht zusam-
mengedrangt.

Abb. 11: Der Rosenstrauch dient als friih-
zeitig warnender Indikator bei Befall
durch Mehltau.
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Abb. 12: Regelmassig und rechtzeitig aus-
gefithrte Pflanzenschutzmassnahmen ver-
hindern die Ausbreitung von Krankheiten.

Abb. 13: Die noch geschlossenen Einzel-
bliiten haben sich getrennt und sind sicht-
bar.

Abb. 14: Bliithbeginn: Die ersten Bliiten
stossen die Bliitenkappchen ab.

Abb. 15: Vollbliite: Ein Teil der Bliitenkapp-
chen ist abgestossen.

Abb. 16: Die Fruchtknoten schwellen nach
der Befruchtung an. Die Trauben beginnen
sich abzusenken.

Abb. 17: Die Fruchtentwicklung ist im
Gang. Die Traube hangt.

Abb. 18: Die Beeren vergrossern sich. Der
Traubenschluss beginnt.

Abb. 19: Die Trauben sind hinter der dich-
ten Laubwand kaum mehr auszumachen.
Es ist Zeit fiir erste Laubarbeiten.

Abb. 20: Nach dem Auslauben werden die
Trauben optimal besonnt.
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Abb. 21: Die Trauben sind kompakter ge-

worden. Beginn des Farbumschlags der
Beeren.

Abb. 22: Bis Mitte August werden die Re-
ben in der Regel alle 14 Tage behandelt.

Abb. 23: Die Fruchtreife schreitet voran.
Die Traube ist fest geworden, die Beeren
werden weich.

Abb. 24: Das Anbringen von Schutznetzen

ist eine wirksame Massnahme gegen Vo-
gelfrass.
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Abb. 25: Auch iiber 30-jahrige Rebstocke
lassen auf einen vollen Ertrag hoffen.

Abb. 26: Die Beeren haben bald ihre maxi-
male Entwicklung erreicht. Mit Beginn der
Herbstverfarbung ist die Assimilation ab-

geschlossen.

Abb. 27: Durch Wespenfrass geschadigte
Trauben sind anfallig auf Bakterien.

Abb. 28: Admiral auf vollreifen Beeren:
Der Winzer ruft auf zum Wimmla.

Abb. 29: Vor der Traubenernte werden die
Vogelschutznetze wieder entfernt.

Abb. 30: Das Wimmla, der Hohepunkt im
Rebjahr, ist in vollem Gang.

Abb. 31: Das Traubengut wird in grossen
Biitten zur Kellerei transportiert.

Abb. 32: Die Ernte ist eingebracht. Nach
dem Abschluss der Holzreife bereitet sich
der Rebstock auf die Vegetationsruhe vor.

Abb. 33: Bei der Abgabe des Traubenguts
wird das Mostgewicht bestimmt.
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Bevor die Vogelschutznetze ange-
bracht werden konnen, wird nun noch
jede Gasse ein letztes Mal gemaht. Der
Winzer sollte Netze in auffilligen Far-
ben verwenden und diese uber dem
Boden straff spannen. Locher sollten
geflickt werden, um den Vogeln keine
Eintrittspforten zu bieten, da sich die
Netze oft als Fallen herausstellen. Zu-
dem muss der Winzer die Netze regel-
massig kontrollieren und gefangene
Tiere befreien.

September

Neben den Vogeln, die durch die
Netze ferngehalten werden, bedrohen
auch die Wespen das Traubengut. Stark
angefressene Beeren faulen und bilden
den Nahrboden fir Essigbakterien.
Essigsaure beeintrachtigt die Trauben-
qualitat, und befallene Beeren miissen
bei der Lese ausgesondert werden. Die
sicherste Bekdmpfung der Wespen ist
die Zerstérung ihrer Nester. Auch
das Aufstellen von Fallen kann mit
dem richtigen Lockmittel erfolgreich
sein.

Zu diesem Zeitpunkt spielt die Witte-
rung die entscheidende Rolle im Reb-
berg, der Winzer kann nur noch wenig
Einfluss auf die Traubenqualitat neh-

men. Er hofft auf trockene, warme und
helle Herbsttage, die den Reifeprozess
der Trauben unterstiitzen. Der Zucker-
gehalt in den Beeren, das sogenannte
Mostgewicht, steigt, und die Saure
nimmt ab. Obwohl der Zuckergehalt

110

ein entscheidender Faktor zur Festle-
gung des Lesezeitpunktes ist, spielen
auch die Saurewerte und nicht zuletzt
die physiologische Reife der Beeren
eine Rolle.!!

Oktober

Wenn die Trauben langsam die Voll-
reife erreichen, legen die Verantwort-
lichen der jeweiligen Gemeinde in Ab-
sprache mit den Winzern und den Kel-
terbetrieben den Zeitpunkt fiir den
Beginn der Weinlese fest. Solange die
Trauben noch an den Rebstécken han-
gen, sollte es nun nicht mehr regnen,
da der Regen die Beeren aufquellen
lasst und dadurch Faulnis droht.

Zum Hohepunkt des Rebjahres, dem
Wimmla, wird der Winzer aufrufen, so-
bald das Traubengut durch stabiles Wet-
ter in trockenem Zustand gelesen wer-
den kann. Zusammen mit Verwandten
und Bekannten erntet er die Friichte
seiner Arbeit. Jede Traube wird von
Hand abgeschnitten und begutachtet.
Unreife und faule Beeren werden aus-
gesondert und die reifen, gesunden
Frichte in Kessel gelegt und schliesslich
in grossen Standen zusammengetragen.

Wenn die Ernte eingefahren ist, wird
das Traubengut so rasch wie moglich
eingekeltert. Der Selbstkelterer wird
die kommenden Monate hauptsachlich
im Keller verbringen. Der Winzer ohne
das erforderliche Gerdt und die noti-

gen Kenntnisse ldsst seine Friichte in ei-
nem Lohnkelterbetrieb von einem Kel-
lermeister vinifizieren. Das in Klein-
mengen produzierte Traubengut wird
haufig auch an einen Kelterbetrieb ver-
kauft, der im selben Ursprungsgebiet
Nebenerwerbswinzern
Trauben aufkauft,
treibt.!?

«Das Winzerleben ist ein Glick» lau-

von weiteren

keltert und ver-

tet der Slogan einer bekannten Kellerei
in Berneck. Dass dieser Satz in der heu-
tigen Zeit nicht nur eine Phrase ist, son-
dern eine tiefe Wahrheit ausdriickt,
wird jeder Winzer nicht nur beim Ge-
nuss seines eigenen Weines bestatigen.
Es ist die vielseitige und lohnende Be-
schaftigung in und mit der Natur, die
den Rebbau zum Vergniigen und den
Winzer letztlich glicklich macht.

Die Erziehung der Rebe bis zum vierten Standjahr

D ie Vermehrung der Rebe ist fur de-
ren Erhaltung als Kulturpflanze
von grosser Bedeutung. Man kennt
grundsatzlich zwei verschiedene Tech-
niken: die Ablegerbildung und das Aus-
pflanzen von Stecklingen.

Bei der Bildung von Ablegern wer-
den einjahrige Ruten in den Boden ge-
legt und zundchst nicht vom Mutter-
stock getrennt. Die Abtrennung erfolgt
erst, wenn sich die Rute verwurzelt hat.
Beim sogenannten Vergruben wird die

ganze Rebe so eingegraben, dass einzel-
ne Ruten herausragen und sich bewur-
zeln.

Bei der traditionellen Herstellung
von wurzelechten Stecklingen wird ein-
jahriges Rebholz geschnitten und zur
Bewurzelung und Triebbildung ge-
bracht. Durch die Anwendung dieser
Vermehrungstechniken bleiben die Ei-
genschaften der Mutterpflanze erhal
ten. Deshalb werden im Rebbau heute
keine wurzelechten, sondern nur mehr
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Fehlende oder eingegangene Rebstécke wurden friiher mittels Ablegerbildung

ersetzt. Die benachbarte Rebe diente dabei praktischerweise als Mutterstock.

Foto Markus Gabathuler, Triesen

veredelte Jungreben verpflanzt. Unter
Veredelung versteht man das Pfropfen
von heimischen Edelreisern auf reblaus-
resistente amerikanische Unterlagen.
Bei der Auswahl der Sorte fiir Neuan-
lagen werden weinbauliche Eigenschaf-
ten (Klima und Boden, Austriebs- und
Reifezeitpunkt, Wuchs, Krankheitsan-

félligkeit, Frostfestigkeit und Ertrags-
leistung) berticksichtigt. Dabei stehen
dem Winzer neben den landestypi-
schen klassischen Edelsorten und Spe-
heute auch

zialititen pilzresistente

Kreuzungen (Hybrid- beziehungsweise

interspezifische Sorten) zur Verfi-
gung.'?
s
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Einfacher oder doppelter Streckbogen: Je nach Pflanzabstand werden bei der Streck-
bogenerziehung eine oder zwei Tragruten geschnitten und auf den Bindedraht gebun-

den. Zeichnung aus Meier [o. J.]
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Die gebrauchlichsten Kultursysteme
in unserer Region sind der Stickelbau,
der vor allem auf Kleinflichen und in
steilsten Lagen anzutreffen ist, und der
Drahtbau mit einfachen oder doppel-
ten Streckbogen.

Erstes Standjahr (Pflanzjahr)

Der optimale Zeitpunkt far das
Pflanzen von Jungreben ist Ende April,
wenn sich der Boden bereits etwas er-
warmt hat. Bevor die Stecklinge in den
Boden gebracht werden, miissen sie ei-
nige Stunden gewdassert werden, da sie
eine gewisse Zeit benotigen, bis sie Was-
ser aus dem Boden aufnehmen kon-
nen. Dann werden die Wurzeln einge-
kiirzt und der Trieb auf zwei Augen zu-
riickgeschnitten. Die Pflanzlochtiefe
richtet sich nach der Lange des Unter-
lagenholzes. Die Veredelungsstelle
muss einige Zentimeter uber die Bo-
denoberfliche herausragen, um zu ver-
meiden, dass sich am Edelreis Wurzeln
bilden.

Die Jungreben treiben in der Regel
nach vier bis acht Wochen aus. Der
Trieb, der die geradeste Verlangerung
des Edelreises bildet, wird als Haupt-
trieb laufend aufgebunden. Die Neben-
schosse werden ausgebrochen.

Da das Hauptwurzelwachstum erst
spat einsetzt, muss der Boden in Neuan-
lagen durch regelmassiges Hacken von
konkurrierenden Unkrautern frei ge-
halten werden. Leiden die Jungreben

11 «Die besten Weine werden mit Trauben
produziert, die rund zehn Tage nach der tech-
nologischen Reife gelesen wurden. Ihre ge-
schmeidigen und weichen Tannine verleithen
diesen Weinen trotz einem manchmal etwas
hohen Alkoholgehalt und einem diskreteren
Aroma einen runden und harmonischen Ge-
schmack.» Cuénat 2006.

12 Uber die Absatzorganisation in der Region
Werdenberg siche Markus Hardegger, «Die im
Werdenberg frither und heute heimischen
Rebsorten und ihre Weine», im vorliegenden
Band.

13 Uber die Sortenwahl vgl. Markus Hardeg-
ger, «Die im Werdenberg friher und heute
heimischen Rebsorten und ihre Weine» im
vorliegenden Band.
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unter Trockenstress, wird der Wasser-
mangel durch Bewisserung ausgegli-
chen.

Zweites Standjahr

In der Regel entwickelt die Rebe im
ersten Jahr einen Trieb von etwa 150
Zentimetern Léange. Bei starkem
Wuchs im ersten Jahr kann das Stamm-
chen bereits im zweiten Jahr ange-
schnitten werden.!* Dazu wird im
Drahtbau der Trieb auf eine Lange ein-
gekurzt, die der gewlinschten Stamm-
hohe zuzuglich drei bis vier weiterer
Augen entspricht. Nach dem Austrieb
werden die unteren Schosse bis wenig
unter den Bindedraht abgestreift.

Die Erziehung der Stickelrebe er-
folgt in der Regel auf eine Stammhohe
von 40 Zentimetern, weshalb der Vor-
jahrestrieb auf diese Hohe eingekiirzt
wird. Nur die beiden obersten Augen
sollen im zweiten Jahr austreiben. Das
in den ersten Jahren noch nicht tragfa-
hige Staimmchen wird am Pflanzpfahl

fixiert.

Drittes Standjahr
Im Drahtbau
Standjahr aus den Vorjahrestrieben ein

werden im dritten
Streckbogen mit finf bis sieben Augen
und ein Reservezapfen, ein «Knecht»,
angeschnitten. Die Reserve sollte dabei
immer tiefer liegen als der Bogen und
seitlich versetzt sein. Ist der Pflanzab-
stand der Reben grosser als 90 Zentime-
ter, wird ein zweiter Streckbogen ange-
schnitten.
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Im Stickelbau wird in der Deutschschweiz hauptsachlich der Zweischenkelschnitt ange-
wendet. In der Westschweiz ist die Gobelet-Schnittmethode, bei der vier Ruten becher-
formig gezogen werden, weit verbreitet. Der frither angewendete Rundbogenschnitt ist

nur noch selten anzutreffen. zeichnung aus Meier [0. )]
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Heranreifender Miiller-Thurgau im «Staatswingert» in Friimsen (7. September 2009).
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