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Dossier — Traditions jurassiennes

Clin d’ceil a une tradition culinaire

La fondue est une tradition culinaire
suisse. Il n'y a aucun doute la-dessus.
Mais saviez-vous que les fameux caque-
lons pour déguster ce plat national
étaient aussi fabriqués dans le canton
du Jura? En Ajoie, a Bonfol, plus préci-
sément. Ca, c'est pour 'anecdote. Pour
les faits historiques, I'artisanat de Bonfol
proposait toute une palette de marmites
et de plats, mais aussi de tuiles.

Vers 1823, selon le registre matricule, 57
potiers étaient installés dans le village.
La raison de cette activité artisanale
ajoulote? Son argile réfractaire qui lui
procure une résistance particuliere-
ment efficace au feu de bois. Car Bonfol
détient un gisement unique en Suisse
de cette terre spécifique, qui a permis

a cet artisanat traditionnel de se déve-
lopper et de se perpétuer de généra-
tion en génération en Ajoie. Mais c'est
aussi cette spécificité géologique qui a
entrainé sa disparition: le développe-
ment des cuissons modernes au gaz et
al'électricité, trop ardentes pour l'argile.
Avec le Musée de la poterie de Bonfol,
installé dans le batiment de I'ancienne
école, la Fondation Poteries de Bonfol
retrace cette histoire particuliere.

Musée de la poterie, sur la Place 94,
2944 Bonfol.

Ouvert les 1 et 3° dimanches du mois,
de mars a octobre, de 14h a17h.

www.jurapoterie.ch
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