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LA TORREE JURASSIENNE
Eric Matthey, La Chaux-de-Fonds (NE)

Lai toérrée,
enne traidichion di hat Jura

Octobre dt li, I’herbd dt bin inch-
tallé ! Les djoués devniant pus couéts,
d’épds briissales r tiefivant lai pyaine
e I’fond des vds. Poi contre, chu le
hdt Jura, les djoués sont ryuaints, le
cie dt d’in inteinche bieu é le s’raye
échiaire é rétchdde ci p’tét pairaidis.
Les faiyis, les érabyes & dtres feuyus
aint pris yotes maignifyiques tieiilées
d’herbd. Les alfies sont roudges de
beutnies, les pitalins sont tchairdgi
d’ainies é les botnies sont tieitvi de
graitte-tyus. Les dgens reugu’nant
dains les bos po motiechirnaie. Les
breuyéts des tchins é les cops d’
fiefties réjotiennant, les tchelissous
ayaint écmencie « 'maichaicre des
ainonceints ».

Les vaitches aint tyitti les pétures po
fini les drieres voiyins alentoué des
férmes é des v’laidges. Po chértannes
profies les grosses soénnaiyes d’her-
bad aint rempiaichi les tchiaimp’nattes
e les potéts di tchdtemps. C’dt not’
paichtord chumvofienie ! Dains nds
bdjies tchaimpois d’moérant encoé
les dgeneusses é les tchvds rondgeaint
les drieres treutches d’hierbe.

Mains I’herbd dains le hit Jura, ¢’dt
bin chur aichbin 'temps des toérrées.
Ah, lai toérrée ¢’dt dtche de chacreé
po les dmoéraints di Hat, chutdt dains
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La torrée,
une tradition du haut Jura

Octobre est 14, 1’automne est bien
installé ! Les jours deviennent plus
courts, d’épais brouillards recouvrent
la plaine et le fond des vallées. Par
contre, sur le haut Jura les jours
sont lumineux, le ciel est d’un bleu
intense et le soleil éclaire et réchauffe
ce petit paradis. Les foyards, les
érables et autres feuillus ont pris
leurs magnifiques teintes automnales.
Les alisiers sont rouges d’alises,
les sorbiers sont chargés de sorbes
et les églantiers sont couverts de
gratte-culs. Les gens rddent dans les
bois a la recherche de champignons.
Les abois des chiens et les coups
de fusils retentissent, les chasseurs
ayant commencé « le massacre des
innocents ! ».

Les vaches ont quitté les patures pour
finir les derniers regains alentour des
fermes et des villages. Pour certains
troupeaux, les grosses sonnailles
d’automne ont remplacé les clochettes
et les potets de 1’été. C’est notre
symphonie pastorale ! Dans nos
paturages boisés restent encore les
génisses et les chevaux rongeant les
derni¢res touffes d’herbe.

Mais I’automne dans le haut Jura c’est
bien siir aussi le temps des torrées.
Ah, la torrée c’est quelque-chose
de sacré pour les habitants du Haut,



les Fraintches-Montaignes é pe dains
les Neutchétlouses Montaignes. C’dt
en quéqu’ sofletche po yds in herbdtou
l’art de vétchie, énne paitchie d’yot’
indeintite.

Po griotaie énne boénne toérrée é
fat trévaie in care de tchaimpois
laivousqu’é n’y € pus graind tchdse é
péturie po les roudges-bétes é pe que
n’feuche pe trop pairvd d’in saipin
obin d’énne fiatte po n’y pe fotre le
fite. E vos faré enchelite aiménaidgie
in fouyie en [’entouéraint d’ grosses
pieres trove alentoué dains lai péture
obin chu in meurdgie. Mains chutot
n’ les prentes pe 4 murat d’ sdtches
pieres 4 richque de U tirie aiva ! Enne
Jois ci fouyie bin inchtalle, vétes tchrie
prou d’sdt bos po en faire in bé gros
féchld. Vos en trov’réz bin aigiement
dains les dépouyes que dmoérant des
drieres cOpes de bds. En dgén’rd les
afaints aimant bin faire ci traivaiye.
In c6p vot’ sat bos bin aimonch’le
chu [’ fouyie, é vos faré y inchri poi

surtout dans les Franches-Montagnes
et les Montagnes Neuchételoises.
C’est en quelque sorte pour eux un
art de vivre automnal, une partie de
leur identité.

Pour réussir une bonne torrée, il faut
trouver un coin de paturage ou il n’y
a plus grand chose & paturer pour les
bovins et qui ne soit pas trop preés d’un
sapin ou d’un épicéa afin de ne pasy
mettre le feu. Il vous faudra ensuite
aménager un foyer en 1’entourant de
grosses pierres trouvées alentour,
dans la pature ou sur un murgier.
Mais surtout ne les prenez pas a un
mur de pierres seéches, au risque de
le faire s’écrouler ! Une fois ce foyer
bien installé, allez chercher assez
de bois sec pour en faire un beau
grand faisceau. Vous en trouverez
facilement dans les dépouilles restant
des derniéres coupes de bois. En
général les enfants aiment bien faire
ce travail. Une fois votre bois sec
bien entassé€ sur le foyer, il vous

Dessin du peintre jurassien Serge Voisard.

99



d’dés des braintchattes bin sdtches
e di paipie po [’enfiiere tot bdl’ment.

L’fite ayaint bin aittieuye, ¢’dt I’
moément d’ ’aipéro ! Tot en boyaint
énne aipchinthe di Va-d’Traivie obin
in p’tét cop d’biainc d’ Neutchété o
d’ Lai Neuvevélle, tchairbounez in
cévrela o énne aindoiye d’Aidjoiie
4 bout d’énne baidyétte chu lai
chaime ! Enne taiyoulée d’ toétché
en lai frayure ddré bin d’aivé po
l’aiccompaignie. VOs peutes aichbin
vOs tieuj’né énne crote 4 fromaidge,
di p’tét laid, é in n’sais p’ encoé trobin
quoi !

Lai téche de bds étaint conchume,
e d’moére in gros valmon d’ roud-
joiainnes braijes. Dali vint I’ gros
mdément poch’que ¢’dt mitnaint
qu’e fdt écdlaie ces braijes po y
indgie les neutchét’lous saicissons,
les andoéyes obin les djésus de
Moftietchdve. Mains dvaint que d’
les botaie dos lai ceindre, é faré
qu’ ces poértchries feuchint bin
embdllé dains énne feuye de tcho,
e pe encheiite dains du paipie d’ai-
lunminium obin, encoé meu, dains
di paipie d’djoénd. Mains diat, é fat
qu’ ¢oli feuche di paipie prov’niaint
d’énne feuye du Hdt, L’Impartial
obin L’Franc-Montagnard !!! Vos
peutes dchi botaie dains lai braije des
pomattes po I’aiccompaign’ment. Po
[fini vos dairez r'tieuvi I tot aivd des
raimes de dafe. C’ 4t chutdt po Upiaiji
di finfen’ment é pe po lai sentou d’
poix-beiitchon. Cheliyaint yot’ gros-
sou, e fat aittendre envirvo trds quaits

faudra y insérer par dessous des
branchettes bien séches et du papier
pour 1’allumer tout doucement.

Le feu ayant bien démarré, c’est le
moment de 1’apéro. Tout en buvant
une absinthe du Val-de-Travers ou
un petit coup de blanc de Neuchétel
ou de La Neuveville, grillez un
cervelas ou une saucisse d’Ajoie au
bout d’une baguette sur la flamme !
Une tranche de « toétché » (gitean
a la créme aigre) ira bien avec pour
I’accompagner. Vous pouvez aussi
bien appréter une croiite au fromage,
du petit lard et je ne sais encore trop
quoi !

Le tas de bois étant consumé, il
reste un gros monceau de braises
rougeoyantes. Alors vient le grand
moment, car c’est maintenant qu’il
faut écarter ces braises pour y glisser
les saucissons neuchitelois, les
saucisses ou les jésus de Morteau.
Mais avant de les mettre sous la
cendre, il faudra que ces charcuteries
soient bien emballées dans une
feuille de chou puis ensuite dans
du papier d’alu ou, encore mieux,
dans du papier de journal. Mais
attention, il faut que ¢a soit du papier
provenant d’un journal du Haut,
L’Impartial ou Le Franc-Montagnard
! Vous pouvez aussi mettre dans
la braise des pommes de terre pour
I’accompagnement. Pour finir vous
devrez recouvrir le tout avec des
branches de « darre » (rameau de
sapin ou d’épicéa). C’est surtout
pour le plaisir du crépitement et
pour I’odeur de résine. Suivant leur
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d’houre/énne houre po qu’yote tchée
feuche bin tielite é pe qu’lai pé des
saicissons feuche gremainne. Tiaint
qu’ ¢’dt I’ moment, é fat encoé in cop
emméhl’ment écdlaie les ceindres,
mains mitnaint, ¢’dt po en r’sofietchie
andoéyes, saicissons é pommalttes.

Ddli, é ne d’'moére pus qu’é saivourie,
d’aivd in bon varre de noi pinnot de
Neutchété obin di Chio des Caintons
d’Boé, ces marvoiyes d’ not’ jurassien
céniou.

Sainté é bon pefitou !

grosseur, il faut attendre trois quarts
d’heure a une heure pour que leur
chair soit bien cuite et que la pelure
des saucissons soit croustillante.
Lorsque c’est le moment, il faut
encore une fois délicatement Ecarter
les cendres, mais maintenant c¢’est
pour en ressortir saucisses, saucissons
et pommes de terre.

Alors, il ne reste plus qu’a savourer,
avec un bon verre de pinot noir de
Neuchitel ou du Clos des Cantons de
Buix, ces merveilles de notre terroir
jurassien.

Santé et bon appétit !

Paturage boisé jurassien.

Photo Eric Matthey.

Merci a toutes les personnes qui font
connaitre L’ Ami pu Parois
et qui nous communiquent les adresses
de futurs abonnés.

Les coordonnées bancaires de L’ Amr pu PAToIS :
Banque Raiffeisen Sion-Région, CCP 19-82-4
IBAN CH32 8057 2000 0038 3652 3
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