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dont le developpement est vraiment surprenant, donne des resultats
incontestables dans nos forets, si on a soin de le planter dans des

terrains qui lui conviennent et en lui assurant un abri lateral dans sa

jeunesse.
Une variete de montagne de ce meme Douglas aux aiguilles

bleuätres, s'etale sur les pentes elevees des Montagnes Rocheuses.
Sa resistance ä l'insolation et ä la gelee tardive le rend partieuliere-
ment interessant lorsqu'on a ä faire les reboisements sur terrain
calcaire, decouvert ou en montagne.

Enfin les Epiceas de Sitka et piquant, aux aiguilles rigides, seront
probablement appeles ä rendre des services lorsqu'il s'agira de com-
bler les vides dans les forets de Melezes des Hautes Alpes, periodi-
quement ravagees par les chenilles de la Tineide.

Naturellement, les sylviculteurs ne doivent considerer l'arbre
etranger que comme un complement, un auxiliaire, qui a sa raison
d'etre dans certains cas. II convient de continuer les essais commences
dans tous les pays forestiers de l'Europe, avant de pouvoir decreter

que telle espece, non seulement vegete dans telle region, mais y est

reellement acclimatee et devient susceptible d'assurer sa propre
regeneration naturelle. Alors seulement, on sera en droit de declarer

que l'exotisme est une des branches de la sylviculture europeenne.

Seance du 1er mai 1918.

.T. Perriraz. Les ferments reducteurs des laits. — Henri Sigg et Elvira Carrasco.
Quelques verifications des courbes des angles d'extinction pour la made d'Ala.—
M. Sandoz. Demonstration experimental de la catalyse de tranport et de la
formation de corps intermediaires dans les dites reactions.

J. Perriraz. — Les ferments reducteurs des laits.
D'apres les indications et les conseils de M. le Dr Bach, nous avons

entrepris l'etude des ferments reducteurs dans les laits.
Ces ferments sont en quantite tres minime; leur variability depend:

1° de l'espece animale qui donne le lait: 2° de l'age de l'animal: 3° du
mode de nutrition et de la nourriture donnee.

Pour cette etude, nous avons preleve les laits directement ä l'ecurie
et les avons immediatement traites de maniere ä eviter toute erreur
pouvant provenir d'agents fermentateurs. 10 cm3 de lait etaient
additionnes de nitrate de soude et d'aldehyde acetique ; places ä

l'etuve ä 60° pendant une heure, le serum filtre, puis additionne de

sous-acetate de plomb et refiltre, contenait alors les ferments reducteurs.

Ces derniers ont ete doses en au moyen d'une solution
titree d'acide sulfanilique et naphtilamine acetique.
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Une premiere constatation ä faire est l'absence de rapport entre
les composants naturels du lait: eau, caseine, albumine, sucre, sels

mineraux, graisse et la quantite des ferments reducteurs. Au premier
abord, il semble que la quantite de lactose a une influence sur la
quantite des ferments, mais le nombre restreint des analyses faites,
400 environ, n'est pas süffisant pour en tirer une conclusion de

quelque valeur.
Les laits de jument, comme ceux d'änesse, sont plus riches en

ferments reducteurs que ceux de vache, chevre ou brebis. Pour le
lait de vache, nous avons trouve que l'alimentation jouait un röle

important. Le foin, tout specialement celui de montagne, donne des

laits riches en ferments: les moyennes observees sur 600 analyses
environ sont de 60 a 65 milligrammes par litre, tandis qu'avec Tali-
mentation ä Therbe, ces chiffres n'atteignaient qu'ä peine 16 a
18 milligrammes; la betterave, les tourteaux donnent des chiffres
tres has. Le lait du commencement de la traite est pour ainsi dire
sans ferments reducteurs (0,08 milligrammes pour 10 cm3), tandis
qu'a la fin, la quantite augmente dans une tres forte proportion.
Enfin, les jeunes betes donnent un lait tres pauvre, tandis que les
vieilles en donnent un beaucoup plus riche.

La cuisson du lait fait disparaitre totalement ces ferments qui sont

meme detruits entre 75° et 80°.
Nous pouvons conclure de la que la sterilisation des laits leur

enleve un element tres important de leur digestibilite.

Henri Sigg et Elvira Carrasco. — Quelques verifications des

courbes des angles d'extinction pour la made d'Ala.
Dans une precedente note1, nous avor.s donne les resultats com-

plets se rapportant aux sections orientees Sng, Snm, Snp, SA et SB,

pour les feldspaths macies suivant Ala (hemitropie parallele sur

p. [001]) autour de l'arete [100]). Nous n'avons pas trouve sur les

coupes etudiees des sections orientees donnantdirectement les angles
d'extinction, et nous devons passer, pour notre verification, par la
methode de Fedoroff.

Premier exemple. — Quartzporphyre de la Caroline. — Plagioclase
forme de trois individus 1, 2, 3, avec lamelle 2 trop mauvaise pour
pouvoir subir une etude serree. Lamelles 1 et 2 simples, extinction

peu nette due ä des inclusions de quartz secondaire. Nous avons :

1-3 complexe Manebach-Pericline ~^qq^
^

• H s'ensuit que 1-2

ou 2-3 est made suivant Manebach ou le pericline : le doute subsiste

Sigg, H. et Carrasco, E. Sur les donnees optiques relatives ä la made
d'Ala. P. V. de la Soc. Vaud. des Sc. Nat., 20 mars 1918.
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