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oü N et N' ont des valeurs non nulles, resultant du calcul
0 0 '

de la pression moyenne Pe dans la couche renversante. Cette

pression moyenne est donnee par la combinaison de la courbe
des vitesses radiales (couche renversante) et de la courbe de

lumiere (emission de la photosphere).

P. Balavoine. — La temperature, facteur de modification de la

composition des huiles.

Chaque espece d'huile est caracterisee par un melange de

glycerides en proportions ä peu pres permanentes, mais sujettes
cependant ä quelques fluctuations. Ces fluctuations agissent
sur la valeur des proprietes physiques et chimiques dites

constantes, qui oscillent entre deux extremes dont l'ecart est

plus ou moins grand selon l'espece d'huile consideree. Une de

ces constantes, l'indice d'iode, est en correlation avec la quantite
globale d'acides gras non satures, sans qu'on en puisse deduire

cependant la proportion de ces divers acides. Ainsi, pour choisir

un exemple que j'ai particulierement etudie au cours des

annees preeedentes, l'huile de noix possede un indice d'iode

compris entre 143 et 162. II semble naturel d'attribuer ces

variations aux nombreuses varietes des noyers. Mais l'examen
de mes determinations me fait presumer que le climat joue un
role predominant. Comme l'aire de culture de ces arbres n'est

pas tres etendu et, surtout, que les huiles de noix que j'ai eues

ä ma disposition proviennent d'un rayon local assez restreint,
il m'a ete possible de comparer leurs indices, annee apres

annee, en fonction du temps qu'il a fait. Or, dans les annees
chaudes et ensoleillees, l'indice d'iode est faible, tandis qu'il
s'approche du maximum les annees froides et pluvieuses. La
conclusion s'impose qu'il faut voir dans la chaleur la raison de

la formation, dans la graine, d'acides gras non satures.
Cette observation faite depuis de longues annees (1911)

m'avait paru de peu d'importance et je l'aurais consideree

comme particuliere au noyer, si un auteur russe, Ivanow,
n'avait signale recemment un phenomene du meme ordre dans

l'huile de lin. Suivant cet auteur, les huiles de lin provenant du
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Sud de la Russie se caracterisent par un indice d'iode beaucoup
plus faible que celui des huiles du centre de ce pays. II en
conclut que dans les plantes, ce sont les glycerides non satures
qui se forment les derniers ä la fin de la maturation.

A l'appui de ces observations et quoi qu'il en soit du processus
interne de la formation des glycerides, on peut evoquer äl'appui
les resultats analytiques des graisses animales. Les animaux ä

sang froid montrent en majorite dominante des indices d'iode
eleves (140 ä 170), tandis que ceux ä sang chaud sont beaucoup
plus bas (40-90). Parmi les animaux ä sang chaud, ceux qui
vivent dans les pays froids (ours blancs et pingouins) ont
l'indice le plus eleve. Cette meme distinction se constate en

general dans les parties du corps d'un meme animal, selon

qu'elles se trouvent au contact de l'air ambiant ou ä l'interieur
du corps.

Seance du 17 juin 1937.

G. Bilger. — Potentiel de polygones et geometrie elementaire.

Comme dans notre note du 4 mars 1937, nous voudrions
former des polygones potentiellement equivalents par identification

des singularites des potentiels qu'ils engendrent.
Nous savons entre autres que les seules singularites k

distance finie du potentiel logarithmique de simple couche engendre

par un polygone homogene sont les sommets de ce polygone
qui sont des points de ramification.

Soit U le potentiel cree par une repartition donnee; un indice

superieur affectant U aura trait au corps generateur; un indice
inferieur ä la region oü le potentiel est calcule.

Nous etablirons d'abord la proposition suivante: Etant
donnees 2 droites concourantes et Ag, de densite constante p,

faisant entre elles un angle 2a, il est alors toujours possible de

leur adjoindre une 3me droite concourante A3, de densite p',
faisant avec A, un angle y pour que le point de concours perde
sa propriete de point singulier pour la fonction uAl+a2~A3.
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