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In eigenen ca. 1,500,000 m® umfassenden Plantagen
werden die hauptsächlichsten für die Confitüren- und Kompott-
Fabrikation benötigten Früchte gepflanzt.

In eigenen inmitten der Produktionszentren gelegenen Fabri-
kationsstätten

Lenzburg, Frauenfeld, Hailau, Älcantarilla (Spanien)
werden die Früchte unmittelbar nach Äbernte — sozusagen direkt
vom Feld oder Strauch hinweg — verarbeitet.

Auf dieser grossen Eigenproduktion, sowie auf den technisch vollkommensten Einrieb-
tungen und auf den jahrzehntelang erprobten, stets verbesserten Fabrikationsmethoden

beruht
die qualitative Ueberlegenheit der HERO-Produkte.
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II» elgenell os. l,500,000 m' lllllkassenàell plsàgell
werâen clie kauptsäcblicbsten Mr à Lonkitllren- unä Kompott-
Fabrikation benotiZten druckte Zepklan?t.

Ill eigenen inmitten à prockàtions^entren gelegenen k^sdri-
katîoll88tsUen

KenxkurA, KrsuenkeI6, Usllsu, /UcsntsrMs (Spanien)
weràen äle drückte unrnîtteidar nsà/tbernte — sosusgAen äirekt
vom ^sI6 oäer Ltrauck binv^sA — verarbeitet.
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