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Das ft‘of)lenptoplem gelojt? c33=aft fonnte man es memen,
foenn man 3u %Infcmg Der Heizperiode bden Inferatenteil
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90% - Ginfparung; 4. Heizleffel unterteilen = 20% Cin-

fparung; 5. Clement einbauen = 20% Cinfparung; total

120% @mfparung' Da {ind aber die Kohlenbamiterer HHS
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- bor uns auf den Iijdh in der Weife, daf die eine 6p1£32'
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© Den @Enden Dicfes Dreleds ndhen iv nun: einen balben
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wird {n eine erivdrmte Raffecfanne pro Perjon ein EF-
[8ffel €xtvaft gefchilittet und 2—3 L8ffel fiedendes Waffer
beigefligt. Dann wird Heife Wildy nady Belichen sugesof-

fen: SDlefer Gxtratt Halt fich wodenlang gut und fdhmedt
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