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146 500 auslandischen Arbeitern und Arbeiterin-
nen die Einreisebewilligung erteilt, und zu Be-
ginn dieses Jahres zihlte 90 000
Fremdarbeiter.

Die Bevolkerungshewegungen von gestern und
heute lassen sich zur Hauptsache auf die Ent-
wicklung unserer Industrie zurtckfihren. Das
Aufblihen des Textilgewerbes in der deutschen
und der Uhrenindustrie in der welschen Schweiz
Jahrhundert
trotz des Reislaufens und der Auvswanderung
eine Bevolkerungsvermehrung von etwa 500 000
Kopfen. Im 19. Jahrhundert stieg die Zahl unse-
rer Wohnbevolkerung sogar um 1650 000 Seelen
an. Dieser enorme Zuwachs ist weniger den tech-

man noch

ermoglichte zum Beispiel im 18.

nischen Fortschritten in der Landwirtschaft, als
dem Aufblithen der Maschinen-, Metall-, Chemie-
und Textilindustrie zuzuschreiben. Das Gedeihen
dieser Volkswirtschaftszweige,
Handels-, Bank- und Versicherungswesens, er-
moglichte auch in der Zeit von 1900-—1941 die
rund

aber auch des

Steigerung  der  Bevilkerungszahl —um
050 000. Gelingt es der schweizerischen Industrie
weiterhin, dank einer klugen Wirtschaftsfithrung
immer wieder Wege zu den Absatzmirkten zu
finden, dann diirfte ein Anwachsen der Beviolke-
rungszahl auch in den néchsten paar Jahrzehn-
ten nicht ausbleiben. Auf das Jahr 2000 hin sagt
man der Schweiz eine Einwohnerschaft von rund

funf Millionen Seelen voraus. Ch. Bornet

Als der Zucker ein Luxus war

Wenn auf vielen Aeckern die Zuckerriiben ge-
erntet werden und man ihnen nachher in der
Zuckerfabrik Aarberg ihren siissen Saft entzieht,
damit daraus der fiir uns unentbehrliche Zucker
gewonnen werde, denken wir kaum daran, wie
kostspielig dieses Lebensmittel in friitheren Jahr-
hunderten war. Erst vor 150 Jahren wurde mit
der fabrikationsmissigen Herstellung von Zucker
aus Ritben begonnen, denn vorher musste aller
Zucker aus den Zuckerrohr anbauenden Lindern
eingefithrt werden. Dies verteuerte den Zucker
nicht nur wegen der langen Transportwege, son-
dern auch weil die betreffenden Anbaugebiete
den Preis nach eigenem Gutdiinken festsetzen
konnten, da sie keine Konkurrenz zu befiirchten
brauchten. _

Erst durch die Kreuzziige lernten die Abend-
linder das Zuckerrohr kennen, das sie bezeich-
nenderweise zuerst «Honigrohr» nannten, weil
sie keinen andern Siissstoff als den Honig kann-
ten. Doch kam der Zucker damals so teuer zu
stehen, dass nur die Reichen sich diesen Luxus
gestatten konnten. Nach unserm heutigen Geld
berechnet kostete der Zentner Zucker im 13. und
14. Jahrhundert weit uber tausend Franken. Es
waren deshalb vor allem die Apotheker, welche
den Zucker nicht nur zu allerlei Schleckereien,
sondern auch zu Arzneien verarbeiteten. Da
konnte man sogar ein «Confect fiir den Schnup-
fen» kaufen. Im Jahre 1544 erschien in Frank-
furt eine Schrift mit dem Titel «Konfektbiichlein
und Hausapotheke». Eifersiichtiz wachten die
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Apotheker tber ihre Rechte. So wird den Kri-
mern wiederholt verboten, «derley Schleckereyen
zu halten, insonderheydt confecten und andere
waaren, so in Apotheken gehorens. Ryff erzihlt
zum Beispiel in seinem «Spiegel der Gesundheit»
vom Jahre 1555, dass «guot gewiirtz auch in der-
gestalt anderer confect mit Zucker tiberzogen»
werden.

So blieb der Zucker durch die Jahrhunderte
hindurch eine Delikatesse, denn nicht nur hiel-
ten die Zuckerlinder die Preise hoch, sondern
auch die Haupthandelsplitze wie Genua, Vene-
dig und Konstantinopel sorgten fiir Héochstpreise.
Dies wurde um so unangenehmer empfunden, als
im 17. und 18. Jahrhundert mit der Verbreitung
von Tee, Kaffee und Schokolade die Nachfrage
nach Zucker immer grosser wurde, weil sich diese
Getriinke ohne Beeintrachtigung des Geschmacks
nicht gut mit Honig siissen liessen.

Da in jener Zeit die Anbaufldchen in den iiber-
seesichen  Zuckerplantagen erweitert wurden,
hofften die europiischen Zuckerliebhaber auf ein
Sinken des Preises. Doch verhingte Napoleon zu
Beginn des 19. Jahrhunderts die Kontinental-
sperre gegen England, wodurch das Kilo Zucker
auf iiber zehn Franken stieg; denn das so iuber-
aus begehrte Siissmittel musste viele Umwege
machen, bis es von Russland auf Schleichwegen
nach Deutschland und zu uns gelangen konnte.

Diese Abschniirung der Zuckereinfuhr brachte
es mit sich, dass man zuerst in Deutschland,
dann aber auch in Frankreich und in der Schweiz



die fabrikationsmissige Herstellung von Zucker
aus Riiben ins Werk setzte. Schon im Jahre 1747
hatte der Chemiker Marggraf in einem der
Preussischen Akademie der Wissenschaften zu-
gestellten Bericht ausgefiihrt, dass in der Riibe
«nicht bloss ein zuckeridhnliches Wesen vorhan-
den ist, sondern wahrer, vollkommener Zucker,
dem bekannten aus Zuckerrohr véllig gleich».
Aber erst dem aus Genf stammenden Schiiler
Marggrafs, Frangois Charles Achard (1753 bis
1821), der in Berlin lebte, gelang es nach funf-
zehnjdhriger Forscherarbeit, die beste Runkel-
ritbenart herauszufinden und auch ein Verfahren
zur Entziehung des Zuckersaftes und dessen Rei-
nigung und Kristallisierung auszuarbeiten. Im
Jahre 1801 eroffnete Achard auf seinem Gute

Kunern bei Breslau die erste Zuckerriibenfabrik.
Im folgenden Jahre wurde von einem Waadt-
lander Benjamin Delessert die erste Zuckerriiben-
fabrik in Frankreich gegriindet. Die Kontinental-
sperre brachte es mit sich, dass
Schweiz einige Ribenzuckerfabriken entstanden,
doch hatten sie nach Aufhebung der Sperre einen

auch in der

schweren Kampf gegen den wieder eingefiihrten
Zucker aus Zuckerrohr zu bestehen. Mit Unter-
stiitzung des Staates Bern und einiger Gemeinden
entwickelte sich die 1899 gegriindete I'abrik in
Aarberg zu einem beachtlichen Unternehmen,
wurden doch dort letztes Jahr 204237 Tonnen
Zuckerriiben verarbeitet und daraus rund 23 800

Tonnen Zucker hergestellt.
Regina Wiedmer

Der Topfer

Nussbaum und dem
Brunnen, der auf moosigem Podest eine steinerne
Kugel trdgt, fithrt der Weg dorfaus zum Riegel-
haus des Topfers. Es ist kein Zufall, wenn hier
der Wein-
berg, der noch vor wenigen Wochen sein Gewebe
vor die Fenster legte und der nun kahl und ab-
geerntet daliegt, der junge Meister mit der Feuer-
garbe auf der einen Gesichtshilfte, die an den
Ernst dieses Berufes mahnt, die Werkstatt selbst,
dreieinhalb
Quadratmetern, der Schopf, in dem das Holz und
der selbstgegrabene Ton lagern, der Blick auf
den Herrenhof und Garten.

Um den Zugang zum Arbeitsraum zu gewin-
nen, passiert man einen Gang, der ein kleines
entziickendes Museum von Nachschopfungen alt-
mexikanischer, dgyptischer und iranischer Ge-
fisse, von mykenischen und pompejanischen
Mischkriigen darstellt, die mich gleich erkennen
lassen, dass hier das Schone eine liebevolle
Pflege findet. Im Voriibergehen berithrt der
Topfer mit dem gebogenen Finger eine ungla-
sierte Urne; ihr Klang ist rein, wie der einer
Glocke. Die Beschaffenheit des Tons, — meint
er — sei wichtig fir die Giite des Fertigproduk-
tes, dann offnete er die Tiir zu einem kleinen Raum,
in dem in patriarchalischer Gefasstheit der wiir-
felfsrmige elektrische Ofen thront; daneben
liegt ein noch kleinerer Raum, in dem die ersten
vorbereitenden Handgriffe verrichtet werden, der

Zwischen dem schonen

alles an versunkene Zeiten erinnert:

ein Geviert von kaum mehr als

Behilter mit dem mechanischen Riithrwerk, das
Ton und Wasser vermischt und die Masse zer-
malmt, bevor sie durch ein Haarsieb gleitet und
einem unglasierten Behilter zugefiithrt wird, der
das Wasser ausscheidet und die Tonmasse zu-
riickhilt. Dann gelangt sie in die Knetmaschine,
— erst dann ist sie gebrauchsreif. Jede Gebirde
und jeder Werkeriff sagen deutlich genug, dass
der Ton diesem Menschen der Stoff an sich be-
deutet, aus dem sich nicht nur Gefédsse drehen,
sondern auch Menschen, Tiere und eine halbe
Welt erschaffen lassen. Wie sich dann aber mein
Geleiter an seinen Arbeitsplatz setzt und der Rad-
antrieb der Scheibe wie eine Rotationsmaschine
zu kreisen, wie Pferde zu stirmen beginnt und
er aus ein wenig «Schlicker» (das ist die Ton-
masse in halbfliissigem Zustand) mit seinen
ruhigen und nimmermiden Hénden sich ein Ding
nach seinem Sinn und Wesen erschafft, da will
mir scheinen, also ob in diesem Menschen und
seinem uralten Handwerk noch immer ein Rest
biblischer Kraft und Wiirde fortlebt. Topfer sein,
ist ein Beruf, der voller Gleichnisse ist.
Wunderbar, wie das Gefiass auf der rotieren-
den Scheibe in allen Dimensionen wéchst, wie
sich der Stoff immer mehr zur Form lidutert, die
dem Willen ihres Schopfers gehorcht; im Innern
der Wandlung bilden sich Kreise, wie in einem
stillen Wagser, in das ein Stein geworfen wurde;
rasch, doch ohne Eile schreitet alles fort. Und
Gleichnis iiber Gleichnis stellt sich beim beschau-
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