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Vier goldene Begritie!

VorblanchiertePommes-frites,frisch

[eS oder tiefgekiihlt. «golden-frites» sind
in kiirzester Zeit (1—2 Minuten, bei einer
Oeltemperatur von 180°) herrlich knusprig
ausgebacken und servierbereit.

Backfertlg zubereitete und tiefge-
kiihlte «golden-croquettes»

werden ausder Tiefkihltruhedirektins heisse
Oel (180°) gegeben und goldgelb ausgebak-
ken. (Ca. 3 Minuten). Vorteile: Minimaler
Arbeitsaufwand, keine Abflle, kein schmutzi-
ges Geschirr.

Vorblanchlerte Bratkartoffeln tief-

CaITeSgekuhlt «golden-carrés» sind in
kurzer Zeit (in der Friteuse oder Lyoner-
pfanne) mit einem Minimum an Arbeitsauf-
wand servierbereit.

golalen Backfertig zubereitete und tiefgefro-

boulettes rene «golden-boulettes» (Cro-
quettes-Kugeln) werden aus der Tiefkiihl-
truhe direkt ins heisse Oel (180°) gegeben
und goldgelb ausgebacken. (Ca. 3 Minuten).
Vorteile: Minimaler Arbeitsaufwand, keine
Abfille, kein schmutziges Geschirr.

Prompter Lieferservice in der ganzen Schweiz.
Lieferung in 5- und 10 kg Kartons per Kiihlcamion.

Telefonieren Sie uns!

052/841111

YOLG
8401 Winterthur

282

031/571522

VLG Bern
3052 Zollikofen
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