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Séance du 25 janvier 1900

UN VIN DE NEUCHATEL ANORMAL

Par F. CONNE, CHIMISTE CANTONAL

Au mois de septembre dernier, jeus l'occasion
d’examiner un vin rouge de Serriéres 1897 commen-
cant a s’altérer; les résultats de cette analyse me
paraissent de nature a intéresser les viticulteurs et les
eenologues. Je la reproduis ci-dessous en y joignant
celles des vins types qui n’ont pas encore été publiées
dans notre Bulletin.
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SERRIERES ROUGE. . .. 1897| 9,1 |26,4 | 26,8(8,4 | 6,5 | 1,76 | 1,11 1,17/0,9984 | 9 I1X 99
Boudry rouge. . . . . 1897]|l04 |27,3+| 28,0/2,8 |10,6 | 2,86 0,30 — (0,89077 |10V 98
Boudry blane. . . . . 1897| 9,4 [20,2 | 20,9(1,6 |10,8 |2,71{0,62| — |0,9960 |10 V 98
Cortaillod rouge . . . 1897 (10)2 26,9 | 26,2| 2,15 | 9,7 | 2,56 | 0,68 | — | 0,9972 30 VI 98
Cortaillod rouge (Pefite Cote) . 1897(10,2 {27,0 | 26,9{2,15| 9,9 {1,690 | 0,40 | — |[0,9976 {30 VI 98
Cortaillod rouge (trande Cote) . 1897 9,5 |27,2 | 27,2| 2,256 (10,5 | 1,58 | 0,49 | — 0,9985 (30 VI 98
Cortaillod blanc . . . . 1897| 9.1 [21.3 | 22,1 1,65 | 9,9 |3.08 | 0,48 | — |0,9968 |30 VI 98
Vaumarcus rouge . . . 1897| 9.5 |29,9 | 29,3:2,3 /10,8 | 1,78 | 0,48 | — 0 9994 |30 VI 98 I
Vaumarcus blanc. . . . 1897| 8,0 |20,1 | 19,9|1,6 | 7,0 ]2,48, 0,49 | — 0,9968 30 VI 98
Saint-Blaise rouge . . . 1897|104 [25.8 | 25,0(8,4 | 5,8 | 1,18 0,48| — [0,9965 | 6 TX 98
Saint-Blaise blane . . . 1887 8,7 19,1 | 18,2(1,6 6,7 [ 2,66 0,31 | — |0,9958 | 6 IX 98
Bevaix blane. . . . . 1897 9,1 20,8 | 21,3|1,6 |10,6 | 2,63|0,24| — |0,9965 |26 V 98
saint-Aubin blane . . . 1897( 9,1 |19,65 20,1|/1,6 |10,5 2,71 (0,611 — 10,9960{10 V 98
Boudry rouge (Merloses) . 1893 11,7 |23,5 | 22,3| 2,1 | 6,55 2,81 ( 0,88 | — |0,9940 |30 XTI 98
Boudry rouge (Merloses) . 1894 11,5 |20,5 | 19,4|1,9 7,8 1,75 0.671 — |[0,9930 |30 XII 98
Boudry rouge (Merloses) . 1895138,5 (21,0 | 20,6|1,9 | 5,8 | 1,27 | 0,60 — |[0,9913 |80 X1 98
Boudry rouge {(Calames) . 1897 9,8 25,5 | 25,0(2,2 | 7,712,08( — | — [0,9972 |89 XII 98
Boudry blanc (Merloses)! . 1898110,75| ~— { 19,9(1,3 | 9,6 | 2,51 (0,50 — 0,9940 |17 X 99
Champreveyres blane . . 1897| 9,4 (196 | 19,2/1,8 | 6,7 | 2,52 (0,88 | — 10,9953 21 V 98
Champreveyres blane . . 1897| 9,2 (19,9 | 20,2/1,7 | 7,8 13.12|0,85| — 10,9959 |21 V 98
Champreveyres blanc > . . 1897] 0,3 |475,6 |184,3/ 8,8 | 8,8 |4,15| — | — |1,0710|18 X 97
(Mout dent provient le vin precedent)
Cressier rouge . . . 1897 |12,1 |81,2 | 30,5|2,9 | 7,2 |0,68| 0,83 — [0,9969 30 VI 98
Cressier blane . . . . 1897 9,2 18,0 | 17,8/ 1,4 7,2 |2,59| 0,562 | — 10,9949 30 VI 98
Saint-Blaise blane . . . 1898 9,5 (20,0 | 18,7|1,6 | 7,1 | 2,46 | 0,52 | — [0,9949 /381 V 99
Saint-Blaise rouge . . . 1898|10,3 |23,5 | 23,5/2,9 | 4,4 |1,23|0,58| — |0,0961 |31V 99
1 Vin blanc fait avec du moiit de raisins noirs. ? Glucose: 158,0 gr. par litre.
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Je dois tout d’abord remarquer que les vins de
Neuchatel n’étant jamais platrés, contiennent au
maximum 0,5 gramme par litre de sulfate de potas-
sium; ce dosage n’ayant aucun intérét, n’a jamais été
exécuté pour les vins types.

En comparant la composition du vin en question
avec celle des vins de la méme année, on remarque
immédiatement une teneur exagérée en acides vola-
tils, en sulfate de potassium et en cendres. La pre-
miére anomalie s’explique par I'état maladif du vin,
~qu’elle caractérise trés bien, et qui est confirmé par
I'analyse microscopique; on y constate facilement la
présence des filaments de la tourne. La troisiéme
anomalie est une conséquence de la premiére, comme
le savent tous ceux qui s’occupent d’cenochimie, et
la conclusion qui en découlerait pour tout cenologue
serait qu’il est en présence d’'un coupage de vin de
Neuchitel tourné et de vin étranger surplatré, cette
opération ayant I'avantage de faciliter ’écoulement de
deux vins, I'un gaté et 'autre prohibé.

Or, ce vin n’est pas un coupage et n’a jamais paru
sur le marché. Il a été pressuré et soigné en cave
par le propriétaire lui-méme, pour son usage per-
sonnel. Il faut donc admettre que cette teneur anor-
male en sulfate de potassium est due a un sulfatage
défectueux. Malheureusement, les souvenirs du vigne-
ron et du propriétaire ne permettent pas de préciser
la cause exacte de cette anomalie; elle n’en est pas
moins instructive: elle montre que le viticulteur ne
peut assez surveiller de prés le travail dans ses vignes
et dans sa cave, et que le chimiste doit s’entourer
de tous les renseignements possibles avant de for-
muler une conclusion basée sur son analyse.
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J’avais espéré, en pasteurisant ce vin, éthérifier les
acides volatils auxquels il doit sa saveur désagréable,
et le rendre buvable; je n'y ai pas réussi et les ren-
seignements que j’ai recueillis en France sur leffica-
cité de ce procédé sont négatifs; il faut donc renoncer

a guérir les vins tournés et s’appliquer a prévenir les
maladies.
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