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Ein neuer Wohnbedarf-Typ: Doppelbett Modell Gugelot. Eine
Couch von normaler Sitzhdhe, die sich leicht und einfach in
ein Doppelbett verwandeln ldsst.

wohnboedarf

Wohnbedarf Ziirich Talstrasse 11

Wohnbedarf Basel

Telefon 051/258206
Aeschenvorstadt 43 Telefon 061/24 0285

| Tagungen.

Kiichenanlage und ihre Planung

Mit diesem Thema veranstaltete die Han-
dels-Hochschule St.Gallen einen ein-
tagigen Kurs an der ETH, an dem alle
wichtigen Voraussetzungen fiir das Pla-
nen von GroBkiichen in Kurzreferaten von
den verschiedensten Fachleuten beleuch-
tet wurden.

Architekt Theo Schmid sprach uber die
Anlage der Hotelkiiche und schenkte
seine Aufmerksamkeit ganz besonders
der Abklarung der Dimensionen, wie sie

aus den speziellen Bedirfnissen der
Hotelkiiche entstehen. Er ging in seinen
Ausfiihrungen vom Schema der einfachen
Haushaltkiiche aus, die sich sukzessiv in
ihrer Anordnung entsprechend der Per-
sonenzahl vergroBert. Die Abklarung der
Verkehrslage und die Beziehung zu den
tibrigen Raumen, die alle ohne Verkehrs-
stockung von der Kiiche aus erreicht wer-
den missen, sind besonders wichtige
Merkmale, die der Architekt von GroB-
kiichen eingehend zu studieren hat. Es ist
erfreulich, daB in Zusammenarbeit von
erfahrenen Architekten mit der Schwei-
zerischen Hoteltreuhandgesellschaft eine
Serie von Kichennormen festgelegt
wurde, deren Anhaltspunkte und Unter-
lagen beim Bau von neuen Kiichen un-
entbehrlich sein sollten. Zahlreiche Bei-
spiele aus der Praxis, wie Losungen von
komplizierten Umbauten, hervorragend
geloste Beispiele an jetzt bestehenden
Hotelneubauten, sowie Fehlbeispiele ga-
ben Fachmann und Laien den gewlinsch-
ten AufschluB, wie eine gut organisierte
Hotelkiiche beschaffen sein soll.

Lichtbilder von neuesten Plédnen und Auf-
nahmen von Neubauten zeigten die neue
Version der Schnellkiiche mit anschlie-
Bender Snackbar, wie sie heute fir zahl-
reiche Hotelbauten von Amerika her auch
fir unsere schweizerischen Verhéltnisse
tbernommen wurde. Besonders inter-

essant an diesen neuen Kiichentypen ist,
daB eine ganze Anzahl von Kiichenfunk-
tionen in die Snackbar - wie das Grillieren
von Wiirsten, Hamburger Beefsteaks und
anderen Grillgutes - verlegt werden kann.
Auch die Salate gelangen unzubereitet in
die Schnellkliche und werden vor dem be-
treffenden Gast gemischtund angerichtet.
Herr Ernst Pauli, Bahnhofrestaurateur, in
Aarau sprach tber die neuzeitlichen Ent-
wicklungsmerkmale der Restaurations-
kiiche. Als kompetenter Vertreter des
schweizerischen Gastgewerbes betonte
er ganz besonders, daB weder Kultur,
noch Individualitat der einzelnen Restau-
rants und schéne alte Sitten und Ge-
brauche der Mechanisierung und Auto-
mation zum Opfer fallen sollten. Gerade
bei GroBkiichen ist die seriose Berech-
nung der Bodenflache wichtig, und prin-
zipiell sollte nie eine Kiiche um bereits
gekaufte Apparate herum gebaut werden.
Man rechnet bei einem Speiserestaurant
in einer mittleren Stadt (150 Sitzplatze),
wo zirka 50% Meniis und 50% a la carte
bedient werden, mit 0,46 Quadratmeter
Kiichenbodenfliche pro Sitzplatz als
Mittel. Der Idealfall bei einem Neubau ist
immer eine GrundriBlésung, bei der sich
Kiiche und Restaurationsraume im glei-
chen Stockwerk befinden. Den Aufbe-
wahrungsraumen wird heute mehr denn
je groBte Beachtung geschenkt, ebenso

den Ventilations- und Temperaturrege-
lungsfragen in der GroBkiche.

Auch das Thema der Anstaltskiiche, das
von Herrn Dipl.Ing. Meier behandelt
wurde, zeigt die Organisation der GroB-
kiichenanlage von einem ganz beson-
deren Gesichtspunkt aus, der speziell bei
Spitalern und &hnlichen Bauaufgaben be-
achtet werden sollte. Gerade in groBeren
Betrieben, in denen eine besondere Diat-
kiiche gefiihrt wird und wo auch bei den
normal zubereiteten Speisen auf das
Maximum des Nahrwertes Wert gelegt
werden muB, werden ganz besonders
groBe Qualitatsanforderungen an die
Speisen gestellt. Die heutige Automation
hilft dem modernen GroBbetrieb Né&hr-
werte erhalten und Energie sparen. Das
Prinzip der modernen Anstaltskiiche: Mo~
glichst wenig Aufwand an Zeit, Arbeits-
kraft und Material fir die beste Leistung.
Auf die Transportverhéltnisse ist gerade
in Krankenhausern, Anstalten, wo die
Speisen direkt von der Kiiche bis zum
entferntesten Krankenbett der riesigen
Trakte ohne Qualitats- und Warmeverlust
gefiihrt werden miissen, besonderes Au-
genmerk zu legen. Was eine richtige Or-
ganisation einer kleinen Stockwerks-
kiiche oder Schwesternkiiche verlangt,
wurde demonstrativ an zwei verschie-
denen schematischen Beispielen gezeigt.
Einer Schwester kann zum Beispiel durch

111K\



	...

